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1 ME DOSAVADNI DILO V KONTEXTU SPECIALIZACE

Moje zacCatky s ilustrovanou knihou sahaji az do mého détstvi.
Moji nejoblibenéjsi zabavou bylo lepeni papirt k sobé do kfivych
seSitkl a vymysleni pfibéht doprovazenych kresbami. Snad od
prvni tfidy jsem navst&vovala tak jako mnoho déti ZUS, kde jsem
malovani zaCala brat trochu vaznéji a uz tehdy mi bylo jasné, co chci
jednou délat. Nasledovala stfedni Skola vytvarného zameéreni, kde
jsme méli prafez rdznych pfedmétu a ¢lovék si mohl vyzkouset hod-
né umeéleckych technik.

Jako maturitni praci jsem si zvolila téma ilustrované détské
knihy. Poprvé jsem se rozhodla tvorit celou knihu digitalné a uz to
nikdy neudélam, protoze takto zpracovana kniha pro mé ztraci sve
kouzlo. S vybérem tématu détské ilustrace jsem ale byla spokojena.
Zasadni zlom pro mé nastal ve Ctvrtém roCniku, kdyz nas ucitel na-
badal, abychom vytvofili komiks do soutéze Teendesign poradané
Univerzitou v Plzni. Pfibéh jsem pojala jako vypravény ditéti, zpra-
covany byl v lllustratoru a na rozdil od své maturitni prace jsem zde
s vysledkem byla spokojena. K mému prekvapeni jsem soutéz
v oboru komiks vyhrala a to mé nasmeérovala ke studiu v Plzni na
specializaci Komiks a ilustrace pro déti, za coz jsem po celou dobu
studia velmi rada.

Tvorba pro déti je moji nejmilejSi. Bavi mé zobrazovat svét
détskyma oCima a pouzivat fantazii a vtip pro podani banalnich véci.
Tusim, Ze tento zpusob tvorby u mé kofeni v moji oblibené knize
z détstvi Prochazky pana Pipa od Stanislava Holého. A¢ to neni
styl, ktery by se mi dnes vizualné libil, mam ho tak spojeny s dét-

skymi lety, Ze si knihu vzdy s nostalgii listuji.



Uvédomuii si, jak jinak vnima dité obrazek, s kterym jeho fan-
tazie dale pracuje. Pamatuiji si, jak zoufale jsem si prala mit alespon
jednoho toho skfitka z destové kapky a spradala plany, jak bych ho
lapila. To je pfesné to, co bych chtéla, aby moje knihy v détech za-
nechaly. Aby knihu ne jenom zbésile prolistovaly, ale aby v nich ilu-
strace i pfibéhy zanechaly takovéto kouzlo, které vétsina lidi s do-
spivanim ztraci.

V oblasti specializace détskeé ilustrace jsem v prubéhu studia
vytvorila celkem 3 celé knihy. K tomu jsme samoziejme plnili bé-
hem semestrd ukoly mens$iho rozsahu. Myslim, Ze je dulezité zminit
i tyto drobné ukoly, kdy si zkouSime rizné postupy, principy a tech-
niky.

Prvni vétsi celistvou praci bylo leporelo k basni Tyden od
Radka Malého. Celkem 14 obrazku jsem vytvarela technikou kolaze
z barevnych papirQ. Miluji detaily a miniatury a fekla bych, Ze trpéli-
vost je moji prednosti.

Ve druhém semestru jsem poprveé pracovala na knize
s vlastnim textem. Tato varianta je pro mé nejpfijemnéjsi.

Mam rada, kdyZz mohu ilustrovat vlastni pfibéhy, protoze vim, ze
vSechno je nakreslené presné tak jak a kde ma byt. Kdyz mé na-
padne néjaka ilustrace, ktera je pohledové zajimava, klidné pridam
vyjev do déje pfib&hu a obe Casti takto vznikaji soucasné. Pak do
sebe najednou vSechno zapadne a ja vim, Ze to tak ma byt. V knize
jsem zpracovavala pfibéh malého chlapce, ktery se diky darované
poStovni znamce dostane do cizi zemé a zazije tam velké dobro-
druzstvi. Kdyz se na tuto praci podivam zpétné, tak mé cely proces
opravdu velmi bavil.

Ve Ctvrtém semestru jsem vytvarela pop-up knihu pro déti.

Opét jsem vyuzila vlastni text. PUvodné to byla pohadka, kterou nam
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maminka vypravéla, kdyz jsme byly malé déti. V tom mnozstvi pfi-
béhu se vlastné vdechny pomotaly a zapomnély. SnaZila jsem se
tedy vzpomenout si pohadku a upravila ji tak aby byla dlouha podle
moji potfeby a déj byl poutavy. Prostorové skladacky v knize, které
se pohybuji, skladaji a zaviraji byly zajimavym zpestfenim prace.

K tématu pop up knihy bych se ur€ité rada jednou vratila.



2 TEMA A DUVOD JEHO VOLBY

Nad tématem détské kucharky jsem pfemyslela uz ve druhém
ro¢niku. Vybrala jsem si ho proto, Ze vareni je jeden z mych nejvét-
Sich koni¢kd. Vafim od mala, asi od 7-mi let, a tak se dobfe dokazu
vzit do role mého cilového ¢Ctenare. Kdyz jsem byla dité, tak uroven
kucharek a vybér v knihkupectvich nebyl tak pestry jako dnes. Z mé
nejoblibenéjsi kucharky 1000 receptl z celého svéta jsem vychazela
i pfi tvorbé moji bakalarskeé prace. Jeji fazeni textu a informaci mé
urcité hodné ovlivnilo.

Byla to ale kucharka pro dospélé. Kucharské knihy pro déti
jsem méla dvé. Jedna byla s postavami od Walta Disneyho a druha
s postavami Ctyflistku. S tou prvni se jesté dalo pracovat, ale ta
druha nestala vibec za nic. Rozhof¢eni z tohoto nedostatku kvalitni
kulinarskeé literatury ve mné ziejmé zlstavalo celou dobu skryté. Ani
ted kdyz jsem si hledala knihy z kterych bych chtéla pfi bakalarské
praci vychazet, nemohla jsem nic najit. Zadna z knih v knihkupec-
tvich meé nezaujala, spiSe naopak. Neni to jen o vzhledu ilustraci
nebo fotografii, ale vadi mi i vybér receptl. Nemam rada, kdyz autor
déla z ditéte hlupaka. Jediné zdroje inspirace na dané téma jsem
nasla na internetu. S trendem vareni poslednich let vznikaji krasné
ilustrované kucharky a skvélé volné ilustrace. Bohuzel ne u nas a
abych si knihy objednavala ze zahranici, na to jsem neméla pro-
stfedky. Zlstala jsem tedy u inspiraci z nahledd obrazovky noteboo-
ku.

Volila jsem recepty tak, aby se ¢tenafr ve svych kulinarskych
schopnostech a znalostech opravdu nékam posouval, ucil se souvis-
losti a mél chut’ objevovat nové kuchyné. Recepty jsou z celého sveé-

ta, nejsou zamérené jen na jednu kuchyni. Podle mé je pro zacatec-
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nika mnohem zabavné;jsi a vice obohacuijici kdyz si Clovék mize
vyzkouset na jedné strance recept z Vietnamu a na druhé jidlo

z Francie. Mam rada i kucharky které jsou zaméfené na jednu zem,
nebo na jednu oblast, ale za€inajici kuchar ktery hlta vSechno nové
se takto spiS nezaCne nudit a pak si sam vybere o jakou kuchyni
ma blizSi zajem.

Vareni je podle mé pro déti mnohem vic, nez pfipravovanim
pokrmU. UCi se tim manualni Sikovnosti a ziskavaji cit pro délani vé-
ci s odhadem zalozenym na ziskanych zkuSenostech. Take je to jis-
ty projev duvéry ze strany rodic€u, protoze pracovat v kuchyni piné
horkych plotynek a ostrych nozl je zodpovédnost. Snad kazdé dité
si pfeje pomahat mamince v kuchyni a citi se pak o néco dospélej-

Si.



3 CiL PRACE

Jako cil jsem si stanovila vytvofit kucharku, ktera by v praxi
opravdu fungovala a nadchla déti k vareni. Text vybranych receptu
musi byt snadno srozumitelny a struéné popsany, aby se dité v textu
neztracelo a spravné pochopilo cely postup pfipravy pokrmu.

Pro zpfehlednéni postupu v textu pisi Cisla Cislicemi misto slovy.
Chtéla jsem knize pfidat néco navic co zaujme, proto je v ilustracich
vzdy néjaky maly vtip. Kazdy recept mél svoje specifikum, napfiklad
zemé puvodu, obdobi kdy byl vytvofen, hlavni suroviny, spojeni s
vyznamnymi historickymi udalostmi a tak dale. Tyto informace jsem
se snazila vypichnout a zobrazit je v ilustracich. U nékterych ilustra-
ci jsou pouzité i hlasky v bubling, takze jde vlastné o takové malé
gagy. Doufam, Ze to udéla knihu zabavnéjsi a ¢tenar se zaroven do-
zvi néco zajimaveho i diky sdéleni formou vtipem si to i snadno za-
pamatuije.

Po vytvarné strance bylo mym cilem vytvofit knihu s milymi
ilustracemi v pfijemnych barvach, ktera by lakala k listovani. Posta-
vy, které vypadaji trochu nemotorné a legratné maji zaujmout malé-
ho ¢tenare. U hraCky jsem chtéla predevsim jednoduchost a funké-

nost.



PROCES PRIPRAVY

S praci jsem vicemeéné zacala jiz pfed zacatkem semestru tim,
Ze jsem si v lété zkouSela kreslit a malovat recepty pro sebe.

Se zacatkem semestru jsem si zaCala délat seznamy receptu a vybi-
rala ty, které pouziji. Vybér nebyla viibec snadna prace. Musela
jsem brat ohled na pestrost zemi puvodu receptu, stejné jako na
jejich obtiznost.

Po koneCném vybéru jsem vytvorila maketu a serfadila recepty
tak, jak plijdou v knize po sobé&. Casem a vyvojem prace se poradi
ménilo podle potieby. Bylo nutné vytvofil rizné kompozice, aby kaz-
da stranka nabidla néjaky jiny pohled a pfi listovani kniha nepusobi-
la monoténné. Pri hrubé predstavé o kompozicich jsem zacala psat
text receptl v pocitaci. Recepty jsem hledala na internetu s ohledem
na to, aby $lo o co mozna nejvice plvodni a autentické recepty.
Potom ve vétSiné pfipadu nasledovalo prelozeni do ¢estiny a vlastni
uprava textu do jednotlivych kroku.

Zaroven s recepty jsem si zjiStovala historii pokrmU a psala si
poznamky a vysvétlivky k vécem, které dité nezna. Tyto poznamky
jsou u potiebnych receptu pfipsany. VétSinu pokrmu jsem v Zivoté
varila, jenom par ne. A tak jsem si v hlavé krok za krokem predsta-
vovala postup a nejCastéjSi chyby, kterych by se zaCateCnik monhl
dopustit. Na tyto "kritické body" v textu a poznamkach upozorfiuiji,
aby meél Ctenar moznost chybam predejit. Napsané recepty se stup-
ném pisma 14 jsem si vytiskla a rozstfihala na jednotlivé Casti. Takto
pfipraveny text jsem si vzdy poskladala na prazdny papir a zkousela
si tak, kolik mista zhruba bude na text a kolik na ilustraci. Myslim, Ze
timto krokem jsem se vyvarovala problémum, které by mohli nastat,

kdybych kompozici tvofila pouze odhadem.
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Do pfipravy také spada vybér papiru. Védéla jsem, ze budu
potfebovat vy$3i gramaz, kvuli zvolené technice. Papir jsem koupila
v Granpapiru v Plzni. Po prolistovani vzorniku jsem si vybrala 2 ke
zkousce. Nakonec jsem se rozhodla pro Watercolor Torchon. Papir
s gramazi 300g a pomérné vyraznym povrchem. Na nafezané B3
jsem si narysovala format A3 a okraje vykresu vyuzivala jako vzor-
nik barev, drobné zkousky a poznamky.

Soucasti zadani bylo i vytvofeni hracky ke knize. Nejdfiv jsem méla
nékolik riznych napadu, az jsem jejich postupnym vyfazovanim do-
Sla k chranici na krajeni.

Chrani¢ na krajeni jsem si nejdfiv naskicovala. Rozhodovala
jsem se mezi zobrazenim lilku, hrusky a rajCete. Nakonec jsem se
rozhodla pro lilek. Kdyz jsem méla jasnou predstavu o velikosti a
tvaru, vytvofrila jsem si model z moduritu. Ten jsem konzultovala na-
Sim rodinnym kamaradem, truhlarem Richardem OlSarem. Jelikoz
byl v tu dobu zavaleny zakazkami, dohodli jsme se, ze mi chraniCe

vyrobi jen nahrubo a ja si je dodélam.



5 PROCES TVORBY

Dlouho jsem se rozhodovala, jak pouzit akvarelové barvy a po
riznych experimentech jsem dosla ke stylu, ktery jsem hledala. Ob-
razky jsou zaloZzené pfedevsim na barevnosti a rozpijeném efektu,
kdy tmavsi barva na okrajich tvofi obrys. Kresba je velmi jemna a
potlacena. Nejdfiv jsem si nakreslila rychlé skici na obyCejny papir.
| kdyzZ jsou tyto skici velmi strucné a myslim, Zze kromé& mé snad ni-
kdo nepozna co na nich je, mam potiebu si je délat. Casto Ize
v téchto uvolnénych kresbach najit dobrou grimasu, i hezky zachy-
ceny pohyb, ktery se da pouzit.

ZacCala jsem kresbou moji oblibenou mikrotuzkou s tuhou 2B.
Pfi vybarvovani jsem postupovala po jednotlivych objektech, aby se
mi nerozpily do sebe. Objekty jsou nejtmavéjsi zkraje a svétlaji do
stfedu. Toto zobrazeni mi pfijde pro jidlo idealni, protoze pusobi Zivé
a ani skutecné jidlo nema jednolité barvy, ale je spis takové "rozpi-
te".

Po tomto vybarveni jsem pfidavala jiz na suchy vykres stiny. Snazila
jsem se barvy ladit nejen v rozsahu stanky, ale i stranek nasleduji-
cich. Mam rada tlumenou klidnou barevnost bez kfiklavych barev.
Po této strance jsem s praci spokojena.

V kazdém receptu vystupuje ovoce, nebo zelenina, ktera se v
ingrediencich vyskytuje. Postavy se podili na vzniku pokrmu, nebo
si s nim hraji, nékdy je i pokrm sam oZivly. Stylizace postav je jem-
na. Pfidala jsem obliCeje, oCi jsou nevybarvené krouzky oramované
tmavsim rozpitim. Ruce a nohy jsou drobné a jednoduché. Nechtéla
jsem, aby stylizace moc odpoutavala pozornost od jidla. V prvni fa-

dé muselo byt poznat, jak ma hotové jidlo vypadat.



K tomu jsem si pomahala fotografiemi jidel z internetu (vSech-
ny obrazové zdroje umistuji na CD). Neobkreslovala jsem fotografie,
ale zkoumala jsem strukturu, lesk jidla, ale ji rekvizity postav Ci tra-
di¢ni nadobi. U obtiznéjSich pokrmu jsem si vzhled zkouSela nama-
lovat na zkuSebni papir a pak jsem ho pouzila na ilustraci. Jak jsem
namalovala vic a vic jidel, postupné jsem sbirala zkusenosti s tim
jak zachytit lesklé Stavnaté maso, zabarveni vypeCeného peciva
a dalSi struktury. Vic by se mi libilo, kdybych mohla malovat podle
skute€nych uvarenych jidel, to by vSak bylo kvuli nedostatku ¢asu
nemozne.

Jak jsem jiz psala v predesié kapitole, hraCku mi vyrabél truhlar jen
nahrubo. Prvni hraCku jsem z €asti opracovala ja. Nakonec mi je
dobrousil a vyhladil mamincin pfitel. Ja jsem uz jen dodélala obliCej

perem na vypalovani dreva.
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6 TECHNOLOGICKA SPECIFIKA

Po naskenovani prvnich obrazku jsem si za€ala v ruznych tis-
karnach natisky, abych vybrala, kde budu praci tisknout. Zaroven
jsem zacala vybirat i papir na knihu.

Nevyhodou akvarelového papiru, na ktery jsem malovala je
jeho vyrazna struktura, ktera po naskenovani zistane na digitalnim
pfenosu. Naskenované ilustrace jsem ve Photoshopu zbavila pomo-
ci masek prazdného papiru. Praci mi velmi usnadnil graficky tablet.
Vzhled téchto uprav jsem prabézné kontrolovala na natiscich z tis-
karny. Chtéla jsem mit pod kontrolou, aby upravy v pocitaCi nebyly
nepfirozené. Jelikoz scanner nékteré ilustrace lehce prepalil, upra-
vovala jsem i urovné, aby se reprodukce barevné shodovala s origi-
nalem.

Pismo jsem konzultovala s panem Pelcem, ktery mé nasmé-
roval k vybéru vhodného pisma. Zvolila jsem si Baskerville, ktery
vypada velmi tradicné, koresponduje s ilustracemi a je dobre Citelny.
Text ve 100% Cerné na mé pusobil moc tvrdé k jemnym ilustracim
a rucnimu pismu psanému tuzkou v bublinach. Proto jsem snizila
uroven ¢erné na 85%, aby pravé tuzku vice pfipominalo. Sazela
jsem v programu Indesign. Sazbu jsem rovnéz prubézné konzulto-
vala s panem Pelcem.

Rucné psané pismo jsem nejdfiv psala na pauzak podlozeny
nalinkovanym papirem. Po naskenovani ale pismo vypadalo kfivé a
az moc neupravené. Tyto texty jsem si tedy napsala Arialem v pro-
gramu lllustraror a vytiskla. Texty jsem obkreslila na pauzak a na-
skenovala s vysokym rozliSenim. Velmi dékuji panu Vrobelovi za

pomoc ve Photoshopu s Upravou ruc¢né psanych textu.
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Pavodni papir vybrany k tisku byla Flora 130g. Pfi oboustran-
ném natisku jsem zjistila, ze gramaz je nedostateCna a papir prosvi-
ta. Hledala jsem tedy novy papir s vys§§i gramazi. Trochu jsem se
bala, aby papir nebyl moc tlusty. V rozhodnuti, Ze to nebude pro-
blém mé utvrdilo, kdyz jsem si v knihkupectvi nahodou listovala
krasnou kucharku Kitchenette: Rok v kuchyni, ktera je také vytisténa
na nezvykle vysoké gramazi a vypada skvele. Mam rada pfirozené
zabarveny papir a to byl jeden z divodu, pro¢ jsem si vybrala papir
s podilem recyklovaného papiru. Dal§im dlivodem volby recyklova-
ného materialu je, Ze mi neni Ihostejna ekologie a myslim, Ze je du-
lezité chranit nase pfirodni zdroje.

Po vytisknuti jsem si nechala knihu svazat v ateliéru Trnka v
Plzni. AC mé knizni vazba bavi, na bakalarskou praci jsem si ne-

troufla. Kniha je vazana po dvou slozkach kvuli vétsi tloust’ce papiru.
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7 POPIS DILA

Moji bakalarskou praci je kucharka pro déti od 8-12-ti let. Za-
&nu popisem obalky. Z asi &tyf navrh( jsme s pani Salamounovou
vybraly vysledny navrh. Jak mi fekl pan Ismail, je dobre, kdyz obalka
knihy ukazuje to, je uvnitf. Pismo je stejné, jako kterym jsem sazela
knihu. llustrace je toutéz technikou a lehkym vtipem a hravosti uva-
di, jak je pojata cela kucharka.

Predsadky jsem zvolila s nepravidelnym vzorem hrajicich si
hrasku. Chtéla jsem vyzkouSet néco jiného, protoze az doted jsem
prfedsadky vzdy délala s pravidelnym vzorem. VétSinou to byly ob-
jekty zarovnané v lllustratoru. Tento zpasob na mé vSak u knihy pu-
sobil prili§ staticky a také jsem chtéla mit na pfedsadce vic Cisté
plochy a geometricky zarovnany vzor by ji pFili§ zahiltil.

Kniha je fazena do tfech hlavnich kapitol a jedné pfedkapitoly.
Tato predkapitola uvadi Ctenare do prace v kuchyni. Vysvétluje, jak
to je s jednotkami méreni a vazeni, jak se ma spravné krajet, nebo
jak se zachovat v pfipadé urazu. Stranka o praci s nozem rovnéz
predstavuje doplnék knihy- chrani¢ na krajeni.

Hlavni kapitoly obsahuji vZdy devét receptl. Ty jsou sefazeny
jeste do podkapitol- polévky a predkrmy, hlavni jidla a pfilohy a de-
zerty. Celkem je tedy v kucharce 27 receptu. Obtiznost stoupa po
jednotlivych podkapitolach vys.

Recepty jsou vybrané z celého svéta. NejCastéjSi zastoupeni
ma ale italska, francouzska a americka kuchyné. Jidla jsem vybirala
z dvou hledisek. Rikala jsem si, ze kniha musi obsahovat zaklady,
jako je napriklad risotto, nebo ratatouille. Takova jidla by podle mé

ale nemusela pfitahnout kazdé dité.
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Druhé hledisko je atraktivita jednotlivych pokrmu. Hodné z nich
jsou moderni trendy. Smazené kufe, lepkava zebirka a marshmal-
low jsou jidla, ktera na kazdé dité urcité zaplsobi, protoze jsou pre-
zentovana ve filmech a dnesnich serialech (napfiklad Simpsonovi) s
nimiz Casto pfijdou do styku. Takové pokrmy typické pro dnesni do-
bu, kdy jidlo slouzi nejen k jidlu, ale vytvafi diky socialnim sitim i jis-
tou image stravnika. Kdyz se divam na dnesni déti, zaCinaji navsteé-
vovat internet velmi brzy a obratné se v ném orientuji. Dobfe to
podle mé neni, ale brala jsem na tuto skuteCnost ohled.

Doufala jsem, ze timto pfistupem budu mit SirSi zabér na moji cilo-
vou skupinu.

K receptu je vzdy jedna velka ilustrace pokrmu a nékdy i men-
Si ilustrace, které maji za ukol néco vysvétlit, nebo vyvazuji kompo-
zici. Jako vytvarnou techniku jsem si vybrala akvarel. Nejen proto,
Ze je moje oblibena a citim se v ni pomérné jisté, ale take proto, ze
svym nejednolitym charakterem dokaze dobre vystihnout vzhled jid-
la.

DalSi Casti zadani je hraCka ke knize. Nejdriv jsem méla néko-
lik rGznych napadd, az jsem jejich postupnym vyrfazovanim dosla k
chranicCi na krajeni. Ma podobu lilku se stejnou stylizaci pouzivané v
knize. Je vyrobeny ze dfeva, coz je mUj oblibeny material.

Jsem toho nazoru, ze méné znamena vice. Proto je chranic
velmi jednoduchy. Ma Cisty design, v némz vynika material dfeva.
Chrani¢ ma dité naudit spravny uchop noze a chrani ho pfed pore-
zanim. Vypaleny obliCej lilku je shodny se stylizaci zeleniny v knize
a nijak neprebiji pfirozeny vzhled materialu. Vypaleni linek je prak-
tické i z toho diivodu, Ze neobsahuje na rozdil od barev zadné che-

mické latky a je proto naprosto bezpecné pro styk s potravinami.
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8 PRINOS PRACE PRO MUJ OBOR

Jak jsem jiz zminila, neni moc détskych knih, které by se vé-
novaly vafeni. Proto jako pfinos vnimam zpracovani tohoto tématu.
Chtéla jsem ukazat, ze i kuchafku pro déti Ize pojmout jako veselou
knihu s kvalitnimi recepty. llustrace v kucharkach pro déti byvaji Cas-
to kyCovité, nejhorsi variantou jsou pro mé ty vytvarené v pocitaci s
pouzitim rdznych pfechodd. Ja jsem méla jasno, Ze chci knihu, z
které bude citit ruCni prace, milé ilustrace a citlivy kolorit.

Nevim, jestli se jako pfinos da vnimat vybér materiald, ale pro
mé je velmi dulezity. Jak uz jsem zmifiovala, radéji pracuiji s recyklo-
vanym papirem a pfirodnimi materialy. DopInék ke knize- hraCku v
podobé chraniCe na krajeni jsem si nechala vyrobit ze dfeva, proto-
Ze je to pro mé na rozdil tfeba od plastl pfijemny material a neni
nutné ho nijak recyklovat. Na druhou stranu chapu, Ze plast je na

Twvewviv s

vyrabéna sériove, stejné bych prednost vyssSi cené pred plastem.
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9 SILNE STRANKY

Za silné stranky opét zminuji téma kucharky samotné. DalSi
véc, ve které je podle mé originalita knihy je hravy pfistup k zobra-
zeni receptd.

To, Ze jsou suroviny zobrazeny jako oZivlé postavi¢ky a obsa-
huji malé vtipy. Dale to, Ze dité se pfi Cteni dozvi néco zajimaveho
o pUvodu receptu a surovin. Nechtéla jsem jen predlozit navod na
pracovni postup, ale také vzbudit zajem z historického hlediska.
Prace na knize mé po celou dobu velmi bavila a méla jsem z ni ra-
dost. Doufam, Ze se to do celé knihy promita a jde to z ni citit.

Z praktického hlediska jako kladnou véc vnimam vySSi gramaz papi-
ru knihy. Je odolny a odola tak Iépe praci v kuchyni i détskym Ctena-
ram.

Davala jsem si zalezet na kombinaci barev, tak aby cela ilu-
strace pusobila harmonicky. Jsem spokojena se zvolenou stylizaci

postaviCek, ktera je tak podle mé primérené vyrazna.
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10 SLABE STRANKY

Kazdy pfedem vi o této kapitole a pfirozené se po celou dobu
snazi postupovat co nejlépe, aby se vyhnul chybam a vécem, které
by mohly byt povazovany za slabé. Ne vSechno se ale podafi tak,
jak si Clovék planuje. Néco se pokazi, a tak jsem i ja byla nucena
udélat nékteré ustupky. Plvodné jsem chtéla mit knihu chranénou
laminaci, ale z technickych divodu a neoCekavanych problému to
potom nebylo mozné.

Co se ilustraci tyCe, jsou samoziejmé né&jaké drobnosti, které
bych predélala, kdybych méla tu moznost, ale celkové jsem s nimi
spokojena a stojim si za nimi. Kazdou jsem peclivé zvazovala, kon-
zultovala a pfipadné upravila. Tady bych chtéla opét podékovat pani
Salamounové, ktera si se mnou dala tu praci a opravdu konzultovala
jednu ilustraci klidné nékolikrat. S ¢im jsem méla problém byla ruz-
noroda kompozice jednotlivych stran. Kucharky byvaji frazeny po-
meérné logicky a bez velkych zmeén kompozice. Tady byla potfeba
celou knihu trochu ozivit. Po radach pana Pelce tomu snad pomohlo

i pestré Ffazeni textu.
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12 RESUME

My goal was to create a cookbook for children of age 8-12.
|'ve always loved cooking, so when | was deciding about the topic of
my bachelor thesis, | got an idea to make a cookbook for kids.

The book contains of 3 chapters organized by difficulty. Every
chapter contains three parts: soups and appetizers, main dishes and
side dishes and the last one part with desserts.

| wanted to make whole book more funny, so | added vegeta-
ble and fruit characters. Every recipe had some specificity from his-
tory, main ingredients or method of preparations. | took this infor-
mations and made illustrations with little stories and jokes.

| choose technique of aquarell, because it is able to display
character of food. | prefer muted colors to gaudy colors what is evi-
dent from the book. Font | used is Baskerville. It looks very traditio-
nally and coresponds with illustrations. | didnt like how hardly loo-
ked 100% black color of text, so | reducated intesity to 85%.

For comics bubbles | used hand written text, which | wrote with a
pencil to make whole illustration and writting harmonic. Paper which
| choose for printing has very natural look. It has 140 grammage.
The book is bound by a bookbinder. | like doing book binding,

but | was afraid to make on my own something so important.

The next part of task was a toy. | decited to create a finger pro-
tector. It has a clear design and shape of an eggplant. To draw a fa-
ce of eggplant | used woodburning pen. | like its natural look and the
fact it is save for preparing food, because it doesn’t contain any

chemical paints.
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