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Uvod

Ceska republika a zlatavy mok k sobé& patii neodmyslitelné jiz dlouha léta. Pivovarnicky
dlouholeté a bohaté tradici vyroby, produkce a konzumace piva je na naSem uzemi k dispozici
pestra nabidka restauracnich zafizeni, ktera potenciondlnim néavstévnikim umoziuje vybér
riznych druhti to¢eného piva. V soucasné dobé konzumenti preferuji vedle dlouhodobé
vyborného ¢eského piva se zarucenou kvalitou 1 chuti, naptiklad originalni specialy, ochucena
¢1 vicestupnova piva se specifickou chuti a barvou, kterd se jim v Plzni dostanou. Je nutno
podotknout, Ze rozdily mezi kvalitou a cenou piva jsou v riznych ¢astech mésta znacné
rozdilné, coz je ovlivnéno velkym mnozstvim faktorti. Restauracni zafizeni v centru mésta
mayji jiné lokaliza¢ni pfedpoklady nez odlehlejsi méstské obvody, coz se promité i v konkrétni
struktufe navstévnikl jednotlivych provozoven. Dulezité je sledovat i rozmisténi pivovart ¢i
minipivovari na uzemi meésta Plzné, coz ma vliv na distribuci jednotlivych znacek piv.
Zaroven tyto podniky nabizeji specifické druhy oblibeného napoje na rozdil od kvanta témer
totoznych objektii, kde se to¢i pivo, koncentrujicich se v husté obydlenych zonach. U téch
naopak v napojovém listku vétSinou nenalezneme piili§ pestrou nabidku, coz ale na druhou
stranu neni stoprocentnim pravidlem.

Plzen byla doneddvna vniména jako mésto prumyslové, v posledni letech se vsak jeji
image méni. Primyslova vyroba je samoziejmou soucasti socioekonomické reality, ale posun
k rozvoji vzdélanosti obyvatelstva, reprezentovany napiiklad existenci zdejs$i univerzity,
rozvoj kultury, sportu ¢i zdravotnictvi, to jsou jen nékteré ptiklady ukazujici na pozitivni smér
vyvoje terciarni sféry tohoto mésta. V kazdém mésté je samoziejmé dulezity rozvoj jeho
materidlnich forem, vystavba vefejnych i soukromych budov ¢i celych méstskych casti.
Daleko dilezitéjsi je vSak dynamickd, rychle se ménici a vyvijejici se slozka mésta, jeho
obyvatelstvo. Mésto je pro n¢j domovem, mistem pracovnich ptilezitosti a v neposledni fad¢ i
mistem traveni volného Casu.

Znacny progres mésta po vSech strankach se projevil nejvyraznéji v roce 2015, kdy se
Plzen stala Evropskym hlavnim méstem kultury. V tomto obdobi bylo dokonc¢eno nékolik
projektt jako tieba vystavba nového divadla, vznik sportovné — relaxa¢niho centra v okoli
fotbalového stadionu ve Struncovych sadech nebo kreativni zéna v arealu byvalého depa
dopravnich podnikli, kde se potadaji koncerty, konference, vystavy a plno dalSich

doprovodnych akei. Ve zminéném roce zde probchl i hudebni festival Rock for People



Europe. Tento trend spoleéné s tradi¢nimi akcemi (Plzefisky Majales, Ziva ulice, Slavnosti
svobody, Pilsner Fest a dalsi) laka do mistnich restaurac¢nich zafizeni vice zakaznikl ¢i
turist, kteti vyzaduji vedle vyhlaSené¢ho plzenského piva i v posledni dobé oblibené
origindly. Tento fakt znali, Ze je tfeba se zaméfit na podobu soucasné nabidky piva v
jednotlivych oblastech vytipovaného uzemi.

Pivo patfi mezi mé nejoblibenéjsi napoje a jelikoz nejsem piivrzencem pouze jednoho
druhu, rdd zhodnotim i pestiejSi nabidku, které soucasné pivovarnictvi v Plzni nabizi.
Samoziejmé by bylo zajimavé sledovat rozdily v bohaté nabidce tohoto lahodného moku v
ramci celé Ceské republiky, ale mésto Plzefi je odjakZiva srdcem a tepnou &eského piva.
Zaroven v Plzni studuji a jiz nekolik let ¢aste¢né bydlim. I proto jsem nékterd pohostinska
zafizeni navstivil jiz pfed samotnym vyzkumem urenym pro tuto praci. To jsou tedy hlavni
davody proc jsem si vyselektoval pro svoje badani pravé mésto Plzen.

Mym objektem zdjmu je sledovani cenové hladiny piva na uzemi mésta Plzné, kterou
zjistim po osobni navstéve restauracnich zafizeni, coz je sice ¢asové narocny, ale zaroven
lakavy tkol. Interesantni jisté¢ bude i1 sledovani a rozbor prostorového rozlozZeni ,,0svézoven*
v jednotlivych méstskych ¢éastech v zavislosti na strategii pivovari nebo vyvoji a
predpokladech pivovarnictvi v Plzni, které jiz maji urcity prib¢h z let minulych a stale se
vyvijeji.

V teoretické ¢asti bude pfibliZzena struktura sledovaného Uizemi, na kterém se nachéazeji
restauracni zatizeni dle mnou definovanych kritérii. Zvolené kritérium bude sledovat zatizeni,
ktera se nachdzeji na izemi mésta Plzné a nabizeji to¢ené pivo. Z poctu zhruba 270 hospod
tak bude moznost vypracovat dikladnou analyzu a zhodnoceni sledovaného jevu. V kratkosti
bude rozebran i historicky vyvoj vyroby piva v Plzni. DalS§im pfedmétem zajmu je prostorové
rozmisténi sledovanych zatizeni v zavislosti na poloze ve mést¢ — vzdalenost od centra mésta,
od velkého pivovaru, od mist s velkou koncentraci lidi, ¢i potencionalniho pohybu turistl
navstévujici mésto. Dulezitym aspektem je 1 pohled na méstské Casti z hlediska funkéniho
vyuziti uzemi, coZ se ve velké mife projevuje 1 na rozmisténi zkoumanych zatizeni. Pti dobré
komunikaci s majiteli, provozovateli ¢i zaméstnanci restauracnich zafizenich bude snaha
zjistit stav vyto¢enych hektolitri v konkrétnim pohostinském zafizeni za urcity mésic, ktery
bude vybran nejspise az na zéklad¢ zjisténych informaci.

Prakticka ¢ast se bude tykat jiz konkrétnich vysledk, kterych bude dosazeno z terénniho

vyzkumu. Pro vétsi prehlednost budou prevedeny do mapovych vystupl, které by mély



zobrazovat jak prostorové rozlozeni, tak cenovou hladinu piva Gambrinus a Pilsner Urquell v
jednotlivych méstskych ¢astech.

Na pocatku roku 2017 doslo k zavedeni elektronické evidence trzeb, kterd postihuje 1
sluzby vénujici se stravovanim a pohostinstvim. Muze to vést ke zméndm chodu daného
zafizeni — zména ceny piva, jind nabidka. Hlavn€é na venkové a v mensSich obcich doslo v
nejradikalngjsich pripadech i1 ke konci hostinské ¢innosti v dané lokalité.

Zda se vliv EET néjak vyrazné projevuje ve velkém mésté typu Plzen bude zjiSténo po
dikladné analyze a navstéve restauracnich zatizeni. Dalsi smér zajmu v této praci se zaméii
pravé na vliv systtmu EET na soucasné postaveni hospod na tzemi mésta Plzné.
Nejaktualngjsi novinkou, kterd se zdsadn¢ tyka oboru hostinskych sluzeb a pohostinnstvi, je
zavedeni protikutdckého zdkona. Ten veSel v platnost 31. kvétna 2017 a soucésti prace bude i

mensi rozbor toho, zda n&jak radikalné ovliviiuje plzeiiskd restauracni zatizeni.

1. Cile prace

V této praci jsou vytyCeny tfi hlavni cile, kterych ma byt dosazeno. Prioritou je
zhodnoceni lokalizace restauracnich zafiZzeni s ohledem na funk¢ni vyuziti mésta Plzné z
pohledu jednotlivych méstskych casti. Neméné dilezitym objektem zdjmu je sledovani
rozdili v cenové hladiné desetistupniového (Gambrinus 10°) a dvanactistupiiového (Pilsner
Urquell 12°) piva na sledovaném uzemi. Ttetim hlavnim cilem prace je porovnat stav
vytocenych hektolitri vybraného druhu piva v konkrétnich restauracnich zafizenich
(primérné za meéstskou ¢ast a dany mésic ¢i v obdobi, kdy ma hospoda nejvétsi trzbu) v
zévislosti na poloze zatizeni.

Metodika prace

V ramci geografického vyzkumu pro tuto praci budou pouzita data ziskané z terénniho i
kabinetniho vyzkumu. StéZejni metodou pro praktickou ¢ast v této praci je sbér primarnich
dat, ziskanych pfi terénnim vyzkumu v restauracnich zatfizenich. Béhem této Cinnosti bude v
Plzni sledovana kazda méstska &ast oddélend. Casové naroény terénni vyzkum pomiize ke
splnéni cild, které byly nadefinovany na pocatku prace. Sekundarni data budou cerpana z
dostupné literatury tykajici se zvolené¢ho tématu. Pozornost bude vénovana piedevsim vyvoji,

perspektiveé a predpokladiim pivovarnictvi v Plzni ¢i soucasnym trendiim ve sluzbach.



Jako zédkladni metoda, diky které mohl byt proveden naptiklad i nutny sbér primarnich
dat v terénu, poslouzi prostorova analyza. Ta vyuziva struktury v béZzném lidském méfitku a
to zejména k analyze geografickych dat. Provadéna bude predev§im pomoci dat z uzemniho
planu mésta Plzné, ktery piiblizi jednotlivé méstské ¢asti z hlediska funkénosti a vyuziti
uzemi. Celek mésto Plzen bude roz€lenén na deset oblasti, ve kterych bude zjisStovana
lokalizace restauracnich zafizeni a cena piva. Diky vhodnému rozdéleni na jednotlivé méstské
¢asti mohla byt provedena analyza jak v komplexni roving, tak v detailn¢jSim méfitku.
Zohlednéna bude i strategie pivovarli a minipivovarl ve vztahu k restauracim a vliv na jejich
prostorové rozlozeni ve sledovaném tizemi.

Prezentace vystupnich dat bude vyjadiena pomoci kartografického zpracovani c¢i
geografického srovnéni. Ziskana data z terénniho vyzkumu budou zndzornéna formou
kartogramtl a v aplikaci ArcMap v prostfedi software ArcGis. Mapové vystupy maji poukazat
na rozdilnou cenovou hladinu desetistupniového a dvanactistupniového to¢ené¢ho piva na izemi
meésta Plzné. K dispozici bude 1 zhodnoceni prostorového rozlozeni restaurac¢nich zafizeni v
ramci jednotlivych méstskych casti. V piipadé dostateCné reprezentativnich vysledki
znézornime i stav vytocenych hektolitri vytipovaného druhu piva jako srovnani mezi riiznymi
spravnimi celky v Plzni. V praci nebude chybét ani metoda syntézy, ktera vyjadii konkrétni
vysledky ¢i zavéry. Nedilnou soucasti prace bude citace vSech tisténych 1 elektronickych

zdrojt, které budou v préci pouzity.

2. Zhodnoceni literatury

2.1 Tisténé zdroje

Stézejni tiSténou publikaci, kterd poslouzila pro zisk informaci ptedev§im v teoretické
casti, bylo dilo Jiftho Dvotadka Vyvoj, perspektivy a predpoklady pivovarnictvi v
Zapadoceském kraji. Publikace z roku 1975 zachycuje informace o vzniku a prostorovém
rozlozeni pivovarti na Gizemi byvalého Zapadoceského kraje, konkrétné pak o zdvodu Plzen,
ktery je pro tuto praci smérodatny. V urcitych kapitolach autor popisuje vyvoj obou zavodi
(Prazdroj a Gambrinus), jejich lokalizaci ve mésté¢ a hledi i na zrod kvalitniho plzenského
piva, které zndme dodnes. Je zde zminéno i to, Zze v roce 1989 vznikla slovni ochranna

znamka Pilsner Urquell.
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Pomocnikem pii vytvaieni prace byl i Cesky pivni atlas, ve kterém autofi Krystof Materna
a Jifi Hasman (2015) popisuji prostorové rozmisténi a preference pivovarii nachazejicich se
na uzemi CR. Piehledné mapy odhalujici podrobnou strukturu pivni nabidky v &eskych
krajich mi inspirativné poslouzila pti tvorbé mych mapovych vystupti. Mimo to popisuje i boj
na pivnim trhu v CR v minulosti, coz mi poslouZilo spiSe jako zasazeni do kontextu a hlubsi
pohled na potencionalni chovani majitelt ¢i provoznich jednotlivych restaurainich zafizeni.

Pouzito bylo také dilo Geografie pivovarnictvi: Vyvoj prostorového rozdéleni ceskéeho
pivniho trhu po roce 1989 od autorii Jittho Hasmana, Davida Hany a KryStofa Materny, kde
predevsim Hasman hovoii o zménach v Ceském pivovarnictvi a distribuCnich strategiich
pivovard v novém tisicileti, coz jsem také zakomponoval do této prace.

Jako kvalitni voditko poslouzila i publikace Geografie obchodu se zamérenim na
soucasné trendy v maloobchode od Zdenka Szczyrby z roku 2007, kterd v kombinaci s
vysledky z terénniho vyzkumu dala uceleny prehled o sou¢asném vyvoji maloobchodu.

Kniha z dilny autorti Vaclava Touska, Josefa Kunce, Jifiho Vystoupila a kolektivu z roku
2008 Ekonomicka a socialni geografie pak ptiblizuje problematiku socidlnégeografickych
veéd. Z nich pro vysledky této prace poslouzily predevsim kapitoly z Geografie sluzeb, kde
byly zpracovany udaje o sluzbach obecné, s ohledem na tercidrni sektor a teorii Centralnich
mist, kterd byla aplikovana na prostorové rozmisténi restauracnich zatizeni v Plzni.

V teoretické Casti jednu z dilezitych problematik ptiblizil i Zdenek Szczyrba (2005) ve
své publikaci Maloobchod v CR po roce 1989, kde popisuje maloobchodni sité a hierarchii
rozmisténi maloobchodnich podnikl v prostoru, které lze v praxi aplikovat na rozmisténi
restauracnich zatizeni na Plzeiisku (konkrétné v Plzni).

DalSim pouzitym pramenem je dilo Geografie mésta Plzné autorek Aleny Matuskové a
Marie Novotné z roku 2007, které mi v syntéze s mymi ziskanymi znalostmi pomohlo k
uvedeni zdkladnich informaci o regionu ¢i pfibliZzeni problematiky urbanistické struktury a
kompozice mésta Plzné, kterou jsem mohl pozorovat ptredevsim pfi terénnim prazkumu.

Do zna¢né miry pro mé pii tvorbé prace oporou byly i regiondlni tiSt€né deniky. V
Domazlickém, Plzeiiském deniku ¢i v Mladé front¢ Dnes jsem se dozvédél o vyvoji a
zméndch trzeb s ohledem na zavedeni protikurdckého zékona, EET a dalSich dulezitych
faktorti. Clanek, ktery vysel 19. bfezna 2017 v Domazlickém deniku, mi poskytl aktualni
informace pfed zménou majitele Plzeniského Prazdroje, kterou se 31. bfezna 2017 stala

japonska spole¢nost Asahi.
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Pohled na soucasné trendy v pivovarnictvi v podob¢ nartistu minipivovarii na Gzemi
Plzeniska, konkrétné pak vzniku zcela nového plzeniského pivovarku Kalikovar, mi nabidl
¢lanek autorky Miroslavy Vejvodové, ktery byl zvefejnén v Plzenském deniku 27. bfezna
2017.

Tématicky ¢lanek autord regiondlnich redakci Deniku ze dne 10. fijna 2017 se zase
zaméfil na Protikutacky zdkon — konkrétné€ jeho vliv v pilro¢nim intervalu od jeho zavedeni.
Piehledné grafy, které zndzorfiuji pomoci procent narust, stejny stav ¢i pokles hostli, mi
poskytly vérohodné informace. Kromé &lanku, ktery se vztahoval na celou Ceskou republiku,
ale zaroven sdélil i1 data pro Plzensky kraj a jeho jednotlivé okresy, se autofi vydali ptimo do

restauracnich zatizeni, z cehoZz jsem také Cerpal.

2.2 Elektronické zdroje

Velkym pomocnikem a odrazovym miistkem k pfiblizeni historie pivovara a plzenského
pivovarnictvi byl webovy server pivovary.info, ktery mi v kooperaci s tiSténou publikaci
Jititho Dvotaka dala uceleny a komplexni pohled na tuto problematiku.

Aktualni informace o pivovarech, které v soucasné¢ dobé ovliviiuji predev§im nabidku
to¢ené¢ho piva v Plzni mi poskytly jednotlivé webové stranky konkrétnich pivovart a
minipivovari — Plzefisky Prazdroj, Gambrinus, Purkmistr ¢i lokalni minipivovar Groll,
Kalikovar, Radobyc¢ice, Raven, BeerFactory a U Paséka.

Podstatnd Cast teoretické Casti se zabyva lokalizaénimi piedpoklady jednotlivych
restauracnich zafizeni v ur¢itych méstskych obvodech. Konkrétné pak jejich aktudlni izemni
studie vydané v nejnové€j$im izemnim planu. Tyto nezbytné potfebné informace byly cerpany
ze stranek Utvaru koncepce a rozvoje mésta Plzné na webovém portalu: wkr.plzen.eu., kde
byly k dispozici dilezité faktory pro vSechny méstské obvody.

Pfi zatazeni konzumace piva do urcitych klasifikaci sluzeb, nds zajimalo ptfedevSim
rozdéleni CZ — NACE, které znaci Klasifikaci ekonomickych ¢innosti. Informaci pod co
spada oddil stravovani a pohostinstvi ndm pftiblizil web nace.cz.

V casti, ktera se zabyva zadkony, které v soucasnosti ovliviiuji pohostinskou ¢innost, byl
hlavnim zdrojem informaci web eltrzby.cz. Diky nému bude v zakladnim rdmci pfiblizena
problematika zavedeni elektronické evidence trzeb. Prehled a analyzu prvnich vysledki
plsobeni protikurdckého zdkona i EET mi pak piinesl webovy portdl idnes.cz, kde v

seridznich ¢lancich byl pohled na véc znazornén z nékolika thla.
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Abych se jesté vice dostal do taji protikutdckého zakona, vyuzil jsem ve své praci i
stranky Ministerstva zdravotnictvi Ceské republiky, kde byla podrobné rozebrana kampai s
nazvem ,,Posledni tipnuti“. Tento projekt statni instituce sleduje totiz vliv na trzby restauraci i
zdravi konzumentl zlatavého moku. Diky webové strance mzcr.cz jsem se tak dozveédél o
projektu Posledni tipnuti, ktery probéhl i v Plzni 27. zafi, kde pii tcasti odbornikii hlavné ze
zdravotnické sféry v podani Statniho zdravotniho ustavu ¢i Krajské hygienické stanice.

Kromé¢ teoretické Casti prace byly elektronické zdroje pouzity i pti tvorbé praktické casti.
Jako zakladni stavebni kdmen poslouzily weby ceske-hospudky.cz, beerborec.cz a ptredevsim
pivnidenicek.cz, kde pomoci ,,pivni mapy* byly k dohledani restauracni zafizeni, které byly v
prib&hu prace sledovany. Pii syntéze s vyhledanim gps soufadnic pomoci portalt Mapy.cz a
google.cz/maps jsem se taky diky kombinaci n¢kolika zptsobt mohl pustit do praktické casti.

Prace s mapami tak byla vlastné jakousi kontrolou udaji zjisténych na vyse zminénych
webovych portalech. VétSinu restauracnich zafizeni jsem navstivil osobné, proto mi tento
postup prace s nékolika zdroji (vSechny nevypovidaly zrovna aktudlni informace, jak bylo
zjiSténo pii terénnim prizkumu) poskytl dle mého nézoru dostate¢né reprezentativni a v dobé

zkoumani aktudlni piehled o restauracnich zatizenich na tzemi mésta Plzné.
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3. Teoreticka ¢ast
3.1 Zakladni udaje o regionu

Mésto Plzeti je &tvrtym nejvétsim méstem v Ceské republice. V zépadni &asti Cech
zaujima vyrazné dominantni postaveni jako silné primyslové, obchodni, kulturni a spravni
centrum. Krajské mésto bylo zaloZeno v roce 1295 na soutoku fek Uhlavy, Uslavy, Radbuzy a
Mze Ceskym kralem Viaclavem II. Vyhodna geografickd poloha mezi Prahou a zemskymi
hranicemi mu umoznila rychly ekonomicky rozvoj, z ¢ehoz postupnym a pfirozenym
vyvojem tézi az do soucasné doby. Ekonomicky riist je podpofen i pivovarnictvim, jelikoz
toto odvétvi potravinaiského primyslu ma v tomto regionu dlouholetou tradici, nespornou
kvalitu a sv€tovou prestiz. Geograficka poloha Plzné v oblasti soutoku ctyf fek vzdy skytala
hospodarské vyhody, protoze voda mé zakladni vyznam pfi vyrobé€ piva.

Co se tyce reliéfu tak ,,mésto piva“ (jak se Plzni mnohdy ptezdivd) je svym historickym
jaddrem v nadmotské vySce 310 metril ponofeno az o 250 metrii oproti blizkym vyvySeninam
(Radyné, Krkavec, Chlum). Matematicko — geografickd poloha meésta Plzen je dana
soufadnicemi 49° 44" s. z. §. a 13° 23" v. z. d. Ve vizualnim pohledu si tento bod mizeme
predstavit jako kostel sv. Bartoloméje na Nameésti Republiky.

Dnesni Plzeni se rozklada na ploSe 137,65 km? a Zije zde 170 548 obyvatel (data k 1.1.
2017). Vysoka kulturni i hospodéaiska uroven Plzné€ se odrazila i v osobitém stavebnim vyvoji.
Dulezité pro rozvoj mésta bylo obdobi industrializace v 19. stoleti, kdy byly v Plzni zalozeny
vyznamné primyslové giganty. Mezi ty patii i Plzensky Prazdroj, ktery hraje diilezitou roli
nejen v nabidce to¢eného piva. (Matuskova, Novotna 2007)

Vedle geografického vymezeni prostoru je v rdmci této prace dulezitou slozkou i
ekonomika. Ekonomicko — geografickéd poloha mésta Plzen je zavisla na moznostech zapojeni
mésta do svétové (evropské) ekonomiky. Atraktivita mésta pro zahrani¢ni investory i
poptavka po jeho produktech je mimo jiné dana vzdalenosti a ekonomickou silou jeho
konkurentii. Konkurenceschopnost po celém svété doklada i fakt, Ze japonska skupina Asahi
Group Holding pfevzala krom¢ dalSich pivovarii v Evropé 31. bfezna 2017 také Plzensky
Prazdro;.

Zalozenim Zapadoceské univerzity v roce 1991 vyvrcholilo Gsili o zkvalitnéni Grovné
vzdélani. Béhem poslednich deseti let se rozrostla i moderni priimyslova zéna Borska pole.

Svou prosperitu poslednich let Plzen stvrdila v roce 2015, kdy byla Evropskym hlavnim
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méstem kultury. Nelze opomenout ani rekreacni moznosti Plznég, které jsou bohaté, nebot’
meésto je obklopeno Cetnymi lesy s mnoha vodnimi plochami. (Matuskova, Novotna 2007).
Mésto Plzen mize byt také pro mnohé jen zastavkou pii vyletech za historickymi
pamatkami v ramci celého regionu. Tyto vSechny vySe zminéné a mnohé dalSi faktory
ovliviiovaly a v soucasné dob¢ ovliviiuji piiliv hosti do mistnich restaurac¢nich zatizeni,

potazmo i pozadavky konzumenti na vybér z nabidky tocenych piv.

3.2 Vymezeni sledovaného uzemi

Jednim z hlavnich tkold této bakaldiské prace je sledovani nabidky to¢eného piva na
uzemi mésta Plzné. Je potieba si zajmovou lokalitu roz¢lenit na jednotlivé mensi ¢asti. Velky
celek (mésto Plzen) byl v rdmcei vyzkumu sledovan po konkrétnich méstskych castech. Aby
data byla dostate¢né reprezentativni, probéhl sbér potiebnych dat postupné ve vSech
méstskych obvodech krajské metropole.

Mésto Plzeii je z urbanistického hlediska rozdéleno na Sest méstskych sektorti: Centralni
oblast mésta Plzné, Vychodni Predmésti, Jizni Predmésti, Doubravka, Skvriiany a Severni
Predmésti. Bohuzel by toto Clenéni pozadovany vysledek znacéné zkreslilo kvili absenci
komplexniho zhodnoceni sledovaného jevu v danych lokalitdich. Proto je lepSim feSenim si
rozlehlou oblast mésta rozfazovat na jednotlivé obvody. Téch je na izemi mésta Plzn¢ celkem
deset.

Méstské obvodv na dizemi mésta Plzné:

Plzen 1 — Lochotin (Rudna, Bolevec, Bila Hora, Kosutka, Vinice)

Plzen 2 — Slovany (Bozkov, Doudlevce, Hradisté, Koterov, Lobzy a Vychodni Predmésti)
Plzen 3 — Skvriany (Bory, Doudlevce, Skvriiany, Zatisi, Valcha, Radoby¢ice, centrum mésta)
Plzeti 4 — Doubravka (Ujezd, Cerveny Hradek, Bukovec, Zabgla)

Plzen 5 — Kiimice (Kiimice, vybézek Radcic)

Plzen 6 — Litice

Plzen 7 — Rad¢ice (¢ast Rad¢ic a Kiimic)

Plzeti 8 — Cernice

Plzen 9 — Malesice (Malesice, Dolni VIkys)

Plzen 10 — Lhota (Lhota u Dobtan)

15



Obr. ¢.1 Mapa méstskych obvodu Plzné

Zdroj:www.plzen.eu, Oficialni informacni server mésta Plzné

Do jednotlivych méstskych obvodl zasahuji urcita katastralni tzemi. Pro Plzen 1 to je
katastralni uzemi Bolevec a cast katastralniho tzemi Plzné. Obvod Plzenn 2 — Slovany je
tvofen katastralnim tuUzemim Bozkova, Bru¢né, Hradist¢ u Plzn¢, Koterova a casti
katastralniho tizemi Plzné. Plzen 3 tvofi katastry Doudlevce, Radobycice, Skvriiany, Valcha a
&ast katastralniho Gzemi Plzné. Plzeti 4 se skladd z katastralniho uzemi Bukovce, Cerveného
Hradku u Plzng, Doubravky, Lobzti a Ujezdu. Méstsky obvod Plzei 5 obsahuje &ast
katastralniho uzemi K¥imice a Rad¢ice u Plzné¢.

Oblast Plzen 6 je samostatné katastralni izemi Litice u Plzné. Plzenn 7 podobné jako
méstsky obvod 5 obsahuje Cast katastralniho izemi RadCice u Plzné€ a ¢ést katastradlniho
uzemi Kfimice. Dal§im samostatnym katastrdlnim uzemim je Plzen 8, kterd je tvofena

Cernicemi.
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Posledni dva zminéné méstské obvody jsou ,,nejmladsi ve struktufe uzemiho clenéni
mesta Plzn€. Jedna se o Plzenn 9 — Malesice, tvoren katastralnim tzemim Malesic a Dolni
VIkysi. Plzent 10 — Lhota pfedstavuje katastralni tzemi Lhoty u Dobftan.

Vsechny vysSe zminéné méstské obvody s pfislusnym katastralnim tizemim spadaji do
okresu Plzen — mésto. Vysledné hodnoty vyzkumu za kazdy méstsky obvod budou tak
dikladnéji zndzornény s véEtsi vypovidajici hodnotou. Lze predpokladat, ze v kazdém
spravnim obvodu budou jiné lokaliza¢ni ptedpoklady a faktory ovliviiujici vznik ¢i prostorové

rozlozeni restaura¢nich zatizeni, coz bude zminéno v dalSich fazich prace.

3.3 Soucasné trendy ve sluzbach, maloobchodu

Pred zjiSt€nim a piiblizenim problematiky se zavedenim elektronické evidence trzeb a
protikutackého zakona na plzeniské hospody si v nékolika malo kapitoldch pfiblizime
dulezitost sluzeb ¢i maloobchodu jako takovych a v kratkosti 1 vyvoj zmén po roce 1989,
které zasahly sektor sluzeb. Bude se jednat spiSe o obecnéjsi teorie ¢i déleni, které se ale daji
modifikovat a praktikovat i pro nami sledované uzemi. Detailni vysledky regulatornich

nafizeni, které momentalné ovliviiuji pohostinskou ¢innost, si pfiblizime v praktické ¢asti.

3.3.1 Geografie sluzeb

Geografie sluzeb patii mezi mladsi védecké discipliny v rdmci geografie. Je to dano tim,
ze vyznam sluzeb v ekonomice, kterym se zacala zabyvat védeckd komunita, byl o poznani
pozadu za vyvojem ostatnich ekonomickych odvétvi. A tak se s prvnimi védeckymi pracemi
na téma prostorovych vazeb v rozvoji sluzeb setkavame az pocatkem 30.let 20. stoleti. Tehdy
byla poprvé formulovéna jedna z klicovych a dodnes v geografii ¢asto citovanych teorii, tzv.
Teorie centralnich mist (Christaller 1933). Poznatky obsazené v této teorii jsou kauzalnim
zakladem nejen pro geografii sluzeb, Cerpa z ni i geografie sidel a ptibuzné geografické
subdiscipliny (napf. geografie mést). Dle této teorie jsou sluzby vyznamnym médiem realné
fungujicicih intersidelnich vazeb, které navic dokazi roziazovat sidelni prostor do ptisluSnych
hiearchickych urovni. Ten lze pak vnimat jako jeden funkcni celek, tzv. izemni obsluzny
systém (Tousek, Kunc, Vystoupil a kolektiv, 2008).

I kdyz teorie centralnich mist byla v Case notné modifikovéna, jeji principy najdou

uplatnéni 1 v soucasné véde€ a praxi. V ramci behavioralniho pfistupu, ktery zkouma chovani
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spotiebiteld pfi vybéru cilovych mist, ve kterych spotiebitelé nachazeji poptavané sluzby lze
najit spojitost i s naSim zkoumanym jevem. V naSem piipadé vyhledavaji spotiebitelé
restauracni zafizeni s konkrétni nabidkou to¢eného piva na izemi mésta Plzné. Proto majitelé
podnikid musi dbat dliraz na tradici a vhodné strategicky planovat, kam svoji sluzbu podnikéani
koncentrovat.

Dnes jsou sluzby klicovym ekonomickym sektorem, a to nejen z hlediska zaméstnanosti
¢i tvorby HDP, ale podileji se rozhodujici mérou i na mezindrodnim obchod€. Coz se v naSem
pfipadé zase mlZe tykat nadregionalni vyznamnosti a distribuce plzeiiského piva po celém
svete.

3.3.2 Maloobchodni sité

Kromé sluzeb nas prodej piva v restauracnich zafizenich zajima 1 z hlediska maloobchodu,
respektive maloobchodniho podnikani. Jeho dil¢im cilem je totiz zaméfeni se na prodej zbozi
kone¢nému spotiebiteli.

Z hlediska ptisobeni se déli na:

1) Stacionarni (stala, zdkladni) — sit€¢ pevnych obchodnich jednotek, které funguji
celoro¢né a pravidelné. V naSem piipad¢ stala restauracni zafizeni s pevnou nabidkou
a béznou oteviraci dobou po cely rok. S ohledem na druhou slozku a jeji podobu pro
naSe vysledky bude diilezité pohlizet predevsim na staciondrni slozku.

2) Ambulantni (sezénni, doplitkovd) — tvoii ji jednotky kratkodobého charakteru,
vétSinou pouzito pfi zvyseni poptavky, kde neni tfeba zatizovat staciondrni jednotku.
(rekreace, festivaly, kulturni jednorazové akce, hudebni koncerty). V této praci by se
dalo hovofit o akcich typu Pilsner Fest, Ziva ulice, Majales &i jinych akci podobného

typu, které se na uizemi mésta béhem roku potadaji a ovlivituji konzumaci piva.

Dalsim dtlezitym délenim maloobchodni sité je na méstskou a venkovskou, podle toho v
jakém typu sidla ptisobi. Zde je tedy jasné zaméteni méstské maloobchodni sité, ktera funguje
v misté s vysokou poptavkou a projevuje se zde i to, Ze ¢im vétsi lokalitu sledujeme, tim vice
roste jeji kapacita a vyskyt. S vétSim sidlem, coz Plzent bezpoychyby je, také roste i pocet
druhii zafizeni. Kazdé z nich funguje v jinych pro n¢j typickych podminkach (Szczyrba,
2005).
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Vzhledem ke komplexnéjsimu pohledu na nase vysledky ve sledovaném uzemi je tieba se

podivat 1 na maloobchodni vybavenost. Ta se déli na 4 stupné.

1) Zékladni (okrskova) — restauracni zafizeni na vesnicich, kdy je vzdalenost do mésta
znacna.

2) Obvodova (sekundarni) — restauracni zatizeni jsou lokalizovany i na obvod mésta,
pokud je centrum opét vzdalené. V nasem feSeném problému by se mohlo jednat
napiiklad o restauracni zatfizeni v Radcicich, Cernicich, Lhoté & Malesicich, které
jsou pomérné vzdalené od centra mésta, ale jednotlivymi zatfizenimi disponuji.

3) Ctvrtova (sektorova) — restauraéni zafizeni se soustieduji do centra velkomésta nebo i
mimo n¢&j, pokud centrum kapacitné nestaci. Typické to je i pro Plzen, protoze velky
pocet zatizeni v jadru mésta a jeho blizkém okoli nemtize kapacitn€ a progresivné rust.
Proto lze vidét trend nebo spiSe kontrolovanou koncentraci zafizeni v lokalitach Bory
¢i Slovany, které jsou pomérné blizko centra mésta, ale zaroven nelezi ani daleko od
odlehlejsich lokalit mésta.

4) Centralni (celoméstska) — restauracni zafizeni je funkcénim i vzhledovym prvkem
center a historickych jader. Siroky vybér restauraci, pivoték, hotelt, penziont, kavaren
a dalSich instituci v centru mésta a v blizkosti nejvétsiho plzeiiského pivovaru jsou

ditkazem piisobnosti i této maloobchodni vybavenosti (Szczyrba,2005).

Krom¢ prvni slozky maloobchodni vybavenosti se v nasem sledovaném uzemi a

lokalitach zabyvame obvodovym, ¢tvrtovym i centralnim stupiiem maloobchodni sité.

3.3.3 Klasifikace piva v tercialnim sektoru
Konzumace piva, kterd nas s ohledem na cenovou mapu a prostorové rozlozeni
restauracnich zafizeni na uzemi mésta Plzné (vystupy v praktické Casti) zajimd, patii z
hlediska zatazeni do sluzeb. Pivo jako prvek zasahuje do vSech tii sektoril, ale nds zajima
hlavné ten treti, kterym jsou sluzby a s nim spojeny prodej v restauracnich zafizenich
(Tousek, 2008).
Dulezitou klasifikaci je 1 CZ-NACE, ktera pod zkratkou skryva Klasifikaci ekonomickych
¢innosti, ktera od roku 2008 nahradila Odvétvovou klasifikaci ekonomickych &innosti OKEC.

Zamgéiuje se na technologicky vyvoj a strukturdlni zmény hospodaistvi v asovém horizontu

vvvvv
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piva zde patii pod kategorii ubytovani, stravovani a pohostinstvi. Oddil stravovani a
pohostinstvi pak zahrnuje Cinnosti spojené¢ s kompletnim stravovanim, vcetné¢ napoju, s
obsluhou, k okamzité spotiebé, at’ uz v tradiCnich restauracich nebo samoobsluznych
restauracich (NACE, 2018).

Dalsi klasifikaci sluzeb je Singelmannova (1978), kterd tadi prodej piva do distribu¢ni
(kam patii opét maloobchod) ale také do osobni, jelikoz tato kategorie obsahuje stravovaci
sluzby. Rozmisténi restauracnich zafizeni zalezi na lokalizacnich faktorech jako je: strukturni,
demograficky, ekonomicky, technologicky, spolecensky a politicky. Konzumaci piva miizeme
podle strukturniho faktoru zatradit mezi nejvyssi kategorii, a to proto, Ze uspokojuje potieby
jen nekdy. Rozmisténi také zavisi na zakladé¢ statistickych charakteristik, a to podle funkce

sidla. Naptiklad vyznamné mésto pro cestovni ruch, coz Plzen jisté spliuje (Tousek, 2008).

3.3.4 Vyvojové zmény po roce 1989

V pribéhu 90. let 20. stoleti prob&hla v tehdejsim Ceskoslovensku a od roku 1993 v Ceské
systému byl pfechod z centrdlné¢ planované ekonomiky na ekonomiku trzni. Bohuzel obdobi
pred rokem 1989, ktery znamenal odstranéni komunismu a sméfovani na$i spolecnosti k
rezimu svobody, nebylo v oblasti ekonomiky pro nas stat ptili§ pozitivni a na dalsim vyvoji se
neblaze podepsalo. I kdyz na druhou stranu z hlediska makroekonomické oblasti jsme byli
pfed ocekdvanou transformaci relativné stabilni. Bohuzel se ale naslo mnoho negativnich
fakth v podob¢ snizeného vykonu ekonomiky, nekvalitni urovné technologie, jednotné
orientace na trhy Rady vzdjemné hospodaiské pomoci a tim uzavienost pro dalsi
potenciondlni spolupraci, infrastruktury a mnoho dal$ich.

Na lepsi Casy se zacalo blyskat v roce 1989, kdy doSlo ke globalnim transforma¢nim
zménam. Ty se dotkly politického, ekonomického a spoleCenského systému. Tehdy v
Ceskoslovensku doslo k privatizaci, ktera mé&la dvé etapy. Malou a velkou. Prvné zminéna se
tykala malych podnikii v oblasti sluzeb, obchodu a stravovani. Jednalo se pfedev§im o
pievody jednotlivych provozoven maloobchodu a sluzeb z vlastnictvi statu jinym, nestatnim
subjektim. JelikoZ nds geografie v rdmci této prace zajimd jako komplexni slozka, nelze
opomenout ani velkou privatizaci. Ta oproti té mensi, kterd zasahla pfedevsim sluzby, zasédhla

stiedni a vétsi podniky v oblasti primyslu. Coz se tykalo i pivovarskych podniki, konkrétné i
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dne$niho Plzeniského Prazdroje, o ¢emz uz byla fe¢ v kapitole o Plzeiiském Prazdroji ve 21.
stoleti.

Ceské pivovarnictvi po roce 1989 proslo bouflivym a pomérné hojné studovanym
vyvojem (zejm. Kratochvile 2005, Ulrich 2006, Materna 2011, Pliestik 2013, Pulec 2014). Po
uvolnéni pomérti musely pivovary Celit zostfené konkurenci, do niz navic zacali vstupovat
velci zahrani¢ni investofi, zaroveil bylo nutné podstoupit ndkladnou modernizaci. Novi
pivovaru (vitézem se staly pfedevsim Ctyii sou¢asné dominantni pivovarské skupiny, u nas v
cele s Plzeniskymi pivovary). Probihala tak vyznamné koncentrace vyroby, kdyz pfi zadsadné
stabilnim celkovém vystavu vSech ceskych pivovarti dochazelo k poklesu jejich celkového
poctu, ktery se po roce 2000 zpomaluje. Reakei na tento vyvoj je nardst poctu minipivovaru,
ktery se naopak s Casem zrychluje a v poslednich letech ma témétf explozivni povahu. Z
geografického hlediska je podstatné, ze nejvétsi podniky expandovaly do mnoha dalSich
regiond. Naopak podil minipivovarii na celkové spotiebé ziistava i pres jejich vysoky pocet

témét zanedbatelny (Hasman, 2016).

3.3.5 Soucasnost

Trendy poslednich let na pivnim trhu vice té§i maloobchod nez gastronomii. Ani Plzni,
jako méstu piva, se nevyhnul pfesun konzumace zlatavého moku z hospod a restauraci do
domécnosti. V poslednich letech roste zajem o lezdky v plechovkach, specidly a pivo bez
alkoholu. V roce 2015 rekordni vystav piva stimuloval nevidané vysoky export, zatimco
tuzemska spotieba inklinovala k mirnému poklesu. Cesi sice maji tendenci v konzumaci piva
polevovat, ale i piesto jim v celosvétovém métitku patii vysostné postaveni v této discipling.
V roce 2015 spotieba piva na jednoho obyvatele CR meziroéné klesla o dva pillitry na 143
litri. Ve srovnani se sousednim Némeckem, které je druhym nejvétsim konzumentem tohoto
napoje, nemame konkurenci, protoze Némci snizili rocni spotiebu, tak, Ze sotva piekroci
stovku. Statistiku domadci spotfeby do jist¢ miry ovliviiuje také rostouci zajem zahrani¢nich
navstévnikil, kteti u nas vyhledavaji zazitky spojené s pivni turistikou.

Dalsi zménou je to, ze dominantni vyCepni piva v poslednich letech ustupuji lezaktm.
Cesti spotiebitelé stale astdji preferuji kvalitu pied kvantitou. Oblibu maji v poslednim

obdobi také piva bez alkoholu ¢i napoje typu cider.
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Prodej nealkoholickych piv v roce 2015 mezirocné vzrostl o 5% a béhem poslednich
deseti let se dokonce zdvojnésobil. Vysledky za rok 2016 jesté zavedeni nové regulace EET
tolik neovlivnilo, ale da se ptedpokladat, Ze kombinace EET a protikutfackého zékona a jejich
zavedeni (v prosinci 2016 a kvétnu 2017) budou mit velky vliv na konzumaci i navstévnost
jednotlivych restauracnich zatizeni. Ale v tomto pfipadé se jednd pouze o piedpovédi a
veskeré predpoklady a progndzy potvrdi az vysledky. Majitelé a provozni restauracnich
zatizeni se usilovné snazi, aby se zpomalil ¢i zastavil trend ptfechodu pivait z hospod ke
konzumaci piva v lahvich, plechovkach ¢&i plastovych lahvi v domécnostech, ale i jinde. Ceska
hospodska pivni kultura, kterd zde byla péstovana mnoha let, musi byt i pfes vSechny trable

zachovana.

3.4 Historie vyroby piva v Plzni

Pivo je jednim z nejstarSich kvasenych napoju, ktery byl vyroben lidmi. Nez dojde k
analyze a hodnoceni soucasného rozlozeni sledovanych zafizeni v nami sledované lokalité, je
tfeba si nastinit a v kratkosti projit dlouholetou tradici vyroby piva. Ta se béhem nékolika
historickych etap neustile ménila a rozsifila riznymi zplsoby po celém svété. Koncentrovala
se i do Evropy, kde si Ceska republika vypracovala vysostné postaveni ve vateni piva. Casem
se vyroba piva soustied’uje 1 do Plzeniského kraje, respektive Plzné, ktera je sttedobodem této
oblasti.

V Plzni se pivo zacalo varit hned po zalozeni mésta v roce 1295, kdy kral Véaclav II. ud¢lil
260 plzeniskym méstanim pravo varecné bez ohledu na jejich povolani. Toto privilegium,
finanéné velmi vynosné, povolovalo drziteli prodavat pivo v jeho domé a bylo dédi¢né —
pozd¢ji se vztahovalo na domy a jejich pozemky. V tomto obdobi typickém pro zakladani
mést na tizemi Cech a Moravy se nemluvilo v méstskych privilegiich o zadné Zivnosti tak
Casto, jako o vareni piva (Pivovary info, 2016).

Uzkou spojitost s pravem vareénym mélo pravo milové, které jako jedno z kralovskych
meést obdrzela 1 Plzen. Pravo milové pfineslo zasadni zvrat do svobodného vafeni piva
kymkoliv.

Privilegium se vztahovalo na okruh jedné mile (v t¢ dobé to znamenalo zhruba 7,5 km) od
méstskych bran, kde nesméla byt Zadna stejnd méstské zivnost, Zadny pivovar- nikdo nesmél

sladovat, ani vafrit pivo. Jednalo se totiz o ziskovou ¢innost kralovské komoie, obcim i
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nékterym méstanim. V navaznosti na tuto ¢innost se vSak zacaly stavét ve méstech spole¢né
pivovary, ve kterych byla vyroba vyhodné¢js$i. Tento stale intenzivnéj$i jev postiehla i
plzeniskd Slechta, kterd zaznamenala jak velky uzitek z pivovarnictvi je a tuto situaci zacala
fesit vlastni cestou. Zacala stavét své sladovny a pivovary 1 v mistech zasahujicich do vysad
meést a praveé i do prava milového.

Na pocatku 14. stoleti se tak poprvé hovoii o pivovaru a sladovné i na izemi mésta Plzné.
V tomto pivovaru se varily varky tzv. ¢erveného piva z pSenice a bilého z je¢mene. Pivo se v
tomto obdobi vyrabélo ,, po fad¢*, tzn. pro kazdého méstana zvlast a uvareny napoj se stacel
do velkych sudt a byl prevazen do méstanskych domt. Tam se vypoustél do velké kvasné
kad¢ a potom piecerpaval do sudii, v nichz se nechéval zrat. Pivo se stavalo stale oblibenéjSim
napojem a v 16. stoleti se jeho vyroba stala i predmétem védeckého zkoumani.

Vseobecny hospodaisky a kulturni Gpadek, ktery nastal v Ceskych zemich béhem
tficetileté valky v prvni poloving 17. stoleti, se projevil i v regionalni vyrob¢ piva. Sladci bez
potfebného vzdélani a znalosti nedbali na tradi¢ni technologické postupy a casto varky
upravovali pro zlepSeni chuté nejriznéjSimi ptisadami. To vyustilo v neobvyklou situaci,
kdyz v unoru roku 1838 bylo na plzenském namésti pied radnici vylito 36 suda plzenského
piva, které nebylo uznano k piti.

Velmi proménliva kvalita plzeniského piva, zndmé od stredoveku, davala stale vice
vyniknout konkuren¢nim pivim z Bavorska, vyrabénym metodou spodniho kvaSeni. V
Cechach, potazmo v Plzni se do té doby pouZivalo tzv. svrchni kvageni, které probihalo
rychleji, béhem péti az Sesti dnl za teploty 20 az 25 stupnid. Naproti tomu spodni kvasSeni,
které probiha pii teploté 15 stupniti delsi dobu a kvasinky po prokvaseni sedaji ke dnu, se
zacalo pouzivat u bavorskych lezakt (Dvotak, 1975).

Konkurence a dovoz lepsiho piva z Bavorska do Plzné, svétovy pokrok ve vyrobé piva ¢i
snaha politicky silného plzeiiského méstanstva uplatnit se i v ekonomice, byly hlavnimi
davody, které vedly k zalozeni pivovaru Prazdroj. V ném se roku 1842 zacalo vafit svétlé
pivo podle nové technologie kvaseni — spodni, které¢ dostalo nazev ,,Ceské pivo™. Zde nastal
velky zlom a vzestup pro nadéjnou budoucnost plzeniského piva.

0d 70. let 19. stoleti se v pivovarech v¢etné toho plzenského zacaly objevovat laboratoie a
vafeni piva, zaloZzené dosud pouze na zkuSenosti sladkl, se stalo pfisné sledovanym
chemickym procesem. Zacatek vyroby svétlého, prazracného, nizkokvasného piva v Plzni

znamenal zrod stylu, ktery se, at’ jiz ispéSné ¢€i netuspésné, snazil a snazi napodobit cely svét
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dodnes. Cesky chmel a moravsky je¢men byl a je importovan do riznych zemi po celém
sveté, kde chtéji vafit pivo co nejpodobnéji origindlu. Diky tomuto plzenskému stylu se
zapsali Ces§i vyznamn& do historie vyroby piva v celosvétovém méfitku a drzi si pozici

pivniho giganta i v sou€asnosti (Plzeiisky Prazdroj, 2017).

3.5 Vyvoj, perspektivy a predpoklady pivovarnictvi v Plzni

Soucasna nabidka a prostorové rozlozeni vybranych restauracnich zatfizeni na izemi mésta
Plzné ma jisty vztah s historickym vyvojem a pfedpoklady mistniho pivovarnictvi. Z hlediska
historicko — geografického ¢i ekonomické stability hraly v minulosti dtleZitou roli pfedev§im
pivovary. Vlbec prvni pivovary na Uzemi (dneSniho Plzeniského) Zapadoceského kraje
vznikly ve 12. stoleti a jednalo se o nasledujici: Neuberg u Ase, Stiibfo ¢i Klaster Tepla. O
par let pozdé€ji mluvime o pivovaru i v souvislosti s méstem Plzen, ktery je pro na§ vyzkum

nejdilezitéjsi (Dvorak, 1975).

Lokalita Plzen

Jak jiz bylo tfeceno v kapitole o historii vyroby pénivého napoje, prvni kusé zminky o pivu
v Plzni se datuji do tfinactého stoleti, kdy po zalozeni mésta Plzné bylo udéleno nékolika
plzeiiskym méstanim pravo véarecné bez ohledu na jejich povolani. Pravo vafit pivo
udélovala plzenskym méstaniim obec a postupem casu vzniklo z vafeni piva ,,pravo* finan¢ni
podil jednoho pravovarecnika, ktery se pozdéji vztahoval na jednotlivé domy.V dal§im vyvoji
nastal prechod k zaklddani spoleCnych méstskych pivovarii, ve kterych byla vyroba
vyhodnéjsi. Zprav o prvnich pivovarech na uzemi Plzné€ je malo, ale za nejstarsi je povazovan
pivovar se sladovnou z roku 1307.
Pivovar i sladovna byly odkézany soukromym vlastnikem bartolomé&jskému kostelu. V

dalsich letech byly pivovary stavény pany radnimi, méStany a cirkvi.

Pro mésto Plzen pfiSel zlom v oblasti pivovarnictvi aZz béhem 19. stoleti, kdy po jiz
zminéném ,,zneucténi piva, které¢ bylo v roce 1838 vylito pted plzenskou radnici, se zacala
nepfizniva situace feSit. Mezi tehdejsi stéZejni problémy plzeniského pivovarnictvi kromé
nevhodné technologie vyroby piva patfil i dovoz konkuren¢niho piva z Bavorska. To byly

dostate¢né varovné signaly pro Plzenany, ktefi museli tyto okolnosti radikalné fesit.
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S ideou o zalozeni méStanského pivovaru, kterd se ihned zacala pretvaret v realitu, pfisli
Hostinsky u Zlatého orla V. Mirvald a purkmistr Kopecky. V roce 1839 zadaji pravovarecni
meéstané o povoleni stavby, kterd by pomohla ke kyzenému zlepsSeni kvality plzeniského piva.
Piedev§im se jednalo o vhodné lokalizaci pldnovaného pivovaru. Zvolen byl Bubene¢ na
pravém biehu feky Radbuzy, ohrani¢eny na jihu silnici spojujici Prahu s Plzni (misto, kde se

nyni rozkladaji oba plzeniské pivovary - Prazdroj a Gambrinus).

Pozemky v této casti Plzn¢ byly pomérné laciné a snadno dosazitelné ke koupi. K
dispozici zde byl dostatecny prostor k rozsahlé vystavbé a vyhodna byla i poloha v blizkosti
feky, kde byla k méani dobrd me¢kka pramenita voda a piskovcova skala, kterd byla vyuzita k
vybudovani kvalitnich pivovarskych sklept.. Jiz na podzim roku 1842 se zacalo v novém
pivovaru vatit podkvasnicové pivo. S lepsi technologii byla zaloZena i nova tradice vyroby
plzeniského piva.

Méstansky pivovar byl uréen k vyrobé tzv. bavorského piva a proto byl angazovan
bavorsky sladek Josef Groll, ktery se mohl pySnit vybornou pivovarnickou poveésti. Tomu se
ale v Plzni pravdépodobné diky domacim surovindm podafilo vyrobit uplné jiné pivo nez mél
puvodné v planu. Vysledny produkt byl doslova genidlni, protoze novy lezak mél skvélou
chut’, kterou si Pilsner Urquell udrzel dodnes.

Plzenisky Prazdroj se vafil vyhradné z moravského je¢mene, Zateckého chmele a
se $ifila na svoji dobu neuvéfitelnou rychlosti. Jesté v roce 1842 ochutnali pivo v Praze. V
dalsi fazi vyvoje se i diky rychlému ristu mésta, industrializaci a rozvoji dopravy zaclo
plzenské pivo prodavat ve Vidni ¢i Patizi.

Velky uspéch tehdejsiho Méstanského pivovaru a mohutny rozvoj primyslu byly
hlavnimi podnéty k zalozeni dal§iho moderniho pivovaru. Roku 1869 tak byl postaven
némeckymi podnikateli v blizkosti méstanského pivovaru konkurenéni Gambrinus, kde se
vafila svétla piva znacky Kaiserquell. Provoz zde zacal 15. fijna roku 1870 a s prodejem piva
se zaclo v prosinci téhoz roku.

V souladu s vysokou hustotou obyvatelstva v okoli Plzn¢ byly oba plzenské zavody
vhodné umisténé a pfi rentabilni pfepravni vzdalenosti (do 50km) byly schopné zasobit vEtsi
cast kraje a podle potieb jeste¢ rozSifovat vyrobu. I diky tomu mély v krajském méritku

rozhodujici postaveni.
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Pivo z Plzné bylo vyhledavano nejen na domdcich trzich, ale rychle si otviralo dvete
vSude v zahrani¢i. NemenS§i vyznam pro dal$i rozvoj mélo otevieni zelezniCni trat¢ mezi
Prahou a Plzni v roce 1861. Jiz v roce 1890 mé&l zavod Prazdroj 80 vlastnich vagoni na
pfepravu piva. Konjuktura spotieby plzeniského piva vyvolala vystavbu dal§iho pivovaru
(1893) — Prior. Z rozporii mezi ¢eskym a némeckym kapitadlem a z boje o ziskani hospodarské
a politické prevahy ve mésté byl postaven v roce 1910 Cesky plzensky pivovar — Svétovar.
Diky bleskovému rozsifeni zlatavého moku z Plzné€ za hranice nasi vlasti, bylo potfeba Cesky
unikat ochranit pfed pfipadnym zneuzitim. I pfesto byla ptivodni ochranna znamka ,,Pilsner
Bier z reklamnich diivoda uzivana, n¢kde i zneuzivana zahrani¢nimi podniky. Proto vznikla
nova slovni ochranna znamka Pilsner Urquell — Plzensky Prazdroj z roku 1898, ktera se
pouzivéa dodnes.

Béhem 20. stoleti se zacala koncentrace kapitdlu prosazovat také v pivovarském
pramyslu. Z hlediska dnesniho rozmisténi pivovari na tuzemi mésta Plzné je dulezity
pfedevsim rok 1923. V tomto obdobi mélo dojit k vytvofeni Velké Plzné pfipojenim okolnich
obci Doudlevec, Skvriian, Bolevce, Doubravky, Lobez a Bozkova. V Plzni se stal nejsilnéjSim
podnikem Mé&Stansky pivovar. V roce 1928 pohltil svého souseda — Gambrinus, v roce 1935
podlehl i Svétovar a Prior. Plzenské pivovarnictvi utrpélo nejvetsi ztraty v obdobi
hospodarské krize ve tricatych letech 20.stoleti. Po skonceni druhé svétové valky byl zavod
brzy obnoven a jiz 5. ervna 1945 zacal vyrabét Prazdroj.

Gambrinus, ktery byl vice poskozen, mohl zacit s vafenim piva az 24. fijna 1945. Po
téchto problematickych letech, kdy doslo k likvidaci mnoha pivovarti v okoli Plzné, si jiz
Prazdroj a Gambrinus drzeli dominantni postaveni v krajském méfitku a zaméfili se na oblast
modernizace svych zavodd. Vystavba podniku podle programového generelu (planovaci
podklad) byla zahdjena v roce 1965. Piehodnocenim generelu v roce 1972 se piedevSim

sledovalo zvyseni kapacity do roku 1980 (Dvoriak, 1975).
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K pftiblizeni tehdejs$iho stavu hospodaiské prosperity poslouzi nasledujici tabulka.
Zavod Plzen doséahl ( rok 1973) nasledujicich vysledku:

Tab. 1. Hospodaiské vysledky zavodu Plzei v roce 1973

Vystav piva 2 023 926 hl

ztoho 7° 78 110 hl
10° 604319hl1
12° 1 317 374hl
18° 24 123hl

lahvové ( 37,4 %) 757 592 hl

Zdroj: Vlastni zpracovéani dat ze Sborniku Pedagogické fakulty ZCU. (Dvorak, 1975)

Pro oba plzeniské zavody se uzivala pitnd voda z méstského vodovodu (homolskd), pitna
voda z vlastnich zdrojt (roudenska) a voda uzitkova z feky.
Zavod se rozkladal na ploSe téméf 70 ha. Jiz v osmdesatych letech minulého stoleti se védélo,
7e pro potfebu exportu bude tieba manipulaéni a skladovaci plochy rozsifit. Pro rozsifeni
vyroby lahvového piva se pocitalo s vystavbou nové lahvovny o kapacité 200 tis. hl piva za
rok.

V pivovaru Gambrinus se pfedpokladalo s vybudovanim nové staCirny, vybavené¢ dvéma
linkami o hodinovém vykonu 50 tis. lahvi, coz by znamenalo 500 tis. hl piva za rok.
V roce 1989 byl ziizen statni podnik, ktery se vraci k nazvu Plzenské pivovary a sdruzuje
pivovary Prazdroj a Gambrinus v Plzni a dal$i menSi pivovary v kraji. Od roku 1990
prochazel plzenisky pivovar vyraznymi proménami. O rok pozdéji doslo k velké modernizaci
vnitini struktury Prazdroje, kdyz diky inovacim a investicim byla vytvotfena nova sladovna s
kapacitou 50 tisic tun. Nostalgicky lesk minulosti se vytratil a trzni ekonomika méla za
nasledek zavedeni vertikdlnich kvasnych nadrzi, krat$i vyrobni dobu a velké mnoZstvi
nerezové ocele. 1 presto zastupci Plzeniského Prazdroje tvrdili, ze chut jejich piva byla
zachovéna 1 pfes zna¢nou modernizaci. Mnohdy radi hlésali heslo: ,,nova technologie, stejna
chut™.

V roce 1993 se proces kvaseni a dokvasovani piestehoval do modernich

cylindrokonickych tanki, které byly urceny na zaklad€ praktickych zkouSek i laboratornich

analyz. Mimo toho se vyuzily i zkuSenosti byvalych sladku, ktetfi po cely rok degustovali pivo
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ze sklepti i novych tankt. Po roce dolad’'ovani nové technologie bylo konstatovano, ze tradi¢ni

vvvvvv

ohledem 1 na budouci vyvoj.

3.6 Pivovary a minipivovary ovliviiujici soucasnou produkci

toceného piva v Plzni

O historii a vyvojovych zménach dominantnich pivovarti Prazdroje a Gambrinusu jiz
zminka padla, proto se pozornost v této kapitole bude kromé jejich soucasného stavu zabyvat
1 ostatnimi pivovary, které ovliviiuji soucasnou nabidku toceného piva v Plzni. Pfedevsim pak
rozmach pivovard — Pivovar Purkmistr, Minipivovar Radoby¢ice, Minipivovar Groll, Beer

Factory, Pivovar u Pasaka, Pivovar Kalikovar ¢i Pivovar Raven.

3.6.1 Plzeiisky Prazdroj

Béhem dlouholetého procesu si své dominantni postaveni mezi pivovary v Plzni udrzel
tradicni Prazdroj, ktery mél vzdy ptevahu v produkci. Na sklonku druhého tisicileti v roce
1999 se Plzensky Prazdroj, a.s. stal soucasti svétové pivovarnické skupiny South African
Breweries (SAB). Pilsner Urquell byl vedouci znackou a mezinarodni vlajkovou lodi
globalniho portfolia prestiznich zna¢ek SAB.

Prosperitu a postupny rozvoj v celosvétovém métitku v fijnu 2008 potvrdily 1 laboratote
Vyzkumého ustavu pivovarského a sladaiského v Praze a Svycarska Labor Veritas z Curychu,
které uznaly, Ze tradi¢ni chut’ a dalSi vlastnosti piva Pilsner Urquell se zachovaly. Analyzy
srovnavaly vysledky od roku 1897 az do roku 2008. O dalsi ¢tyii roky pozdéji (2012) Pilsner
Urquell oslavil vyroci 170 let od uvateni své prvni varky zlatého lezaku. K pftilezitosti tohoho
jubilea vytvofil unikétni sérii litrovych lahvi piva Pilsner Urquell a limitovanou edici pallitrt.
Nyni je hlavnim produktem svétoznamy 12° lezédk Pilsner Urquell, vyrdbény tradi¢nim
zpisobem od roku 1842. Pro zijemce je moznost prohlidky budovy pivovaru s moderni
stac¢irnou, varnou a expozici pouzivanych surovin spojenou s ochutndvkou nepasterizované
,plzn€* v historickych sklepich. V nich se totiz nachazi stylova plzeiiska restaurace Na Spilce,
zalozend roku 1992, ktera je vyhledavanym mistem obyvateld Plzné, ale i turistd z celého
svéta.

V prosinci roku 2016 bylo rozhodnuto, Zze Plzensky Prazdroj bude nové vlastnit japonska

spolecnost Asahi Group Holding. Za pievzeti Prazdroje a dalSich vychodoevropskych znacek
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od spole¢nosti SABMiller zaplatila tém& 200 miliard korun. Prodej podnikii v Ceské
republice, Slovensku, Polsku, Mad’arsku a Rumunsku byl soucasti podminek slouceni s
dal$im gigantem AB InBev, které bylo dokonceno v fijnu roku 2016. Podle slov majitelt i
zamé&stnancl Prazdroje byl odkup od japonské spolecnosti Asahi nejlepsi variantou. Jedna se
totiz o zavedenou pivovarnickou skupinu, kterd cti tradice. Sladci pak tvrdili, Ze pivovar
odkoupila spolecnost, kterd se pivovarnictvim zabyva jiz del§i dobu a po technické strance je
na vysoké irovni.

V riazn€ dostupnych diskuzich projevil i primator mésta Plzné Martin Zrzavecky davéru,
ze novy majitel zachova vyrobu v Plzni a udrzi dobrou povést mistniho piva. Japonska
skupina Asahi pfevzala Plzenisky prazdroj k 31. bfeznu 2017 a prvnim pracovnim dnem nové
organizace bylo pondé€li 3. dubna 2017. Zda spolecnost, kterd sidli v Tokiu, nenarusi
veéhlasnou tradici plzeniského piva se ukaze béhem nasledujicich mésict a let. Pocatkem roku
2017 méla nejvétsi pivovarnicka skupina v Cesku zhruba 45 procentni podil na trhu. Patii ji
totiz znacky Gambrinus, Velkopopovicky Kozel, Radegast, nealkoholicky Birell a v
poslednich letech se rozvijejici a oblibenéjsi cider Kingswood (Plzensky Prazdroj, 2017). O
rozSiteni Plzeniského Prazdroje a jeho nabidce na uzemi krajského meésta neni pochyb. Jeho

dominanci na celém nami sledovaném uzemi ptiblizi vystupy praktické ¢asti.

3.6.2 Gambrinus

DalSim dominantnim pivovarem a pfedstavitelem ¢eského piva s historickou tradici od
roku 1869 je Gambrinus. Uz v minulosti se soustfedil piedev§im na mistni dodavku, coz
potvrzuji 1 soucasné trendy, kdyz pivo této znacky konzumenti naleznou v nabidce
restauracnich zafizeni v téméf kazdém méstském obvodu Plzn€. Gambrinus, ktery je i po
,»pivnim nakupu roku od nového vlastnika Asahi v souc¢asné dobé soucasti skupiny Plzeiisky
Prazdroj, si u tuzemskych a nami sledovanych plzeniskych konzumentt stale drzi spolecné s
Pilsnerem Urquellem vysostni postaveni.

Priklad prosperity této znacky a nejrozsifenéjSiho piva v nasi zemi dokazuje 1 to, Ze
Gambrinus byl dlouhych dvacet let od roku 1997 titularnim sponzorem nejvyssi fotbalové
ligové soutéze u nas. Od roku 1997 do roku 2014 se tak ujalo i pojmenovani Gambrinus liga.
Na vSech tuzemskych fotbalovych stadionech, kde se hrala 1. liga se tak Cepovalo pivo
Gambrinus. Vzhledem k aféram a kauzdm kolem ceského vrcholového fotbalu se ale vedeni

Gambrinusu rozhodlo v ¢ervnu roku 2017 odstoupit z pozice hlavniho sponzora, protoze jak
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uvedl marketingovy manazer této spolecnosti Marek Dvordk pivo Gambrinus ma lidem
piinaset pozitivni emoce, ne tiSe stat a prostfednictvim krize pochybnosti a kontroverznich
kauz ztricet na své léty pracné budované popularité. Jelikoz je ale stale v Cesku fotbal
fenoménem, chce si Gambrinus udrZet pfizen fanouskl pfedev§im sponzoringem na nizSich
urovnich, kde citi skutecnou radost ze hry a férovost. Zaroveit hlavnim dal$im projektem,
ktery pied nékolika lety zalozil je program Kopeme za fotbal. Do kterého je zapojeno nékolik
stovek amatérskych fotbalovych klubi a pro pivovar je tento koncept do budoucna jednim z
hlavnich spojeni s fotbalem.

Samoziejmé tato spolecnost necili pouze na fotbalové fandy a zafizeni, ktera nabizeji
tocené pivo Gambrinus na stadionech. Snazi se v dne$ni konkuren¢ni dobé zaujmout a nabizi
tak n€kolik druhii piv. V nabidce nejen plzenskych restauracnich zatfizenich je tak mozno
naleznout a ochutnat Gambrinus nepasterizovanou 10°, Gambrinus nepasterizovanou 12°,
Gambrinus Nefiltrovany lezak, Original 10°, Gambrinus plna 12°, Gambrinus polotmava 12°
nebo Gambrinus Dry s obsahem mén¢ cukri. Plzensky pivovar jde s dobou a tak zminé€nou
nabidku zpestiuji naptiklad michané népoje z piva a ovocnych §téav, proti cemuz mozna
nekteti pivari ted’ nespokojené vrti hlavou, ale pravdou je, Ze takto ochucené pivo piivedlo do
jejich fad nové konzumenty.

S trendem odchodu lidi z hospod k pivu v plastovych 1dhvich bojuji 1 zastupci Gambrinusu
v Plzni. SnaZi se svoje zafizeni modernizovat a vést heslo, ze pivo je u nas vzdy ,,az* na
prvnim misté. Své konzumenty se snazi ziskat predevsim kvalitou piva a kulisou pfi které si
ho mohou vychutnavat. I proto koncem roku 2017 spustil novy projekt hospod Srdcovka.
Vibec prvnim podnikem nového typu je Srdcovka Corso v Plzni v Kopeckého sadech v
méstském obvodu Plzen 3.

ZnaCka Gambrinus se postupné¢ chysta otevtit desitky zafizeni tohoto typu v rdmci nového
konceptu po celé CR. V soudasné dobé do Srdcovky miiZete vyrazit na péti mistech — tii se
nachézeji v Praze, jedno v Otrokovicich a jiz zminéné Corso v Plzni.

V Srdcovce Corso navstévniklim nacepuji pivo piimo z originalnich pivnich tanku, které
vznikly specidlné pro Srdcovku a piripominaji CK tanky, v nichZ v pivovaru pivo kvasi a
pozdéji lezi. Jak se zmifuje 1 sladek Gambrinusu Pavel Zitek kratké vedeni k vycepu v
kombinaci s chlazenou rychlou logistikou zajisti, Ze pivo chutna jako v nedalekém pivovaru.

V nabidce tohoto zafizeni tak nechybi Gambrinus nepasterizovand 12° z tanku ¢i Gambrinus
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nefiltrovany lezak. Pivovarskou atmosféru Srdcovky maji podtrhnout kromé zvlastnich tankt
1 siluety a ptibéhy pracujicich lidi pfimo v pivovaru.
Stejné jako u Pilsner Urquellu se podrobnéjsimu rozsiteni piva Gambrinus a jeho nabidky

na zemi mésta Plzn€ bude vénovat dil¢i okruh praktické ¢asti této prace (Gambrinus, 2017).

3.6.3 Lokalni minipivovary
Minipivovar Purkmistr

Autentické prostfedi, pravou pivovarskou atmosféru a kvalitni pivo objevite i na okraji
mésta, konkrétné v Plzni Cernicich. V byvalém selském dvote ze 17. stoleti se zde totiZ
nachdzi pivovar Purkmistr, ktery je po Plzenském Prazdroji druhym nejvétSim plzenskym
pivovarem, ve kterém se ro¢né uvaii az 1650 hektolitri piva. Pivovarsky dvir nabizi
navstévniklim kromé restaurace v 1. patie s posezenim pro 90 osob i pivnici, kterd je umisténa
v pifizemi a jeji kapacita je 80 osob. Nezaménitelnou atmosféru pivnice vytvareji médené
pivovarské varny umisténé v jeji zadni Casti.

Dalsi zazitky mohou navstévnici absolvovat v pivnich laznich nebo pii prohlidce
pivovaru. Ten navic oZije kazdy rok v zai, kdy jeho dviir zaplni minipivovary z celych Cech i
se zahra¢nimi hosty, kdyz se tu kona velky pivni festival Slunce ve skle. V nabidce to¢eného
piva Purkmistr zde nalezneme nefiltrovand a nepasterizovana piva jako naptiklad svétly i
tmavy lezak 12°, polotmavy lezdk 12°, pSeni¢né pivo Pisaf 12°, ochucend a sezénni piva, piva
typu ALE, IPA, Stout, piva némeckého a belgického typu a silnéjsi specidly.

Terénnim prizkumem bylo zjiSténo, Ze pivo Purkmistr se kromé Pivovarského dvora v
Cernicich toéi i na Slovanech v Hemingway pubu, blizko centra mésta ve Veleslavinové ulici
v podniku Uncle Paya Caffe Bar a také v Hotelu Angelu v ulici U Prazdroje, trosku

paradoxné v blizkosti pivovaru Plzefiského Prazdroje (Minipivovar Purkmistr, 2018).
3.6.4 Minipivovar Groll

Slouc¢enim nékolika domii piivodni zastavby zvané Rychtarka vznikl minipivovar Groll,
ktery se nachdzi v historickém objektu Lautensackovsky dim v Truhlafské ulici na
Vychodnim Predmésti v méstské ¢asti Plzen 3 a v tésném kontaktu s Mlynskou strouhou.
Maly pivovar, ktery po n¢kolika rozsahlych rekonstrukcich zlstal do dnesnich dnii jedinym a
poslednim solitérem ptivodni zastavby Rychtaiky. Zaujimé velice ladkavou polohu v blizkosti

historického centra mésta. Prvni novodobad varka lahodného piva zde byla uvatena 14.
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prosince roku 2007, coz byl den, kdy byl pivovar Groll nejen vysvécen plzeniskym
arcibiskupem Radkovskym, ale i pfipraven k zahajeni vyroby piva. Tento pivovar ma ro¢ni
vystav 1000 hektolitri nefiltrovaného piva, vafeného podle pivodni receptury a technologie
vyhradné z Ceskych surovin, jak jej tehdy v 19. stoleti varil sladek Josef Groll, ktery je
povazovan za hlavniho strijce tzv. plzenského typu piva. Dominantami unikatniho procesu
vyroby tohoto piva jsou v restauraci umisténé varné kotle, ve kterych se pivo vafi.

Mladé pivo pak tyden kvasi v chlazenych dubovych kadi. Devét lezackych dubovych sudi
0 objemu 450 litrai je dalsi chloubou tohoto dnes jiz ojedinélého pivovaru. V ném pivo zraje
jeden mésic. V utulné Grollové pivnici s kapacitou 50 mist miize konzument ochutnat nékolik
druhti piva — svétly lezak Lotr 11°, tmavy special Kapr 14°. Pivovar s touto nabidkou je
zaméten predevSim na lokdlni a pfimo centralni konzumaci v samotném zafizeni, bez vétsi
tendence expandovat do jinych restauracnich zafizenich na uzemi mésta Plznég. I tak je tieba
ho zminit s ohledem na vé&hlas tradice a jméno Josefa Grolla (Minipivovar Groll, 2018).

3.6.5 Minipivovar Radobyv¢dice

Zajimavou lokalitu pro umisténi svého rodinného minipivovaru si vybrali i majitelé, kteti
sidli v Radobycicich. Navstévnici a konzumenti lahodného zlatavého moku se na
Radoby¢ické navsi mohou zastavit od stiedy do ned¢le, kdy je oteviraci doba urc¢ena pouze od
16 do 22 hodin. Lokalita je to velmi vyhodna, protoZe navsi probiha cyklostezka z Hradisté
smérem na Cernice, poptipadé Litice nebo Utusice. Daleko to neni ani pro hosty &i turisty z
méstskych ¢asti Plzent Slovany nebo Doudlevct.

Rodinny minipivovar vznikl rekonstrukci jedné z casti 200 let staré stodoly a v soucasné
dobé ma k dispozici vnitini posezeni s kapacitou pro 25 osob a zahradkou pro 50 osob. Na
¢epu v tomto restauraénim zafizeni jsou trvale 4 druhy piva a ptilezitostn¢ specidly. Nékteti
vezmou za vdek svétlé vyCepni spodné kvaSené vycepni pivo, jini zase svétly lezak spodné
kvasené pivo s jemnym kvasnicovym zdkalem. Za zminku stoji i zde vafeny Bavorsky special
— spodné kvaseny polotmavy specidl vafeny z 5- ti druht sladi a zateckého chmele. V
nabidce je i1 svrchné kvasené pivo amerického typu s vyraznou citrusovou vini a chuti s
nazvem ALE. Kromé pivnich specialit je zde vyhlaSend 1 kuchyné a konkrétn€ doméci
Skvarkova pomazanka i speciality z mistni udirny, které jsou k mani v zimé€ obcas o

vikendech a pfes letni mésice (Minipivovar Radoby¢ice, 2018).
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3.6.6 Minipivovar Raven

Pivovar, ktery spatfil svétlo svéta v fijnu roku 2015 ma sidlo v plzeiiském Bolevci u
zastavky tramvaje Mozartova. RemesIny pivovar Raven piipravuje vyhradné svrchné vafena
piva a lezaky nejriiznéjsich stylt. Skladem tu maji kolem 20 druhti sladu a 50 druhii chmelu,
jejichz kombinaci tak vznikd bohaty sortiment ,,anglického* typu piva. V nabidce pivovaru
jsou pak tyto piva: SKY APA — American Pale Ale 12%, BLOND IPA — India Pale Ale 14°,
WHITE IPA — White India Pale Ale 15°, BREWHEMIAN — Cream Porter 15°, Laid to Waste
— American Double IPA 20°. Piva Raven s postupné rozsitily po celé Plzni, coz zvySuje jejich
konzumaci.

Stézejni je pivovarskd hospidka Raven Pub Plzen pfimo v Bolevci, v Bezrucovo ulici v
blizkosti centra mésta se nachazi Pivstro. Piva tohoto typu lze ochutnat i v Cerné ovci, coZ je
statek s restauraci v ulici Dvorni. Kombinaci burgerii a piv této znacky poskytuje i Buffalo
Bar v Dominikanské ulici u ndmésti Republiky. Pivo IPA je k dostani i v kavarné Francis
pfimo na namésti Republiky. Svoje pole plsobnosti pivovar Raven rozsifil 1 do restaurace
Host'n"Host v Plzni na Slovanech (Malostranska 1). Oblibu v posledni dobé zaznamenala i
pivotéka a bar s pfiznaénym nazvem Pivotecka, ktera se nachazi v Rooseveltové ulici v centru
Plzné€. Dle rozmisténi restauracnich zatizeni, kde se toci piva Raven, je vidét, Ze se zamétuji
pfedevS§im na centrum mésta. Tam je sice velka konkurence prostor, kde je nabizeno tocené
pivo, ale zaroven specialy zlatavého moku lakaji konzumenty na svoji stranu (Minipivovar

Raven, 2018).

Minipivovar BeerFactory

Jen péar krokli od ndmésti miize konzumenty piva zavést do pivovaru BeerFactory, kde je
¢ekd v Dominikanské ulici 8 nevSedni industridlni prostfedi. Nabizi se tady pivo vlastni
vyroby Nevada ALE 11° s citrusovou svézesti, Amber ALE 12° s pfijemnym karamelem,
svétly lezak 12°, Black ALE 13°s ptichuti kavy, pSeni¢né pivo 12° po beligckém zptisobu,
IPA 16° vyrdbén ze tii sladl a tii chmeli ¢i silna La Trapp 18° (Minipivovar BeerFactory,
2018).
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Minipivovar U Pasika

Jeden z minipivovarl se nachazi 1 v Podébradové ulici, ktera leZi na veelku vyhodném
misté v blizkosti centralni ¢asti Plzn€, autobusového nadrazi ¢i obchodniho domu Plaza. Zde
je unikatem predevSim Plzensky Pasak, kontkrétné PaSak svétly, Pasdk polotmavy lezak ¢i
Pasédk special lezék. K témto piviim je nabizeno samoziejme¢ kromé Siroké palety pokrmu i
pivo specialni inspirované Belgii ¢i exotickymi zemémi.

Ale vSichni ptiznivei Pasaku si zde pochutnavaji nejvice na svétlém Pasakovi, ktery je
podobné jako trend ostatnich minipivovari v Plzni koncentrovan na lokalni zafizeni — zde

tedy restauraci U Pasdka (Minipivovar U Pasaka, 2018).

Minipivovar Kalikovar

Jednim z nejmladSich pivovari, ktery vznikl v lednu roku 2017, je pivovar Kalikovar v
Radgické ulici. Ten spole¢né s pivovarem Louzek ( Kamenny Ujezd u Rokycan) provozuje
spolec¢nost Plzeiiské méstanské pivovary s.r.o. Hlavnim inciatory zfizeni minipivovaru byli
majitel objektu Kalikovsky mlyn a hlavni sladek Lubo$§ Otec. Kalikovar je umistén ve
sklepeni Kalikovského mlynu a velikost varny je 7,5 hektolitri. V prostfedi byvalého mlyna
se vyrabi piva klasickym zpisobem v otevienych kvasnych kédich s dlouhym zranim v
lezackych tancich. Proto poté je v nabidce dvanactistupnovy svétly lezak, polotmava tfinactka
a pSeni¢na jedenactka. Na své si tak piijdou ndvstévnici restaurace Kalikovsky mlyn, kteti
touzi po origindlnim pivu. Co se ty¢e nabidky v jinych oblastech mésta Plzn¢, tak Kalikovar
je znovu omezeny na jedno zafizeni, spiSe se pak zamé&fuje na vyrobu a produkci lahvového

piva (Minipivovar Kalikovar a Plzenisky denik, 2018).

3.7 Urbanisticka struktura a kompozice mésta Plzné

Urbanisticka struktura je dalezita z hlediska funk¢éniho vyuziti jednotlivych ¢asti mésta
Plzné. Je pifedurcena jeho geografickou polohou, pfirodnimi podminkami a procesem
transformace sttedovéké Plzné, seviené ve svych hradbach, do silného primyslového mésta.
mésta Plzné, prohldSené v roce 1988 meéstskou pamatkovou rezervaci. Tento celek je

dokladem ran¢ stfedovékého urbanismu z okruhu zalozenych mést.
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Stfedem historické ¢asti Plzn€¢ je namésti Republiky a hned v jeho okoli se milovnici
zlatavého moku mohou piesvédcit o tom, Ze povést Plzné coby evropské pivni Mekky ma
pevné a zdravé koteny. Nedaleko centra mésta se totiz nachazi piimy zdroj, kde se pivo vati a
»Stamgastim* se dobfe dafi. Lze zde tedy navsivit néktery z plzeniskych pivovart, ktery se v
tézké konkurenci snazi ptildkat zdkazniky na unikatni pivni novinky nebo na léta provéfenou
tradici.

Historické jadro je soucasti tzv. centralni oblasti mésta, kterd se rozvinula za byvalymi
meéstskymi hradbami, respektive za sadovym prstencem, ktery byl zaloZzen na jejich miste.
Centrélni oblast je vymezena na jihu Zelezni¢nim télesem, na vychod¢ Zeleznici a tokem feky
Radbuzy, na severu tokem feky MZe a na zapadé rozsahlym primyslovym aredlem Skoda.
Centralni oblast je pfirozenym centrem nejen celého mésta, ale i Sirsi plzeniské aglomerace.

Na plochych terénnich hibetech a fi¢nich terasdch oddélenych pomérné mélkymi a
Sirokymi fi¢nimi udolimi se pfi puvodnich cisaiskych, radialné¢ sméfovanych silnicich
rozvinula zastavba jednotlivych méstskych ¢asti. Tak vznikla ptedmésti Petrohrad, Slovany,
Bory, Jizni predmésti ¢i Doubravka. Obdobné ve vazbé na radidlni komunikace, ale v jiné
terénni konfiguraci, jsou koncipovany i nove vzniklé méstské casti, mezi které patii sidliste
Pfedni a Zadni Skvriiany a zejména rozsédhly monofunkéni obytny satelit Severniho pfedmeésti

(Matuskova, Novotna 2007).

3.8 Lokaliza¢ni predpoklady restauracnich zarizeni v zavislosti na
funkénim vyuziti mésta Plzné dle izemniho planu

V nejnovéj$im izemnim planu mésta Plzné, ktery byl vydan 8.9. 2016 a nabyl ucinnosti
1.10. 2016, jsou detailn¢ popsany tzemni studie s celoméstskym vyznamem a v lokalitdch
jednotlivych méstskych obvoda. Pro vyznam nasi prace ndm poslouzi predevSim druhy typ —
uzemni studie v jednotlivych lokalitich mésta. Tyto studie se zabyvaji odliSnou
problematikou v urcitych lokalitich mésta a pro ucel této bakalaiské prace vyuzijeme jen
nekteré z nich. Predevsim ty, které popisuji zmény ¢i nové strategie tykajici se nabidky sluzeb
nebo rozsifeni ¢i zménu obytnych zon a dalsi faktory, které by potencionaln€ mohly mit vliv
na konkrétni restauracni zatizeni.

Samotny Gzemni plan mésta Plzné popisuje zdkladni koncepce rozvoje uzemi mésta,

ochranu a rozvoj jeho hodnot. Dllezité pro tuto préci jsou predevSim kulturni a urbanistické
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hodnoty. Respektovany a rozvijeny jsou tak nasledujici aspekty: urbanisticky cenna zastavba,
ktera se nachdzi v chranéném uzemi M¢éstské pamatkové rezervace ( historické jadro meésta), v
méstskych pamatkovych zénach (vilové ¢tvrti Bezovka, Lochotin), pamatkovych rezervacich
lidové architektury (historickd jadra ptvodnich vsi Bozkov, Cernice, Koterov), v
pamatkovych zénach lidové architektury ( historicka jadra pivodnich vsi Bolevec, Bukovec,
Cerveny Hradek, Lobzy, Kiimice, Radgice, Ujezd). Vyznamné stavebni dominanty
(Kalikovsky mlyn ¢&i hlavni nadrazi CD) (Utvar koncepce a rozvoje mésta Plzng, Uzemni

plan, 2017).

3.8.1 Méstské obvody Plzen 1 -10

Plzen 1 - Plzen Lochotin, Roudn4, Bila Hora, KoSutka, Vinice

Mezi diileZitou uzemni studii (dale US) pro tuto nami sledovanou lokalitu pati ta, ktera se
vénuje ulici Karlovarska tfida. Jedna se o tzemi pfestavbové pro zpisob vyuziti plochy
smiSené obytné. Prochazi zde kapacitni komunikace, ktera je jedinou spojnici mezi severem a
centrem mésta. Jeji fyzické feSeni ale nevytvari uliéni prostor. Charakteristickym rysem
tohoto Uizemi je zdsadni rozpor mezi jednozna¢né centralni polohou uzemi a velmi naruSenou,
¢i nevhodnou urbanistickou strukturou. Navrhem je prostorova regulace a dalsi podminky pro
zastavbu tak, aby posilila polyfunkcni charakter lokality s dirazem na doplnéni a obestavéni
Karlovarské tfidy kompaktni méstskou zédstavbou. Ta by tak podpofila rozvoj Karlovarské
jako méstské tfidy a rozvoj kvalitni méstské zastavby s vazbou na krajinné zazemi.

Dalsi US je uréena pro lokalitu Vini¢né terasy. Ta stanovuje regula¢ni podminky pro
rozhodovani o zastavbé Casti izemi. Pro budouci regulaci je uvazovdna maximalni plocha
zastavéni vychazejici ze stavajici hustoty zastavéni v tzemi, minimélni podil zelené,
maximalni a zarovenl 1 minimalni velikost jednotlivych objekti a vzdalenost mezi nimi.
US o lokalité Maly Bolevec, ktery se nachazi v severni &asti Plzné, se snazi provéfit moZnost
zastavby rodinnymi domy a vymezila funkéni, prostorové a objemové regulace. Navrh feSeni
nové zastavby vychazi predev§im ze stavajicich prostorovych vazeb v uzemi a dochovaného
charakteru venkovské zastavby Malého Bolevce. Jednd se o vhodné skloubeni lidové

architektury Malého Bolevce se soudobymi pozadavky na novou zastavbu.
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Po vyhodnoceni téchto skutecnosti je v daném tuzemi navrzena vystavba rodinnych domt
na parcelach vétSich rozméru tak, aby byl v lokalité zachovan charakter venkovského bydleni

(Utvar rozvoje a koncepce mésta Plzeii - Méstsky obvod Plzeti 1, 2017).

Plzeii 2 — Slovany ( Bozkov, Doudlevce, Hradisté, Koterov, Lobzy. Vvchodni Predmésti)

Typickou pro nasi praci je US o arealu Svétovar. Jedna se o izemi byvalého pivovaru o
rozloze 5,1ha, které se rozklada na jiznim okraji oblibeného reziden¢niho méstského obvodu
Slovany, ktery ma pievazné klasické urbanistické uspotradani ulic a bloki a chybi mu
jednoznacné urbanistické a spolecenské centrum. Svétovar tak mize nabidnout néco nového,
tedy Ctvrt,, kde se v jednom aredlu potkaji kulturni instituce celostatniho vyznamu s obytnymi
bonusem uzemi je vlastni areal s hodnotnou primyslovou architekturou silného vyrazu. Pro
kazdou rozvojovou plochu a objekt je studii navrzeno funkéni vyuZiti, jehoZ redlnost je
provétena navrhem dispozic jednotlivych objekt. Rozsiteni spolecenského centra smérem ke
Svétovaru by si u mnohych novych zédkazniki mohlo ziskat ptizen a mohlo by pomoci zpestfit
nabidku restauracnich zafizeni v této oblasti a zvednout jejich kvalitu. Oblast Slovan plni z
hlediska Gzemni struktury funkci obytnou, spravni a spolecenskou, kdyZz se zde nachdzi
naptiklad kulturni dim Seiikovka, kde se pofadaji akce. Pfedpokladem je, Ze podpora nového
spoledenského centra, by piildkala do této oblasti vice konzumentd piva (Utvar rozvoje a

koncepce mésta Plzeinl - Méstsky obvod Plzen 2, 2017).

Plzen 3 — Skvriiany, centrum, Bory, Doudlevce, ZatiSi, Valcha, Radobyvcdice

V této lokalitd US fe$i prestavbové tzemi Plzei — Cukrovarska, které se nachazi v
blizkosti centra mésta ve vychodni Casti ¢tvrti Doudlevce v prostoru mezi fekou Radbuzou a
Doudleveckou ulici. Podle urbanisticko-architektonické studie, ktera navrhuje nové vyuziti
uzemi, pro mestské funkce — zejména bydleni a rekreacni zdzemi pro obyvatele ¢tvrti. Pfitom
by méla byt reflektovana blizkost centra mésta i1 feky Radbuzy. V ramci projednéni této studie
Plzenn bylo doporu¢eno navrhnout podminky pro rozvoj navazujiciho dosud nefeseného
uzemi, lokality Plzenn Doudlevecka. S pfilivem potencionalnich novych obyvatel i nového
zazemi by mistni restauracni zatizeni, kterych je v blizkosti dané lokality dostatek, mohly
zaznamenat vysSi navStévnost a vzrustajici trzby. Tim by se staly konkurenceschopnéjsi

zafizenim, které se nachazeji v centralni ¢asti Plzné.
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US Plzeii — Radoby¢ice pak stanovuje prostorovou koncepci vyuziti Gizemi a navrhuje
posileni rezidencniho charakteru wzemi, tj. nizkopodlazni zastavbu rodinnych domt,
dvojdomi, pifipadné malych skupin fadovych domu. Dale jsou pro obytna uzemi zajiStény
alternativy dopravniho spojeni na §ir§i méstskou dopravni sit. Uzemni studie byla v priibéhu

asu inovovana (Utvar rozvoje a koncepce mésta Plzeti - Méstsky obvod Plzeti 3, 2017).

Plzeii 4 — Doubravka ( Ujezd, Cerveny Hradek, Bukovec, ZAbél4)

US Hibitovni — Hradecka fe$i ndvrh budouci zastavby v izemi paivodni vytopny, jejiz
provoz byl pied nékolika lety zastaven, které lezi na okraji méstské ¢asti Doubravka. Ideou je
vytvoteni komunikacni osy uzemi, kterd rozdéli feSené tzemi na funkéné odlisné celky,
formuje nejen moznost obsluhy Uzemi, ale i prostorové podminky. V ndvaznosti na
stabilizovani vyrobniho tzemi pii Hibitovni ulici je vymezen i blok urceny pro sluzby ci
drobné¢ provozovny.

US pro lokalitu Cerveny Hradek — Vesnicka stanovuje zakladni funkéni a prostorové
podminky pro vystavbu, podminky pro feSeni dopravni a technické infrastruktury a vytvari
predpoklad pro vznik kvalitni obytné ¢tvrti pro bydleni v rodinnych domech. Jihozapadné
orientovana lokalita se nachdzi na vychodnim okraji Cerveného Hradku a navazuje na
stavajici zastavbu rodinnymi domy (Utvar rozvoje a koncepce mésta Plzen - Méstsky obvod

Plzeti 4, 2017).

Plzen 5 — K¥imice ( K¥imice, vvbéZzek Rad¢ic)

US U Statku fesi dosud nezastavénou plochu na jihozapadnim okraji méstské &asti Plzent
— Kiimice vhodnou k realizaci predevSim nizkopodlazni obytné zastavby. Koncepce
celkového feSeni tzemi je dana trasou hlavni obsluzné komunikace a je doplnéna siti
obytnych ulic. Uzemi je rozdéleno do jednotlivych bloki, pro které jsou stanoveny regulaéni
podminky pro zéastavbu a to pfedevsim v samostatnych rodinnych domech. Zastavbu lze vSak
zahustit realizaci dvojdomi nebo fadovych &i bytovych domi (Utvar rozvoje a koncepce

meésta Plzen - Méstsky obvod Plzen 5, 2017).
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Plzen 6 — Litice

Uzemni studie stanovuje podminky pro rozvoj prostoru byvalého vrchnostenského
Litického dvora vymezeného hospodéiskymi budovami a pfilehlou plochu byvalého
ovocného sadu. Uzemi lezi na severovychodnim okraji ¢asti Plzeii- Litice. Mimo jiné se zde
fesi potfeba zpracovani podrobnéjsi dokumentace, mimo jiné s ohledem na zamér Uradu
méstského obvodu ptesidlit do byvalé spravni budovy aredlu a vytvofit zde nové centrum

obce (Utvar rozvoje a koncepce mésta Plzeti - Méstsky obvod Plzei 6, 2017).

Plzenn 7 — Radéice ( Mezi Malesicemi a K¥imicemi)

Uzemni studie Plzen-Radgice, KoSutecka — Stromkova fesi tizemi, které je uréeno pro
bydleni a pfedstavuje jedinou rozvojovou plochu v této méstské ¢asti. Je vytvoren komplexni
navrh urbanistického feSeni a stanovuje zakladni funkéni a prostorové podminky pro rodinné
bydleni.

Vzhledem k omezenym moznostem Uprav stavajiciho dopravniho napojeni rozvojové
lokality pifes zastavéné tizemi obce je pro naplnéni celé jeji kapacity zdsadni zejména pfima
vazba na zapadni méstsky okruh (Utvar rozvoje a koncepce mésta Plzeii - Méstsky obvod

Plzen 7, 2017).

Plzeii 8 — Cernice

V jihovychodni ¢asti Plzné je n€kolik rozvojovych Gizemi s riznym funkénim vyuZitim.
Jedna se o zastavitelné ¢asti lokality Nepomucka a Pisecka, pro které byl v roce 2010
zpracovan spolecny navrh, studie Plzen — Nepomuckd. V uzemni studii jsou navrZeny
podminky pro zastavbu a v &asti Gizemi, které leZi pfi dalnici na jihovychodnim okraji Cernic,
je urceno pro rozvoj vyroby i obchodu, je tzemnim planem piedepsano zpracovani noveé
uzemni studie. Ve studii bude navrzeno posileni produkéniho charakteru a
obchodnéprodukéniho charakteru s dirazem na obchod a sluzby. Funkénich zatfizeni, které
nabizeji tocené pivo, je zde pro tuto oblast dostatek a spiSe by se zde fesila otazka konkurence
nové vzniklych institucich zaméfenych na obchod a sluzby (Utvar rozvoje a koncepce mésta

Plzen - M¢éstsky obvod Plzen 8, 2017).
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Plzeni 9 — Malesice

V méstské Casti Plzen 9 — Malesice je zpracovana tizemni studie pro rozvojova tzemi Za
parkem, Karpaty, U Slemu a Dolni VIkys, ktera jsou urCena ptedevsim pro bydleni v
rodinnych domech. V ramci vyzkumu bylo zjisténo, ze v Malesicich funguje pouze restaurace
Malesicky dviir.

Prvni tii jmenované lokality pro které byla zpracovéna Gzemni studie, umoZziuji rozvoj
Malesic na okrajich sidla, kdyz jsou v souCasnosti nezastavéné, tvorené zemédelskymi
pozemky a nékteré akutdlné lezi ladem. Pro nd$ vyzkum tedy nemaji zadnou vypovidajici
hodnotu, protoze se zde nenachazi a v dlouhodobégj§im ¢asovém horizontu neni s nejvetsi
pravdépodobnosti pldnovana zadna Cinnost restauracnich zatizeni.

Pro rozvojova uzemi v méstské casti Dolni VIkys byla na zadkladé dokumentaci vydavana
jednotliva Gizemni rozhodnuti. Dokumentace vSak nefeSily rozvojové plochy jako celek, ale
vychazely z majetkovych vztahi a reagovaly na pozadavky jednotlivych vlastniki nebo
investord. Ve studii jsou proto zkompletovany dokumentace pro jednotlivé lokality a jsou
navrzeny zasady pro rozvoj zbyvajicich ploch rozvojovych tizemi. Zde by se v zavislosti na
rozvoji téchto ploch a rozsifeni obyvatel dalo uvazovat o investovani do restauracniho
zafizeni, které zde chybi (Utvar rozvoje a koncepce mésta Plzen - Méstsky obvod Plzei 9,

2017).
Plzeii 10 — Lhota

Uzemni studie pro lokalitu Na Dolikach stanovuje regulaéni podminky, pro vznik kvalitni
obytné &tvrti. Uzemi navazuje na zastavénou &ast obce a je zde mozné situovat rodinné domy,
které by sem mohly pfildkat ptivodné obyvatele centralnich mist Plzné.

Jedinou hospodou, kterd byla v dobé sbéru dat v této lokalité¢ plné funkcni, je Hosptidka Na
Hfisti, protoze ta na ,,ndvsi® se béhem roku 2017 rekonstruovala a svoji obnovenou ¢innost
planovala na pocatek roku 2018 (Utvar rozvoje a koncepce mésta Plzeii - Méstsky obvod

Plzen 10, 2017).
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4. Prakticka cast

Praktickd ¢ast prace je zamétena predevsim na konkrétni vysledky, které byly zjistény pii
rozsadhlém terénnim priizkumu, ktery probihal v restauracnich zafizenich na tzemi meésta
Plzné¢, respektive v jeho jednotlivych méstskych obvodech.

Jesté nez byl proveden samotny prizkum v zafizenich, kde nabizi to¢ené pivo, doslo k
uréitému strategickému planu podle kterého se postupovalo. V prvni fadé¢ pomoci webovych
databazi Beerborec.cz, Pivnidenicek.cz, Ceske-hospudky.cz ¢i PilsnerPubs.cz doslo k syntéze
a vybéru informaci, které se tykaji této prace. Poté vybrana zatizeni dle uréenych kritérii byla
vyhleddna pomoci mapovych portali Google.maps.cz a Mapy.cz. Dulezitym voditkem pred
terénnim sbérem dat byla i ,,Pivni mapa* z webu Pivnidenicek.cz, ktera mi priblizila strukturu
prostorového rozloZeni restauracnich zatizenich ve sledované lokalité.

Poté jiz v pIné mife probihal sbér dat ve vybranych zatfizenich. K tomu doslo v ¢asovém
intervalu od zafi roku 2016 do listopadu roku 2017. Pozornost byla zamétfena na nabidku
toeného piva, cenu Gambrinusu 10° a Pilsner Urquellu 12°. Koncem roku 2017 jiz mohlo
dojit k hrubé analyze vlivu aktuédlnich regulatornich zatizenich EET a protikufackého zékona,
které ovliviiuji vyto¢ piva. Pro praci bylo vyselektovano zhruba 270 zafizeni s celoro¢ni
stalou nabidkou toceného piva, kde byla zjiStovana cena desetistupnového a
dvandctistupiiového piva, druhy piv a snaha byla i o zisk dostatecné¢ vérohodnych a
reprezentativnich dat o vyto¢enych litrech ¢i hektolitrech konkrétniho piva. BohuZzel zde
informace nebyly dostatecné kvalitni a piesné, proto byla pozornost upfena na dil¢i cil v
podobé vlivu EET a protikurackého zakona. Prakticka ¢ast se nami sledovanou problematikou
zabyva jak komplexné ( mapové vystupy Plzné jako celku), tak detailnéji (jednotlivé méstské
obvody). Navazuje na teoretickou ¢ast v oblasti rozmisténi pivovarti a minipivovarl na izemi
Urquell pro tuto lokalitu v ramci prostorového rozlozeni restauracnich zafizenich a cenové
hladiny zminénych piv.

Ziskana data pfi terénnim prizkumu byla zpracovéana v prostiedi programu ArcGis, kde
pro piehledné zndzornéni sledovaného jevu byla pouzita volné¢ dostupna komunikaéni sit’
meésta Plzné. Ta pomohla k lepsi orientaci v danych méstskych obvodech, jednodussimu
zaneseni bodl pfi lokalizovani jednotlivych restauracnich zatizenich ¢i vhodnému zaplnéni
prostoru. Vytvorené kartogramy se soustfed’uji na zobrazeni nabidky to¢eného piva v Plzni a

lokalizaci zafizeni, kterého na tomto tizemi navstévniklim a konzumentiim nabizeji.
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Na obrazku ¢.2. jsou zndzornény pivovary a minipivovary, které ovliviiuji nabidku
toCeného piva na sledovaném uzemi v méstskych obvodech Plzné. Tento stav je
reprezentativni ¢asové zhruba k listopadu roku 2017. Vétsina z pivovart se koncentruje v
centru mésta, ale jsou tu i vyjimky, v &asti Bolevec sidli pivovar Raven, v Cernicich zase
veéhlasny a tradicni Purkmistr a v Radobycicich malebny rodinny pivovar Radobycice.
Dominantni Gambrinus a Prazdroj nabizi svd piva po celé Plzni, Raven a Purkmistr pak
cepuji krom¢ Bolevce i na Slovanech ¢i v centru mésta. Ostatni men$i minipivovary

koncentruji sva vlastni piva spise lokalné v oblasti vyroby.

Obr. ¢.2: Prostorové rozlozeni pivovarti a minipivovarti na izemi mésta Plzné

Legenda

0 1,5 3 6
() Velké pivovary s — T

@ Malé pivovary

Komunikacéni sit’ mésta Plzné

” s Ondfej Vachal
- Meéstske casti Z&U. FEK
Pizer, 2018

Zdroj: Vlastni zpracovani v prostfedi programu ArcGis
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Nasledujici mapovy vystup znazoriuje vSech 273 zkoumanych restauracnich zafizeni, kde
je na prvni pohled vidét nejvyssi koncentrace téchto objektl v centralnich castech mésta,
pfedev§im pak v obvodu Plzni 3, kde bylo zaznamendno az 150 zafizeni, coZ znaci jisty
nepomér s ohledem na ostatni a okrajové méstské casti. Naptiklad Plzen 5 — 10, kde se jedna
predevsim o pfiméstské Casti a nejmladsi ¢asti krajského mésta, maji k dispozici pouze 2 — 4
zafiZeni.

Obr. ¢.3: Prostorové rozloZeni zkoumanych restauracnich zatizeni na izemi mésta Plzné

km
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Plzen, 2018
Zdroj: Vlastni zpracovani v prostfedi programu ArcGis
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Obr. €. 4: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zafizeni na izemi méstského
obvodu Plzen 1
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Zdroj: Vlastni zpracovani v prostfedi programu ArcGis
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Na mapové kompozici vztahujici se k méstskému obvodu Plzen 1 (Lochotin), ktery tvoii
Rudna, Bolevec, Bild Hora, Kosutka a Vinice, jsou vizualné znazornéna restauracni zafizeni,
které se zde nachazeji. Jedna se o celkem 50 zafizeni (viz. ptiloha A), které nabizeji tocené
pivo (dvé byla v dobé zkoumani zruSena). Hned Ctyfi se vyskytuji v tésné blizkosti
Boleveckého rybnika, které prosperuji predev§im v letnich mésicich, kdy je toto misto
vyuzivano pro rekreaci nejen obyvateli blizkych sidlist’ nebo rodinnych domt, ale 1 dalSimi

Plzenany.

Z hlediska nasi prace a v navaznosti na uzemni studie a funkcéni vyuziti, které se tykaji
dané lokality, je dulezité si povSimnout prostorového rozmisténi restauracnich zafizeni v
blizkosti Karlovarské tfidy. Tam kromé prosperujici restaurace U Rytite Lochoty nenabizi
moc dalSich “osvéZoven”. Po praxi v terénu tak doslo ke zjiSténi, Ze obyvatelé v této oblasti
mohou navstévovat podniky pouze na konkrétnich sidliStich nebo musi vycestovat blize do
centra mésta. Re¢ byla i o Vini¢nich terasach, kde je v feSeni dalsi zastavbova &ast uzemi. V
této Casti se nachazeji zatizeni Cukrarna U Vecernicka, Pizza Rum Bar Paris ¢i restaurace a
osvézovna Liiftnerka v aredlu ZOO. AZ s odstupem Casu a s realizovanim vSech projektti pro
tuto oblast by se dal zanalyzovat pfipadny nartist konzumentii ve zminénych zafizenich. I s

ohledem na to, Ze napiiklad zatizeni v ZOO funguji pouze sezonné.

Mestsky sektor Severni Predmésti do kterého spada i nami sledovany méstsky obvod je
poctem obyvatel nejvétSim obytnym komplexem meésta s vysokou hustotou obyvatelstva,
monoténnim prostfedim panelovych sidlist’, kde specifickymi zénami jsou obytné ctvrti Bila
Hora, KoSutka a plGvodni vesnice Bolevec s ptfevahou rodinnych domt dobré kvality.
Nedilnou soucasti jsou i honosné vily historické ¢asti Lochotina. Unikatnost izemi doklada i
c¢tvrt Roudnd, ktera zaujima pozici historického satelitu méstského centra. Na Roudnou
vyrazeji konzumenti napiiklad do Saloonu Roudnd nejen za kvalitnim pivem, ale 1
gurmanskym zazitkem v podob¢ steakil. Pestrost ve struktufe restauracnich zatizenich tohoto
méstského obvodu doklada piitomnost Herna Baru a na druhé strané naopak vznesenéjSiho
Hotelu U Prameni ¢i vysokosSkolského klubu UCHO, kde se pravidelné kazdy tyden konaji
akce pro studenty, které zvySuji konzumaci zlatavého moku v této oblasti. Navstévniky
oblibend je i Sokolovna Bolevec ¢i Bolevecka pizzerie. Doslo tak ke zjisténi, ze obyvatelé v
této oblasti maji k dispozici pestrou nabidku zatfizeni od herny, pizzerie pies osvézovny v

Z00 k hotelovym zafizenim ¢i Pivnimu baru U Svatého Rocha, kde se to¢i jen specialy.
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Obr. ¢.5: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zafizeni na uzemi méstského

obvodu Plzen 2
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Zdroj: Vlastni zpracovani v prostiedi programu ArcGis

46



Obrazek cislo 5 zobrazuje prostorové rozmisténi restauracnich zatizeni v oblibeném
rezidencnim meéstském obvodu Plzen Slovany. Ze spektra 42 sledovanych objektt (viz.
ptiloha B) zde podobné jako v Plzni 1 miizeme najit pestrou nabidku zafizeni v podobé
sportbarid, pizzerii ¢i “osvézoven” na fotbalovém hfisti. Souc€ésti sledovaného Uzemi je
Vychodni Predmésti, které je ptevazné obytné se zastoupenim vsech typil obytné zastavby. K
vidéni jsou zde ¢inzovni domy z prelomu 19. a 20. stoleti, sidlistni celky z obdobi 50. a 60. let
minulého stoleti i ¢tvrti rodinnych domt. Soucasti sektoru jsou 1 vyrobni plochy pii Lobezské
ulici ( kde se nachazi naptiklad Fotbal club Pécko, ale zaroven zde byl zruSen podnik U

Honzika) a rozlehlé primyslové izemi pii Koterovskeé.

Kvalitu zaru€uji napiiklad Restaurace Chvélenda nebo restaurace Na Libusiné na
Koterové, kde vitaji predev§im béhem odpolednich hodin a ptes ob&d pracovniky z blizkych
firem, ktefi sem cili. V centru Slovan se pak nachazi Kulturni diim Setikovka, kde se v mistni
pivnici a prilehlém séale konaji pravidelné kulturni a hudebni akce, které jsou hojné
navs§tévovany, coz do tohoto centra déni soustfed’'uje nejen mistni, ale i1 ,,piespolni‘
navstévniky.

Nejen studenty je pak vyhledavana Pivnice Sladovnickd v tésné blizkosti Stfedni Skoly
priamyslové a internatu nebo na Mikuld$ském namésti Bowling U Papirny. Bohatou nabidku
zafizeni v této lokalité potvrzuje naptiklad Primavera a Hotel Congress Centre na Nepomucké
smérem pii odjezdu z Plzné, kde se ubytovavaji predevsim zahranicni turisté. V odlehlejsich
oblastech méstského obvodu se nachazi naptiklad jen jedna ¢i dv€ zafizeni, zatimco v jeho

jéadru je Siroké spektrum bard, pivnic ¢i jidelen.
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Obr. ¢€.6: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zatizeni na izemi méstského
obvodu Plzen 3
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Zdroj: Vlastni zpracovani v prostredi programu ArcGis
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Obrazek ¢. 6 je jasnym diikkazem, ze méstsky obvod Plzen 3 je nejkomplexnéjSim
uzemnim celkem z hlediska prostorového rozlozeni restauracnich zatizeni. Vyzkum zde
probéhl ve 141 zatizenich, z ¢ehoz hned 11 jich bylo kombinaci né€kolika vlivii zruSeno (viz.
ptiloha C). Sledujeme zde hned n¢kolik typi provozoven a rizné trendy v nami sledovaném
uzemi. Nejvice lokall je umisténo v centralni oblasti mésta Plzn¢, kde se jedna o uzemi s
prevahou obsluznich funkci pro obyvatelstvo celého mésta 1 regionu. Zato obytna funkce je
zde pouze funkci doplitkovou. Soucasti sledovaného Uzemi je i historicky areal plzenskych
pivovard, jediny vyznamny vyrobni komplex v této oblasti. Koncentrace sledovanych zatizeni
je zfejma predevsim v okoli namésti Republiky, které zde plni funkci nejen obsluznou, ale i
reprezentativni z hlediska globéalniho pro navstévniky ze zahrani¢i — vytvaii roli tzv. city.
Klasické pivnice v kooperaci s mistnimi bary, restauracemi s tradi¢nim Ceskym jidlem ¢i
hudebnimi kluby a prostory vytvaii kompletni nabidku ze které si vybere kazdy obyvatel ¢i
navstévnik mésta Plzné. Nejen v centru mésta, ale i v ostatnich celcich tohoto méstského
obvodu je k dispozici pestra nabidka tofenych piv. Specifickym v tomto ohledu je
Pivovarecna restaurace U Bizona na Klatovské tfid¢, kde to¢i naptiklad Karolinu Svétlou,
Bizona ¢i Hrobnika. Koutskou 10 a 12° je mozné si doptat v Zachs pubu na Palackého
namésti. Na tizemi tohoto méstského obvodu naleznou pivafi v nékolika provozovnach i
Velkopopovického Kozla (napf. V Lokalu Pod Divadlem, Pivnici 20, Sedmém Nebi
Moravka). Unikatni z pohledu nabidky je Vinarna U Kastanu, ktera nejspi$ jako jedind na
uzemi Plzné nabizi ¢eskobudéjovicky Budvar. Komplexnost v nabidce potvrzuje fakt, ze se
zde to¢i Chodovar, ktery nabizi podnik V Plachovce. Rtizné Sportbary, které jsou rozmistény
po celém méstském obvodu, nabizeji vétSinou Staropramen. V navaznost na lokalni uzemni
studii pro Plzenn — Radobycice, které se nachdzi na jihu mésta a snaZzi se o posileni
reziden¢niho charakteru izemi v podob¢ nizkopodlazni zastavby rodinnych domti, se mize a
nemusi projevit vétsi koncentrace obyvatel této oblasti. Restaura¢ni zafizeni je zde pouze v
arealu Minipivovaru Radobycice, kde se toCi specialy. Dalsi studii, tykajici se sledovaného
lizemi, je prestavbové tzemi Plzent — Cukrovarska. Resi se zde predeviim méstské funkce v
podobé nového bydleni, coz podle slov majitelti provozoven piilakalo nové hosty ze Ctvrti
Doudlevce. Cely méstsky obvod nabizi pestrou nabidku tocenych piv na celém tzemi a plni
hned nekolik funkci — obytnou, reprezentativni ¢i kulturni. V centralni ¢asti obvodu se jedna o

24

se prostorového rozmisténi restauracnich zatizeni dotyka spiSe druha zminéna.
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Obr. ¢.7: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zatizeni na izemi méstského
obvodu Plzen 4
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Zdroj: Vlastni zpracovani v prostfedi programu ArcGis
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Dalsi uvedeny mapovy vystup ptinasi ptrehled o tom, jak jsou provozovny nabizejici
toené pivo, rozmistény v meéstském obvodu Plzeit 4 — Doubravka. Sledovand oblast
disponuje celkem 22 restaura¢nimi zafizenimi. (viz. piiloha D) Nez se budeme zabyvat
prostorem v centru jadrové oblasti je tieba se podivat i na odlehlejsi celky méstského obvodu.
Symbol restauracniho zatizeni uvadén na map¢ ve vychodni ¢asti lokality zobrazuje Hradecky
Dviir, ktery se nachazi v pifiméstské &asti Plzné — Cerveném Hradku a jelikoZ je v této oblasti
jedinym pohostinskym zatizenim, ptekvapilo mé&, Ze nabizi pouze Gambrinus 10. Naptiklad
oproti Plzni 2 se zde kromé provozoven nabizejici Gambrinus a Pilsner Urquell vyskytuji i
podniky s pestiejsi nabidkou. V Pivnici Holba U Pietasu naopak tyto dvé znacky naprosto
vynechaly a to&i Zubra, Serak ¢i Gustava. Penzion Zluty dim zase dava pfednost Bernardovi.
Lobzik na Rolnickém namésti ma pak diavéru v Rychtare. V Saloonu Doubravka naopak k
tradicnim znaCkdm pfidavaji i Svijany. Nedlouho fungujici Kozlovna Doubravka v
Masarykov¢ ulici jiz podle nazvu cili na urCity druh piva, k nemuz nesmi chybét Pilsner

Urquell.
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Obr. ¢.8: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zatizeni na izemi méstského

obvodu Plzen 5
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Obr. €.9: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zatizeni na izemi méstského

obvodu Plzen 6

Zdroj: Vlastni zpracovani v prostfedi programu ArcGis
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Obr. €.10: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zafizeni na tizemi meéstského

obvodu Plzen 7
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Obr. ¢.11: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zafizeni na uzemi méestského

obvodu Plzen &8
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Zdroj: Vlastni zpracovani v prostfedi programu ArcGis
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Obr. ¢ 12: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zafizeni na uzemi méstského
obvodu Plzen 9
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Obr. €.13: Prostorové rozlozeni zkoumanych restauracnich zatfizeni na izemi méstského
obvodu Plzen 10
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Zdroj: Vlastni zpracovani v prostiedi programu ArcGis
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Zatimco rozsahlé, obytné a obsluzné hojné vybavené méstské obvody Plzen 1 — 4, kde
bylo béhem terénniho priizkumu zhodnoceno téméi 260 restauracnich zatizeni, nabidly
pestrou strukturu provozoven s nabidkou to¢eného piva, zbylé méstské obvody Plzen 5 — 10
znazornéné na obrazcich €. 8 — 13 jiz disponuji minimalnim poctem téchto zatizeni.

Kromé Plzné — Cernic, kde bylo todené pivo nabizeno ve &tyfech podnicich, se v ostatnich
priméstskych ¢astech vyskytuji dvé restauracni zafizeni. Tento jev ovlivituje hned nékolik
takova, jako v mistech blize stfedu mésta. Kiimickd Restaurace U Vadlejcht je klasickou
restauraci s vynikajici tradiéni ¢eskou kuchyni, kde s konkurenci bojuji pfedevsim niz§imi
cenami oproti vétSim podniktim. Z piv zde to¢i pouze Gambrinus 10. Druhou moZznosti kam
zde zajit na pivo je Restaurace U MzZe, ktera je rybarskou restauraci v malebné ptirod¢ u vody
v Kfimicich. Je zde mozno posezeni u jezu nebo na ostrivku, kdy venkovni posezeni je
vyhledavano predevsim cyklisty.V nabidce zde konzumenti naleznou Gambrinus 10 v téméer
stejné cenové relaci jako u Vadlejcha a Excelent 11 (viz. ptiloha E)

V méstském obvodu Plzen 6 Liticich jsou v jeho centralni oblasti dvé restauracni zatizeni.
Jedna se o Lidovy diim a Sporbar Brooklyn. Prvné zminény je hostim pfistupny denné od 16
do 22 hodin a nabizi Gambrinus 10 a Excelent 11. Na Pilsner Urquell pak zajemci musi
vyrazit do nedalekého Sporbaru Brooklyn, ktery ale svoji kulturou a vybavenosti zrovna
nevybizi k navstéve. S ohledem na aktualni uzemni studii pro tuto lokalitu, kterd stanovuje
podminky pro rozvoj prostoru byvalého vrchnostenského Litického dvora lezici na
severovychodnim okraji casti Plzent - Litice, je vcelku jasné, ze potencionalni narGst
navstévnikll téchto zafizeni se neda ocekévat. Presto napiiklad Liticky dim slouzi jako
centrum kulturniho déni v této oblasti (viz. ptiloha F).

V méstském obvod¢ Plzen RadCice je situace z pohledu prostorového rozmisténi
restauracnich zatizeni podobna jako v Liticich, kdy se ob¢ zatizeni nachazeji v tésné blizkosti
vedle sebe. Oblibenou je zde Restaurace Radc¢icky dviir, kde krom& Gambrinusu 10 a Pilsner
Urquellu 12 toci i ryzi pivo z hor Holbu. Rad¢icky dvir tézi ptedevsim z vikendovych akci a
je prakticky jedinym mistem, kde se miize celd ,,vesnice* sejit. Naopak Bar U Ruzicku je
zamétfen spiSe na konzumaci tvrdého alkoholu, ale v nabidce maji i Gambrinus a Pilsner
Urquell. Tato piiméstskd ¢ast ma funkci obytnou s ohledem na to, Ze se zde finiSuje s
vystavbou novych rodinnych domt, coz je jednim z faktorii, které mohou zvysit pocet

navstévniki dvou mistnich provozoven. Pii sbéru dat ale doSlo k zjisténi, ze zminéné
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restaurace v této lokalite si drzi staly stav konzumentii a prosperuji pfedevsim pies vikend,
kdy podle aktuélnich trendl pofada;ji riiznorodé akce (viz. ptiloha G).

Pestiejsi struktura podniki je v méstském obvodé Plzeii — Cernice, kde je nabidka
tocen¢ho piva rozvrstvena jiz do Ctyt zatizeni. Od tii podnikt, které se nachézeji na Selské
navsi, je odtrzen Kulturni dim Cernice, kam se do mistni restaurace chodi na jidlo a v nabidce
piv je oblibeny Gambrinus i Pilsner. To zbyla tfi zafizeni v obvodu se vyznacuji odlisnou
nabidkou. Specificky je predevsim Pivovarsky dvir Plzen, ktery hostim nabizi tradi¢ni pravé
plzenské pivo Purkmistr v prostorach dvora u historického pivovaru. Pension U Matast pak k
tradi¢nim dvou znackam ptidava jesté¢ Gambrinus nefiltr, Kozla a nealko Radegast Birella.
Osvézovna u koblizka je mistem, kde se potadaji rizné akce, koncerty ¢i soukromé akce.
Sezénné se zde také stavi cyklisté, pro které to je osveézujici zastavka pfi cesté po cyklotrase
2126 (viz. ptiloha H).

V Plzni Malesicich jsou dvé zafizeni, kde je nabizeno tocené pivo. Malesicky dvir i
Hospoda Pod Farou se nachdzeji na Malesické navsi. Navstévovanéjsi a vyhleddvangjsi je
Malesicky dvir, kde to¢i Gambrinus i1 Pilsner a je povazovan za gurmanskou bastu tohoto
uzemi. To Hospoda Pod Farou je spise vesnickym typem restaura¢niho zafizeni, kterd nizkou
cenou Gambrinusu laka spise ,,Stamgasty* ¢i obyvatele malého izemi Malesic. (viz. ptiloha I)

Posledni sledovanou lokalitou byla Plzenn Lhota, kde funguji dvé provozovny. Hospoda
Na Hiisti pfidavd ke Gambrinusu 1 Svijany 11 a 13°. Zatizeni v ulici Kolem Zahrad je
vyuzivana jak pii fotbalovych utkanich mistniho klubu tak tradi¢nich akcich obce ¢i k
posezeni mistnich u sklenky piva. K navstéveé vybizi i Hospidka Na navsi, kde v roce 2017
probéhla rozsahlad rekonstrukce. Jak podle nazvu vypovida, toto zafizeni najdou zajemci
pfimo v centru této méstské €asti a uvnitt si mohou pochutnat na Gambrinusu i Pilsneru.
Zhlediska funkcnosti této lokality, kde dbaji na rozvoj bytové zastavby v podobé rodinnych
domi, nov¢ zrekonstruované zatizeni prildkalo nové hosty i proto, Ze jsou zde opravdu

,lidové* ceny (viz. ptiloha J).
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Obr. ¢.14: Mapa cenové hladiny desetistupiiového piva Gambrinus na tizemi mésta Plzné
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Zdroj: Vlastni zpracovani v prostfedi programu ArcGis
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Obrazek ¢islo 14 pomoci kartogramu znézorituje pomoci odstinti fialové barvy cenové
rozpéti Gambrinusu 10° v jednotlivych méstskych obvodech Plzné. Cim tmavsi barva, tim je
cena za tuto znaCku piva draz8i. Konkrétné¢ pak vzdy primér za méstskou cast. Celkovy
pramér ze zjiSténych dat za vSechny méstské obvody ma hodnotu 24,4 korun, kde bylo
zapocteno celkem 145 provozoven, coz je zhruba polovina ze vSech sledovanych zatfizeni na
uzemi mésta Plzné.

Na prvni pohled je poznat diky tmavé modré barvé, Ze nejvyssi cena 26 a vice korun za
Gambrinus 10° zaplati konzumenti na tzemi Plzné 3, kde vychazi primérna cena na 26,3
korun coz je o téméf dvé koruny nad celoméstskym primérem. Je dillezité¢ zminit, Ze primér
byl pocitan v 57 z celkovych 145 zatizenich, které tuto znacku nabizeji ve sledované lokalité
Plzen 3. Jelikoz je zde struktura restauracnich zafizeni pestra a obsahuje témer vSechny typy
provozoven, je zde Siroké cenové rozpéti, napiiklad v Tipsport Baru na Skvrilanech zaplati
pivaii pouhych 21 korun, ve Svejk Restaurantu v Riegrové ulici v centru mésta naopak 40
korun. Plzent 3 je vybavena nejvétSim mnozstvim restauracnich zafizeni, proto je cenova
hladina Gambrinusu 10° v Sirokém spektru 19 korun. Rozdily jsou zfejmé v pivni kultute,
vzhledu restauraci, zptisobu podani alkoholického napoje a v neposledni fad¢ i kvalité piva.
Naopak priméry za Ctyii okrajové €asti mésta Plzn€ se vztahuji pouze k dvéma zafizenim,
kde je v nabidce zlatavy mok Gambrinus. Nejlevnéji je pak Gambrinus k dostani v lokalité
Plzen Lhota, kde v Hospod¢ Na Hristi je cena 21 korun a v Hosptidce Na Navsi za 22 korun.
Primér se tedy pohybuje v tomto cenovém intervalu, coz je o 3 koruny pod celoméstskym

pramérem.

58



Obr. ¢.15: Mapa cenové hladiny dvanactistupniového piva Pilsner na uzemi mésta Plzné
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Zdroj: Vlastni zpracovani v prostfedi programu ArcGis

59



Oproti Gambrinusu 10°, ktery je k dispozici ve 145 zatizenich na izemi mésta Plzné, jeho
slavnéjsi kolega Pilsner Urquell 12° je rozsifen ve 180 podnicich. Z téch byl po terénnim
prizkumu vypocten celoméstsky primér, ktery ma hodnotu 36,2 korun. Velkym piekvapenim
Jelikoz v Plzni Kfimicich to¢enou ,,dvanéactku® pivaii neochutnaji, bylo brano v potaz devét
zbylych zafizeni. V Plzni Malesicich vychazi primér na 41 korun, ale zde je pouze jedno
zatizeni, které Pilsner to¢i a tim je Malesicky dvir. Vyrazné zelena barva znaci vyssi cenu i v
Plzni 3, kde je to logické, protoze se jedna o nejvétsi tizemi a predevSim o centralni oblast
krajské metropole. Nejlevnéjsi ,,Plzen* si milovnici zlatavého moku v Plzni 3 dopteji v Pizze
Mjjovka, ktera ale funguje jako nonstop a spiSe pivnice nizsi kategorie, i proto se zde cena
pohybuje na hranici 30 korun. Naopak 45 korun zaplatite v hotelech U Zvonu, Continental, v
Buffalo Burger Baru v Lokdlu Pod Divadlem ale i plno dalSich provozovnach, které se
koncentruji predev§sim na nameésti nebo v jeho okoli, kde jsou pohostinska zafizeni vétSinou
na daleko lepsi rovni nez ve vzdalenéjSich mistech obvodu. Nejdrazsi Pilsner pak maji v
nabidce v Zachs pubu ¢i Clubu 21, kde je cena 48 korun. Levna je pak plzeniska ,,dvanactka® i
v Plzni Lhotg, kde ji nabizi pouze Hosptidka Na Navsi a to za 32 korun. Casto se za Pilsner
plati 37 korun, kdyz na této primérné hodnoté¢ se drzi obvod Plzenl 1 a Plzen 4, coz je také
poznat na kartogramu v obrazku cislo 15.

Cenové spektrum je tak od nejlevnéjSich 30k¢ po nejdrazsi 48k¢ znovu stejné jako u
Gambrinusu 10° vysoce Siroké. Dano je to jak rozdilnym mnoZzstvim restauracnich zafizeni v
jednotlivych lokalitach, tak jejich strukturou, kterd je rozliSnd v jadrové oblasti mésta a v

okrajovych ¢astech.

60



4.5 Zakony ovliviiujici pohostinskou ¢innost

4.5.1 Elektronicka evidence trzeb

Novinkou ze zakonného hlediska, ktera se dotyka i sluzeb pohostinstvi je elektronicka
evidence trzeb neboli Casto pouzivana zkratka EET. Ta v sobé skryvd oznaceni pro
elektronicky systém, od n€hoz si stat jeho zavedenim slibuje pfedevsim lepsi vybér dani,
GGinngjsi finanéni spravu a co nejvétsi omezeni Sedé ekonomiky, ktera v Cesku kvete.
Namisto plosného fungovani systému se zavedl postupny rezim EET pro jednotlivé skupiny
podnikatell, ktefi realizuji hotovostni prodeje, platby kartou, Seky, sménky nebo obdobnymi
platidly. Skupina podnikatelt, ktera nas s ohledem na cile prace zajima nejvice, byla timto
nové zavedenym systémem zasahnuta jako prvni. Od prvniho 1. prosince 2016 jsou totiZ e-
trzby povinné pro poskytovatele pohostinskych, stravovacich a ubytovacich sluzeb, coz
znamena samoziejme 1 dopad na jednotliva restauracni zafizeni.

Nejnovéjsi metodikou bylo uptesnéno, ze se tyka pouze poplatnikl, ktefi poskytuji
hostiim zazemi — napf. stoly, zidle apod. Tedy vétSina normdlné fungujicich a vypadajicich
restauracnich zafizeni. Systém se tedy ale nevztahuje a netyka stdnkového prodeje. Princip
etrzeb spociva v tom, ze kazda financni transakce je prostfednictvim datové zpravy zaslana
finan¢ni sprave, ta ji béhem okamziku potvrdi unikatnim Ciselnym kodem, ktery se pak objevi
na Uctence zékaznika. Technické feSeni pro EET je urceno pro jakykoli elekotronicky pftistroj,
tedy nejenom pokladnu anebo pokladni systém, ale také pro pocitace, tablety nebo chytré
mobilni telefony. Zalezi vzdy na velikosti podniku a na volbé podnikatele. (eltrzby, 2018)

A pravé toto byl jeden z hlavnich divodl, pro¢ zavielo béhem roku 2017 plno
venkovskych a v urité mife i méstskych hospod. Jejich majitelé nechtéli investovat do
nového vybaveni a zaroven z principu chtéli bojovat za ,,svobodné podnikani“. Podle
lednového (2018) vyjadieni zastupct podnikatelskych svazi béhem uplynulého roku zaniklo
kolem 3000 hospod a restauraci. (Ekonomika idnes, 2018) V jedné z dil¢ich ¢asti praktické
casti bylo pohlizeno na vliv EET na restauracni zafizeni na tizemi mésta Plzné, které bylo

naSim objektem zkoumani.
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4.5.2 Protikuracky zakon

Ani ne po pul roce od zavedeni jednoho systému, sledujici pod drobnohledem
pohostinskou ¢innosti, se vlada rozhodla schvélit dlouho projednavany zdkon o ochrané
zdravi pfed Skodlivymi ucinky navykovych latek. Pro SirSi vefejnost spiSe znamy a
pojmenovany protikurdacky zdakon. Ten zakazuje koufeni v restauracich a barech, ale také v
zafizenich pro kulturni akce nebo na zastavkach vefejné dopravy. Uginny je od 31. kvétna
roku 2017. Nahradil pfedchozi zakon o opatifenich k ochrané ptfed Skodami plsobenymi
tabdkovymi vyrobky, alkoholem a jinymi ndvykovymi latkami a o zméné souvisejicich

zakonn.

Pivovarnici tvrdi, Ze zavedeni EET a protikutackého zédkona ni¢i pivni kulturu a Casto se
hovoii o jeho zmirnéni. Kumulace regulatornich opatieni jez dopadaji na Zivnostniky v
restaura¢nim odvétvi a promitaji se 1 do vysledkii ¢eského pivovarnictvi tak stoji za tim, ze se
z naroda s tradiéni hospodskou pivni kulturou stavda Ceskd republika spiSe zemi
plechovkového piva, které meziro¢né€ vzrostlo o témét 46 procent.

Pti hodnoceni analyzy vysledkl z roku 2017 se vysledky jevi jasn€. Vystav piva pro
tuzemsky trh se loni za prvni Ctvrtleti snizil mezirocné o 1,2 procenta, coz na pocatku roku
2018 sdélili zastupci Ceského svazu pivovarti a sladoven. Zaroveir Cesky svaz pivovarii a
sladoven jiz diive uvedl, ze v zafi roku 2017 klesly prodeje piva v tuzemskych restauracich a
hospodéach mezirocné témét o Ctvrtinu, produkce pak o 16 procent. (Ekonomika idnes, 2018)
Vysledky, které byly zaznamenany béhem vlastniho zkoumani, budou zminény a popsany v
praktické ¢asti.

Ttetim cilem této prace bylo zhodnoceni stavu vytocenych litrd, ¢i hektolitri daného piva
v jednotlivych méstskych castech za urcity mésic, kdy maji restauracni zafizeni nejveétsi vytod
¢i trzby. Vzhledem k nereprezentativnim, mnohdy odhadovanym ¢islim, hodnotdm a
pfevazné neochoté majitel ¢i provoznich jednotlivych zatfizeni, se tyto vysledky nedaji
analyzovat a zanést tak do mapového vystupu. I proto bylo v dobé, kdy probihal terénni
prizkum, sledovan vliv regulatornich zakoni, které ovliviiuji nebo mohou ovliviiovat

soucasny provoz restauraci.
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4.6 Zaviena restauracni zarizeni vlivem regulatornich zakoni

Obr. €.16: Zaviena restauracni zafizeni na izemi mésta Plzné vlivem regulatornich zakont

Legenda - E— <
. Zaviené podniky

————————— Komunikaéni sit mésta Plzné

Méstské &asti Ondrej Vachal
- estske Casti Z&U, FEK
Plzen, 2018

Zdroj: Vlastni zpracovani v prostfedi programu ArcGis
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Zaveérecny mapovy vystup znazoriiuje zaviené restauracni zatizeni na izemi mésta Plzné
vlivem regulatornich zakont. Jelikoz sbér dat v terénu probihal zhruba do listopadu roku
2017, k tomuto mésici se d4 povaZovat, ze jsou data aktudlni. To znamend, ze z 269
sledovanych restauracnich zatizenich jich bylo k datu 1. listopadu 2017 zruseno celkem 16. I
v tomto ohledu ma dominantni postaveni méstsky obvod Plzen 3. Tam svoji ¢innost ukoncilo
celkem 10 zafizeni. Naopak nékde jen zvysili cenu piva, to tiecba v A.C.W. Saloonu v
Kollarové ulici, kde ptisli kvili protikutackému zakonu o nékolik desitek hostl a potiebovali
udrzet konstantni stav jejich pfijma a vydaji, proto na konci roku 2017 zvysili cenu Pilsner
Urquellu o 2 — 3 koruny. Co se tyce typu zruSenych provozoven, jedna se predev§im o mensi
podniky jako tieba Klub Kapsa, Amorvino & Stara Sladovna. Re¢ je zde o Plzni 3, kde v
ramci prostoru se zanik restauraci netykd jedné lokality nebo ¢vrti, ale rozmisténi zruSenych
podnikl je napfi¢ méstskym obvodem.

To v Plzni 1 z 50 sledovanych restauracnich zafizeni zanikla pouze dvé — Mexicka
restaurace La Carreta v ulici Na Roudné ¢i Alkron v Lidické ulici. Kuféky oblibenou
destinaci byli 1 Restaurace Eden a U Honzika v méstském obvodu Plzei 2. Ta jim je ale
zhruba od poloviny roku 2017 zapovézena. PiedevSim kvili EET a v mens$i mife i
protikurackému zakonu zavieli Hospodu U Kata v Lobezské ulici mezi fotbalovymi stadiony,
kam dfivé mifili Stamgasté a fanousci sportu. Kombinace malého podniku, konkurence
blizkych restauracnich zatizeni vétSich rozmért a lepsi zazemi, kde ani protikufacky zakon
vyrazné neovlivni trzby, je nejcastéjSim divodem zaniku “osvézoven” typu naptiklad
Hospoda U Kata.

Samoziejmé situace se vyviji a jelikoz sbér dat probihal v ¢asovém intervalu, ktery kon¢il
v dobé&, kdy EET bylo v platnosti rok a protikutacky zdkon necely ptl rok, nelze dosazené
vysledky porovnavat s témi, které budou k dispozici béhem roku 2018. Piedevsim proto, ze
behem letnich mésicti mohli kutéaci vyuzivat zahradky, predzahradky a terasy, kde si cigaretu
doprtavali, ale s pfichodem zimnich mésicti se dané okolnosti razem méni. Kazdopadné urcité
trendy zavedeni regulatornich nafizeni ukazaly. NejvétSi problémy maji restaurace na
vesnicich a v malych obcich. Plzenska restauracni zafizeni zékony tolik neovlivnily, protoze v
mnohych jiz pfed zavedenim protikurdckého zdkona méli vymezené nekutacké prostory.
Nejveétsi zdsah se pak tyka sportbari, coz potvrzuje napiiklad plzensky Bar Rio, ktery
zaznamenal ubytek aZ poloviny hostl. Bar Rio slouzi jako bar a herna, kam 1idé chodi hrat

automaty a konzumovat pivo, cigarety k typu téchto podniki patii. Podle vyzkumu Deniku.cz
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se v okrese Plzen — mésto, tedy v nami sledovanych zatizenich, zménily pocty hostl a trzeb
takto: hosta 20 procent ptibylo, 60 procent beze zmény, 20 procent ubylo — trzby: 0 procent se
zvysilo, 50 procent beze zmény, 50 procent se snizily (data k 10. fijnu 2017, Denik).

5. Zavér
Tato bakalaiska prace se v tivodni ¢asti zabyvala teorii, ktera ptiblizila region a izemi,
kde byl provddén samotny terénni prizkum v restauracnich zafizenich, ale také soucasné
trendy v maloobchodu a sluzbach ¢i historii vyroby piva v Plzni. Jednotlivé kapitoly byly v
praci koncipovany tak, aby predstavily komplexni pfehled o nami sledované problematice.
Teoreticka ¢ast tak postupné uvedla region, sledované uzemi, soucasné trendy v maloobchodu
a sluzbéch, které se dotykaji pohostinstvi, historii vyroby piva v Plzni, vyvoj pivovarnictvi az
k soucasnému vlivu pivovarli a minipivovart na nabidku to¢eného piva ve sledovaném tizemi
a v neposledni fadé se zaméfila také na urbanistickou strukturu mésta Plzné, s ¢imz byly
spojeny také lokalizani piedpoklady prostorového rozmisténi restauracnich zafizeni v
zavislosti na funkénim vyuziti izemi.
Prakticka cast prace pak jiz reprodukovala konkrétni vysledky, které byly syntézou

poznatk z teoretické Casti a zjisténymi daty pfi rozsahlém terénnim prazkumu.

Splnéni cila vyzkumu

Na pocatku prace byly vytyCeny tii hlavni cile prace. Béhem vyzkumu se z nich podafilo
splnit dva — zhodnotit prostorové rozmisténi restauracnich zafizeni na uzemi mésta Plzné a
zobrazit ptehlednou mapu cenové hladiny dvou nejproduktivnéjSich a nejvice tocenych piv
(Gambrinus 10° a Pilsner Urquell 12°) napii¢ sledovanym tzemim. Bohuzel nedoslo ke
splnéni tietiho cile, kterym bylo zhodnotit a porovnat stav vytocenych litra ¢i hektolitri
daného piva v jednotlivych méstskych obvodech. Hlavnim diivodem pro¢ nebyl cil splnén,
byla neochota majiteld, provozovatel ¢i spravcl zatizeni sdélit mi potfebné informace, které
bych mohl zanalyzovat a nésledné interpretovat. Bud’ se jednalo pouze o data, ktera by byla
odhadovana nebo dotazovani respondenti nechtéli o téchto informacich diskutovat predevsim
kvtli panujici konkurenci v této oblasti pohostinskych sluZzeb. Proto misto tfetiho cile je
pozornost zaméfena na dilci cil, kterym byl vliv regulatornich zakond ovlivitujici restauracni

zafizeni.
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Zhodnoceni vysledkt vyzkumu

Diky datim z celkovych 273 restauracnich zafizenich mohlo dojit ke komplexnimu
ptehledu jak prostorového rozmisténi, tak mapé cenové hladiny Gambrinusu a Pilsner
Urquellu na uzemi mésta Plzn€. Neméné dulezity byl pohled na vliv pivovarii a minipivovari
na uzemi mésta, kdy nékteré se soustfedi na lokalni nabidku, ale jini se svymi produkty
expanduji z mista vyroby také do ostatnich méstskych obvodi. U pivovaru Plzensky Prazdroj
se o tak piekvapivé zjisténi nejednalo, ale urcité strategie mensich minipivovari, které jsou v
poslednich letech na vzestupu, byly mnohdy zajimavé, kdyz svoji nabidku rozprostiely po

celém uzemi mésta Plzné.

Mapové vystupy v praktické ¢asti popsaly prostorové rozmisténi sledovanych zatizeni v
konkrétnich lokalitdich krajské metropole. Neni piekvapenim, Ze jejich nejvétsi koncentrace
byla zaznamenana v centru mésta ¢i v jeho okolnich ulicich méstského obvodu Plzen 3, kde
se nachazela vice jak polovina provozoven, které se v ndmi sledovaném uzemi vyskytuji. Zde
byla nabidka toCenych piv nejpestiejsi, protoze se zde objevuji podniky vSech druht od
malych bister, klubti, pizzerii po hotelové restaurace ¢i tradi¢ni pivnice k Plzni patfici.

Reseno bylo kromé prostorového rozmisténi také fukéni vyuziti a tzemni studie v danych
méstskych obvodech.. V potaz byly brany i aktualni tzemni studie. Plzen 1, ktery spada pod
meéstsky sektor Severni Predmésti a je nejvétsim obytnym komplexem mésta, nabizi
dostatecné mnozstvi zatizeni v konkrétnich sidlistich, ale v blizkosti Karlovarské ttfidy, kde
aktualni uzemni studie feSily jeji rozvoj, je provozoven nabizejici tocené pivo poskrovnu.
Naopak Vini¢né terasy, kde je z hlediska funk¢nosti podnét k dal§imu zastavbovému tzemi,

poskytuji dostatek podnikii s to¢enym pivem.

Dalsi zjiSténd data potvrzuji, Ze v husté obydlenych zonach mésta, napiiklad Plzen 2 —
Slovany, kde je zhruba 40 restauracnich zafizenich, se vyskytuje n¢kolik druht podnikt, které
lakaji konzumenty k navstéve. Co se tyCe konkrétni nabidky toeného piva, tak v méstskych
obvodech Plzent 1 a 2 se vétSina z podniki zamétfuje na to¢i pouze Gambrinus a Pilsner
Urquell a nabidku zpestfuje dal$im druhem piva v téchto lokalitich zhruba jen ctvrtina
restauratéri. Oproti tomuto trendu se stavi nejdominantngj$i méstsky obvod Plzen 3 z
pohledu komplexni nabidky, kde k osvédéenym znackam piiddvaji alespon jeden dalsi druh v
témét poloving restauracnich zatizenich (ze 145). Oblast Plzeit Doubravka, ktera je zminéna

jako posledni z téch rozlehlejSich lokalit na uzemi mésta Plzn€, z celkového poctu 22
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restauracnich zafizeni poskytuje pestiejsi nabidku hned v 11 pfipadech. Tim se trendové
piiblizuje spiSe k Plzni 3, coz ale nejde brat v globdlnim méfitku, protoze pomér poctu

podnikli v Plzni 3 a Plzni 4 je zhruba 7 ku 1.

Ze zjisténych dat vyplynul i fakt, Ze v mensich méstskych obvodech Plzen 5 — 10, kde se
vyskytuje vzdy po dvou provozovnach ( kromé Plzné Cernic — 4 restauraéni zafizeni), se s
pestiejsi nabidkou prili$ nezatézuji a napiiklad v Ktimicich ani netoci Pilsner. Naopak v Plzni
Cernicich je v Pivovarském dvoie nabizen Purkmistr — tradi¢ni a véhlasné pivo z Plzn& — na
ukor jinych znacek. Ostatni méstské obvody Plzen Malesice, Litice, Rad¢icem které jsou
okrajovymi ¢astmi mésta Plzné€ se soustfedi na mistni hosty a nepocitaji s vétSim lakadlem pro
konzumenty z centra mésta. Proto zde s ohledem na zjiSténd data a pohled na konkrétni
uzemni studie je zfejmé, Ze restauracni zafizeni cili pfedev§im na osvédcené trendy a mohou
pocitat s pfilivem hosti pfi realizaci projektd tykajici se nové bytové zastavby ¢i ristu a
vzniku rodinnych domt v téchto lokalitach.

Dalsim stézejnim vysledkem této prace je mapa cenové hladiny Gambrinusu 10° a Pilsner
Urquell 12° na Gzemi mésta Plzn&. Ta vizualné zobrazuje rozdily cen za pullitr zlatavého
moku napfic restaura¢nimi zafizenimi v Plzni. Zde je potfeba hledét na pocet restauracnich
zafizeni, z kterych byl primér cen za jednotlivé méstské obvody pocitan. Faktem je, Ze
nejvice korun konzumenti zaplati za Gambrinus 10° i Pilsner Urquell 12° v jadrové oblasti
mésta, konkrétn€ v méstském obvodu Plzen 3, kde se celkovy primér za Gambrinus vysplhal
na 26,3 korun a za Pilsner Urquell na 39,8 korun. Dano je to tim, ze zde do celkového
vypoctu bylo zohlednéno 145 restauracnich zafizeni, které maji rozdilnou strukturu
jednotlivych podnika a také podle lokalizace cili na odlisny typ navstévnikl. Dle zjisténych
dat reprodukovanych pomoci mapovych kompozic si troufnu tvrdit, Zze lze na kartogramu
zietelné videt urcité rozdily v cenové hladiné jednotlivych znacek piv. V Malesicich je tfeba
cena za pullitr Pilsneru 41 korun, ale v nabidce ho mé& pouze jedno lokélni restauracni
zafizeni. Ve stejné lokalité pak stoji Gambrinus 26 korun, ktery je dostupny v obou mistnich
provozovnach. Poté jiz se pohybuje cena za pullitr Gambrinusu nejcastéji v rozmezi 24 — 25
korun, za pullitr Pilsneru pak 34 — 35 k¢. Tento fakt nelze ale brat obecné, protoze kazdy
méstsky obvod ma sva specifika a rozdilnosti. Zarazejici pro mé byl vysledek toho jak je
roz§iten (nabizen) Gambrinus a Pilsner Urquell na izemi mésta Plzné. Z celkem sledovanych
273 zatizeni se Gambrinus toci ve 145 zatizenich a Pilsner ve 180 podnicich, coz mi pfijde

jako maly pocet s ohledem na historii, tradici, produkci a dalsi aspekty. Zarovenn znaci to, ze
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velky pocet podnikll v centru mésta se snazi svoji nabidku zpestfit odliSnymi druhy piva ¢i

zménou jeho zpracovani, jinou piichuti a bojovat tak s konkurenci napiiklad minipivovari.

V dobé terénniho prizkumu se naplno rozjely regulatorni zakony - EET a protikutacky
zékon, které do urCité miry ovliviiuji soucasné sluzby pohostinstvi a zarovenn nékteré
konkrétni restauracni zafizeni. Vysledky tohoto dil¢iho cile vhodné doplnily sledovanou
problematiku, kdyz posledni mapovy vystup v této praci zobrazuje pocet zrusenych podniki,
které¢ ve velké mife zasdhly tyto zdkony. Analyza dat stvrdila fakt, Ze nejvice tyto zdkony
postihly méstsky obvod Plzen 3, kde je boj mezi konkurencnimi restauracnimi zatizenimi
nejznatelnéj$i. Zaroven je potfeba si uvédomit, ze v fijnu roku 2017 (ukoncen terénni

prizkum) byl EET zakon v platnosti necely rok a protikutacky zékon necely ptlrok.

Obsahlejsi analyzu vlivu téchto nafizeni by bylo mozné udélat az v delSim ¢asovém tseku
od jejich zavedeni. I tak informace ziskané béhem vyzkumu naznacily urcity vyvoj a
tendence, které mohou ovliviiovat souc¢asnou nabidku. I kdyZ to nebylo zdmérem, tak

vysledky a data mohou byt pouzita jako voditko, kam zajit v Plzni na pivo.
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Priloha A: Restauraéni zafizeni na uzemi méstského obvodu Plzeni 1

Restauracni zarizeni | Gambrinus | Pilsner Jina piva
10°(k¢) Urquell
12°(k¢)
Akropolis - 33 -
Restaurace Everest - 38 -
Pivni bar u sv. Rocha - - Klaster, Lobkowicz, Démon, Rychtar
Bzenecka vinarna - 35 Radegast Birell, Gambrinus Excelent
Saloon Roudna - 38 -
Bumerang (music club) 25 37 -
Herna Bar Na Rudné 25 30 -
Hotel u Pramenti 29 42 -
Cerna ovce - - Lenoch, Raven, Zhurak, Chiic, Joe
Garage
VS klub UCHO - 37 Gambrinus 11°,
Restaurace Ve Vilach - - Stella, Bernard, Pilsner (0,41 - 45k¢)
700 Kiboko 28 - -
Restaurace Liiftnerka 30 39 Radegast Birell
Z0O0 Sibifsky srub 30 35 Radegat Birell
Cukrarna U Vecernicka 30 35 -
Pizza Rum Bar Paris - 40 -
Pivovar Raven Club ; } Raven 11° Crafty Lager, Raven 15° Orange Infused IPA,
Raven 13° Hells bells IPA, Raven 18° McGillavry Scotch
Ale, Raven 13° Sydney, Raven 14° Jet Black IPA,
Sport Bar Herna 23 - -
Pivni bar - 37 -
Pizzeria SP Memory - 34 -
Pivnice Impuls 26 - -
Pizza — doma 28 45 Gambrinus 11°
U Reznika 31 41 Gambrinus nefiltr, excelent
Hokejovéa pivnice 20 - -
Pizzerie Pronto 31 35 -
U Rytife Lochoty 28 39 -
U Beranu - 38 -
Plzenka 22 29 -
Hosptidka Zdeiika 26 34 -




Balaton 23 - -
Bolevecka pizzerie - 32 -
Hadi vrana - - Sezonni specialy
Starobolevecka 22 40 -
hosptidka
Hosptdka Kocabka 22 39 -
Hostinec U Myséka 24 - Holba 12°
U Prcka - - Gambrinus 12°
Sokolovna Bolevec 32 44 Gambrinus nefiltr, Kozel
Sokolovna Centrum 29 40 -
Jestrdej 22 Jezek 16°
Club Bonver — Hakuna 23 - -
Matata
Kamenny rybnik 25 40 -
Bistro Tachovska 23 33 -
Na Prokopéavce 22 -
Point 30 42 -
Bolevak 25 35 -
U Bolevaku 24 34 -
Obcerstveni Na Ramp¢ 25 - -
Pivnice U Feita 25 37 -

Alkron

Uzavieno vlivem EET

La Carreta

Uzavieno vlivem EET




Priloha B: Restauraéni zafizeni na izemi méstského obvodu Plzet 2

Restauracni zarizeni Gambrinus | Pilsner Jina piva
Urquell
10°(k€) | 12°(k¢)
U Krala 25 38 -
Saint Tropez - 31 Gambrinus Excelent
Bastirna Slovanka 26 37 Gambrinus Excelent
Bowling U Papirny 26 36 -
Pizzeria a Restaurant 24 39 -
U Chfestyse 25 35 -
Pivnice JAS 25 36 Gambrinus Excelent, Nefiltr,
Radegast 12°
Fotbal Club Pécko 26 36 -

Pivnice Sladovnicka 25 35 Gambrinus 11°
Na Desitce 23 31 -
Livingstone 21 33 -

Na Libusiné 22 33 Kozel 11°
Primavera Hotel a Congress - 42 Kozel tmavy, Gambrinus
Centre nepaster(0,31)
Restaurace U Motliki 26 - -
Hostinec Pod Kopcem 25 36 -
Hemingway - - Purkmistr 12°
Obcerstveni TJ Bozkov 20 30 -
Sport Bar Astra 22 - -
Host'n"Host 25 34 -
Papirna Plzen - 43 Gambrinus Excelent
C.K. Kantyna MMX Plzen 25 - -
Kart arena 30 40 Birell nealko
Bufet Jalta - 31 Gambrinus nefiltr 12°
Hostinec Sokolovna Koterov 23 33 -
Pannini 22 30 -
Monty club bar 20 29 Gambrinus 11°
Ofechovka - 35 -
Pizzeria Cortina - 36 -
Plovarna Hradisté Plzen 26 36 -




Restaurace Zahradni 24 -
Restaurace E¢ko 25 34 Gambrinus Excelent, Radegast
Birell
Chvalenda Restaurace Slovany 24 35 -
Restaurace Ve Dvore - - Bteznak, KruSovice, Musketyr
KD Seiikovka 35 45 Radegast 10°
U Bilého konicka 25 35 -
Bar U Dejva 25 33 Paulaner 12°
Pivnice U Kosteckl 22 30 Holba, Serak
U Majéku - 40 Radegast Birell, Master
Hosptidka U Pechtt 23 35 Gambrinus Excelent
Restaurace Klasterni 29 41 Rohozec 11°
Restaurace Eden - - Uzavieno vlivem EET
U Honzika - - Uzavieno vlivem EET

Priloha C: Restauraéni zafizeni na izemi méstského obvodu Plzeti 3

Restauracni zarizeni Gambrinus | Pilsner Urquell Jina piva
10° (k<) 12° (k&)
Artemis Greek Restaurant - - Staropramen lezak, ochuceny,
nefiltr
Kalikovsky mlyn - 39 Staropramen 10, 12 nefiltr,
nealko, Stella Artois
Hostinec Na Potravinach 26 - -
Pivnice Apollo 22 - -
Penzion Ave Maria - 40 -
Buena Vista Club - 46 Gambrinus nepaster 12°
Atlantic Pizzeria Massimo - Stella Artois 12°
A.C.W. Saloon 28 38 Gambrinus nefiltr, Breznak,
Krusovice
Parlament club - 38 Kozel 11°
Klub OKO 24 39 Holba 11°, Svijany 11°
Alfa Restaurant 28 40 Gambrinus Excelent
Amigos Cocktail a Music Bar - 40 -
Casa de Locos 26 37 Svijany 11°, Bakalaf 11°
Finish sport bar 22 - -
Ganesh 29 40 -
Excelent Urban Pub Comix - 45 Gambrinus Excelent 11,




Nefiltr, Birell nealko

Jameson rock club - 45 Gambrinus 11°, Kozel 11°,
Master 13°
Aijska restaurace Zlaty drak - 42
Remeslnicka beseda - 42 Bizon, Bernard, Lobkowicz,
Master
Formanka 23 32 Gambrinus Excelent, Radegast
11°
Plzenska Formanka 28 45 Gambrinus Excelent, Kozel
¢erny, Master 13°, Radegast
12°
Masala Ghar Centrum - 45 Radegast Birell
Francis - IPA, specialy
Hotel Central - 43 Gambrinus 11°, Radegast
Birell
Hosptudka Na Riizku 24 35 Kozel 11°
Infinity Shisha Cafe a Bar - - Heineken 12°
Svejk restaurant - TIVOLI - 42 Kozel ¢erny, Radegast Birell,
fezané pivo
Club Alcatraz - 38 Svijany 11°, 13°
Jekyll Hyde 27 38 Gambrinus 11°
Klub Kapsa - Uzavieno vlivem EET
Lucky club 29 37 -
Pizza Majovka 21 30 Gambrinus 12° nefiltr
Pivnice Belvedére 29 39 Gambrinus 12° nefiltr
Pivovare¢na restaurace U - - Specialy Karolina Svétla 13°,
Bizona Klistak 13°, Bizon 10°, Kamenik
11°, Aparat 14°, Hrobnik 15°
Vinarna U Slunce - - Svijany 12°, 13°
Restaurace Za Oponou - 43 Bernard
Hosptidka V Sadech 25 40 Gambrinus 11°
Café Bar Montana - - Zatec 11°, Sedmy schod 13°,
14°
Zach’s pub - 48 Gambrinus nefiltr 12°,
Koutska 10°, 12°, Guinness
Restaurant Wallis 29 39 Gambrinus nefiltr 12°
Dim kultury Peklo - 40 -




In Café - 35 -
Café¢ la Rose - - Stella Artois
Novy Peking 30 35 -
El Cid Corso - 45 -
M¢stanska Beseda - 38 -
VS Klub Bastila 25 - Rychtaf 11°
U Sevei 27 40 Gambrinus nefiltr 12°
Bayer 32 Cerna Hora 11°
Divadlo Pod Lampou 29 39 Svijany 11°
Hotel Morrison - - Svijany 11°
VS Klub Pivoiika - 42 Rychtat 11°, Gambrinus
Excelent
Delish - 42 -
Pizzeria Riegrovka - - Pilsner (0,41), Radegast Birell
U Starého psa - 35 Gambrinus Excelent, specidly
Svejk Restaurant — U 40 42 Kozel tmavy, Radegast Birell,
Pétatiicatnikti fezané pivo
Restaurace Zumbera - 39 Gambrinus 12° nefiltr, Master
10°
And¢l - Bernard lezak (0,41)
Restaurace a Vinarna Jadran - 34 Gambrinus 12, Budvar Pardal
11°
Sedmy nebe Moravka - 45 Gambrinus Excelent, 12°
nepaster, nefiltr, Kozel tmavy,
fezané pivo
Lokal Pod Divadlem - 45 Kozel nefiltr, Birell nealko
U Herolda - - Bakalar 11°, Herold 12°
Cuba Liberta - 39 Svijany 11° nefiltr
Café bar Alcapone 24 32 -
Club 21 32 48 -
Bilej Medvéd 39 Svijany 11°, Guiness 12°
Pivnice 20 31 42 Gambrinus 12° nefiltr, Kozel
tmavy, Birell, fezané pivo
U Malické brany - 44 Gambrinus nefiltr, Birell
svetly, Master 18, fezané pivo
PivoteCka - - Specialy




Pizzeria Paganini - 42 Gambrinus Excelent
Restaurace Slavia 23 34 Gambrinus nepaster 10°, Zatec
12° Kvasnicak
Studentsky klub Studna 26 - Kozel 11°, sezénné specialy,
Pilsner
Golden fish restaurant a - - Pilsner jen do 0,31
lobby bar
Bufallo Burger Bar - 45 SKY APA 0, Birell do 0,31
Dominik jazz rock café 32 42 -
Caf¢ bar Pecka - 38 -
Alibi cafe music bar - 35 -
Tipsport Skvriiany 21 - Gambrinus Excelent
Bar Chaloupka 34 Svijany 11°
Hockey Club 27 - Gambrinus 11°
Pivnice U Senku - 39 Gambrinus 12°
Jazz rock café 30 45 -
Mazany krali¢ek - 38 -
Angus Grill Restaurant - 45 -
Kajetanka
Courtyard by Marriot - 40 -
Rock’n’wall 26 34 -
U Kance - - Specialy, Koutska 10°, Bubak
11°, Houwarek Chudenice
Hotel U Zvonu - 45 -
Aberdeen Angus steak house - 45 -
The PUB ( Pilsner Unique - 45 Radler, Gambrinus lezdk 12°
Bar)
Club Pariz - - Gambrinus Excelent
Restaurace Terno - 38 Gambrinus Excelent, Pilsner
nefiltr
Restaurace Na Spilce 40 44 Kozel ¢erny
Klub malych pivovari Specialy stiidajici
U Dipoldu 25 34 -
Plzensky trpaslik 29 41 Rohozecky Skaldk 11°
Restaurace Skrétovka 23 - -




Hospiidka V Bendovce 25 35 Kozel 11°, Zubr 10°, Maestro
10°
Bastirna U Kapliie 24 - --
Vinarna U KasStanu - - Budvar 12°
Restaurace Zajic na pivu 26 39 Gambrinus nefiltr, Birell
Club JAM 24 36 Gambrinus excelent
Nekonecny Sum 25 35 Gambrinus 11°, Stella Artois
Café Pizzerie U Veselych 30 40 -
Hosptidka U Jana 24 35 Svijany 11°, Rohozec 11°
Bowling Baarovka 24 36 Gambrinus nefiltr, Kozel
cerny
Hotel Continental - 45 -
Restaurant 12 - 44 Gambrinus 12°
Goethe s Mefisto 25 35
Sport bar Alice - - Staropramen 10, 11°, nefiltr
12°
Del Capo 23 - -
Archa Cocktail music club - 42 -
Senk Na Parkanu - 44 Pilsner nefiltr, Radegast Birell
Home Monitoring Arena 35 45 Radegast Birell
Kavarna Depo 2015 - 41 Specialy Raven, Zatec, Zhiirak
Gondola 45 Purkmistr 12° (0,41)
Restaurace U Kratkych 24 -
CAN, Rychlé obcerstveni 23 35 -
Pivovar a restaurace U - - Pasak svétly, specidl tmavy
Paséka
Minipivovar Radobycice - - specialy
Pivnice a Restaurant Flora - 45 Gambrinus nefiltr, excelent
11°, fezané pivo
Work a Sushi 33 -
Restaurace Na Karlové 23 43 -
Bistro Skodaland 28 - -
Ristorante San Marino 36 Staropramen 11°
Sacramento 24 Bakalar
Pohostinstvi TJ Slavoj Masna 24 39 Musketyr 11°
Plzen
Restaurace Sokolovna 23 33 -




Sport Bar Cechovka

25

Gambrinus excelent

V Plachovce

22

Chodovar 11°, 12°

Stara Sladovna

Uzavieno vlivem EET

Bistro Vero

Pouze sezonné

Jablon - - Uzavfieno vlivem EET

U Bilého Lva - - Uzavieno vlivem EET

Na Cepu - - Uzavieno vlivem EET

Amorvino - - Uzavfeno vlivem EET
Artamo - - Docasné uzavieno

Americké centrum

Uzavieno vlivem EET

Indians - - Uzavieno vlivem EET
Amfora - - Uzavfeno vlivem EET
Watt music club - - Uzavieno
Piiloha D: Restaura¢ni zafizeni na izemi méstského obvodu Plzen 4
Restauracni zarizeni Gambrinus Pilsner Urquell Jina piva
10°(k¢) 12°(k¢)
Pivnice Tunel - 37 Gambrinus nefiltr
Pivnice Holba U Pietasu - - Specialy Zubr, Holba,
Gustav, Serak
Bowling Lucerna 27 36 Gambrinus nefiltr
Saloon Doubravka 26 40 Gambrinus nefiltr,
Svijany 11° Maz
Penzion Zluty Dim - - Bernard 10°,11° a 12°
Hradecky Dvir 25 - --
Modra restaurace - - Zamecky Maz 11°
Krijcos 25 - -
Pizzeria a vinotéka u - 39 -
gymnazia
Piccolo café bar 25 - Staropramen 10°,
Granat 12°
Sport bar Astra 26 36
Kozlovna Doubravka 42 Kozel nefiltr, ¢erny,
11°
Restaurace U Havranka 26 38 Gambrinus nefiltr 11°
Restaurace U Kostki 23 38 Gambrinus Excelent,

Rychtar




Club Sklenik 25 34 Gambrinus Excelent
Hospudka U Pechtii 23 32 Gambrinus Excelent

V Podlesi 25 40 Birell, Uctivany
Velbloud 12 nefiltr
Hospoda U Sudy - - Kout 10°, Kout 14°
Lobzik - - Rychtai10°,Rychtat

12°
Restaurace Sokolovna 24 34 -
U Patizona 22 - Kozel ¢erny

Hospoda U Kata

Uzavien




Priloha E: Restaura¢ni zafizeni na uzemi méstského obvodu Plzen 5

Restauracni zafizeni Gambrinus Pilsner Urquell Jina piva
10°(k¢) 12°(k¢)
U Vadlejcht 24 - -
Restaurace U Mze 25 - Gambrinus Excelent

Priloha F: Restaura¢ni zafizeni na izemi méstského obvodu Plzeni 6

Restauracéni zarizeni Gambrinus Pilsner Urquell Jina piva
10°(k¢) 12°(k¢)
Lidovy dim Litice 23 - Gambrinus Excelent
Sportbar Brooklyn 24 34 Gambrinus Excelent

Priloha G: Restauraéni zafizeni na izemi méstského obvodu Plzeni 7

Restauraéni zarizeni Gambrinus Pilsner Urquell Jina piva
10°(k¢) 12°(k¢)
Restaurace Radcicky 22 35 Holba 11° a 12° Serak
dvur
Bar U Razicku 22 33 -

Priloha H: Restauracni zafizeni na tizemi méstského obvodu Plzen 8

Restauracni zarizeni Gambrinus Pilsner Urquell Jina piva
10°(k¢) 12°(k¢)
KD Cernice 25 32 -
Osvézovna U Koblizka 25 40 -
Pension U Matasi 25 35 Gambrinus nefiltr

Pivovarsky dvir Plzen

Purkmistr 12°

Priloha I: Restaura¢ni zafizeni na izemi méstského obvodu Plzen 9

Restauracéni zarizeni Gambrinus Pilsner Urquell Jina piva
10°(ke) 12°(k¢)
Malesicky dvur 28 41 -
Hospoda Pod Farou 24 - -




Priloha J: Restauracéni zafizeni na uzemi méstského obvodu Plzen 10

Restauracni zafizeni| Gambrinus Pilsner Urquell Jina piva
10°(k¢) 12°(k¢)
Hospoda Na hiisti 21 - Gambrinus Excelent,

Svijany 11°, 13°

Hosptdka Na Navsi 22 32 -




Abstrakt

VACHAL, Ondfej. Geografie piva. Zhodnoceni prostorového rozloZeni restauracnich
zarizeni v Plzni dle nabidky toceného piva. Plzen, 2018. 80 s. Bakalatska prace. Zapadoceska

univerzita v Plzni. Fakulta ekonomicka.

Klic¢ova slova: pivo, prostor, restauracni zafizeni, Plzen

Tato bakalafska prace se zabyva prostorovym rozlozenim restauracnich zatizeni v Plzni
dle nabidky toceného piva. Prvni ¢ast prace je vénovana teoretickému zékladu tykajici se jak
soucasnych trendii ve sluzbach a maloobchodu, tak historii vyroby piva v Plzni a vyvojem
nejvétsich lokalnich pivovarii Gambrinusem a Pilsnerem Urquellem. Nedilnou soucasti prace
je 1 kapitola pfiblizujici lokalizaéni pfedpoklady jednotlivych méstskych ¢asti v zavislosti na
funkénim vyuziti izemi. V Casti, kterd se vénuje jiz konkrétnim vysledkiim, je vyjadiena
predevsim lokalizace restauracnich zafizeni v jednotlivych méstskych obvodech na tizemi
Plzn€ a cenova hladina desetistupniového piva Gambrinus a dvanactistupiiového Pilsner
Urquellu. Zminén bude 1 vliv sou€asnych regulatornich zdkont — elektronické evidence trzeb

a protikufackého zakona, které se mohou promitnout ve struktufe soucasné nabidky.



Abstract

VACHAL, Ondiej. Geography of beer - Evaluation of the location of the restaurant facilities
in Pilsen according to offers of draught beer. Plzen, 2018. 80 s. Bachelor Thesis. University

of West Bohemia. Faculty of Economics.
Keywords: beer, space, restaurant facilities, Pilsen

This bachelor's thesis looks into evaluation of the location of restaurant’s facilities in
Pilsen according to offers of draught beer. The first part of the thesis is devoted to theoretical
base concerning current trends in services and retails trades as well as to history of beer‘s
production in Pilsen. It also pursues a development of the biggest local breweries such as
Gambrinus or Pisner Urquell. Integral part of the thesis is chapter approaching localization’s
precondition of individual parts of the city depending on functional use of territory. The next
part already deals with concrete’s results which primarily expresses localization of
restaurant’s facilities in individual districts on the teritory of city Pilsen and this part also
applies for price level of ten degree’s beer such as Gambrinus and twelve degree’s beer such
as Pilsner Urquell. Current influence of regulation laws will also be mentioned — sales

electronic records and anti-smoking law which can appear in structure of current offer.
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