Posudck diplomové prace

Jana Slosarova. |, Francouzskd kuchyné" didakticke zpracovani
tématu, FPE ZCU v Plyni (vedouci diplomove prace Mgr., Sylva Novakova,
Ph.0).}, 82 stran rukopisu + prilohy.

Predkladana diplomova prace se sklada z Uvedu (s. 10 — 11), zc ti
kapitol: Francouzska kuchyné (s. 12 — 47), Didaktické zpracovani tématu (s. 48
— 59}, Cuisine frangaisc (s. 60 — 71), Zaveru (s. 72 — 73}, seznamu pouzilé
literatury (s. 74 — 80) a ¢eskeho a francouzského résumé (5. 81 82).

V kapitole Francouzska fuchyne diplomantka popisuje  francouzskou
kuchyni z hlediska chronologického a geografického. Udaje ¢erpd z odbornd
literatury, kterou kriticky  hodnoti.  Svij  vvklad  dopliuje  poznambkami
7 prostudované odborné literatury, které prelozila do ¢eStiny. VEima si vyvoje
francouzské kuchyné od nejstarsich dob po dnedck, stravovacich navyki,
lokalnich zvlastnost a ncopomiji 1 oblast napojt.

V kapitole nazvane Didakiické zpracovani tématu diplomantka vychazi z
teorie didaktiky cizich jazyk, kde se predeviim opird o Hendrichovu Didaktiku,
Dile se vénuje vybéru materialu a popisuje, srovnava a kriticky hodnoti nékteré
u¢ebnice, které se pouzivaji ve vyuce francouzstiny na ceskyeh skolach.

Ticti kapitola Cuisine frangaise jc napsana francouzsky. Kapitola se
skladd ze dvou podkapitol: v prvni se struéné vénuje aklivitim - predeviim
prace zaki ve skupindch formou her, 4 ve druhé podkapitole jsou prezentovany
Hhches pédagogiques™. Zde se autorka diplomové prace vénuje vytyéeni cill
komunikativnich, jazykovych, kulturnich a interkultumich a vychovnych.

V Zavéru diplomantka sc¢ diplomantka vénuje shrnuti vysledki teseni
svcho diplomového akolu,

Bibliogralie odpovida  zvolenému  1ématy, odbornému  zaméfeni a
obsahuje aktualni tituly,

Ceské a francouzské résumé struénd vystihuji hlavni myslenky diplomové
prace. Vyhrady méam k jazvkovym chybam v poslednim odstaver francourské
VETA e,

Diplomova price obsshuje fadu pfiloh (s, 83 102), ve kterych jsou
zahmuty dokumenty, ktere dopliuji diplomovou praci (kuchyné nékterych
regionu, fiches pédagogiques. slovni zasoba a frazeologic atd.).

Studentka Jana Slosarova si pro svoji diplomovou préci zvolila aktudlni a
zajimavé tema. Sympaticke na diplomové praci je, Ze neobsahuje jen popis dané
problematiky, ale 7e se autorka pokusila o vlastni navrh vyuky lingvoredlie se
zaméfenim na francouzskou kuchyni.

Diplomova prace ma velmi dobrou gratickou upravu. V praci se téméf
nevyskytuji pieklepy (s. 16, 18). Diplomova prace je srozumitelnd a cclkove
prchledna s dobic vypracovanym obsahem, ktery umoziuje rychlou orientaci.




Kladné lze hodnotit jazykovy projev, spravnost citaci, grafickou tpravu
prace, prehlednost ¢lenéni textu do kapitol a priloh.
Diplomovou praci povazuji za zdafilou, @ proto ji doporucuji k obhajobé.

Otazka k obhajobé: Charakierizujte pecivo, kiere oznacujete ve své praci
jako kouglof a uved'te varianty pravopisu,

Navrhovana znamka: vyborné,
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