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1 TEMA A DUVOD JEHO VOLBY

Mé studium na stfedni Skole se zaméfenim na design interiéru ve
mné zanechalo vyznamnou stopu, tudiz jsem od zacatku védéla, ze
ma volba padne na jeden z designérskych ukold. Vzdy jsem vidéla
vétsi smysl ve vytvareni objektd, které maji funkci. Zvolené téma je do
urCité miry omezené, ale dava mi moznost zaméfit se vice na

funk&nost a vzhled, ktery je velmi dulezity.

Téma mé bakalarské prace je ,Konvolut ustalenych prototypd mér*.
Slovo konvolut samo o sobé znamena soubor vice véci, coz byla prvni
definice mé prace. Mym ukolem bylo vytvofit set objektu, ktery maji
definovanou miru, ktera je 0,75L a 0,18L. Prvni miru jsem dostala

zadanou, druhou jsem si zvolila ja sama.

Materialem se pro mou praci stal porcelan, ktery je svou bélosti
elegantni a zaroven neni tak naroCny na udrzbu, coz bylo pro mou
praci velmi dulezité, protoze jsem védéla, Ze budu chtit délat produkt k
Castému vyuziti. Touto volbou jsem ziskala dalSi omezeni, které vedlo

k usmérnéni mého konec¢ného produktu.

Na zakladé zvolenych definic jsem zacCala pfemyslet, co chybi v
meém kazdodennim zivoté, ¢im bych mohla obohatit své okoli. Zacala
jsem tim, ze jsem si proSla cely svuj den, tak jak ho prozivam a co
béhem dne pouziju. Zde jsem hned rano narazila na snidani a sni
spojeni popijeni oblibeného sypaného zeleného Caje. Mam doma
malou konviCku na dva Salky, takze mi staci, ale nékdy by si Caj chtél

dat i jiny Clen z rodiny a na toho jiz nezbyde.

Kdyz jsem byla mala, nikdy jsem se o druhy €aje nezajimala, vypila

jsem prakticky vSe, co bylo sladké. S postupem Casu jsem se naucila



vnimat chut sypanych ¢aju, prestala jsem sladit a pit ho uplné
studeny. Sypany €aj ovSem potiebuje ¢as na louhovani a spravnou
teplotu. O tyto aspekty jsem se zacala zajimat az pozdéji, kdy se mi
stalo, Ze jsem Caj méla obCas horky nebo bez chuti. V dnesni dobé
malokdo ma €as, aby pocCkal na spravné louhovani, kazdy stale nékam
chvata, nestiha, za né¢im se zene. Caj mé naudil, ze na dobré véci se
ma pockat, radéji si o par minut privstat a v klidu si vychutnat tu silu

spravné udélaneho Caje.

1.1 Historie €aje

Béhem mé studie o spravné pripravée Caje a podavani jsem se
dozvédéla nejen hodné informaci, jak se pfipravuji rGzné druhy &aju,

odkud pochazi a jak se roznesly po celém svéte.

Zeleny a éerny Gaj se ziskava z rostliny Cajovniku &inského, ktery
se péstuje prevazné kolem rovniku, kde jsou pro néj idealni podminky.
Existuje mnoho legend o tom, jak se pfrislo na pripravu Caje. Jedna
z nich vypravi, jak v roce 2737 pf. n. |. spadl Cajovy listek cisafi pfimo
do horké vody, kterou mél pripravenou Kk piti. Pisemné zaznamy se
ovSem zmifuji az o 7. stoleti, kdy se Caj pouzival v Iékafstvi. Nasledné

se ¢aj z Ciny dostal do Japonska a z n&j do Evropy.

Zprvu se Cajove listky pouze zalévaly horkou vodou, nijak se
neupravovali. Nasledné kolem 9. stoleti se Cajove listky jiz zacCaly
upravovat, spafovali se a lisovali do kostek. Tyto kostky se také
pouzivaly jako platidlo. Teprve kolem roku 1300 Cifiané zadali &aj

louhovat ve vafrici vodé?.

' KRIZ, R. Caj: smési, piivod, ritudly. Cestlice: Rebo, 20009.
ISBN 978-80-255-0275-4



Ziskala jsem zajimavé informace i o tom, jak napfiklad vznikla
tradice ,Caje o paté“, kdy se v pribéhu 18. stoleti zménily stravovaci
navyky, jelikoz v rané viktorianské dobé se posunula velefe na
pozdéjSi dobu, nez bylo obvyklé a ¢ekani na vecefi bylo pfilis dlouhé a
vznikl zde nevyuzity €as. Pravé takova vévodkyné Anna z Bedfordu
byla jednou, kterou to Cekani na vecefi netésilo, a proto zacala kolem
paté odpoledni hodiny brat Cajové prislusenstvi do svého pokoje a tim
vyplfiovala dlouhé Cekani na vecefi. S touto tradici zacCala nejdfive
sama, pozdéji si zaCala zvat na tento dychanek pratele a naslo se zde
mnoho nadSenych nasledovnikl tohoto ritualu a tak vznikl ,&aj o paté”.
OvSem co se tyCe anglického Caje s mlékem, zde tradice pochazi z
Ciny, kdy lidem &asto praskala nadoba na ¢&aj, kdyz do ni nalili horkou

vodu a tak nejdfiv nadobu naplnili mlékem.

V 18. stoleti v Londyné si zacali lidé po vzoru holandské spoleCnosti
brat Caj s sebou ven, poradali ¢ajové dychanky. V té dobé se Caj
rozsifil i mimo Londyn a na velkych britskych sidlech slouzici dostavali
Caj jako prispevek vedle platu. ZaCal se podavat misto koralky a piva i
na venkové. Diky této dobé v Evropé vznikly veliké nadoby na €aj, aby
se nemusel nékolikrat za den pripravovat, hlavné pokud spoleCnost Sla
ven. Oproti tomu v Asii se stale udrzoval ritual piti ¢aje v malych

Salcich Ci konviCkach, které méli objem na maximalné dva Salky.

Caj v nasi minulosti tvofil velmi vyznamnou stopu, co se tyée tradic,
zmény zvyklosti ale i ve svété obchodu a rozvoje. Nesmim ani
zapomenout zde zminit vyznamnou udalost, kde €aj hral hlavni roli a
tou bylo ,Bostonské piti Caje”, kdy ameriCti kolonisté protestovali proti
nepfiméfenému clu na C€aj dovazeny Vychodoindickou spole€nosti.

Béhem této udalosti bylo svrzeno do more pres 300 beden Caje.



Jiz od prvniho dovozu do Evropy bylo znamo, ze ¢aj ma takeé IéCive
ucinky. Podle prvnich pisemnych zaznamu se pouZzival zejména, jako
|éCebny prostfedek proti abscesum ¢&i onemocnénim mocového
méchyfe. Tajemstvim Caje bylo téz, ze té€Si a prinasi blaho srdci i dusi.
Kolem roku 1300 zacdali Ciflané &aj louhovat, do t& doby se pouze
sparoval horkou vodou &i jej vafili. Zpusob louhovani Caje poté prevzali
a rozsSirili evropsti cestovatelé, zejména holandsti obchodnici, kde také
zapod&ala evropska kultura piti aje. Caj si v Holandsku ziskal oblibu
hlavné také proto, Ze vyborny lékaf Cornelius Decker doporucoval
vypit pravé 40-50 Salku Caje denné, 8 Salku bylo pro zacateCniky v piti
Caje.

Velkou zajimavosti bylo pro mé to, ze jen diky nazvu se dozvim, z
jaké oblasti zvoleny druh ¢aje pochazi a jakym zpusobem je
zpracovan. Takto mUzeme rozeznat zelené €aje od Cernych &i bilych
¢aju. Nejvice rozSifenym a zaroven nejstar§im podavanym Cajem je

dnes prave zeleny.



2 CiL PRACE

Cilem mé prace je v dnesSni uspéchané dobé si v klidu sednout a
vychutnat si vyborny &aj, tak jak to délaji v Cin&. Velikosti konvicky
jsem se dostala do pomezi mezi evropskou a Cinskou kulturou, coz
perfektné vystihuje mé potreby pro dobry zacatek dne. Chci, aby na
prvni pohled byla vidét tradice, elegance a moderni pojeti. Pro
doplnéni konvolutu je set vytvofen z Cajové konvice se sitkem a

vickem, $alku a tacu na €ajovy set.

Vysledkem mé snahy je ukazat, jak spravné pfipraveny sypany Caj
v elegantnim, designovém porcelanu, dokaze vytvofrit kazdému vlastni

ranni ritual nebo dokonaly okamzik pro Caj o paté.
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3 PROCES PRIPRAVY

Mym prvnim krokem bylo zjistit, z jakych materiald se cajové
konvice vyrabéji, jaké maji tvary, objemy, praktické i nepraktické
vlastnosti. Védéla jsem, jakou velikost budu mit ma konvice, proto
jsem se zameéfila spi§ na konvice vétSich objemu. Svou predstavu
velikosti konvice jsem podpofila navstévou specializovanych prodejen,
kde jsem zjisStovala moznosti velikosti a tvari. Nasledné jsem hledala

nadoby, které maji objem podobny mému zadani, pfiblizné 750ml.

V dalSi ¢asti jsem se zamérila na tradiCni Cinské konviCky, které jsou
mensi, jednodussi a z jednoho materialu. Zadna konvice se nesklada
pouze ztéla, pro praktickou stranku uzivani je nutné, aby konvice
méla vicko, ousko a vylevku. Pro komplexnost reSerSe bylo dilezité
vyzkouSet komfort pfi drzeni konvice i pfi jejim naplnéni. U vylevky
jsem se zaméfila primarné na vzhled a az sekundarné na funkcnost.
konvice nesmi vypadnout a zaroven jeho cilené odstranéni musi byt

jednoduché a funkeni.

Pfi své praci jsem se snazila propojit moderni technologie 3D
tiskarny, kde jsem pomoci 3D programu vytvofila a vytiskla prvni 3D

modely a nasledné klasicky porcelan.
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4 PROCES TVORBY

Z poCatku jsem délala jen kresebné navrhy. Nasledné jsem vse
podle kresebnych navrh vytvofila v programu Rhinoceros 5.0, kde
jsem ziskala 3D objekt a ziskala jsem tim pfesné miry. Pomoci 3D
tiskarny jsem vSechny &asti nechala vytisknout’. Modely jsem poté
nastrikala tmelem ve spreji a zabrousila, aby byl povrch hladky pro

dalsi postup pfi vyrobé forem?.

4.1 Konvice

ZacCala jsem navrhem konvice, protoze to je zaklad celé mé prace.
V ramci rozméra jsem se pouze drzela zadani objemu, jinak byly mé
moznosti tvorby neomezené. Vychodiskem pro mé byl tvar, ktery mél
pfipominat tradicni Cinské konvice, ale velikosti pfipominat evropské
poméry. Drzela jsem se zpocCatku rotaCnich tvar(, které jsem ale
chtéla ozvlastnit. Touto cestou jsem se dostala az na prolinani tvaru,
kdy jsem pouzila jako podstavu konvice rotacni tvar, ktery prechazi
postupné az do ovalu, ktery vznikl vhorni Ccasti konvice.
Konvice se ovSem musi délat jako celistvy objekt i s nalevkou a
ouSkem. DalSim procesem pro mne znamenalo nalezeni vhodné
tvarované vylevky a ousSka, které podpofi tvar a zvlastnost celé

konvice.

Poté, co jsem ziskala model konvice, vylevky i ouska z 3D tiskarny,
nasledné je opracovala k dalSimu kroku pfi vyrobé forem. Takto
upravené modely jsem nasledné jesté pred tvorbou sadrové formy

naseparovala mastnym mydlem.

2 _ Pfiloha 1 - Proces tvorby na 3D tiskarné
% - Pfiloha 2 - 3D modely
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Prvotné jsem si na spodni €ast téla konvice udélala ohradku z hliny,
do které jsem nalila sadru a tim ziskala podedni formy. Nasledné jsem
do formy udélala dva zamky a nanesla na sadru mastné mydlo,
vytvofila ohradku z lina a cely model jsem zalila sadrou az po lom
zaobleni konvice. Opét jsem udélala zamky. Poté jsem pfidala model
nalévaciho otvoru, ktery jsem si nechala také udélat na 3D tiskarné,
vytvofila jsem ohradku z lina a zalila sadrou. Takto vzniklou 3 dilnou
formu jsem Stipla na dvé c&asti kvdli naslednému vyndani

porcelanového produktu®.

Ousko i hubiCku jsem zaformovala pomoci hliny, kdy jsem si
vytvofila vodorovny plat z hliny, do kterého jsem zapustila modely a
vytvofila do hliny nalévaci otvory. Vyrobila jsem si vzdy ohradku ze
dreva, oSetfila mastnym mydlem a zalila sadrou. Do sadrové polovicni
formy jsem udélala zamecky, nasledné udélala opét ohradku a zalila
druhou €ast sadrou. Takto jsem ziskala dvé dvoudilné formy, jednu na

ousko a jednu na hubicku.

Takto pfipravené formy jsem nechala radné vysusit v susarné. Do
suchych forem jsem nalila porcelan a pockala, az se udéla
pozadovany stfep. V kozovitém stavu jsem tyto tfi Casti vyndala
z forem a prilepila jsem pomoci $likru®, k télu ousko i vylevku, pro
kterou jsem musela vyfiznout v téle otvor. Kvlli smrsténi susSenim
jsem vylevku i ousko podeprela, aby béhem schnuti nepopraskaly a

neodpadly.

* — Priloha 3 - Sadrové formy, konvice
® _ lepidlo na porcelan
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4.2 Vicko

Tradiéni Cajova konvice musi mit vicko, diky nému udrzi ¢aj
pozadovanou teplotu déle. Mé uskali pfiSlo ve chvili, kdy jsem
nemohla pouzit zadny princip uzavfeni vicka v konvi¢ce, které jsem
naCerpala béhem reSerSe, jelikoZz konvice ma nahofe tvar ovalu.
Musela jsem prijit na systém, ktery mi dovoli vicko udrzet v konvici
béhem liti ¢aje, zaroven jsem vSak védéla, Ze nemohu pouzit princip
pootoCeni viCka, které je u konvic obvyklé. Vickem jsem pootocCit
nemohla, tak jsem musela do vi¢ka pfidat néco, ¢im mazu pootodit a

tim zajistit polohu vicka.

Do spodni Casti vicka jsem umistila nerezovou lamelu, ktera je
pfidélana k nerezové kulatiné. Kulatina prochazi skrz vicko a je
ukotvena v uchytce viCka. Vicko Ize zajistit ve chvili, kdy se Caj jiz
nelouhuje a je pfipraven ke konzumaci. Uchytka je vytvofena

z jasanového dreva, které mi umoznilo pohodiné vytvorit tvar uchytky.

Pro vyrobu jsem vicko musela rozdélit na dvé Casti, které jsem poté
lepila k sobé. Kazdou ¢ast jsem zaformovala do hlinéného platu,
vytvofila vodorovnou plochu, nasledné vytvofila ohradku z lina a zalila
sadrou. Do vytvofenych poloviCnich forem jsem udélala zamky, opét
jsem sadru oSetfila mastnym mydlem, pfilozila jsem objekt pro
nalévaci otvor, vytvofila ohradku z lina a zalila sadrou. Takto vzniklé
formy jsem nechala vysu$it vsu$arné priblizné  tyden®.
Do forem jsem nalila porcelan, v koZovitém stavu formy rozebrala a
nasledné jsem tyto dvé &asti slepila’. Uprostfed jsem vytvorila otvor

pro nerezovou kulatinu, ktera se k vicku pfidélala po vypaleni.

® - P¥iloha 4 - Sadrové formy, vicko, sitko, $alek
" — PFiloha 5 - Porcelanovy odlitek — viéko
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4.3 Sitko

Pro dodrzeni konceptu funkéni €ajové konvice muselo byt soucasti
setu i externi sitko. Tvar kopiruje ovalny otvor v konvici. Zde jsem
model oSetfila mastnym mydlem, udélala ohradku zlina a zalila
sadrou. Do formy jsem udélala zamecky, pfilozila model pro nalévaci

otvor a opét zalila sadrou.

Dvoudilnou formu jsem S$tipla pro snadné vyndani porcelanového
odlitku.
Po naliti porcelanu jsem pocCkala na kozovity stav, kdy jsem odlitek
vyndala z formy a nasledné pfrilepila na vnitfni stranu zachytné cCasti
pro nerezovy drat, pomoci kterého se sitko pohodIné vynda z konvice.

Poté jsem do odlitku udélala otvory®, pro spravnou funkci sitka.

4.4 Salek

Salek je navrzen tak, Ze kopiruje zrcadlové tvar konvice, spodni &ast
je ovalna a prechazi do Cisté rotacniho tvaru. Tento tvar jsem zvolila
nejen, aby byl cely set uceleny, ale také proto, Ze splfiuje komfort pfi
jeho drzeni. Salek jsem vytvofila bez ouska, protoZe jsem vychazela
z Cinského podavani Caje.

Na spodni Cast jsem si udélala hlinénou ohradku, kterou jsem zalila
sadrou a vytvofila na ni nasledné zamecky. Poté jsem cely model opét
zalila sadrou po okraj, udélala zamecky, pfilozila objekt pro nalévaci
Cast a opét zalila sadrou. Takto vzniklou formu jsem nasledné Stipla

pro pohodinou manipulaci porcelanového odlitku.

® - Priloha 6 - Sitko
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45 Tac

Tac je vyroben ze dfeva olSe, které ma svuj historicky puvod u

vyroby nadobi pro svou trvanlivost a odolnost vici vodé.

Rozméry jsem zvolila 30x25 cm se zaoblenymi rohy, aby
nenarusoval samotny design konvice, salkl a jen doplnil, ucelil cely
set. Dfevény tac jsem nechala vyhotovit na fréze®, diky které jsem

ziskala presny tvar.

° - Pfiloha 10 - Vyroba tacu na fréze
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5 TECHNOLOGICKA SPECIFIKA

Dodrzeni vSech technologickych specifik je kliCové pro konecény
produkt. Pfi nedodrzeni zakladnich prvkl by vysledek celé prace nebyl
dokonéen. Kazda Cast z této specifikace nese vlastni podminky a
charakteristiky, které jsem strikiné dodrzela. Pfi  vzniku
technologickych specifik jsem se drzela osvédCenych metod a

postupu, které nelze vynechat.

5.1 Porcelan

Pro mou bakalarskou praci jsem zvolila za material tvrdy porcelan,
ktery ma idealni vlastnosti pro Cajovy set. Porcelan neovlivni chut’ Caje,
I kdyz je teply napoj v konvici jiz déle, neobsahuje pory a je snadny na

udrzbu.

Porcelan, ktery jsem pouzila, je tvofen ze smési pfiblizné 50%

kaolinu, 25% kfemene a 25% zivce.

5.2 Prezah

Vyrobek se po usuSeni dal na prvni vypal, takzvany prezahovy
vypal, ktery probihal v elektrické ateliérové peci na 920°C. Nejdfive se
béhem vypalu z vyrobku odparuje chemicky vazana voda do 400°C,
nasledné vyhofi organické latky a mezi teplotami 700 az 900°C
probiha preména kifemene. Vyrobek je nasledné sice pevnéjsi, nez

byl, ale stale je velmi kiehky™.

' - Piloha 7 - Vyrobek po prvnim vypalu
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5.3 Glazovani

Pfezahnuty vyrobek jsem fadné ocistila, dobrousila nerovnosti a
nasledné nanesla transparentni glazuru. Zde jsem méla moznost
nechat nékteré vyrobky naglazovat a vypalit ve Schlaggenwaldu, kde
jsem méla moznost zaroven vidét, jak glazovani probiha ve vyrobnim

podniku.

5.4 Ostry vypal
Po naneseni glazury na vyrobky jsem je

nechala vypalit v ateliérové plynové peci na teplotu 1370°C, béhem
tohoto vypalu vyrobek sline, stane se nenasakavym a zaroven

odolnym.

5.5 Vypal dekorace

Do spodni &asti konvice a $alkd jsem aplikovala sitotisk™*, ktery jsem

nasledné& nechala palit v kruhové peci na 780°C.*

1 Pfiloha 8 - Dekor pfed vypalem
2 Pfiloha 9 - Sitotisk
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6 POPIS DILA

V této praci jsem si dala za cil vytvofit Cajovy set. Spravné vytvoreny
set rozviji chut a vani aje a poskytne prostor pro odpocinek. Cajovy
set je tvofen primarné pro sypany €aj. Kombinuje evropské objemoveé
parametry s tradicnim tvarem. Cely koncept doplhuje sitko a vicko
s dfevénou uchytkou. Soucasti setu jsou dva porcelanové Salky bez
ouska podle zvyk( v Ciné. Cely set kombinuje historii a tradice
propojené s modernim tvarem a materialy. Za cil prace jsem si zvolila

vytvorit elegantni, zaroven tradicni Cajové nadobi.
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8 RESUME

In this thesis, | set a goal to create a tea set. A properly designed set
develops the taste and aroma of tea and provides space for relaxation.
The tea set is made primarily for loose tea. It combines European
volume parameters with a traditional shape. The whole concept is
complemented by a strainer and a lid with a wooden handle. The set
includes two porcelain cups without a handle according to the customs
in China. The whole set combines history and tradition connected with
modern shape and materials. My goal was to create elegant, at the

same time traditional tea utensils.
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Priloha 1
Proces tvorby na 3D tiskarné
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3D modely
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Sadrové formy, konvice

Priloha 4
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Priloha 5
Porcelanovy odlitek — vicko

Priloha 6
Sitko
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Priloha 7
Vyrobek po prvnim vypalu
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Priloha 8
Dekor pred vypalem
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Priloha 9
Sitotisk

Priloha 10
Vyroba tacu na fréze
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