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Kritéria hodnoceni: (1 nejlepsi, 4 nejhorsi, N-nelze hodnotit)
A) Definovani cilti prace
B) Metodicky postup vypracovani prace
C) Teoreticky zaklad prace (reSerSni Cast)
D) Clenéni prace (do kapitol, podkapitol, odstavci)
E) Jazykové zpracovani prace (skladba vét, gramatika)
F) Formalni zpracovani prace
G) Piesnost formulaci a prace s odbornym jazykem
H) Préace s odbornou literaturou (normy, citace)
I) Prace se zahrani¢ni literaturou, Uroven souhrnu v cizim jazyce
J) Celkovy postup feSeni a prace s informacemi
K) Zavéry préce a jejich formulace
L) Splnéni cilii prace
M) Odborny ptinos prace (pro teorii, pro praxi)
N) Spoluprace autora s vedoucim prace a katedrou
0) Piistup autora k feSeni problematiky prace
P) Celkovy dojem z prace
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Do Portalu ZCU byl zadany tento vysledek kontroly plagiatorstvi':
Posouzeno
Posouzeno - podeziela shoda

[IX

Navrhuji klasifikovat bakaldiskou praci klasifika¢nim stupném:? vyborné
Struéné zdiivodnéni navrhovaného klasifikaéniho stupné:?

Bakalatska prace Jana Chodory se vénuje problematice potravinové sobéstacnosti, ktera i pfes zneuzivani
ruznymi populisty nepfestava byt spolu s potravinovou bezpecnosti velice aktualnim tématem, zejména v dobé
nyn¢&jsi valky na Ukrajin¢ a souvisejiciho globalniho geopolitického stietu.

Autor vyuziva cca 58 zdroju vcetné datovych. Vzhledem k povaze tématu se témet nevyskytuji zdroje
cizojazy¢né, 1 kdyz pro SirSi kontext by byvalo bylo vhodné vyuZit vice zahrani¢ni literatury. Prace, ktera se
¢aste¢né vénuje zakaznickému chovani, mohla také vyuzit literaturu na téma geografie maloobchodu, z ¢eskych
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autortl napf. prace Jany Siftové (roz. Spilkové). I kdyz prace vyuziva popularizaéni weby piiznivci piva,
opomiji i od ¢astecné stejnych autord (K. Materna) odborné ,,birogeografické™ prace (tym J. Hasmana).
Bakalatska prace v prvni ¢asti mozna az nadbytecné komplexné analyzuje zemédé€lstvi Plzeniského kraje nebo
popisuje vzorec bilan¢ni sobéstacnosti, ktery vlastni vyzkum nevyuziva, ale pro Sirsi orientaci v problematice to
shledavam uziteCnym. StéZejni ¢ast prace vSak spociva ve dvou vlastnich dotaznikovych Setfenich. Zatimco se
podarilo ziskat pti osobnim dotazovani 85 vyplnénych dotaznikii zdkaznikd obchodit s potravinami v Plzeniském
kraji (mista dotazovani v§ak mohla byt 1épe specifikovana, autor se vénuje spise bydlisti respondenttlt), v ptipadé
pivovaru Plzenského kraje, jejichz vyrobky v soucasnosti nesou oznaceni regionalni potravina, se podafilo
ziskat odpovédi jen od jednoho ze dvou. Zde mozna $lo oslovit napt. i byvalé nositele znacky, aby bylo
potencialnich respondentii vice. Autor si je védom i omezeni vypovidaci schopnosti respondentti (pamét’). Lze
namitnout, Zze budou vysledky zkreslené i nevyvazenou veékovou strukturou (napt. vyrazné€ vice respondentti
veku 20-29 nez 30-39). Vitam také autortiv prizkum nabidek prednich ceskych potravinovych e-shopti a jejich
vztahu k regionalnim potravindm v kapitole 8.5.

Ackoli je ptinos prace na odborné akademické urovni sporny, ocefuji zamétreni zejména zavérecné kapitoly 11
na praktické rady, jak zvysit zajem o regionalni potraviny. Zajimavé zjisténi je, ze respondenti vétSinou znacku
Regionalni potravina ani neznaji, nediivétuji ji a nepovazuji ji za znamku kvality, pfi¢emz zaroven zadaji vétsi
propagaci regionalnich potravin, k ¢emuz tato prace navrhuje mozné cesty, byt asi nikterak objevné, oviem
pomerné realistické. Autor si zaroven klade otazky i pro mozné pokracovani vyzkumu.

Formalni stranka prace je pomérné kvalitni. V ptipadé jazykové stranky se vyskytuji jen velmi zfidka drobné
chyby v interpunkci. Na str. 10 se objevuje zvlastni slovni obrat ,,a proto je zaméfeno pouze na* bez vyjadieni
podmeétu, podobné na str. 54: ,,V dotazniku bylo zaméteno na.“ Ne zcela vhodné je v odborném textu, byt v
Uvodu, ponékud expresivni vyjadieni, Ze je pivo ,,symbolem v srdcich lidi“, jakkoli to Ize povaZovat, zejména v
Plzeiském kraji, za pouhy popis faktu. Ctenafe miize v tomto sméru ponékud zklamat maly rozsah kapitoly 7.1
Pivovarnictvi v Plzeniském kraji, ktera je zaméfena Cisté na kontext zkoumanych regionalnich potravin a jejich
vybér, coz je vSak logické. Vitam zafazeni vlastnich map, i kdyz ta v obrazku 14 trpi pfilis velkymi symboly,
které se ve velkych méstech (Plzen, Praha) piekryvaji, coZ snizuje Citelnost mapy. Na obrazku 15 bylo naopak
mozné lokalizované diagramy i popis mirn€ zvétsSit a mapa mohla byt umisténa v ramci ramu vySe. Pfilohu A by
obrazku 6 ukazujiciho absolutni pocty respondentt podle bydlisté je ponékud zavadgjici termin ,,podil®.

Autor dospél k zajimavym a prakticky vyuzitelnym pozantkiim, postup pravidelné konzultoval. Praci doporucuji
k obhajobé a ptes dil¢i vyhrady navrhuji hodnoceni 1 - vyborné.

Otazky a pFipominky k bliZ§imu vysvétleni p¥i obhajobé*:

1) Kde a kdy jste v Plzenském kraji provadél své dotaznikové Setfeni mezi zakazniky prodejen s potravinami?
2) V Zavéru vyzdvihujete vyznam drobnych zeméde€lci a vyrobcl potravin. Jsou s nimi ale spojena naopak
n¢&jaka rizika ¢i negativa, pokud ano, jaka?

3) Na stran¢ 58 dole spojujete moznou horsi dostupnost regionalnich potravin v pohraniéi s fyzickogeografickou
bariérou hor. Neni toto prostfedi, 1 s podminkami spiSe pro ekologické zeméd€lstvi nez masovou vyrobu,
naopak vhodné pro tvorbu kvalitnich lokalnich (potazmo regionalnich) potravin?

V Plzni, dne 25. 5. 2022 Podpis hodnotitele

Metodické poznamky:

! Oznaéte vysledek kontroly plagiatorstvi, ktery jste zadal/a do Portalu ZCU a odtivodnéte niZe pti odtivodnéni
klasifika¢niho stupné.

2 Kliknutim na pole vyberte pozadovany kvalifikadni stupeti.

3 Stru¢né zdiivodnéte navrhovany klasifikaéni stupen, odivodnéni zpracujte v rozsahu 5 - 10 vét.

4 Otazky a piipominky k bliz§imu vysvétleni pfi obhajobé — dvé az tfi otazky.



