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ABSTRAKT

Cilem prace je zamé&fit se na oblast gastronomie z lingvistického hlediska. Pozornost je vénovana
predevsim francouzskym vyputjckam (adaptovanym ¢i nikoliv), které jsou soucasti ceského lexika.
Prvni cast prace predstavuje teoreticky ramec, ktery se zabyva vyptjckami obecné a celou fadou
pojmu spojenych s procesem prejimani, konkrétné mezi ceStinou a francouzstinou. Zvlastni
pozornost je vénovana francouzskym vypijckam, které se v ¢estin€ vyskytuji v oblasti gastronomie.
Empiricka c¢ast pifindsi vysledky dotaznikového Setfeni provedeného mezi studenty mistniho
gymnazia, ktetfi dosahli riznych trovni znalosti francouzstiny. Nasim cilem bylo porovnat Grovné
znalosti francouzskych vypiijcek, které se pouzivaji jako gastronomicka terminologie i b&zné
kulinatské terminy, mezi jednotlivymi tfidami dané stfedni Skoly. Dotaznik byl koncipovan formou
Skolniho testu a byl rozdan studentim ve vékovém rozmezi 11 az 19 let. Dotaznikovému Setfeni
predchazela ptipravna faze, béhem niz byl vytvotren korpus Citajici piiblizné 1800 francouzskych
gastronomickych vyptijcek pouzivanych v cestin€. Korpus prosel dalsi lingvistickou analyzou a
poslouzil jako vychodisko pro tvorbu dotazniku. Nakonec jsme dospéli k zavéru, ze kontakt mezi
francouzstinou a Cestinou je stale aktivni a Ze je tomu tak zejména v pfipade gastronomie. Dale
jsme zjistili, Ze prvni ¢tyfi roky skolni jazykové pripravy jsou nejzasadnéjsi, pokud jde o slovni
zasobu, realie a obecné znalosti v ramci urc¢itého ciziho jazyka.

KLICOVA SLOVA

prejimky - francouzské ptejimky - galicismy - lexikalni pfejimky - adaptace piejimek - gastronomie
- didaktika - korpusové lingvistika - komparativni lingvistika



ABSTRACT

The aim of the thesis is to investigate the field of gastronomy from the linguistic point of view.
Main focus is given to French loanwords - adapted or not - which are a part of the Czech lexicon.
The first part of the thesis presents a theoretical framework which deals with loanwords in general
and with a myriad of terms associated with the process of lexical borrowing, more specifically
between Czech and French languages. Particular attention is dedicated to French loanwords which
can be found in the field of gastronomy in Czech language. The empirical part provides the results
of a questionnaire-based research carried out among students of a local high school who have
attainted diverse levels of French. Our goal was to compare the level of familiarity with French
loanwords, used as gastronomic terminology as well as common culinary terms, between different
school classes. The questionnaire was designed in a form of a standard school test and distributed to
students within the age range of 11 to 19 years old. The survey was preceded by a preparatory stage
during which a corpus of approximately 1800 French gastronomy loanwords used in Czech
language was created. The corpus underwent further linguistic analysis and served as a starting
point for the creation of the questionnaire. In the end we came to the conclusion that the contact
between French and Czech is still active and that it is particularly so in the case of gastronomy.
Furthermore, we found out that the first four years of curricular language training are the most
determinative ones concerning vocabulary, realia, and general knowledge within a certain foreign
language.

KEY WORDS

loanwords - French loanwords - Gallicisms - lexical borrowing - adaptation of loanwords -
gastronomy - didactics - corpus linguistics - comparative linguistics
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1. Uvod

Prestoze se tématem lexikalniho pfejimani zabyvala jiz cela fada lingvistd jak v zahranici,
tak v Ceském prostiedi, doposud nevznikl jednotny model, ktery by byl univerzalné platny. V
soucasné dob¢, kdy mtizeme pozorovat rozmach komunikacnich technologii a fenomén globalizace
témét na kazdém kroku, se jedna o aktualnéjsi téma v oblasti lexikologie nez kdy dfive. Piejimky
tvoii dulezitou soucast Ceského lexika. Prestoze je tato oblast v soucasnosti dominovana predev§im
prejimkami z anglofonniho prostfedi, povazujeme za dilezité v této praci zdlraznit vyznam
jazykovych a kulturnich kontakti mezi ¢eStinou a francouzstinou a to jak z diachronniho hlediska,
tak z toho synchronniho. N¢které prejimky v Ceském lexiku jiz natolik zdomacnély, Ze si bézny
uzivatel nemusi uvédomovat jejich cizi piivod. Jind situace nastava v ptipad€, Ze si jejich cizost
uvédomuje, ale nemusi byt schopen jejich ptivod presnéji urcit.

Primarnim cilem této prace je zmapovat typologie n¢kolika vybranych autorti a poskytnout
uceleny prehled piejimek a jejich druht. Co se tyka lexikalnich galicismt, prace je orientovana na
oblast gastronomie, ve které jsou francouzské prejimky uzivany v hojném poctu. Vzhledem k tomu,
ze se jedna o jeden z poslednich obort, v némz se stale aktivné piejima z francouzstiny, kladli jsme
si za cil provérit znalosti zakl o prejimkach z této oblasti na Grovni niz§iho a vyssiho gymnazia a
porovnat je mezi sebou. V této kapitole v€nujeme pozornost didaktické strance této prace.

Prace je rozdélena do dvou stézejnich celkli — teoretické a empirické ¢asti. Tato prace je
orientovana jednak lingvisticky, jednak didakticky a to z toho divodu, Ze povazujeme za klicové
propojit teoreticky ramec studia ciziho jazyka (v nasem ptipadé lexikologie) s pedagogickou praxi,
coZ je ustfedni prvek studijniho programu ucitelstvi.

V prvni ¢asti této prace se vénujeme typologii pfejimky a neologismu. Tomu jak jsou tyto
dva terminy vyjadfeny v lingvistickych monografiich a ve vykladovych slovnicich. Nekteti autoti
oba jevy povazuji za tésn€ provazané, jini mezi nimi na zakladé pfisnym kritérii vytycuji hranice.
Nasim ukolem tedy bylo poskytnout ¢tenafi piehled o tom, jak jsou piejimky a neologismy
vnimany v zahraniéi a v Cechach. V teoretické &asti se dale zabyvame vymezenim zékladnich druhd
prejimek a jinych lingvistickych jevl jim pfibuznych — neologismy, xenismy, kalky, peregrinismy,
citatova spojeni apod. a procesu piejimani a adaptace jako takového. Soustiedime se piredevsSim na
teorie z francouzského, anglického, amerického a némeckého prostredi. To je ovSem doplnéno také
poznatky z ceského kontextu.

Empiricka ¢ast se zabyva otazkou, do jaké miry je znalost jednotlivych galicisml v oblasti

gastronomie rozsitena mezi stredoSkolskymi studenty. Vyzkum se zamétuje na osm frankofonnich
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ttid osmiletého gymnazia v Plzni. Dotaznikové Setfeni se zaklada na otazce, zda mé délka studia
francouzského jazyka vliv na schopnost identifikace piejimek z francouzstiny. Vychazime z
hypotézy, ze zaci ve vyssich ro¢nicich, kteti prosli delsi jazykovou priipravou, jsou obecné vice
schopni identifikovat pfejimky z francouzstiny. Jako primarni techniku jsme zvolili dotaznikové
Setfeni, které¢ jsme spojili s pedagogickou praxi autorky. Soucasti vyzkumu byla také tvorba korpusu
gastronomické terminologie pochdzejici z francouzstiny, jejimz primarnim zdrojem byl dvou
svazkovy Encyklopedicky slovnik gastronomie autora Jittho Cerného (Cerny, 2005). Z tohoto
korpusu jsme pomoci Ceského ndarodniho korpusu na zakladé specifickych kritérii, které popiseme
v empirické Casti této prace, extrahovali urcitou Cast slov (jedna se ptiblizn€ o 100 hesel), ktera
jsme podrobili lingvistické analyze (viz empiricka cast). Tento korpus spolu s poznatky ziskanymi
béhem naseho kulturné-lingvistického prizkumu dale slouzil k tvorbé dotazniku. Prvotni korpus je
prilozen na konci této prace, aby mohl slouzit jako zdrojovy material pro pfipadné dalsi prace v
tomto oboru.

Jako teoreticky zdklad nam byly nejbliz§i publikace J. Sablayrolla a kol. (Emprunts
néologiques et équivalents autochtones en francais, en polonais et en tchéque, 2016; L’emprunt en
question(s) : Conceptions, réceptions, traitements lexicographiques, 2019), ve které se kolektiv
autorti zabyva typologii pfejimek a jejich druhii, procesem pfejimani a adaptace apod. Co se tyce
procesu piejimani a jeho divodul, Cerpali jsme predevsim z dila L. Deroy (L emprunt linguistique,
2013). Pokud se tyka ceského prostredi, vychazeli jsme piedev§im z monografii D. Svobodové
(Internacionalizace soucasné slovni zasoby, 2007; Aspekty hodnoceni cizojazycnych prejimek: mezi
modnosti a standardem, 2009; Psané podoby prejatych slov, 2013).

Na zavér se domnivame, ze vysledky naseho vyzkumu mohou slouzit jako dikaz o tom, Ze
jazyk neni izolovany organismus, ale zZe na n¢j ptisobi vnitini i vngjsi vlivy. Zaroven je dilezité mit
na paméti provazanost jednotlivych jazykt a dilezitost studia cizich jazykd v ramci povinné Skolni

dochazky i na Grovni stfedni Skoly.
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2. Vymezeni ziakladnich termint a klasifikace prejimek

Dle Sablayrolla (2016, s. 23) ,une conception large de l'emprunts englobe toutes les
influences qu’une langue regoit d’une autre (mais on distingue alors des emprunts directs et des
emprunts indirects)!*. Piestoze se klasifikaci (pfejimek pravych a nepravych) zabyvalo jiz velké
mnozstvi autorti z fad lingvistl, ze Sablayrollovy stati je ziejmé, ze dosavadni klasifikace se v
jednom ¢i vice hlediscich neshoduji. V nasledujicich kapitolach se budeme zabyvat typologiemi
vybranych teoretikii a pokusime se je shrnout. V zavéru kapitoly jsou pfilozeny dva typologické
modely, které toto téma dostatecné ilustruji.

Pro tvod je nutné uvést, ze z cizich jazyki nejsou piejimana pouze slova, ale také prejimky
fonetické, fonologické, grafematické a morfematické (NESC, heslo vypujcka). V této praci budeme
primarné hovofit o prejimkach lexikalnich a konkrétnéji o lexikalnich galicismech (LG). Nazory na
otazku, kdy se pfejimka ¢i neologismus stava pravoplatnou soucasti lexika jsou nejednotné.
Polguere (2016, s. 109-110) argumentuje, ze slovniky maji jisty autoritativni raz, tzn. Ze pokud je
lexikalni jednotka zafazena do slovniku, stava se automaticky soucasti lexika dan¢ho jazyka. Presto

zaleZi na individualni volb¢ a preferenci mluvcich, zda budou slovo povazovat za své.

2.1 Slova prejata a slova cizi

V soucasném ¢eském lexiku existuje cela fada piejatych slov ciziho pivodu, ktera se lisi jak
svym puvodem, tak na ptiklad i svymi rysy. Hranice mezi nimi vSak nejsou jednozna¢né vymezeny
a to zejména proto, Ze se navzajem prolinaji. Jako zakladni typologii uvadi Svobodova (2009, s. 25—
26) déleni na slova cizi a na slova pfejata. Podle autorky jsou slova ciziho pivodu klasifikovana
primarné na zéklade stupn¢ formalni adaptace (tzn. pocesténi). V ptipade slov piejatych Svobodova
(2009, s. 26) uvadi jako synonymni vyrazy cizojazycné piejimky a vypujcky, pficemz pojmenovani
vypiijcky neni zcela pfesné, protoze evokuje navraceni vypujcené¢ho vyrazu. Proto autorka
doporucuje uzivat jednu z prvnich dvou variant. Jako hlavni rozdil pfedstavuje Svobodova (2013, s.
133) distinkci mezi tim, ze slova cizi jsou ,uzivana s plnym védomim a vsemi diisledky jejich

cizosti““, zatimco slova piejata jsou ,,chdpana jako integrovand*.

2.2 Prejimky primé a neprimé
Tématu ptimych a neptimych ptejimek, tedy v prvnim piipad¢ se jedna o cizi lexémy, které

jsou bezprostiedné ptejaty z vychoziho do cilového jazyka, v druhém ptipade se jedna o lexémy,

1 Siroké pojeti prejimek zahrnuje vSechny druhy vlivi, které ma jeden jazyk na ten druhy (rozlisuje se vSak mezi
pfimymi a nepfimymi piejimkami)“ (preklad J. K.)
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které¢ jsou zprostiedkovéany tietim jazykem, se vénoval Kucera (2018, s. 1-8), ktery z tohoto
hlediska popsal pfejimky jako 1) fetézové (v procesu piejimani hraje roli jeden, nebo vice

zprostiedkujicich jazykll) a 2) zpétné (viz Deroy a jeho emprunts aller retour).

2.3 Druhy cizojazy¢nych prejimek

Pro zacatek je nutno uvést, Ze v dnes$ni dobé nemame k dispozici jednotnou a univerzalni
typologii slov ciziho ptivodu. Proto se v této praci budeme opirat o typologie fady autort, ktefi se
touto problematikou zabyvali ¢i stale zabyvaji. Zaroven je v nékterych piripadech téméf nemozné
urcit vychozi jazyk, ze kterého pifejimana slova pochazeji.

Dale mizeme rozliSovat mezi pravymi a nepravymi piejimkami2. V tomto ohledu je rovnéz
nutné zabyvat se stupném formalni adaptace slov ciziho plvodu (viz kapitola 4). Sablayrolles
(2019, s. 20) definuje pravé piejimky jako ty lexikalni prvky, které prosly kompletni adaptaci. Na
ptiklad v ptipad€ starych piejimek (z latiny, fectiny, némciny apod.) se jedna o ta slova ciziho
schopny odhalit jejich cizi ptivod. Humbley (2007, s. 221-238) chape nepravé piejimky jako ty
lexikalni jednotky, které mohou na prvni pohled vypadat jako slova piejata, pficemz se doopravdy
jedna o pseudoptejimky (viz definice Svobodové, 2.3.6), tedy o slova ciziho charakteru, kterd byla
modifikovdna mluv¢im cilového jazyka, jenz nedisponuje dostatecnou znalosti jazyka vychoziho.

Podobné ovsem mén¢ detailni tvrzeni uvadi také slovnik Larousse. Termin prejimdni
definuje jako ,,Processus par lequel une langue s'incorpore un élément significatif (généralement un
mot) d'une autre langue ; le terme ainsi incorporé.”3 (Larousse, heslo emprunt). V tomto ptipadé
ovSem nelze rozlisit, zda se jedna o piejimani v pravém slova smyslu ¢i nikoliv.

Dalsi problém, co se tyCe klasifikace prejimek, predstavuje kategorie slov, kterou Deroy
(2013, s. 19) nazval ,remprunt™ Ci ,,emprunt aller retour‘. Tuto kategorii vztahuje pfimo na
konkrétni ptiklad FJ, ale je jisté, ze ho lze aplikovat i na dalsi evropské jazyky. Jedna se o slova
pochazejici ze staré francouzstiny, ktera byla piejata do ciziho jazyka (pfedevsim do AJ) a ktera se
pozdé&ji vratila do soucasné francouzstiny v podobé slova piejatého s modifikaci ptivodniho vyrazu.
Jako ptiklad Deroy (2013, s. 19) uvadi ,.bougette”, které bylo pomoci AJ modifikovano na

,wbudget. V takovémto ptipade a v dalSich jemu podobnych je opravdu obtizné urcit nejen, o ktery

2 Termin pravé a nepravé piejimky byl prfevzat od J. Humbleye (Humbley, 2007, s. 221-238)

3 Proces, v ramci kterého se do cilového jazyka zaclenuje plnovyznamovy prvek (obecné slovo), pfejimany z ciziho
jazyka; termin je tak prejaty. (preklad J. K.)

4 Tzv. opakovana prejimka (pteklad J. K.)
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druh pfejimky se jednd, ale predevsim bliZe specifikovat vychozi jazyk v rdmci procesu adaptace. O
tomto tématu budeme vice hovofit v kapitole 4.

Na rozdil od ptejimek, které prosly celym procesem integrace a mohou byt klasifikované
jako prejimky v pravém slova smyslu, rozliSuje Mravinacova (2005, s. 189) jesté takzvané
prilezitosté vypijcky™, které se v CJ pouzivaji pouze citatové a jsou uvadény v uvozovkach (fat-
free, youth-hostel apod.). Je zfejmé, ze pro tato slova v cilovém jazyce neexistuje tak rozsahlé
odbytisté, pfiCemz piejimky pravé se vyznacuji opakovanym uzivanim v riznych kontextech.

Za prejimky ¢astecné povazujeme slova ciziho ptivodu s nizkym stupném integrace. Tedy ta
slova, kterd existuji na periferii jazykového systému. To znamena, Ze od pravych pifejimek se
odlisuji na ptiklad tim, ze jsou uzivana jen izolovanou ¢i malou skupinou mluv¢ich, nebo tim, ze se
na n¢ nevztahuji urcitd gramatickd pravidla (jako na ptiklad deklinace u substantiv v piipadé¢
flektivnich jazyki) (Deroy, 2013, s. 215-234). Obzvlast’ obtizna situace, co se tyCe deklinace, mize
nastat v pripade¢, Ze je slovo z analytického jazyka (tzn. napft. z AJ, FJ) ptejato do flektivniho jazyka
(napt. do CJ). Nize si uvedeme jako piiklad slovo compound. To bylo piejato z AJ do FJ jako
xenismus. V CJ by oviem tato prejimka musela projit dal§im stupném integrace, aby jeji pouzivéni
bylo pro mluv¢iho ptirozené (a to predevsim z divodu skloniovani). Ovsem Furdik (1994) tvrdi

pravy opak (s. 95-102).

2.3.1 Neologismy a neosémantismy

Za neologismy lze povazovat vSechna slova, ktera do jazykového systému vstoupila noveé a
vykazuji tedy charakter novosti. OvSem toto tvrzeni lze aplikovat pouze v Sirokém pojeti
neologismu, ,,v uzsim pojeti jde pouze o ty jednotky, které jsou utvoreny systémové a maji
perspektivu se zaradit do centra slovni zasoby (vilastni neologismy)* (Janovec, 2013, s. 106). Status
novosti, o kterém byla fe¢ na zacatku, je ovSem Casové podminén. Zprvu neologismus v jazykovém
systému cilového jazyka pouziva jen n¢kolik jedincii, postupem casu pronika do bézného uzivani a
ztraci svij charakter novosti. Svobodova (2009) se zabyva vymezenim neologismu z ¢asového
hlediska a uvadi, ze ,,jako neologismy [hodnotime] ta pojmenovani, od jejichz vzniku ¢i prejeti nas
deli neprilis dlouhy casovy odstup (s. 100). Novy obsah 1ze pojmenovat novou formou ciziho ¢i
domaciho ptivodu. V prvnim piipadé se tak da fici, Ze kazda lexikalni pfejimka je na pocatku
procesu piejimani a adaptace neologismem. Za ptedpokladu, ze je jiz existujicimu lexikalnimu
prvku ptidélen novy vyznam, tak se v druhém piipad€ jedna o neosémantismus (pro tento lexikalni
jev se objevuje také pojmenovani sémanticky neologismus, viz Rangelova, 2005, s. 159). Deroy

(2013, s. 215-234) tadi neosémantismy mezi piejimky castecné (do stejné skupiny ftadi i kalky) a
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nazyva je ,.,emprunt de sens’. V kapitole o stupnich priniku slov ciziho pivodu do cilového jazyka
popisuje neosémantismy jako lexikalni prvky s nejniz§im stupném priniku, jelikoZ se nejedna o
nova slova (pouze o novy vyznam jiz existujiciho slova). Mluv¢i bud’ zménu nepostiehne vibec,
nebo tento jev povazuje za ptirozeny vyvoj jazyka (Deroy, 2013, s. 215).

Co se tyCe deleni lexikalnich neologismi, Mortureux rozliSuje neologii sémantickou,
neologii formalni (neosémantismy viz Svobodova) a piejimky (2008, s. 137-149) a na zavér
zminuje jeste literarni neologismy (2008, s. 193—-196). Definuje tedy piejimky, stejné jako cela fada
autort (napf. Pruvost, Sablayrolles atd.), jako soucést neologie.

Jak uz jsme zminili vySe, neologismy jsou cCasové nestalé lexikalni jednotky. Lexikalni
jednotka, ktera je v souCasné dobé nova, se béhem nékolika let stdva bézné pouzivanym slovem.
Vachek ve svém Lingvistickém slovniku Prazské skoly (2005) uvadi Jakobsonovu tvahu o
archaismech a neologismech (vydanou v roce 1929), kde tvrdi, Ze ,prredmétem synchronni
Jjazykovédy nejsou skutecnosti pocitované spolecenstvim mluvcich jako vzajemné simultanni, jsou to
skutecnosti simultanné spolecenstvim vnimane* (s. 37). Coz dokazuje nestalost a promenlivost
jazykového systému, jakozto i jeho vyvoj a vliv jinych jazykl na néj v pribéhu ¢asu.

Na zavér je nutné uvést, ze nckteti autoii (napf. Pruvost, Sablayrolles, Mortureux)
nerozliSuji mezi neologismy a neosémantismy. V tomto ptipadé jsme se rozhodli vychazet z teorie

Svobodové, kterou povazujeme za velice pfinosnou.

2.3.2 Xenismy

Tématem xenismi se zabyval jiz W. Moser ve své publikaci Xenismen. Die Nachahmung
fremder Sprachen (1996) a zavedl samotny termin. Xenismy popsal jako lexikalni prvky, které ,,tim,
ze se odchyluji od norem platnych v daném prostredi, naznacuji cizost (pripadné pseudocizost); v
uzsim pripade jsou takto chapany pouze odchylky intencionalni (Svobodova, 2009, s. 26). Je tedy
nutné zdaraznit dilezitost aspektu exoticnosti, ktery byva spojovéan s xenismy (a peregrinismy, viz
3.3.3). V kontextu zavadéni pseudocizosti do cilového jazyka se s xenismy muzeme setkat na
priklad v humoristické literatufe, kde mluv¢i jazyka A zamérné imituje foneticko-fonologickou ¢i
syntaktickou podobu jazyka B, pfi¢emz si mluv¢i i1 adresat uvédomuji, Ze chyba vznikla prevzetim
normy ciziho jazyka (NESC, heslo Xenismus). Pro piiklad si miizeme uvést repliky z knihy
Jaroslava Hagka Osudy dobrého vojdka Svejka (NESC, heslo Xenismus). Ale nejen to, xenismy se

objevuji také v bézném lexiku. Svobodova (2009) uvadi, Ze se jedna o ,,cizi neprizpisobené lexémy

5 smyslova/sémanticka piejimka
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[...], které svym obsahem vystihuji vétsinu aktudlné uzivanych cizojazycnych prejimek® (s. 26). Na
zaklad¢ této citace a také naseho vymezeni kritérii pro urCeni pravosti a nepravosti prejimek (viz
2.2) se xenismy fadi mezi pfejimky nepravé. Svobodova (2009, s. 27) dale klasifikuje xenismy
podle jejich piivodu a uvadi kategorie jako anglicismy, germanismy, romanismy (do této kategorie
patii slova piejatd z romanskych jazykl, tedy i galicismy) apod. V internetové encyklopedii
CzechEncy (NESC, heslo Xenismus) je uvedeno, Ze z hlediska formalni stranky se xenismy dale
déli na ,foneticko-fonologicke (téz grafické), morfologické, lexikalni, idiomatické, syntakticke,
textové®. Mlzeme tedy argumentovat, ze lexikalni xenismy (v¢€. lexikalnich galicismi, kterymi se
tato prace zabyva) jsou zcela, Ci z ¢asti integrovany do lexika cilového jazyka.

Jinym smérem se orientoval Dane$ (2002, s. 29-35) a definoval xenismy jako ,rezultdt
mezijazykové interference®. NaznaCuje moznost, ze xenismy mohou vznikat imyslné ¢i neiimysiné
a to béhem studia ciziho jazyka a produkce diskursu nerodilym mluvéim nebo v pitipad¢ blizkého
kontaktu dvou a vice jazykd. V prvnim piipad¢ se ovSem mize jednat o ojedinélé ptiklady hapax,
které by sam mluvci nemusel byt schopen opakované reprodukovat, tedy alespon ne umysIné. Nebo
existuje jesté dalsi moznost, o které se zminuje na piiklad i Sablayrolles (2019, s. 29). Uvadi (ibid),
ze xenismy se bézné vyskytuji v bilingvnich kulturach (napt. v oblasti Maghrebu) a to kvuli tomu,
ze jejich mluvci ovladaji oba jazyky, a tak jednoduse prejimaji lexikalni jednotky z druhého jazyka
v pripadech, kdy je tento vyraz pfesné¢jsi nez vyraz domaci.

Na zavér je nutné zminit pojeti terminu xenismus autorek Lehmann a Martin-Berthet, které
tento jev chapou jako piejimky, které odpovidaji cizi realii (napt. apartheid, tundra) (2007, s. 8).

Tato definice se zda byt nejtransparentnéjsi ze vSech vySe zminénych nazort.

2.3.3 Peregrinismy

Ukazalo se, Ze pojem peregrinismus neni v ¢eském prostiedi rozsiten, proto budeme v tomto
oddile vychazet primarn€ z cizojazycné literatury.

Tematiku peregrinismi zkoumal pfedevsim lingvista Louis Deroy, z jehoz dila vychazela a
stale vychazi cela rada lingvisti nové generace predevsim z frankofonniho prostfedi. Mezi tyto
lingvisty patfi i Sablayrolles (2019, s. 25), ktery se ovSem pozastavuje nad skutecnosti, ze Deroy
chape xenismy a peregrinismy jako synonyma a ve své knize L’Emprunt linguistique jejich
vyznamy casto zaménuje. Deroy (2013) o xenismech a peregrinismech tika, ze to jsou ,,/les mots

sentis comme étrangers et en quelque sorte cités® (s. 224) a na druhou stranu pravé piejimky (,,/es

6 slova, ktera se zdaji byt cizi a jsou do urcité miry citaitovymi spojenimi® (tzn. uvadéji se v uvozovkach) (pteklad J.
K))
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emprunts proprement dits*) definuje jako ,,mots tout a fait naturalisés’. Podle Deroy (2013, s.
215-234) jsou peregrinismy ta slova, kterd se pouzivaji v ramci specializovaného jazyka ¢i odborné
terminologie a stivaji se z nich piejimky v pravém slova smyslu az v okamziku, kdy jsou uzivany
veétsi skupinou mluvéich v bézné mluve. Jako priklady xenismi a peregrinismi ve FJ uvadi na
priklad alter ego, atrium, de facto (latinismy), kilt, ranch, sherif (anglicismy) apod. Je zajimavé, ze
Deroy (2013, s. 215-234) blize definuje peregrinismy jako slova, ktera existuji na periferii jazyka,
ktera jsou uzivana mluvéim s jistym stylistickym Uumyslem a to piedevSim v téchto kontextech:
»souci de précision chez l'ingénieur qui parle de compound, snobisme chez la mondaine qui appelle
son interlocuteur darling, enjouement chez l’écolier qui s’en va en disant bye-bye, dénigrement
chez l’auteur satirique qui ne cite un mot que pour le déplorer, évocation chez [’historien, le
romancier et le poéte soucieux de couleur locales* (s. 225).

Mnoh¢ internetové a tisténé vykladové slovniky uvadéji podobnou definici jako Deroy a
dale popisuji xenismy a peregrinismy jako lexikalni jednotky, které nejsou zcela asimilované do
cilového jazyka a které do jazyka vstupuji za ucelem vneseni ciziho ¢i exotického koloritu
(Sablayrolles, 2019, s. 26). Sablayrolles (2019, s. 26) pfesto namita, ze tyto definice jsou nepiesné a
argumentuje, ze na piiklad slovo week-end (ptejaté z AJ do FJ) je xenismem i peregrinismem a

pfitom bylo do FJ zcela integrovano.

2.3.4 Internacionalismy

Internacionalismy, tedy vyrazy mezinarodni, jsou slova, ktera pronikaji z vychozich
(ptedevsim z AJ) ¢i zprosttedkujicich (fecko-latinska slova) jazykt do vétsiho mnozstvi svétovych
jazykt (Svobodova, 2009, s. 27-28). Svobodova (2009) definuje internacionalismy jako ,jazykove
prostiedky uzivané se zachovanim shodného, nebo alespoii podobného vyznamového a
komunikacniho ramce ve vice nepribuznych jazycich urcitého kulturniho aredlu® (s. 28). Jinymi
slovy se jedna o ,,lexémy uzivané ve vice nepribuznych jazycich urcitého kulturniho aredlu, resp.
spolecné kulturnim jazykium* (Svobodova, 2007, s. 7). Jde tedy o lexikalni prvky piejaté, aniz by
byla do zna¢né miry modifikovana jejich forma ¢i obsah. Svobodova (2007) ov§em upozoriuje na
skutecnost, ze ,,za internacionalismy jsou dnes bezné povazovana i slova prejimana z jednotlivych
narodnich jazyku* (s. 7), k ¢emuz casto dochazi pii pfejimani lexéml z anglictiny, italStiny,

Spanélstiny, arabstiny atd.

7 slova kompletn¢ zdomacnéla“ (pieklad J. K.)

8 ,dlraz na preciznost inZenyra, ktery hovoii o compound; snobstvi damy, ktera osobu, s niz hovofi, oslovuje darling;
bujarost skolaka, ktery odchazi se slovy bye-bye; opovrhovani satirického autora, ktery slovo pouZije jen, aby dal
najevo své znechuceni; starost historika, romanopisce a basnika, ktefi chtéji zddraznit mistni kolorit“ (pteklad J. K.)
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2.3.5 Kalky

Prestoze je kalkovani slovotvorny proces, ke kterému dochazi v ptipade, ze cilovy jazyk
postrada vlastni vyraz pro pojmenovani urcité skutecnosti ¢i subjektu, nelze ho povazovat za
ekvivalent ¢i druh lexikalniho piejimani v pravém slova smyslu. Spoc¢iva totiz v tom, ze slovo ze
zdrojového jazyka je doslovné pielozeno a je na né¢j aplikovana norma jazykové systému daného
cilového jazyka. Svobodova (2009) uvadi, ze pfi procesu kalkovani ,,[...] se cizojazycny prvek
(obvykle lexikalni jednotka) prevezme (pripadné pouze imituje) jako jakysi vzor (s. 39) na zakladé
kterého vznikne nova lexikalni jednotka v cilovém jazyce. Kalky déli na slovotvorné (napft. pocitac,
surfaf), viceslovné (napi. horské kolo, trvale udrzitelny rozvoj) a sémantické (napi. mys, prkno)
(Svobodova, 2009, s. 39—40; 2013, s. 135). Sablayrolles (2016, s. 25) tadi kalky do kategorie ,,les
faux emprunts®, coz potvrzuje vySe zminéné tvrzeni, ze kalkovani a pfejimani jsou navzajem
provazané lexikalni procesy, ale Ze se nejedna o totéz. Zajimavé je, ze Sablayrolles (2016, s. 29-30)
ve stejném oddilu uvadi také neologismy, kterymi se budeme zabyvat nize. Na rozdil od Svobodové
Sablayrolles (2016, s. 24-27) d¢li kalky do dvou zékladnich skupin: ,,les traductions!0“ v ptipadé
slov jednoduchych (napt. souris informatique!!) a ,les calques morphologiques!?*, které¢ se jiz

tykaji slov slozenych (napt. gratte-ciel’3) (viz Tabulka €. 1).

2.3.6 Pseudoprejimky

Pseudoptejimky jsou slova, ktera jsou adaptovana do cilového jazyka s chybnou ¢i netiplnou
podobou a zdaji se byt piejimkami, ovSem jak uvadi Svobodova (2009, s. 29) jsou to piejimky
zdanlivé ¢i neptesné. Pro priklad si mizeme uvést smoking (spravné smoking jacket), dzin tonik (gin
and tonic) a golman (goalkeeper) (Svobodova, 2009, s. 29) nebo pseudopiejimky pouzivané spise
ve francouzsting jako je camping (camping area), dancing (dancing hall) a parking (parking area /
parking lot!4), které vznikly lingvistickou metodou troncation (tedy zkracovani slov) (Humbley,
2016, s. 42). Jako fonologickou pseudopiejimku si mtizeme uvést slovo pivodem z AJ, které se v

CJ pouziva ve spojeni softshellovd bunda, jez bylo pfijato ¢eskymi mluvéimi s vyslovnostni

9 ,,nepravé vypujcky* (preklad J. K.)
10 pieklady* (pieklad J. K.)

11 pocitacova mys*

12 slovotvorné kalky“ (pteklad J. K.)
13 mrakodrap

14 poznamka J. K.
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chybnou, pfic¢emz material softshell je vyslovovan jako [spftfi:]], nejspi§ se ovSem jedna pouze o

regionalni zalezitost.

2.3.7 Citatova spojeni

Podle typologie Svobodové (2009, s. 29) lze citatova spojeni klasifikovat jako poddruh
souhrnné kategorie pseudopiejimek. Radi mezi né na ptiklad vyraz happy end, ktery je dnes
pouzivany v bézné cCestiné a ktery byl pievzat z AJ, kde se objevuje v podobé happy ending
(Svobodové, 2009, s. 29). Hrbacek (1971, s. 26) definuje citatova spojeni jako ,,periferni lexikalni
prvky ciziho puvodu®, jelikoz se jedna o jazykové prvky, které nebyly zcela integrovany do lexika
cilového jazyka, ale pfitom je nelze oznacit za cizorodé elementy. Podobné citatova spojeni nahlizi
Mravinacova (2005, s. 189) ve shod¢ s Hrbackem. Mravinacova (2005, s. 189) tvrdi, Ze se jedna o
viceslovna spojeni, kterd se v cilovém jazyce pouzivaji v origindlnim znéni. Pro ptiklad uvadi par
excellence, curriculum vitae apod. (s. 189). Jsou to tedy jazykové prvky, které jsou uzivany pouze v

urCitém vazaném kontextu a nejsou zcela integrovany do jazykového systému cilového jazyka.

2.4 Lexikalni galicismy

Francouzstina predstavuje pro CeStinu dulezity zdroj piejimek. Tyto dva jazyky prosly v
prabehu historie riznymi etapami vzajemného vztahu — od obdivu francouzstiny v 17. a 18. stoleti,
kdy si ¢esti mluvci tento jazyk spojovali se vzneSenosti a vzdélanosti, kdy zamecké knihovny citaly
mnoha francouzska dila, pfes obdobi Narodniho obrozeni, kdy francouzstina piejala otéze po
némciné a zastupci ceského intelektualniho prostfedi cerpali inspiraci z francouzského
institucionalniho uspofadani, tzv. obdobi frankofilie, az po upadek v obdobi komunismu, kdy
dochézelo k upozad'ovani francouzského jazyka ve vyuce na gymnaziich (Pesek, 2017, NESC,
heslo Galicismy v ¢eském lexiku). Francouzstina byla vSak vzdy do jisté miry v Ceskych zemich
povazovana za jazyk ,.diplomacie, literatury, umeni, védy a technického pokroku* (ibid). Pfejimani
z francouzstiny asi od poloviny 20. stoleti neni produktivni. To ovSem neplati o sémantickém poli
gastronomie, do které je i v dneSni dob¢ aktivn€ piejiméno (nejen) z francouzstiny. V cesting
existuje priblizné 3500 lexikalnich galicismi (je ale pravdépodobné, Ze se tento pocet postupné
zvySuje pravé diky aktivnimu pfejiméani v oboru gastronomie), mnoho z nich, které byly piejaty v
minulosti, je dnes povaZzovano za zastaralé a pouzivaji se jen okrajové jako historismy. Druhym
divodem, pro¢ se nékteré lexikalni galicismy uzivaji jen ziidka, je fakt, ze se Casto jedna o
odbornou terminologii (Pesek, 2017, NESC, heslo Galicismy v &eském lexiku). Co se tyce

nejvetsiho zastoupeni galicismil v Cesting, to maji ,,v intelektualni sloZce ceské slovni zasoby™ (ibid)
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a to pfedevsim v nasledujicich sémantickych polich: , prirodni védy a technika, historie a vojenstvi,
ekonomie a penézni vztahy, gastronomie, diplomacie, hudba a tanec, vytvarné uméni, architektura,
literatura, divadlo, film, sport, pravo, politika, administrativa, ndzvy rostlin a zvirat, postovni
terminologie, expresivni vyrazy* (ibid). Vzhledem k prestiznimu postaveni francouzstiny mezi
ostatnimi evropskymi jazyky neni piekvapenim, ze lexikalni galicismy ,,mivaji konotace spojené s
rysy vzneSenosti, kultivovanosti, rafinovanosti ¢i bonvivanstvi (ibid).

Lexikalni galicismy v Cestin€ prochazeji v urcité miie procesem adaptace na nékolika urovni
jako ostatné i prejimky z ostatnich jazykt. Muzeme fici, ze v CeStiné existuji galicismy plné
adaptované (pravopisné, foneticky i morfologicky), galicismy, které jsou adaptované jen Castecné,
nebo galicismy, které nejsou vibec adaptované (ibid). Po fonetické strance se galicismy
prizptsobuji jazykovému systému cestiny tak, aby jejich vyslovnost byla pro mluvci tohoto jazyka
co mozna nejpiirozenéjsi a nejsnazsi. To znamena, Ze dochazi k redukci a adaptaci fonetickych ryst
typickych pro francouzstinu (vokalicka délka, nosové samohlasky, polokonsonanty, distinkce mezi
otevienymi a zavienymi samohlaskami apod.) (ibid).

Jako zdroj pro vyhledavani lexikalnich galicismil z oblasti gastronomie jsme si zvolili Novy
encyklopedicky slovnik gastronomie (ve dvou svazcich) Jittho Cerného. Oviem je nutné
poznamenat, ze rizné etymologické slovniky se mnohdy neshoduji na piesném pivodu slov. V
nékterych piipadech je totiz poméme slozité urcit, ktery jazyk mél funkci zprosttedkovatele a ktery
funkci vychoziho jazyka. Z toho diivoda jsme se rozhodli pfejmout definici francouzskych prejimek
od Prikrylové (2009, str. 19-20) ,,Francouzskou vypiijckou v cestiné rozumime slovo, které bylo pred
prejetim do cCestiny riiznou mérou modifikovano francouzskym jazykovym systémem, ve kterém
vzniklo, nebo do néj bylo prejato, a tato modifikace je alespor jednim z ceskych etymologickych ci

wkladovych slovnikii klasifikovana jako zasadni pro vyslednou lingvistickou povahu tohoto slova.*.

2.5 Vymezeni oblasti gastronomie

Jak jsme jiz uvedli vySe, gastronomie je v dne$ni dobé€ jedinou oblasti, ve které dochazi k
aktivnimu pfejimani z francouzstiny. Slovo gastronomie pochdzi ze starofectiny a skladda se ze slov
gastros, coz znamena zaludek a nomos, vyraz pro zakon (Cerny, 2005, s. 3). Prvné byl tento termin
pouzit pravé na uzemi Francie a to spisovatelem a advokatek J. B. Berchouxem v roce 1801, kdy
vydal svou publikaci na toto téma. Zhruba o 30 let pozdéji bylo slovo gastronomie oficialné pfijato
do slovniku Académie Francaise. Cerny (2005) ve svém encyklopedickém slovniku definuje heslo
gastronomie nasledujicim zptisobem: ,,1) nauka o kucharském umeéni, 2) zaliba ve vybranych

Jjidlech, labuznictvi“ (s. 143). Nicméné, jak pise (Cerny, 2005) v uvodu knihy, gastronomie je velice
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Siroky pojem a jako obor zahrnuje nejriznéjsi ,,zpusoby upravy pokrmii, ndzvoslovi kuchynskych a
restauracnich zarizeni, strojii, nddobi, nacini a pomiicek, kulinarské suroviny a ingredience™ a
muzeme ho chapat jako nadfazené slovo dalSich obord, jako jsou na ptiklad ,,cukrarstvi,
moucnikdrstvi, pekarstvi, Feznictvi, uzendrstvi a vyroba piva a vina“ (s. 3).

Jak piSe Holub ve své encyklopedii s nazvem Uméni a gastronomie (2001), dobré jidlo a piti
opévovali lidé jiz v dobach antiky, a to jak v anakreonské poezii, tak ve vytvarném umeéni. Kofeny
gastronomie tedy sahaji daleko do minulosti, ov§em tento obor byl blize definovan a vymezen az v
19. stoleti pravé ve Francii. Na pocatku sehrdl dalezitou roli vySe zminovany basnik Joseph
Berchoux, dale prvni kronikat gastronomie Grimod de La Reyniére a politik, pravnik a predevsim
labuznik Jean Anthelme Brillat-Savrin, ktery se zaslouzil o rozsifeni terminu gastronomie natolik,
7e ho zacaly prejimat jiné evropské jazyky. Diky Brillat-Savarinovi do dalsi jazykl pronikla také
slova gourmand a gourmandise (ve smyslu labuznik, labuznictvi). OvSem zaklady moderni
gastronomie polozil Marie-Antonin Caréme, jehoz dilo bylo zaméfeno nejen na kuchafstvi a
cukrarstvi, ale také na stolovani. Muzeme tedy fici, ze Francie je opravdovou kolébkou
gastronomie. Dalsim diikazem je i to, Ze koncept restaurantu, tedy zafizeni, které vydava pokrmy po
cely den, které garantuje ceny urcité vyse a které nabizi Sirokou Skdlu vin a likért, se do svéta

rozsifil z Francie (Holub, 2011, str. 341-415).

2.6 Shrnuti

Uvédomujeme si, Ze typologie autorti se od sebe vyznamné lisi, proto jsme méli za cil
prostudovat pojeti fady zahrani¢nich a ¢eskych autori a jejich typologie utfidit tak, abychom mohli
poskytnout pfehledné shrnuti danych jeva.

Dale bychom zde chtéli citovat Sablayrollovu tabulku, kterou vytvofil pro kolektivni
monografii s nazvem L’emprunt en question(s) : Conceptions, réceptions, traitements
lexicographiques a ktera svym zptisobem rekapituluje tuto kapitolu. Sablayrolles (2019, s. 23) Cerpa
z internetové encyklopedie Idéopédia a shrnuje Ctyfi hlavni koncepty pfejimani (xenismus,
peregrinismus, prejimka, kalk) (viz nize). Prestoze se zprvu mtlize zdat, Ze tyto definice pfehledné
rekapituluji vySe probirané téma, sam Sablayrolles (2019, s. 24) doplnuje, Ze se nejedna o
definitivni znéni a tvrdi, ze by bylo Zadouci nahradit definici xenismu definici peregrinismu a
naopak. Navic dodava, ze vzhledem k tomu, ze tento soubor definic piejima za hlavni kritérium

asimilaci, kalk mezi n¢ nepatfi, jelikoz predstavuje spiSe druh vlivu jednoho jazyka na druhy.
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— Xénisme : mot étranger, assimilable ou non, a la langue et la culture autochtone.!’

— Peérégrinisme : mot étranger, non assimilable ou plus assimilable a la culture autochtone.!6

— Emprunt : mot étranger, assimilé a la culture autochtone, éventuellement lexicalise. 1’

— Calque : mot autochtone, issu d’un mot étranger, aprés une ou plusieurs adaptations a la
langue. 18

Co se tyCe prejimani jako takového, jak tika Deroy (2013), ,,/’emprunt est un intrus!¥ (s.
215). Nicméné poté, co projde procesem adaptace, stava se z prejimky plnohodnotny ¢len jazykové
rodiny. A pravé na zakladé¢ miry procesu adaptace lze urcit, o jaky druh pfejimky se jednd a
klasifikovat ji. To nas pfivadi k tématu, kterému je vénovana nasledujici kapitola.

Na zavér je nutné podotknout, ze klasifikace ptejimek se jevi byt obtiznym ukolem, jelikoz
se typologie jednotlivych lingvisti li§i a neexistuje zadna univerzalni mezindrodné uzivana
kategorizace.

Klasifikaci prejimek se také vénuje Kucera (2018) ve své stati s nazvem Klasifikace
prejimant a lexikalnich vypiijcéek — obecna diskuse i poznamky k cinstiné (s. 1-8). Pfejimky nahlizi z
hlediska vychoziho jazyka nebo dialektu, funkce, jazykové politiky, sémantiky a Casu, procesu
prejimani, charakteru cizosti a role psané nebo fonetické podoby textu v procesu piejimani (Kucera,
ibid).

Jako ucelengjsi shrnuti prikladame tabulky autort Winter-Froemel a Sablayrolles (viz nize).
V prvni tabulce (Tab. 1) jsou znazornény inovace vyvolané jazykovym kontaktem. Jedna se o
rozsahlé prepracovani velice podnétné tabulky Esme Winter-Froemel (2009, s. 93). Tato tabulka se
objevuje v origindlnim znéni (viz pfilohy) v kolektivni monografii s ndzvem Emprunts néologiques
et équivalents autochtones en francais, en polonais et en tchéque. Déle Tab. 2 sestavena autorkou
Esme Winter-Froemel obsahuje dvoji klasifikacni model lexikalnich pfejimek (ptivodni znéni viz

prilohy).

15 Xenismus: cizi slovo schopné ¢i ne asimilace do doméaciho jazyka a kultury. (pteklad J. K.)
16 Peregrinismus: cizi slovo, (jiz) neschopné asimilace do domaci kultury. (pteklad J. K.)
17 Prejimka: cizi slovo, asimilované do domaci kultury, pfipadné lexikalizované. (pfeklad J. K.)

18 Kalk: slovo domaciho ptvodu, vzniklé na zakladé ciziho jazyka poté, co proslo jednim nebo vice stupni adaptacniho
procesu do doméciho jazyka. (pteklad J. K.)

19 prejimka je jakysi nezvany host“ (pteklad J. K.)
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PREJIMANI
(do urcité miry integrované)
* znaku, jehoz signifiant (oznacujici) v cilovém jazyce neexistuje
smash and grab ‘vol par effraction et en nombre’ (mnohonasobna vioupani a kradeze)
+ znaku, jehoz homonymum v cilovém jazyce existuje, ale pfitom neni mozné, aby jeho signifié
(oznacované) pochazelo z tohoto znaku
supporter « encourager » < # « endurer » (podporovat # vytrpét si)

EKVIVALENTY
+ pieklad (slova jednoduchého, s novym vyznamem v cilovém jazyce)
souris <= mouse (PC mys)
* kalk (slova slozeného)
gratte-ciel <= skyscraper (mrakodrap)
* neologicka syntéza / zaplnéni lexikalni mezery
lanceur d’alerte / whistleblower (donasec)
hamegonnage / phishing (rhybareni)

NEEKVIVALENTNI A NEPREJATE VYRAZY
* alogenismy
lover boy (v nizozemsting, odkud vyraz pochazi, vyjadiuje) ‘jeune proxénete’ (mlady pasak)
dognapping (vyraz bezpochyby vznikl ve FJ) ‘rapt d’un chien’ (sinos psa)
* tvorba hybridnich tvari a tzv. familles dérivées indépendantes
one meuf show, serial menteur (sériovy lhar = patologicky lhar)
se boboiser (pravdépodobn¢) (zaradit se to socio-ekonomické skupiny tzv. bourgeois bohéme)
* odmitnuti vlivu ciziho jazyka prostfednictvim hyperonyma, které zbavi cizi neologismus jeho
specifického razu
filoutage (phishing) (rhybareni)

Tab. 1: Sablayrollova klasifikace lingvistickych inovaci, které vznikly pri kontaktu mezi zprostiedkujicim a
prijimajicim jazykem (2016, s. 35)

Sablayrolles vychazel pii tvorbé této tabulky z typologie autorky Winter-Froemel. Autor
rozliSuje tii hlavni skupiny lingvistickych inovaci, které vznikly pfi kontaktu mezi zprostfedkujicim
a prijimajicim jazykem — piejimky, ekvivalenty a neekvivalentni a neptejaté vyrazy. Do kategorie
prejimani zafazuje dva jevy. Jednak pfejimani novych lexikélnich jednotek za ucelem vyplnéni
lexikalni mezery, tzn. pfejimani novych slov ciziho ptivodu, jednak piejimani novych vyznama pro
jiz existujici slova. Jak uvadi u ptikladu supporter, které na zaklad¢é anglického slova support
nabylo vyznamu podporovat. Dalsi skupinou jsou ekvivalenty, do které autor zafazuje pieklad, kalk
a neologickou syntézu. Je ziejmé, ze Sablayrolles do této skupiny zafazuje také neosémantismus,
ktery ovSem nazyva pteklad (traduction), coz svym zptisobem evokuje kalk. Je ovSem zajimavé, ze
podle autora se pieklad vztahuje pouze na slova jednoducha a na druhou stranu kalk se tyka slov
sloZzenych. V ptipad¢ neologické syntézy se jedna o jev, ktery ma za ukol zaplnit lexikélni mezeru,
ovSem nejedna se o kalk ¢i preklad jako takovy (jak mizeme vidét u uvedeného ptikladu). Posledni
kategorii jsou neekvivalentni a nepfejaté vyrazy, mezi které patii alogenismy, hybridni tvary a
hyperonyma, ktera maji neologismus pfizptsobit cilovému jazyku. Zajimavou skupinou jsou
hybridni vyrazy, které svou strukturou a nékterymi dal§imi slozkami kopiruji vychozi jazyk. Jedna
se tedy o specifické situace, kdy je ¢ast vyrazu piimo prevzata ze zprostiedkujiciho jazyka a ¢ast je
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pteloZena do pfijimajiciho jazyka (napft. serial menteur, one meuf show). Posledni jev nazyva autor
hyperonyma, tedy jednd se o pfejimani ciziho vyrazu, pficemz jeho forma je svym zplsobem

adaptovana na pfijimajici jazyk se zachovanim jistych ryst cizosti (napt. filoutage, rhybareni).

LEXIKALNI PREJIMKY

Doslo k importovani morfo-lexikalni jednotky z jazyka A?

¥ AW
ano ne
v v
IMPORTOVANE PREJIMKY ANALOGICKE PREJIMKY

(kalky v Sirokém slova smyslu)

Doslo k zavedeni formalnich S formalni / morfologickou inovaci?
znaki z jazyka A, které se rd AW
li$1 od systému jazyka B? ano ne
% . v v
ano ne TVAROSLOVNE PREJIMKY PREJIMKY VZNIKLE
v v (kalky v tizkém slova smyslu) SEMANTICKYMI ZMENA-
MI
IMPORTO-| | IMPORTO- (sémantické pfejimky)
VANE VANE
PREJIMKY| | PREJIMKY] Byl sémanticky model jazyka A reprodukovan veérné?
NEINTE- INTEGRO- < \
GROVANE| | VANE ano ne
v v
VERNE PREKLADY VOLNE PREKLADY

Tab. 2: Dvoji klasifika¢ni model lexikalnich pfejimek (Winter-Froemel, 2020, s. 1954)20

Klasifikaéni model autorky Winter-Froemel znazorfiuje dva stézejni druhy lexikalnich
prejimek (tzn. importované prejimky a analogické ptejimky), které se dale vétvi podle danych
kritérii. Tento model povazujeme za velice uceleny a piehledny a véfime, Ze by takovymto

zpisobem mohla vzniknout urcita kodifikace termint, které se poji k lexikalnimu piejimani.

20 pteklad Tab. 1 a Tab. 2 — J.K.
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3. Typologie prejimek a neologismi

V navaznosti na stat’ R. Mudrochové, vedouci této prace, s nazvem A la recherche de la
typologie et de la définition de ['emprunt dans le milieu linguistique tcheque publikované v
monografii s ndzvem L’emprunt en question(s) : Conceptions, réceptions, traitements
lexicographiques, jsme sestavili tuto kapitolu v podobném duchu, ale na rozdil od Mudrochové se
zaméfime na cizi jazykova prostfedi (pfedevsim na frankofonni a anglofonni) a tedy na pojeti
prejimek a neologismu jako lexikalnich Utvard tamnimi autory a na definice téchto jevi, které se

objevuji v lexikografickych zdrojich.

3.1 Typologie v pojeti cizich autori

jazyka staci, aby vyraz pouzil pouze jeden mluvci (Walter, 1988, s. 284). Pro zacatek je nutné uvést,
Ze typologie jednotlivych lingvistt se lisi, jak upozoriiuji na piiklad Pruvost a Sablayrolles (2012, s.
95-117), ale i celé tfada dalSich autord. Déale ovSem uvadéji (Pruvost, Sablayrolles, ibid) zdkladni
tripartitni typologii: formalni neologie, sémanticka neologie, ptejimky. Podle autord Pruvosta a
Sablayrollesa se jednd o obecné uzndvany systém, i kdyz nékteti lingvisté se spokoji pouze s
prvnimi dvéma kategoriemi (Georges Martoré, Henriette Walter), nebo naopak ptidaji dalsi polozky,
jako na priklad zkratky (Dictionnare historique de la langue frangaise) nebo fonologickou neologii
(Frangoise Dougnac). Neologii definuji na zaklad¢ etymologie tohoto slova, tedy néo znamena novy
a logos znamena slovo a tim padem se jedna o ,,un mot nouveau‘?! a rovnéz o ,,sens nouveau d’'un
mot existant déja dans la langue??* (Pruvost, Sablayrolles, 2012, s. 3). Jde ovSem pouze o prvotni a
podle autort pfili§ obecnou definici, Pruvost a Sablayrolles do ni taktéz zahrnuji dalsi slovotvorné
procesy (jako na priklad zkracovani, sufixaci, tvorbu neosémantismi pomoci metafor a metonymii
apod.) (2012, s. 3-30). V tabulce slovotvornych procesti (viz ptilohy), kterou prevzali od Tourniera
(viz ptilohy) a modifikovali, autofi dale rozd¢€luji procesy na externi a interni, jez se dale déli na
rovinu morfologicko-sémantickou, syntakticko-sémantickou, morfologickou a sémanticko-
pragmatickou (Pruvost, Sablayrolles, 2012, s. 95-117). Mezi interni procesy autoii zahrnuli mimo
jiné flexivni neologismy (formalni inovace na urovni flexe lexikalni jednotky), kombinatorni
neologii (zmény v syntaktickych konstrukcich nebo pouziti novych syntaktickych kolokaci) a

neologii prostfednictvi metafory/metonymie (napf. souris pro pocitacovou mys) (ibid) (podle

21 nové slovo*

22 _novy vyznam piiféeny jiz existujicimu slovu® (pteklad J. K.)
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typologii jinych autorti, napi. Svobodové 2009, Rangelové 2005, se v tomto piipadé jednd o
neosémantismy). Do externich procesii patfi pouze piejimky (ibid). Autofi rozliSuji mezi
neologismy a piejimkami na zakladé ptivodu — neologismy vznikaji v cilovém jazyce (proto
interni procesy), zatimco piejimky pochazeji z jinych cizich jazykl, at’ uz zivych, tak mrtvych
(procesy externi) (ibid).

Na rozdil od tabulky, kterou sestavili Pruvost a Sablayrolles, tak Tournier (1983, s. 429) tii
zékladni casti internich procesti nazyva neologie morfologicko-sémanticka, neologie sémanticka a
neologie morfologickd. Je tedy zfejmé, ze vSechny ostatni slovotvorné procesy (napf. sufixace,
zména slovniho druhu atd.) povaZuje za soucast neologie. V kategorii externich procest se
Pruvostova tabulka a Tournierova tabulka shoduji.

Haugen (1950, s. 210-231) se zamysli nad obecnym terminem ,,borrowing* a namita, ze
»IThe metaphor implied is certainly absurd, since the borrowing takes place without the lenders
consent or even awareness, and the borrower is under no obligation to repay the loan. One might as
well call it stealing, were it not that the owner is deprived of nothing and feels no urge to recover
his goods.?3* (s. 211). Jako o néco vhodngjsi alternativu navrhuje terminy ,adoption” a
wdiffusion® (ibid), nicméné¢ i tyto navrhy nejsou zcela presné a tak poskytuje svou definici zazitého
terminu ,,borrowing* (Haugen, 1950, s. 212). Haugen fika (ibid), ze o ptfejimku se jednd v piipadé,
ze mluvéi v cilovém jazyce reprodukoval lexém ptivodem z vychoziho jazyka. Dale se pozastavuje
nad pojetim ptejimani jako ,,mixture of the two [languages]* a namita, ze pokud jsou v cilovém
jazyce zavedeny cizi prvky (pfejimky), jedna se spiSe o alteraci cilového jazyka (Haugen, 1950, str.
211). Z Haugenovy teorie vychazela a stale vychazi cela fada lingvistt, je tedy dilezité podtrhnout
jeji dalezitost. Haugen se dale zabyval fonetickou a syntaktickou adaptaci prejimek (viz kapitola 4).

Dal$imi autorkami, které tfadi vyptjcky mezi slovotvorné mechanismy jsou Lehmann a
Martin-Berthet (2007, s. 109—118). Na tento lexikalni proces nahlizeji z diachronického pohledu a
pozornost vénuji predev§im francouzstiné (ibid). Slova ciziho plvodu, ktera existuji ve
francouzsting, déli na ,,mots héréditaires?#* (slova, ktera francouzsky jazyk ,,zdédil po jednom ze

staroveékych jazykul jako je latina, galStina nebo franstina) a ,,emprunts“2> (ibid). Slova ptivodem z

23 Metafora, kterou termin piedstavuje, je zajisté absurdni, jelikoz k vypijceni dochazi, aniz by o tom poskytovatel
pujcky (tzn. vychozi jazyk) védel ¢i k tomu dal souhlas, a aniz by ptijemce ptjcky (tzn. cilovy jazyk) musel splatit sviij
dluh. Stejné tak bychom tento proces mohli nazyvat kradezi, kdyby ovSsem vlastnik (tzn. vychozi jazyk) o néco pfisel a
naruzivé se snazil odcizeny pfedmét znovu ziskat, coz v nasem piipad¢€ neni relevantni. (pieklad J. K.)

24 | zdédéna slova“

25 prejimky*
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latiny nebo starofectiny dale déli na ,,formes savantes“2¢ a ,formes populaires?’*, z ¢ehoz se odviji
existence dublet ve francouzstin€ (ibid). Piejimky definuji jako vSechny prvky, které pochazeji z
jiného jazyka (Lehmann, Martin-Berthet, 2007, s. 8). Z toho vyplyva, ze piejimky jsou nadfazenym
terminem pro jiné lexikalni jevy jako na ptiklad kalky, xenismy apod. Tato typologie se jevi byt
velice prehlednou a explikativni, i pfestoze je spiSe obecna a nezahrnuje pojem neologie.

Dalsi lingvistkou, kterou zminime, je Marie-Francoise Mortureux. Autorka popisuje
neologii jako nadfazeny pojem, ktery v sobé zahrnuje, jak neologismy (a to piedevSim
morfologicko-fonologické a sémantické), tak prejimky (2008, s. 137). Neologii pfitom chape jako
neoddélitelnou slozku kazdého Zivého jazyka a zaroven jako proces, diky kterému se jazyk
vyrovnava s vyvojem spolecnosti (ibid). Stejné jako Pruvost a Sablayrolles, Mortureux (2008) fadi
mezi slovotvorné procesy sémantické neologie také metaforu a metonymii (s. 137-149).

Winter-Froemel (2017) uvadi, ze ,,borrowings introduce new ways of expressing a specific
content, either by providing an alternative choice to a lexical item of the recipient language (cf. the
stylistic effect of ‘creating or increasing variation of expression’) or by introducing a new lexical
item that can be used instead of a paraphrase in the recipient language?8 (s. 24). Dale na zakladé
potreby ¢i ucelu prejimani rozliSuje mezi ,,necessary borrowings“?® a ,,luxury borrowings3%* (ibid).
Tato kategorizace, jak uvadi autorka, pochazi od Hermanna Paula a Ernsta Tappoleta, ale stejnému
tématu se na priklad vénoval také Deroy (Winter-Froemel, Onysko, 2011, s. 1550-1567). Ke vzniku
takzvanych mddnich piejimek dochazi v piipadé, ze vyznamovy ekvivalent daného slova jiz v
cilovém jazyce existuje (ibid), ¢imz vznikaji dubleta. Autofi nicméné upozoriuji na problemati¢nost
rozliSovani mezi témito dvéma typy piejimek (ibid). Neexistuji totiz jednoznac¢né definované
parametry, podle kterych mizeme urcit, zda je prejimka nezbytna, ¢i moddni. Dale zalezi na
soucasném postoji mluvéich cilového jazyka a dobové ideologii a poetice, tim padem se miize

hranice mezi témito pojmy postupem casu posouvat.

26 ucené tvary (preklad J. K.)

27, lidové tvary* (preklad J. K.)

28 | prejimky predstavuji nové zpisoby, jakymi miizeme popsat uréitou skutecnost, a to bud’ tim, ze je do cilového
jazyka zavedena alternativni moznost k lexikalnimu jevu (tzn. stylisticky efekt tvorby nebo zvySeni rozmanitosti
vyrazu), nebo tim, Ze je do cilového jazyka zaveden novy lexikalni prvek, ktery miize byt pouzit namisto
parafraze* (preklad J. K.)

29 nezbytné prejimky* (pieklad ptevzat od Havlika, 2019)

30 modni prejimky* (pieklad pievzat od Havlika, 2019)
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3.2 Typologie podle francouzskych slovniki

Nekteré slovniky rozliSuji mezi terminy ptejimka (emprunt) a neologismus (néologisme),
pripadné neologie (néologie). Na ptiklad internetovy slovnik Larousse definuje pfejimky jako
lingvisticky proces, pomoci kterého jazyk zacletiuje (vétSinou) slova pivodem z jiného jazyka;
neologii popisuje jako soubor procesti, na zakladé kterych vznikaji nové lexikalni jednotky; termin
neologismus zahrnuje jak nové vznikla slova, tak i slova pfejatd a neosémantismy. Slovnik Le
Robert uvadi podobnou definici terminu pfejimka a navic dodava, zZe tento termin popisuje také
Hmots hérités*; na rozdil od slovniku Larousse vymezuje hranici mezi neologii/neologismem a
pfejimkou. DalSim internetovym slovnikem, ktery jsme konzultovali, je Wiktionnaire, jenz se v
definici prejimek soustfedi pouze na lexikalni piejimky; neologii definuje stejnym zpiisobem jako
slovnik Larousse; neologismy popisuje z diachronniho pohledu (tzn. etymologie) a uvadi, ze v 18.
stoleti se termin neologismus (zahrnujici také neosémantismy) pouzival spiSe pejorativné, a to ve
smyslu zneuzivani novych slov nebo jiZ existujicich slov v novém vyznamu. Ze synchronniho
hlediska se jedna o tvorbu novych slov za G¢elem vyplnéni lexikalni mezery v jazyce. Internetovy
slovnik L’internaute termin emprunt definuje pouze jako penézni pljcku a vibec nezminuje
lingvisticky vyznam slova. Na druhou stranu uvadi zakladni definici pro neologii a neologismus
podobné, jako neologii definuje slovnik Larousse. Dale jsme vyhledavali na ptiklad ve slovniku Le
Dictionnaire, Reverso Dictionnaire apod., ale je nutné konstatovat, ze vétSina lexikografickych
zdroji nabizi podobnou definici. Muzeme tedy dojit k zaveéru, Zze obecné jsou piejimky
charakterizovany jako ,,emprunt d’un mot a une langue (Reverso Dictionnaire, heslo emprunt),
dale neologie jako ,.création ou introduction de mots nouveaux dans une langue” (Reverso
Dictionnaire, heslo néologie) a neologismus jako ,mot nouveau ou nouveau sens donné a un
mot3!* (Reverso Dictionnaire, heslo néologisme), tedy ve vétsiné pfipadli neologismus obsahuje

také neosémantismus.

4. Proces prejimani a jeho faze

Pti pfejimani dochazi k blizkému kontaktu mezi vychozim a cilovym jazykem a jedna se o
nejproduktivngjsi lexikalni zplsob obohacovani cilového jazyka. Svobodova (2009, s. 30-37) pise,
ze se v historii Ceského jazyka stfidala obdobi jazykového purismu ¢i protekcionismu s

liberaln¢jSimi obdobimi, kdy cestina hojné piijimala lexikalni jednotky z cizich jazyka. Je ziejmé,

31 prejaté slovo z jiného jazyka“, ,,vytvareni nebo zavadeéni novych slov do cilového jazyka®, ,,nové slovo nebo novy
vyznam pridélen jiz existujicimu slovu* (pieklad J. K.)
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ze tento jazykovy vyvoj uzce souvisi s geopolitickym a socialnim kontextem dané zemé. Touto
otazkou ve spojitosti s francouzstinou se dale zabyva Polguére (2016).

Mravinacova (2005) ve shodé s Furdikem definuje piejimani jako ,proces integrace
prevzatého prvku do slovni zdasoby prebirajiciho jazykového utvaru, pricemz aktivni ulohu sehrava
prebirajici utvar” (s. 189. Na zaklad¢ této definice miizeme usoudit, Ze vychozi jazyk ma pouze
pasivni roli v procesu adaptace a integrace cizojazy¢nych lexému do cilového jazyka.

V této kapitole popiSeme hlavni divody lexikalniho pfejimani, jednotlivé etapy procesu

adaptace a integrace a v neposledni fad¢ porovname teorie vybranych autord.

4.1 Duvody prejimani z cizich jazyki

Ptejimani slov ciziho ptivodu je kontinualni proces obohacovani lexika daného jazyka. K
prejimani dochazi uz od davnych dob. Divoda pro lexikalni pfejimani je velice mnoho. Cela fada
autorti (napf. Mravinacova, Svobodova, Deroy apod.) se shoduje na tom, Ze jednim z hlavnich
divodd, pro¢ cilovy jazyk pfijima lexikalni prejimku, byva nejcastéji mezera, tzn. v cilovém jazyce
chybi vyraz pro cizi realii, novou technologii apod. Dulezitost realii a vn¢jSich faktorti utvarejicich
a ovliviwyjicich cizi ¢i matetsky jazyk vyzdvihuje ostatn€ i F. de Saussure (1996) ,,Stejné jako je
vnitini organismus rostliny modifikovan vnéjsimi faktory jako terém, klima atd., neni pak i
gramaticky organismus stdle zavisly na vnéjsich faktorech jazykové zmeny?* (s. 57). Zaroven také
poukazuje na skutecnost, Ze jazyk je komplexni organismus a pokud ho chceme studovat a rozumét
mu, musime na n¢j nahlizet v patficném kontextu.

Co se tyce prejimani nazvu cizich realii, Mravinacova (2005) zminuje, ze ,,na obohacovani
lexika cestiny se vyznamné podileji prejimky a Ze mezi nimi maji v soucasnosti zcela vysadni
postaveni anglicismy* (s. 187). To ovsem neznamenad, Ze ¢eStina pfejima pouze z anglictiny. Coz
také potvrzuje Mravinacova (2005, s. 187-188), kdyz popisuje vliv jinych evropskych i
mimoevropskych jazykd na CeStinu a slova, kterd z téchto jazykl pronikla do CeStiny. V piipadé
francouzstiny uvadi odvétvi gastronomie (napf. croissant, creperie), oblast mody (napt. glamour),
jména typickych vyrobkl (napf. potpourri), ndzvy her (napf. pétanque), pojmenovani ptislusnika
riznych hnuti (napf. debrujar — z debrouillard), rovinu odborného jazyka v oblasti evropského
prava (napf. acquis communaitaire) (Mravinacova, 2005, s. 187-188). OvSem tento seznam
obsahuje pouze oblasti, ze kterych se z FJ pfejima nejcastéji, je proto timto kritériem omezeny.

Ovsem Svobodova (2009, s. 23) upozornuje na negativni aspekt spojeny s piejimanim slov z
vychoziho jazyka, ktery se zna¢né lisi od jazyka ptijimajiciho. Problemati¢nost se tyka predevsim

toho, ze prejimky narusi celistvost jazykového systému v piipad¢€, Ze maji odlisnou akustickou a
29



grafickou podobu a ve flektivnim jazyce jsou nesklonné. Takovy jazyk se tak stava stale vice
analytickym (Svobodova, 2009, s. 23), coz muze byt ze strany odbornikd ¢i béznych uzivatelt
vnimano jako nezadouci.

Motiviim k piejimani cizich lexémul se vénuje némecka lingvistka Esme Winter-Froemel
(2017, s. 19-24). Winter-Froemel se ovSem ve svém vyzkumu soustiedi na stylisticky motivované
prejimani z cizich jazykt a z velké ¢asti vychazi také z Galinského stati s nazvem Stylistic Aspects
of Linguistic Borrowing — A Stylistic and Comparative View of American Elements in Modern
German, and British English. Jeho teorii o stylistickych disledcich, které se poji k piejimkam,
shrmuje (Winter-Froemel, 2017, s. 19) v sedmi nasledujicich bodech. Podle Galinského (Galinsky,
1967, s. 71) se muze diky prejimkam v psané ¢i mluvené podob¢ jazyka objevovat: 1) kolorit zemé
¢i kultury vychoziho jazykového prostiedi, 2) vétSi mira preciznosti, 3) zamémém maskovani nebo
jeho zjednoduseni, 4) stru¢nost az strohost, 5) barvitost ¢asto pomoci metafory, 6) ton (od jazykové
hravosti az po prvky parodie), 7) rozmanitéjsi vyjadiovaci prostfedky. Tento Galinského vycet byl
prejat nejen Winter-Froemel, ale celou tfadou vyzkumniki z oblasti lingvistiky, na ptiklad
Carstensen, Pfitzner, Rodriguez Gonzales, Nettmann-Multanowska, Plimer (2017, s. 19-24).
Winter-Froemel ve své lexikalni analyze tento vycet aplikuje na mluvc¢iho a snazi se tak vysvétlila
jeho piipadné divody, pro¢ konkrétni ptejimku pouzil, a to jak ze synchronniho, tak i z
diachronniho hlediska (ibid). Zaroven vyzdvihuje dilezitost orientace na mluv¢iho ve vyzkumu
vlivll jednoho jazyka na druhy ¢i tfeti jazyk, jelikoz miru uzivani urCitych lexému urcuje prave
bézny uzivatel jazyka (ibid). Hlavni diivody pro piejimani podle Winter-Froemel se daji shrnout do

tf nasledujicich bod (ibid).

I. Z univerzidlniho hlediska cilovy jazyk prejima ty lexikdlni jednotky, které se jeho mluvéim
zdaji byt potencialné piinosné

II. Z historického hlediska je nutné se zameéfit na konkrétni okamziky, kdy se vychozi jazyk stietl
s jednim ¢i vice cilovymi jazyky a doslo k vypujceni vyrazii z divodu prestize daného
vychoziho jazyka, kterd mu byla pfipsana mluv¢imi cilového nebo cilovych jazykt pro urcitou
doménu

ITI. Z extralingvistického hlediska je nutné piejimat odborné vyrazy pro pojmenovani technickych

mnovaci

Extralingvistické diivody pfejimani a neologie uvadi na piiklad také Tournier (1983, s. 427—

438), ovSem upozoriuje, ze je nutné brat v potaz zakon nejmensiho usili v jazyce, na jehoz zaklad¢
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mluv¢i Casto davaji pfednost Uspornym feSenim. Zaroveni autor pripomina tvorbu slov s motivaci
hravosti, protoze vysvétluje, ze ,,le langage est aussi un terrain de jeu3?* (Tournier, 1983, s. 428).
Zakon nejmensiho usili v lexikologii zmifiuje také Walter (1988, s. 286) a tvrdi, Ze pravé z tohoto
divodu je casto uptednostiiovano slovo ciziho piivodu, protoze je usporngj$i a snaze
zapamatovatelné, nez slovo domaciho ptivodu ¢i slovo jiz integrované do cilového jazyka. Ptiklad
této skutecnosti je slovo walkman, které nahradilo francouzsky vyraz baladeur, pticemz proslo
stupni adaptace a bylo zaclenéno do standardniho francouzského jazyka (ibid).

Tomuto tématu se také vénuje Mortureux (2008) a diivody shrnuje takto: ,,[...] [’énonciateur
qui emprunte un mot étranger le fait parce qu’il [...] a le sentiment qu’aucun mot de sa propre
langue ne peut désigner le référent dont il veut parler33 (s. 145) a dale vysvétluje, ze existuji dva
mozné ptipady ,,s0it le texte présente une réalité étrangere [...], soit ['emprunt désigne une réalité

importée3* (ibid). Mortureux tedy hovoii pouze o extralingvistickych faktorech v ptejimani.

4.2 Kritéria pro identifikaci prejimek podle L. Deroy

Deroy (2013, s. 47-65) pfichazi ve své knize L’ Emprunt linguistique se Ctyfmi kritérii Ci
voditky, na zéklad¢ kterych lze ur¢it povahu piejimky, a to predevsim jeji ptvod. Jednd se o
kritérium historické, fonetické, morfologické a sémantické. Nicméné Deroy (2013) si v tvodu klade
teCnickou otdzku ,,Est-il besoin de dire que [’on ne dispose pas toujours de tous ces criteres a la
fois et qu’il n’est, des lors, pas toujours possible de passer du probable au certain 735 (s. 47).
Upozornuje na slozitost zkoumané problematiky a nejednoznacnost jeji klasifikace. Presto

povazujeme jeho kritéria, kterd popiseme nize, za pfinosnou a zasadni lingvistickou metodu.

I. Historické kritérium je ve své podstaté zalozeno na etymologii slova. Tu lze podle Deroy
dohledat a ovéfit v historickych textech ¢i archeologickych zaznamech. Slouzi predevsim k
urceni kofent prejatého slova, ovSsem ne vzdy jsou zminky o ptivodu slov findlni ¢i kompletni.

II. Fonetické kritérium je pro lingvisty tim nejdilezitéjSim, jelikoZ na jeho zakladé mnohdy

dochézi na ptiklad k opraveni chybné stanovené etymologie slova. Na ziklad€¢ fonetickych

32 jazyk je rovnéz htisté” (preklad J. K.)

33 mluvci si vypujcil slovo z ciziho jazyka, protoze citil, ze v jeho cilovém jazyce neexistuje vyraz, ktery by popisoval
mimojazykovy referent, o kterém chce hovofit™ (pteklad J. K.)

34 _bud’ je v textu predstavena cizi redlie, anebo piejimka popisuje importovanou realii* (pieklad J. K.)

35 Je tfeba dodavat, Ze ne vzdy mame vSechna kritéria k dispozici soucasné, a z toho diivodu neni vzdy mozné ptejit od
pravdépodobného k jistému?* (pieklad J. K.)
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pravidel jednotlivych jazykovych systémil lze dopatrat ptivod urcitych lexikalnich jednotek a
pritadit k nim slova jim pfibuzna.

III. Morfologické kritérium muze byt (stejné jako I. a II.) voditkem k urceni zdrojového jazyka
prejimek a jazykovych prostiednikl,, ktefi hrali svou roli béhem procesu integrace. Z
morfologického hlediska se lingvista soustiedi na skladbu slova a pfedevsim na prefixy a
sufixy.

IV. Sémantické kritérium ma ze vSech voditek nejmensi vahu a predstavuje jakysi doplnujici prvek
k historickému kritériu a to z toho diivodu, Ze svym zplsobem pouze kopiruje etymologii slova
podlozenou historickymi texty. Pokud se slovo objevuje v n¢kolika jazycich soucasné, je témér
jisté, ze pochdzi z toho jazyka, kterym se hovofi v kulturnim spolecenstvi, ve kterém

popisovany jev, zivoc€ich, rostlina, ¢i predmeét existuje.

Tato metoda se zda byt v mnoha ptipadech velice uzite¢na. Piesto sdm Deroy upozorfiuje na
fakt, Ze jeji i¢innost neni absolutni, a Ze se i v dnesni dobé setkavame s ptipady slov, u kterych neni
naprosto znamy jejich ptivod. Dalsi prekazku mohou predstavovat nepravé prejimky, tedy slova,
kter4 nebyla pfejata, nybrz vznikla na zékladé nékterého ciziho jazyka. Jak uvadi Deroy, ve FJ se
jedna o slova jako ,.footing36, shake-hand3’, carter3$ apod. Tato slova vznikala na zéklad¢ kontaktu
jazyka, konkrétn€ FJ s AJ. OvSem pro anglofonniho mluvcéiho se mohou zdat jako nesrozumitelna a
zavadgjici, protoze nevznikla v souladu s pravidly dané¢ho jazykového systému, ale byla ovlivnéna

jazykovym systémem cilového jazyka.

4.3 Stupné procesu prejimani cizojazyénych lexémii

Furdik (1994, s. 95-101) uvadi, ze prvnim stadiem v procesu piejimani je interference mezi
vychozim a cilovym jazykem. V této fazi dochazi ke kontaktu na lexikalni roviné a aktivni roli hraje
cilovy jazyk. Dale piSe, Ze nasledujici etapou je adaptace, ke které ovSem nedochazi vzdy. Zminuje
pripady, kdy se slova ciziho ptivodu objevuji v cilovém jazyce s nizkym stupném integrace (tedy
napf. jako citatova slova) a v mluvené ¢i psané podobé¢ jazyka jsou uzivana jen ziidka a vyhradné ve
zcela specifickych komunikacnich situacich. Findlni fazi je postupna integrace, ke které ovsem

nemuiZze dojit, pokud cizojazy¢na jednotka neprosla uplnou fazi adaptace (Furdik, 1994, s. 95-101).

36 jogging
37 podani ruky

38 skiin motoru
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K ptejimani slov dochazi pti kontaktu dvou jazykd s riznou mirou diferenciace. Je ziejmé,
7e jazyky, které jsou si strukturaln¢ i lexikalné blizsi, pfejimaji ve vetsi mife a proces je timto
akcelerovan. Na druhou stranu jazyky, které jsou si vzdalenéj$i (jako napt. v piipadé kontaktu
flektivniho a analytického jazyka jako jsou Cesky a francouzsky jazyk) je proces piejimani
jazyka. Na tuto skute¢nost mimo jiné upozornuje také Furdik (1994, s. 95-101).

Svobodova (2013, s. 132—-133) navazuje na Furdika a pfesnéji definuje etapu adaptace jako
prizpusobeni a etapu integrace jako ,.inkorporaci prejimky do (lexikalniho) systému cilového
Jjazyka*. Podle autorky zGstavaji n€které druhy lexikalnich jednotek na periferii jazykového systému

(ptedevsim sociolekty, odborné nazvy a prosttedky s nizsi mirou formalni adaptace).

4.3.1 Roviny adaptace a adapta¢ni mechanismy

Téma procesu adaptace a adaptacnich mechanismd je rovnéz cilem zajmu celé tady
lingvistl. Z toho divodu existuji rzné teoretické ramce a praveé n€kolika z nich bude vénovan tento
oddil. Tyto teorie na sebe navazuji a z toho diivodu maji neziidka kdy podobné znaky.

Podle Furdika (1994, s. 95-101) dochazi ke vzniku adaptac¢nich mechanisma béhem procesu
integrace a jejich podoba se 1iSi na zéklad¢ intenzity kontaktii mezi obéma jazyky. Tyto mechanismy
vznikaji v pfijimajicim jazyce a s jejich pomoci se prekonavaji jednotlivé piekazky, se kterymi se
muzeme setkavat v pribéhu procesu adaptace a integrace (Furdik, 1994, s. 95-101). Furdik (1994,
s. 95-101) dale uvadi, ze se piejimka adaptuje v rovin¢ fonologické, morfologické, slovotvorné,
sémantické, stylistické a kolokac¢ni. K jednotlivym rovinam Furdik (1994, s. 95-101) uvadi procesy,
ke kterym dochazi pfi kontaktu dvou jazykt. Jedna se o procesy transfonemizace,
transmorfemizace, transmorfologizace, transsémantizace, transderivace, transkolokace a
transortografizace. Z diachronniho hlediska se podle Furdika (1994, s. 95-101) jednotlivé
mechanismy lisily pfi kontaktu rlznych jazykovych systémii v riiznych historickych obdobich,
obdobné se 1isi 1 ze synchronniho hlediska a to predevsim, co se tyCe variet jazyka (tzn. spisovny
jazyk, nareci apod.).

Furdik (1994, s. 95-101) upozoriiuje na nesnaze spojené s adaptaci prejimek na sémantické
rovin€. Furdik tvrdi (1994), Ze ,,cim mensia je sémanticka odlisnost medzi lexikdlnou jednotkou vo
vychodiskovom utvare a jej prevzatou podobou v prijimajucom jazyku, tym mensi je aj stupen jej
semantickej integrovanosti do lexiky prijimajiceho jazyka* (s. 100). To znamena, Ze v nékterych
ptipadech dochéazi u pfejimek k odklonéni od plvodniho vyznamu a lexikalni piejimka tak v

cilovém jazyce nese a) jiny vyznam nez ve vychozim jazyce (mezijazykova metonymie ¢ast-celek)
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nebo b) stejny vyznam jako ve vychozim jazyce, ale nabyla je§t¢ novy vyznam, nezndmy pro

vychozi jazyk (napft. idiomaticky) (Furdik, 1994, s. 95-101).

Na Furdikovu studii navazuje Mravinacova (2005, s. 187-210) a zkouma piedevSim

jazykovy kontakt mezi AJ a CJ. Toto zaméfeni na konkrétni jazyky se oviem vztahuje primarné na

uvadéné priklady. Jako jednotlivé roviny adaptace uvadi nasledujici procesy:

1.

Ortograficko-ortoepicka adaptace, kterou dale Cleni na proces a) pravopisné adaptace a b)
vyslovnostni adaptace. Tyto procesy, pii kterych ,,postupné dochazi k priblizeni pravopisné a
vyslovnostni podoby prejatych lexémii na zdkladé fonologického pravopisného principu
uplatinovaného v cestine” (Mravinacova, 2005, s. 190) probihaji souCasné a navzijem se
ovliviiyji. Lze tedy fici, Ze v této fazi prejimané lexémy prochazeji takovymi zménami, pii
kterych se ptizplisobuje jejich psand a mluvena podoba systému cilového jazyka. V ptipadé FJ
tedy z fonologického dochazi na ptiklad k tpraveé vyslovnosti nasalnich hlasek (bonbon —
[bonbdn]) ¢i skupin francouzskych samohlasek (Beaujolais — [bozolé]) apod.

Morfologicka adaptace spociva v tom, ze forma lexikalnich jednotek ciziho ptivodu podléha
takové transformaci, ktera odpovida prostredkim, ,jimiz se v cestiné vyjadiuji kategorie
slovnich druhii a dalsi morfologické kategorie, které jsou s prislusnymi slovnimi druhy spojeny

(Mravinacova, 2005, s. 192). Tuto rovinu dale d¢€li na:

a) Podstatna jména: k substantiviim je dle jejich zakonceni ptfidélen jmenny vzor, na zaklade
n¢hoz bude substantivum deklinovano (napt. camembert se skloiuje podle vzoru hrad,
pasterizace podle vzoru raze apod.), nckterd substantiva ovSem ,zustdvaji trvale
neadaptovand, nesklonnd, nebo prodélavaji komplikovanéjsi morfologicky vyvoj od
nesklonnosti k deklinaci (Mravinacova, 2005, s. 194). Mravinacova (2005, s. 193) také
upozoriuje na vznik tzv. ,hybrid”, tzn. slova, ktera ,,byvaji pocestovana bez ohledu na
podobu celku* (ibid) (napt. venture kapital, beachvolejbal, permakultura) (ibid).

b) Pridavna jména: o picjata adjektiva v pravém slova smyslu se nejedna, pokud byla
odvozena od podstatnych jmen, kterd jiz procesem integrace prosla. Podle Mravinacové
(2005, s. 196) 1ze hovotit o prejimani adjektiv pouze v ptipade, ze ,pro adjektivum neni v
Cestine zakladové substantivum® (ibid). Tento proces spociva v tom, ze adjektivum bud’
prijme Ceskou piiponu, nebo dochazi ke transformaci cizi pripony, ktera se pocesti. VétSina

prejatych adjektiv zlistava nesklonna.
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¢) Nevyhranénou samostatnou/nesamostatnou slovni platnost a slovnédruhovou funkci
neadaptovanych piejimek: ,morfologicky bezpriznakové prejimky* (Mravinacova, 2005,
s. 198), u kterych je obtizné urcit jejich slovnédruhovou funkci v ¢eském vétném celku. Na
priklad se jedna o substantiva, ktera mohou byt zaroven souslovi a kompozita; substantiva
¢i syntagmata v piivlastkové pozici, ktera se jevi jako adjektiva, ovSem jejich urceni neni
zcela jasné.

d) Slovesa: jako ptedpoklad pro to, aby sloveso mohlo vstoupit do lexika cilového jazyka, je
proces adaptace, ke kterému nedochazi postupné, jako tomu bylo u pfedchozich bodu.
Mravinacova (2005, s. 202) se také zminuje o vidové adaptaci, béhem které dochazi k

vybéru predpon pro vyjadieni slovesného vidu.

Slovotvorné-paradigmaticka adaptace pfedstavuje ,proces postupného rozvijeni
slovotvornych vztahii prejatych lexikdalnich jednotek k dalsim lexikalnim
jednotkam* (Mravinacova, 2005, s. 203). To znamena, ze na zaklad¢ morfologickych
podobnosti (stejné kofenné morfémy apod.) je iniciovan slovotvorny proces v cilovém jazyce
(napt. workoholik —> jablkoholik, cokoholik, stresholik; know-how —> know-howista apod.)
(Mravinacova, 2005, s. 205). Tento proces se vztahuje na substantiva, adjektiva, slovesa a jejich

varianty (napf. verbalni substantiva).

Dalsi autorkou, kterd se tématu procesu integrace prejimanych lexikalnich prostiedk

(ptedevsim z AJ) vénovala hned v né€kolika publikacich, je D. Svobodova. Jeji ¢lenéni rovin

adaptace se pftili$ nelisi od rovin popsanych Mravinacovou. V monografii Dynamika ceského lexika

a lexikologie Svobodova (2013, s. 135—-147) popisuje Ctyti druhy adaptace:

1.

Adaptace vyslovnostni (ortoepickd) ,,spociva predevsim v substituci téch hlasek, které nejsou
soucasti ceského fonetického systémi, [...] dale v pravidelné realizaci kombinacnich zmén v
hlaskovych skupindach [...] a umisteni prizvuku na prvni slabiku samostatné stojiciho
plnovyznamového slova* (ibid). Je ovSem pravda, ze vyslovnost piejimek casto kolisa, jelikoz v
nekterych piipadech neni snadné nalézt nejblizsi vyslovnostni ekvivalent v cilovém jazyce
(ibid).

Adaptace pravopisna (ortografickd) se tyka ptizptisobeni psané formy cizojazycné piejimky.
Svobodova (ibid) uvadi jako vhodnéjsi nazev pro tuto rovinu ,adaptace grafickd‘“, protoze

neevokuje kodifikovany jev zachyceny v jazykovych ptiruckach.
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3. Adaptace tvaroslovna (morfologicko-morfematickd) je ,prizpiisobovani mluvnické rovine*,
které se sklada z nasledujicich fazi:
« slovnédruhové zarazeni piejatého prostiedku;
« sfifazeni k mluvnickému rodu a rodu (u maskulin i Zivotnosti) — tato faze se tyka pouze
substantiv;
o stitazeni k deklinaénimu typu — nastavad ,pouze u substantiv, jejichz forma to
umoznuje* (ibid).
4. Adaptace slovotvorna je zastoupena adaptaénim mechanismem pfipojovani slovotvornych
afixt nebo vytvareni slozenin. Jednd se o finalni fazi formalni adaptace a nové formy vzniklé
pusobenim téchto procest ,,jsou [...] jistym svédectvim toho, ze prejimany prvek [...] v cilovém

Jjazyce zdomacnel“ (ibid).

Procesu adaptace se vénoval také lingvista Bates L. Hoffer (2005, s. 61-66). Konkrétn¢ se
zabyval mirou adaptace a ochoty pfijimat cizi lexémy39. Miru adaptace definuje jako proces, ktery
poskytuje ,,an indication of the adaptability of a language's phonological system to the importation
of loanwords from a variety of different types of languages* (Hoffner, s. 61), zatimco mira ochoty
pfijimat cizi lexémy vypovida o ,,an indication of the level of acceptance or resistance to the
imported loanwords® (ibid). Hoffner tuto teorii aplikuje pfedevsim na foneticky systém jazyka.
Podle Hoffnera (ibid) mira adaptability zavisi na odlisSnostech a podobnostech fonetickych systémi
vychoziho a cilového jazyka, co se tyCe intonace a prizvuku, slabi¢né struktury a Skaly souhlasek a
samohlasek, které se objevuji ve fonetickém inventati dané¢ho jazyka. Hoffnerova (2005, s. 65—66)
mira ochoty pfijimat je nahlizena z diachronniho pohledu. To znamena, Ze historicka obdobi, béhem
kterych dany jazyk pfijimal cizi lexémy v hojné mite, ptfedstavuji vysokou miru ochoty pfijimat a
naopak. Druhym zpiisobem, jakym lze nahliZzet miru ochoty pfijimat, je dobova ideologie a s ni
spojené puristické ¢i inovacni tendence (ibid). V historii jazykll se objevovala usili o purifikaci
jazyka. Za timto u¢elem vznikaly encyklopedie a slovniky. V Ceskych zemich se takovéto tendence
do jisté miry objevovaly v dobé Narodniho obrozeni.

Adaptaci vyslovnosti se také zabyva Esme Winter-Froemel ve svém ¢lanku s nazvem The
pragmatic necessity of borrowing, Euphemism, dysphemism, playfulness — and naming (2017, s.

17-46). Lexikalni ptejimky ¢leni na zakladé jejich stupné integrace a prizptisobeni (ibid).

39 scale of adaptation and receptivity* (Hoffer, s. 61)
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5. Empiricka cast

V této Casti priblizime metodiku naseho socio-lingvistického vyzkumu, metodiku vytvoreni
dotaznikli a zpracovani dat. Dale se budeme vénovat vysledkiim, ke kterym jsme dospéli a
zodpovime vyzkumnou otazku a hypotézy, které jsme si stanovili v pfipravné fazi této prace.
Empiricka cast je rozdé€lena do dvou hlavnich ¢asti. Prvni ¢ast je vénovana korpusu slov, druha cast

se zabyva dotaznikovym Setfenim.

5.1 Uvod

Empiricka cast této diplomové prace je orientovana na to, do jaké miry jsou zaci osmiletého
gymnazia schopni identifikovat lexikalni galicismy z oblasti gastronomie. Jelikoz tato prace vznikla
v rdmci magisterského programu ucitelstvi francouzstiny pro stfedni Skoly, kladli jsme si za cil
spojit ji s pedagogickou praxi a orientovat tak empirickou ¢ast na didaktiku. Data jsme ziskavali
prostfednictvim dotaznikového Setfeni (viz niZe). Dotaznik byl sestaven na zakladé korpusu slov,
ktery jsme extrahovali z dvou svazkového encyklopedického slovniku, jehoZ autorem je Jifi Cerny.
Vétsina slov obsazenych v dotazniku tedy pochazi z tohoto zdroje a ¢ast galicismt byla zvolena na
zaklad¢ sociolingvistického pruzkumu gastronomickych zatizeni. Zvolili jsme tento postup, jelikoz
jsme povazovali urCité galicismy z oblasti gastronomie za stéZejni (napf. grilias, entrecote,
debuzirovat apod.) a povazovali jsme za vhodné tato hesla do dotaznikového Setfeni zapojit. K
tomuto rozhodnuti jsme dospéli na zakladé lingvistické intuice autorky. Pokud se tyka prejimek z
jinych jazykli obsazenych v dotazniku, pfi jejich vybéru jsme vyhradné vychazeli z vysledki
sociolingvistického prizkumu. Obecné jde o slova, kterda se béZné objevuji v Ceském
gastronomickém kontextu. To znamend, Ze se s nimi miZeme béZné setkat v nejriiznéjSich
restauracnich zatizenich v Ceské republice, v literatufe (populdrné-naucné, publicistické, beletrii
atd.) a jsou uzivana v bézné komunikaci. Z toho dtivodu jsme se rozhodli ¢erpat také z jiného zdroje
(mimo Encyklopedického slovniku gastronomie, Cerny, 2005), jelikoz terminy v ném uvedené jsou
Casto velice odborné.

Vysledky dotaznikového Setfeni by mély vypovidat o tom, jaky vyznam ma prohlubovani FJ
pro ziskavani vSeobecného prehledu (v nasem ptipadé znalosti lingvistiky, lexikologie), a jak velké
jsou rozdily mezi zaky jednotlivych ro¢nikli. Domnivame se, ze nasledujici zavéry by mohly byt
pfinosem, co se ty¢e motivace ke studiu cizich jazykl jak ze strany zakd, tak ze strany uciteld.
Doufame, Ze se nam na zaklad¢ analyzy dat podaii dokazat, Ze studium cizich jazykt neni

samoucelna ¢innost, nybrz se jedna o dilezitou soucast vseobecnych védomosti. Znalost jednoho ¢i
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vice cizich jazykt Ize totiz vyuzit i v jinych odvétvich nebo dokonce v jinych jazycich. V této praci
se konkrétné zaméfime na vzajemné propojeni Ceského a francouzského jazyka a na proces

prejimani, ke kterému mezi nimi dochazi.

5.2 Korpus slov

Pro ucely vypracovani této prace vznikly dva korpusy. Prvnim je prvotni korpus slov ¢itajici
priblizné¢ 1800 hesel, ktery vznikl cilenou exerpci piejimek z FEncyklopedického slovniku
gastronomie (Cerny, 2005). Tento prvotni korpus piikladame na konec této prace (viz pfilohy).
Vétime, ze muze slouzit jako podklad pro dalsi studie. Z tohoto korpusu jsme selektivné extrahovali
priblizné 100 hesel (souhrnny seznam viz piilohy), které blize analyzujeme nize. K tomuto ¢islu
jsme dospéli na zakladé selekce v Ceském narodnim korpusu (jako kritérium jsme si stanovili

frekvenci 0,2 vyskytli na milion pozic a vyssi).

5.2.1 Vymezeni primarniho zdroje

Jako primarni zdroj k sestaveni korpusu slov jsme si zvolili dvou svazkovy Encyklopedicky
slovnik gastronomie autora Jitiho Cerného. Tato rozsahla publikace, je podle autora (Cerny, 2005, s.
3) urCena ,,vSem, kteii potrebuji ziskat o tomto krdasném a potreném oboru dalsi informace a
znalosti“. Slovnik ¢itd témér 15 000 hesel asi ze Ctyficeti jazykd (ibid). Autorovym cilem bylo
Ceského Ctenafe seznamit s celou fadou postupd, surovin, ingredienci, ale také redlii, jeZ jsou
typické pro gastronomii cizich zemi, ale které¢ jsou mnohdy nové pro ¢eské prostredi. Co se tycCe
francouzstiny, encyklopedicky slovnik obsahuje jak lexikalni pfejimky (pfimé nebo piejaté
prostfednictvi francouzstiny) a kalky, tak odbornou terminologii ciziho piivodu a piejaté realie.
Vzhledem k tomu, Ze se oblast gastronomie aktivné vyviji, uvédomujeme si omezenou ¢asovou
platnost této publikace, ktera byla poprvé vydana jiz v roce 2001. Presto ji povazujeme za jedinecné
dilo svého druhu, které je dostupné na ¢eském trhu a zaroven za jednu z nejaktualnéjSich v této

oblasti.

5.2.2 Metodika koncepce korpusu slov a jeho tiidéni

Nejdfive jsme sestavili prvotni korpus slov (viz pfilohy), ktery ¢ita priblizn¢ 1 800 hesel. Ta
jsme extrahovali z encyklopedického slovniku (viz vyse). Jedna se jak o vyrazy, které jsou ve
slovniku explicitn€¢ uvedeny jako francouzské terminy ¢i slova pochazejici z francouzstiny, tak o
vyrazy, které jsme identifikovali na zaklad¢ lingvistické intuice a presnéji urCili pomoci

sekundarnich zdroji (Cesky etymologicky slovnik, 2015; Databaze heslait, Neomat apod.). Tento
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prvotni korpus jsme pfilozili k této praci, protoze se domnivame, ze miiZe slouzit jako zdroj pro jiné
prace v tomto oboru.

Je zajimavé, Ze nckterd slova jsou ve slovniku uvedena v nékolika podobach (napf.
Champagne — Sampaiiské, charlotte — Sarlota), tedy jak ve své pliivodni podobé, tak i ve formé,
kterou ptijala b€hem procesu adaptace. V jinych ptipadech ovsem ceské podoby chybi (napft. slovo
quiche se zde objevuje pouze ve francouzské podob¢). Podobny fenomén mizeme pozorovat i u
jinych termint, které jsou do slovniku zahrnuty ve zcela neadaptované podobé¢ a pfitom mizZeme v
publikaci najit i jejich ¢esky jednoslovny ekvivalent (napi. beurre marchand de vin — maslo maitre
d’hotel, bavaroise — bavorskda omdacka, sauce dieppoise — dieppskda omdacka). Je nutné fici, ze
tento korpus slouzil jako primarni zdroj pro sestaveni dotazniku. Jak jsme jiz psali vyse, u
nekterych prejimek je tézké urcit, z jakého jazyka pochdzeji. Jako pravidlo pro koncepci korpusu
jsme si tedy stanovili, Ze 1. se zamétime na vSechna slova, ktera jsou uvedena jako francouzska (i
kdyz se jednd o prejimky, které pfisly do ceStiny pouze prostiednictvim francouzstiny), 2.
pouzijeme pouze slova v takové formé, jak ji uvadi Cerny.

Vzhledem k obsahlosti korpusu jsme prostiednictvim Ceského nirodniho korpusu verze
SYN2020 roztridili hesla na zakladé frekvence vyskytu na milion pozic. Rozhodli jsme se do
empirické Casti zahrnout slova s frekvenci 0,2 a vyssi. Jesté pred tim jsme ale vytadili v§echna cizi
toponyma (tzn. nesouvisejici s uzemim Francie) a slova, u kterych se vyskytly nejasnosti. Jelikoz se
jedna o velice specifickou odbornou terminologii, hesla z prvotniho korpusu se &asto v CNK viibec
nevyskytovala, nebo se zde objevovala s minimalni frekvenci. Dalsi prekazku predstavoval fakt, ze
nektera slova ze slovniku jsou homonymni s ¢eskymi slovy (napi. fond, bas, turban apod.), nebo se
shoduji s kiestnim jménem ¢i toponymem (madeleine, suzanne, juliana, marc, Dijon, Bordeaux
apod.). V t&chto piipadech se prokazalo byt slozité v CNK odliit ten spravny kontext, aby se
frekvence vztahovala opravdu ke gastronomickému vyznamu slova. U té€chto hesel jsem se pokusili
specifikovat oblast pomoci sousedicich slov (napt. u slova madeleine jsme ptidali vyrazy jako
gadteau, tarte, pdtisserie, Proust, dort, kolac), bohuzel se dana hesla se specifickym kontextem v
korpusu nenachazela. Piesto jsme se rozhodli tato slova do findlni verze korpusu zaradit, protoze se
domnivame, ze jejich lingvisticka analyza bude pfinosem pro tuto praci. Konecny korpus slov cita

ptiblizné 100 hesel. U téch jsme provedli lingvistickou analyzu (viz nize).

5.2.3 Vysledky lingvistické analyzy
V ramci lingvistické analyzy jsme se zaméfili na nckolik aspektli, které popiSeme nize.

Jednd se o slovni druhy, stupenl formalni adaptace, druhy pifejimek. Dale jsme se zaméfili na
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jednotlivosti, jako je mnohoznacnost, mozny ekvivalent v ¢estin€ a psani majuskule a minuskule na
zacatku vlastnich jmen. Jak jsme jiz zminovali vySe, korpus ¢ita ptiblizné 100 hesel a vychazi z
prvotniho korpusu sestavené¢ho na zaklad¢ cilené excerpce z Etymologického slovniku gastronomie
(Cerny, 2005). Oba kompletni korpusy jsou pfiloZeny na konci této prace.

Pro zacatek bychom chtéli uvést, Ze slova s nejvyssi frekvenci vyskytd na milion pozic jsou
menu (s frekvenci 15,34 vyskytl na milion pozic), Sampariské (9,65), bonbon (8,25), bageta (3,94),
zelé (2,18), Bordeaux (1,72), croissant (1,52), gurman (1,35), Vichy (1,26), petit (1,24).

1. Slovni druhy

Co se tyce slovnich druht, vétSina hesel z korpusu jsou substantiva. V korpusu se dile
vyskytuji adjektiva (bas, brut, haut, nouveau, petit, sec, vieux), verba (trier, Zelirovat), adverbia
(gratis) a prepozice (a la). U nékterych vyrazl se slovni druh méni podle vyznamu — bas mutze byt
substantivum (,,Zemépisné oznacent francouzského vinohradnického regionu s nizkou nadmoiskou
vyskou, kterd neoznacuje kvalitu vina.“ (éerny, 2005, 1. svazek, s. 31)). nebo adjektivum
(,,Francouzsky nizky* (éemy, 2005, 1. svazek, s. 31)). To ovS8em souvisi s nasledujicim tvrzenim,
Ze néktera slova jsou v Cestiné pouzivana jako jiny slovni druh nez ve francouzstiné — brut, sec
jsou ve FJ adjektivy, zatimco v CJ se spise pouzivaji jako substantiva (ve FJ mohou také byt pouzita

jako substantiva v ptipad¢, Ze je ptfidan Clen).

2. Stupen formalni adaptace
Hesla z finalnitho korpusu slov jsme rozde¢lili do dvou skupin podle stupné formalni

adaptace:

1) slova, ktera prosla grafickou a fonetickou adaptaci: bageta, brioSka, Burgundsko, demizon,

fondan, gurman, klaret, makronka, Pafizanka, Sampaniské, tartaletka, terina, zelé, zervé, zuza

2) slova s pivodni grafickou podobou: a la, amandine, baron, bas, beaumont, bonbon, Bordeaux,
bourbon, brasserie, brie, brut, Cabernet Sauvignon, calvados, camembert, carré, carte, cave,
cidre, Cointreau, créme, croissant, cuisine, cuvée, demi, eau, entrée, epi, Evian, foie, foie gras,
fond, fraiche, glacier, gourmet, gratis, Graves, haut, Champagne, Chardonnay, charlotte,
Chateau, chef, cherbourg, chou, juliana, lait, lime, longchamp, lorraine, lotte, madeleine,

manche, marc, menu, mie, mirabelle, mont blanc, nouveau, olive, os, pain, palette, parfum,
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pastis, petit, Pinot noir, quiche, raisin, sauce, Sauvignon blanc, savarin, sec, sel, sommelier,

table, thon, trier, turban, vieux, Vichy, vin

Z analyzy vyplyva, Ze vétsina hesel z korpusu figuruje v CNK v podobé s ptivodni grafickou
adaptaci. Na druhou stranu slova jako napf. ragoiit a supréme se v CNK objevuji pouze v poéesténé
form¢ (tedy ragi, supreme). Je zajimavé, ze Cerny (2005) u nékterych slov piejatych z
francouzstiny uvadi vice podob (viz vyse) a u jinych pouze jejich neadaptovanou formu. Napf.
slovo quiche se v souc¢asném ceském lexiku objevuje jako kis, kys, kisch nebo opisem jako slany
kolac¢. Ani jedna z téchto adaptovanych variant ovSem v encyklopedickém slovniku neni. Z toho

diivodu bereme v potaz vyhradné slova v takové podobé, ve které je Cerny (2005) uvadi.

3. Druhy piejimek

Vétsina hesel z korpusu slov se fadi do kategorie lexikalni pfejimky. Nékteré z téchto
prejimek jsou zaroven internacionalismy (napt. Cabernet Sauvignon, calvados, camembert,
croissant, Dijon, Evian, Champagne, Pinot noir, Vichy apod.). Identifikovali jsme také dva kalky a
to pikantni omadcka (ve francouzsting se objevuje jako sauce piquante, nebo sauce aux piments) a

odriida hrusky Parizanka (ve francouzsting jako comtesse de Paris).

4. Specifické pripady

Cerny popisuje svou publikaci jako encyklopedicky slovnik. V&tsi ¢ast hesel (viz prvotni
korpus slov) je vysvétlena pomoci definice. Nasli jsme vSak urcity pocet francouzskych slov, ke
kterym v Cestin€ existuje jednoslovny (poptipad¢ viceslovny) ekvivalent, a piesto se ve slovniku
objevuji. Domnivame se, Ze se autor rozhodl tyto vyrazy zatradit do své publikace, jelikoz se jedna o
slova, ktera figuruji ve slovnich spojenich v oblasti gastronomie. Ctenéf tak bude schopen rozumét
jednotlivym ¢astem takového spojeni. Pro priklad si mtizeme uvést heslo lait (,,Francouzsky mléko*
(éemy, 2005, 2. svazek, s. 4)), které samo o sob€ nemusi byt prejimkou, ale ve vyraze café au lait
(pripadné kafe olé nebo kafe au lait, viz Neomat, heslo kafe au lait) uz se o prejimku jedna.
Podobné situace nastdva u hesel cave (,,Francouzsky vinny sklep * (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 69)),
carte (,francouzsky jidelni listek, také pod ndzvem menu* (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 68)), créme
(,,Francouzsky smetana* (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 85)), demi (,Francouzsky polovicni,
polovina* (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s. 104)), eau (,,Francouzsky voda‘ (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s.
116)), fraiche (,,Francouzsky cerstvd™ (éerny, 2005, 1. svazek, s. 136)), pain (,,Francouzsky

chléb* (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 77)), petit (,,Francouzsky maly* (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 93)),
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table (,,Francouzsky (a anglicky) stul‘ (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 190)), vin (,,Francouzsky
vino* (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 219)) apod.

Nektera hesla jsou mnohoznacna a jejich vyznamy se 1i$i natolik, Ze se objevuji v n€kolika
kategoriich v rdmci gastronomie (napf. Bordeaux — 1. kategorie ochucovadla, 2. kategorie
alkoholické népoje). Jednotlivé kategorie jsou vypsdny v korpusu slov, ktery se nachdzi na konci
této prace (viz prilohy). Naopak nékterd mnohoznacnd slova disponuji vyznamy, které spolu
souviseji a vztahuji se ke stejné kategorii (napf. cuisine, Champagne). Nize uvddime vyrazy, které

maji dva a vice vyznami v oblasti gastronomie:

bonbon, subst. m.40

. ,.Drobny vyrobek z cukru , zpravidla obaleny cokolddovym fonddnem. (Cerny, 2005, 1. svazek,
s. 46)

Il. ,,Francouzsky vyraz pro cukrovinku, kterd je velikosti sousta, cukrovi nebo sladké pecivo.

“(Cerny, 2005, 1. svazek, s. 46)

Bordeaux, subst. n., neskl 4!

I. ,Jedna z francouzskych horcic, ktera se vyrabi z cernych horcicnych seminek, cukru, octa a
bylin (predevsim estragonu). Md jemnou viini i chut' a tmavé hnédou barvu.“ (Cerny, 2005, 1.
svazek, s. 47)

I. ,Jeden ze Sesti zakladnich francouzskych regionu v jihozapadni casti Francie, ve kterych se

péstuje vinnd réva a vyrabi vino.“ (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 47)

brioSka, subst. f.42
1., Sladké kynuté pecivo ve tvaru malého bochdnku.* (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 54)

1. ,Jemné slané pecivo podlouhlého tvaru‘ (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 54)

Cabernet Sauvignon, subst.
I.  ,,Prvotiidni modrd odriida vinnych hroznui z francouzského regionu Bordeaux, Austrdlie,
Kalifornie a mnoha dalsich vinohradnickych oblasti po celém svété..* (Cerny, 2005, 1. svazek,

s.61)

40 PSCJ, heslo bonbon
41 SSCJ, heslo Bordeaux

42 SSCJ, heslo brioska
42



II. ,,Tmavé &ervené vino z téchto hrozni.. (éemy, 2005, 1. svazek, s. 61)

carré, subst. n., neskl.43
L. ,,Francouzsky vepFfovd pecené* ((vfern)’/, 2005, 1. svazek, s. 68)

IL. ,,Francouzsky ctverec, pouzivd se k pojmenovdni plochych ctvercovyeh syrii (Cerny, 2005, 1.

svazek, s. 68)

cuisine, subst. f.44

1., Francouzsky kuchyii* (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 91)

IL. ,, Francouzsky kucharské umeni (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s. 91)

III. ,, Francouzsky soubor ingredienct, kovent, kuchyriskych postupii a styli pFipisovany zvldstni
skupiné osob. Tuto skupinu lze definovat geograficky, historicky, etnicky, politicky, kulturné nebo

podle jejich ndboZenského vyzndni* (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 91)

entrée, subst. n., neskl.45

L. .,V soucasné dobé se takto oznacuje hlavni chod menu, ale p¥i servisu plného francouzského
menu jde o tieti chod, ktery ndsleduje po studeném predkrmu (nebo polévce) a rybé a piedchdzi
peceni.. < (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 119)

II. .,V mnoha zemich jde o prvni chod menu.* (éern;’/, 2005, 1. svazek, s. 119)

fond, subst.
L. ,,Francouzsky vyvar, jako zdklad pro dalsi zpracovdni.* (éemy, 2005, 1. svazek, s. 134)
II. ,,Francouzsky dno, pouZivd se k pojmenovdni hustych zbytkii Stdvy z pecenych i duSenych

surovin.. (Cern)’/, 2005, 1. svazek, s. 134)

fondan, subst. m.46
I. ,,Bil4, za studena tuha cukrova hmota vyrobend ze sachardzy, event. invertniho cukru a Skrobu.*
(Cerny, 2005, 1. svazek, str. 134)

II. ,,Cukrovinky z ni vyrobené. (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s. 134)

43 ibid, heslo karé
44 Neomat, heslo cuisine nouvelle
45 PSCJ, heslo entrée

46 Neomat, heslo fondan
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Champagne, subst. n.

L ,.Sumivé vino z francouzského regionu Champagne vyrdbéné metodou champenoise, k jeho?
vyrobé se pouzivaji pouze t¥i odriidy: Chardonnay, Pinot noir a Pinot meunier (Cerny, 2005, 1.
svazek, s. 173)

II. ,,Okres v severovychodni Francii, ve kterém se vyrdbi Sumivé vino* (Cern)’/, 2005, 1. svazek, s.
173)

. ,, Nevhodné Ci nepatiicné oznacent jakéhokoliv Sumivého vina, které bylo vyrobeno kdekoliv na

sveté mimo oblast Champagne* (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s. 173)

Chardonnay, subst.

I. ,,Odborniky je ocernovdno jako nejlepsi bild odriida vinné révy viibec, je péstovdna po celém
svété a pouzivdna pro vyrobu bilych burgundskych a Sumivych vin..* (Cerny, 2005, 1. svazek,
s. 175)

II. ,,Bild vina vyrobend z téchto hroznii.. (éemy, 2005, 1. svazek, s. 175)

0o ¢¢

I11. ,,S'umive’ bilé vino vyrobené z téchto hroznii. (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 175)

madeleine, subst. .47
L. ,.Druh ranych francouzskych vin‘ (Cern)’/, 2005, 2. svazek, s. 21)
II. ,,Francouzské cajové pecivo z mdslového tésta pecené v malych formickdch tvaru musle.

“(Cerny, 2005, 2. svazek, s. 21)

pastis, subst. m.48
I. ,.Druh peciva 7 kynutého tésta v jihozdpadni Francii, ochuceny brandy a vodou z
pomerancovych kvétii.* (Cern}’/, 2005, 2. svazek, s. 85)

I1. ,45% jihofrancouzsky aperitiv na bdzi anyzu s viini lékoFice.. * (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 85)

Do této kategorie slov bychom dale mohli zatadit hesla chef, marc, mie, Pinot noir, ragoiit,

Sauvignon blanc, sec, supréme, terina, zZelé (viz ptilohy).

47 Neomat, heslo madlénka

48 ibid, heslo pastis
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Zajimavou kategorii slov, kterd se objevuji v naSem korpusu, jsou vyrazy piejaté pomoci
francouzstiny jakozto prostiednika. Podle etymologické prirucky tyto terminy nejsou ptiivodem z
francouzstiny, ale do Cestiny byla importovana prostfednictvim francouzstiny (pfedpokladame, ze v
ramci slovnich spojeni z gastronomie). Nejspi§ z tohoto diivodu autor slova zatadil do
Encyklopedického slovniku gastronomie (Cerny, 2005). Jedna se na piiklad o piejimky z latiny,
starofeCtiny, arabstiny apod., které se neobjevuji pouze ve francouzsting, ale v celé fad¢ jazyku. Jde
tedy svym zplisobem o internacionalismy. Pro piiklad si miizeme uvést slova jako carte, créme,
raisin, sauce, table apod. OvSem je nutné zduraznit, jak komplikované je v mnohych piipadech
urcit etymologii slova, jelikoz historie jazykovych kontaktl je ponékud spletita.

Dale se v korpusu vyskytuji slova, kterd pochazeji z francouzstiny, ale typicky se neobjevuji
v cestin¢ samostatné. To znamend, Ze jde o gastronomické terminy, které v tomto oboru maji
vyznam pouze v ramci slovniho spojeni. Pro upfesnéni je nutné fici, Ze se jedna o plnovyznamova
ovSem Vv tomto ptfipad¢é uptednostiiovany Ceské ekvivalenty (napf. eau — voda), pokud se tedy
nejedna o gastronomicky termin, ktery je spojenim. Tim ovSem nevylucCujeme, ze existuji také
Ceské ekvivalenty téchto slovnich spojeni (napt. chef de cuisine — $éfkuchar). Za ucelem vyhledat
dané kolokace jsme konzultovali z fady primarnich internetovych zdrojii predevsim Cesky narodni
korpus a Wikislovnik. Z tisténych zdroji jsme nahlizeli do Encyklopedického slovniku gastronomie
(Cerny, 2005), na jehoz zakladé byl koncipovan prvotni korpus slov. Né&ktera z t&chto hesel

popiSeme niZe.

brut: brut nature, extra brut, Champagne cuvée brut

carte: a la carte, jidelni listek a la carte, Carte d’or (vyrobce pochutin z mléka), menu a la carte
eau: eau-de-vie, eau-de-vie de marc, eau-de-vie de poire, eau potable

foie: foie gras, foie gras de canard, foie gras en croute

fraiche: créme fraiche

haut: bleu de Haut Jura, haute cuisine, Haut-Médoc, Chdteau Haut-Brion

chef: banquet chef, chef de cuisine, chef de culture, chef d’étage, chef d’ceuvre, cher de partie, chef
de rang, chef de salle, chef de vin, demi-chef, sous chef

lait: café au lait, lait cru, lait demi-écrémé

mie: mie de pain, pain de mie

nouveau: Beaujolais nouveau, vin nouveau

45



petit: lard petit, petit beurre, petit déjeuner, petit four, petit four sec, petit gris, petit pain, petit pois,
petit pot brambor, petit poussin, petit salé, Petit Verdot, petite marmite, Petite Sirah, Petite Syrah,
petit-suisse

sec: petit four sec

table: bicre de table, olive de table, orange de table, raisin de table, sel de table, serviette de table,
vin de table

vieux: confiture de vieux garcon, liqueur de vieux garcon, vin vieux

Posledni bod, kterym jsme se zabyvali, je psani majuskule a minuskule na zacatku vlastnich
jmen. Zaméfili jsme se na toponyma, kiestni jména a pfijmeni, kterd se pouzivaji v gastronomii k
oznaceni urCité kuchaiské realie. Pro ucely roztfidéni hesel do nasledujicich kategorii jsme
konzultovali n€kolik lexikografickych zdroji (Larousse, Le Robert, Ortolang apod.) a v nékterych

ptipadech jsme nahliZeli také na etymologii vyrazu a na geograficky kontext (viz mapa Francie).

I. Toponyma: beaumont, Bordeaux, brie, Burgundsko, calvados, camembert, Dijon, Evian,
Graves, Champagne, Chardonnay, cherbourg, longchamp, lorraine, mirabelle4°, mont blanc,
Sampaiiské, Vichy

II. Kiestni jména: charlotte, juliana, madeleine

III. PFijmeni: bourbon, Cointreau, gervais, savarin

Z analyzy vyplynulo, ze psani velkych a malych pismen na zacatku slov 1. a III. kategorie
kolisa, zatimco slova II. kategorie jsou vyhradné psana s malym pismenem. Nazvy odrid a vin z
nich vyrobenych jsou psany s pocatecnim velkym pismenem (Pinot noir, Sauvignon blanc, Cabernet
Sauvignon, Champagne, Chardonnay apod.), a to i v pfipad¢, ze se nejedna o zemépisny nazev ¢i
jméno a piijmeni. Nazvy syri jsou uvedeny s malym pismenem, kdezto ve francouzstiné se tato
pojmenovani Casto pisi s velkym pismenem (tradi¢né se totiz pouzivalo spojeni fromage de Brie,
fromage de Camembert apod.). Zvlastni piipad predstavuje heslo Chdteau, které je uvedeno s
pocatecni majuskuli, i pfestoze se nejedna o toponymum ¢i jiné vlastni jméno a zaroven nejde ani o
konkrétni znacku (na rozdil of Chdteau Haut-Brion, Chdteau Margaux, Chdteauneuf-du Pape
apod.). Vzhledem k tomu, Ze jsme vyhradné vychazeli z publikace Etymologicky slovnik
gastronomie (Cerny, 2005), viechna hesla jsme v korpusu a v dotazniku uvedli v takové podobg, v

jaké je autor uvadi.

49 pravdépodobné podle nazvu provensalské obce Mirabel (Ortolong, 2012)
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5.3 Dotaznikové Setieni
V této casti popiSeme, jakym zpusobem byl sestaven dotaznik, jak a kde probihalo
dotaznikové Setteni, piiblizime vyzkumnou otazku a hypotézy, které jsme si stanovili a predstavime

vysledky naseho prizkumu.

5.3.1 Stanoveni vyzkumné otazKky a dil¢ich hypotéz

Vyzkumna otazka, kterou jsme si zvolili pro na§ vyzkum zni takto: Ma délka studia
francouzského jazyka vliv na schopnost identifikace ptejimek z francouzstiny?
niz$i; 2) nejmarkantnéjsi rozdil v uspéSnosti budeme moci pozorovat mezi niz§im a vysSim
gymndaziem; 3) u druhé tabulky (tzn. u tabulky obsahujici zcela pocesténé prejimky) budeme moci
pozorovat niz$i primérnou Uspesnost, protoze vyrazy v ni jsou zcela adaptované, coZ muize pusobit
obtize pii jejich identifikaci. Na tyto hypotézy se pokusime odpoveédét nize (viz vysledky

dotaznikového Setfeni a zaver).

5.3.2 Metodika sbéru dat

Za ucelem vypracovani empirické studie v rdmci této diplomové prace jsme zvolili
kvantitativni metodu a techniku dotaznikového Setfeni. Sbér dat probihal v ramci pedagogické
praxe autorky na Cirkevnim gymnéziu v Plzni. Tvorbu dotazniku a samotna ziskana data popiSeme

v nasledujicich odstavcich.

5.3.3 Tvorba dotazniku

Dotaznik byl sestaven za ucelem zmapovani znalosti lexikalnich pfejimek z FR v Ceském
lexiku na trovni zaku stfednich Skol. Pfejimky obsazené v dotazniku pochazeji jak z korpusu slov
(viz kapitola 5.2), tak z drobné interni reSerSe, kterou jsme vykonali v pfipravné fazi této prace.
Navstivili jsme nékolik restauracnich zafizeni a z jidelniho listku jsme si vypsali gastronomické
terminy pochazejici z francouzstiny a z jinych cizich jazykd.

Dotaznik se sklada ze dvou tabulek. Kazda tabulka obsahuje 30 gastronomickych termini z
ruznych cizich jazykd. Prvni tabulka se sklada z ptejatych lexikalnich jednotek, které doposud
neproSly celym procesem integrace. Ponechaly si tak svlij cizi charakter. Druhd tabulka byla

sestavena z prejimek, které jiz byly zcela pocestény. Za dllezité povazujeme skutecnost, ze zaci
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neznali presny pocet spravnych odpoveédi. Museli se tak primarné spoléhat na vlastni znalosti a
neoznacovat n€ktera slova jen proto, aby méli dostatecny pocet odpovedi.

Zamern¢ jsme volili tuto rozdilnost mezi stupni adaptace piejimek a roztfidili jsme je do
tabulek tak, aby druha cast (Tab. 4) vyzadovala po Zacich vySsi stupen kognitivni analyzy.
Naroc¢nost cviCeni tak graduje od jednodussi ulohy ke slozitéjsi (Tab. 3, Tab. 4).

Kazda z tabulek obsahuje 30 vyrazi, z ¢ehoz 10 odpovédi je spravnych. Uspésnost zaki
bude vyjadiena v procentech (tzn. 10/10 spravnych odpovédi se rovna 100 %). Zakam nebudou

strhavany body za $patnou odpoved.

Pro ucely snazsi orientace v této ¢asti prikladame obé€ tabulky nize.

quinoa entrecote guacamole shiitake risotto
tzatziky camembert frittata hamburger foie gras
brie wrap soufflé gnocchi Phé Bo
sushi prosciutto wasabi Wiener Schnitzel quiche
waffle croissant sommelier pizza tortilla
baguette cheesecake panev wok éclair minestrone
Tab. 3: Pfejimky s nizkym stupném adaptace
kuskus basta Sunka grilia$ debuzirovat
halusky jable¢ny paj pasterizace jogurt bors¢
gurman avotoust feta makronky bageta
zelé Sodo grog tiramisu gulas
baklava Saslik Spagety Sampanské leco
rostbif brioska sendvic cevapcici pirohy

Tab. 4: Zcela adaptované (pocesténé) piejimky

5.3.4 Technika sbhéru dat
V prvni fazi byl zaklim ptedlozen formulaf s informovanym souhlasem, ktery obsahuje
kontaktni iidaje na autorku a vedouci této prace, cile Setfeni a pokyny k vyplnéni dotazniku. Ti zaci,

kteti jiz dosahli plnoletosti, mohli formulat okamzité¢ vyplnit. Nezletili Zaci dokument odnesli k
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podpisu rodiciim, ¢i jinym zakonnym zastupciim. Informované souhlasy budeme v ptislusné ¢asové
lhate archivovat.

Ve druh¢ fazi byli Zaci sezndmeni s ¢asovym limitem (10—15 minut) a pravidly vypliiovani
dotazniktl a s cilem vyzkumu.

V nasledujici fazi byly zakam rozdany dotazniky. Zaci pracovali samostatné a v doporu¢ené
casové lhuté vyplnéné dotazniky odevzdali vyucujici. Po ukoncéeni dotaznikového Setfeni byly
zakiim na pozadani sdéleny spravné odpovedi.

Vzory informovaného souhlasu a dotazniku jsou pfilozeny na konci této diplomové prace

(viz ptilohy).

5.3.5 Analyza dat

V této kapitole popiSeme metodologii analyzy dat z dotaznikového Setfeni a za pomoci grafti
a tabulek nastinime situaci tykajici se respondentli v poméru k celku zkoumaného vzorku. Nize
budeme hovotit o demografickych udajich respondentl, vysledky dotaznikového Setieni jako
takového najdete nize (viz 5.3.6).

Za ucelem analyzy dat jsme pouzili zakladni statistické metody.

5.3.5.1 Respondenti dotaznikového Setieni

Jako cilova skupina respondenti bylo zvoleno osm rocnikd osmiletého Cirkevniho
gymndzia v Plzni. Jednalo se o tfidy niz§iho gymnazia (prima — kvarta) a vy$sitho gymnazia
(kvinta — oktéava). Ve vSech téchto tfidach je vyuCovan francouzsky jazyk (konkrétné se jedna o
hodinovou dotaci ctyt vyucovacich hodin tydn¢ u niz§iho gymnazia a tfi vyucovacich hodin tydné u
vys§iho gymnazias?). Vybér této Skoly jako vzorku nebyl nahodny, autorka zde plnila ucitelskou
praxi a dotaznikové Setfeni propojila s vyukou.

Béhem vyzkumu jsme dosahli 100% navratnosti vyplnénych dotazniki. To znamena, Ze
vSechny rozdané dotazniky byly zpracovany a odevzdany. Nicméné nebylo mozné zajistit 100 %
ucast respondentli z vybraného vzorku zékladni populace a to piedevSsim z diivodu absence
nékterych zakt ve vyucovani.

Na zakladé vybrané¢ho vzorku jsme se pokusili o formulaci obecnych tvrzeni o celé
populaci, tj. statistické usuzovani (Hendl, 2004, s. 38). Uvédomujeme si, ze vysledné formulace

maji omezenou platnost kviili zaméteni na zaky pouze z jedné stfedni Skoly.

50 viz SVP Cirkevniho gymnézia v Plzni
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5.3.5.2 Zakladni demografické udaje

V nasledujicich odstavcich pohovofime o zakladnich demografickych tudajich (trida, vek,
pohlavi, cizi jazyky) zkoumaného vzorku a srovname tyto idaje v poméru k celku.
5.3.5.3 Trida, vék

Zastoupeni respondentti z jednotlivych tfid je veelku vyrovnané. VétSinou se pohybuje mezi
11 % a 13 % z celkového poctu respondentti (123). Nejnizsi zastoupeni predstavuje kvinta (5 %) a
nejvyssi zastoupeni pfipadlo na oktavu (24 %).

Vzhledem k tomu, ze dotaznikové Setfeni probihalo na osmiletém gymnaziu, vék
respondentd se pohybuje mezi 11 a 19 lety. Co se ty¢e jednotlivych roénikt, prima odpovida Sesté
tfid€ a priblizné 70 % respondentil je ve véku 11 let a 30 % 12 let, sekunda odpovida sedmé tiide s
ca 70 % respondentl ve véku 12 let a 30 % 13 let, tercie se shoduje s osmou tfidou se 75 %
respondentd ve véku 13 let a 25 % 14 let, kvarta odpovida devaté tfidé s ca 70 % respondentt ve
veku 14 let a 30 % 15 let , kvinta je prvni ro¢nik stfedni Skoly s ca 80 % respondentti ve véku 15 let
a 20 % 16 let, sexta odpovida druhému ro¢niku se 60 % respondentt ve véku 16 let a 40 % 17 let,
septima odpovida tfetimu roc¢niku s ca 55 % respondentti ve véku 17 let a 45 % 18 let a oktava se
shoduje se ¢tvrtym roénikem 55 % respondentt je ve véku 18 let, ca 40 % 19 let a ca 5 % (tzn. 1

zak) bez uvedeni veku.

® prima sekunda
@ tercie @ kvarta

@ kvinta @ sexta
prima 14 @® septima @ oktava
sekunda 15
tercie 16
kvarta 15
kvinta 6
sexta 15
septima 13
oktava 29 kvin®

5 %

Tab. 5: Slozeni respondentil ve
zkoumaném vzorku

Obr. 1: Zastoupeni respondentt z
jednotlivych tfid v poméru ke
zkoumanému vzorku
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5.3.5.4 Pohlavi
Respondenti byly pfiblizn¢ ze 2/3 Zeny a z 1/3 muzi. 2 % respondentii své pohlavi

nespecifikovala (viz kategorie neuvedeno).

@ muzi
® Zeny
@ neuvedeno

Obr. 2: Pomé&f muzu a Zen ve zkoumaném
vzorku

5.3.5.5 Prvni a dalsi cizi jazyky

Bylo zjisténo, ze témét 100 % respondentd studuje anglicky jazyk (0,8 % respondenti AJ
neuvedlo, pfesto se domnivame, Ze se jedna o opomenuti ze strany respondenta), nejedna se oviem
o piekvapivy zavér. V Ceské republice je vyuka prvniho ciziho jazyka povinné zahajena ve tieti
tfidé zakladni $koly a MSMT doporu¢uje, aby timto prvnim cizim jazykem byla angliétina
(Zormanova, 2015). Cela fada Skol vyucuje prvni cizi jazyk jiz od prvni tfidy zakladni Skoly (ibid).
Z toho divodu povazujeme anglictinu za prvni cizi jazyk.

Druhym nejvice rozsifenym cizim jazykem je latinsky jazyk. Zaci dale uvedli celou fadu
evropskych, vychodoasijskych ¢i afroasijskych jazykt. V ptipadé¢ téchto jazyku se ale jedna pouze o
portugalstina, quenijStinas!, somalstina, Svédstina a znakova fec.

Dal$i zkoumanou otdzkou byla délka studia francouzstiny ve zkoumaném vzorku. Na

zékladé¢ dotaznikového Setfeni bylo zjisténo, ze délka studia FJ u jednotlivych respondentl

51 Quenijstina neboli quenya je fiktivni elfsky jazyk vytvoteny J. R. R. Tolkienem, ktery se objevuje v jeho ptibézich
odehravajicich se na smysleném kontinentu Stfedozemé (Gilson, 1991, s. 23-30). Tomuto tématu se vénoval na piiklad
Mgr. Lubomir Novék, Ph.D., ktery ptisobi na Katedre Blizkého vychodu filosofické fakulty Univerzity Karlovy (srov.
Quenijsky etymologicky slovnik).
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odpovida ve vétsing piipad dobé absolvovaného studia na Cirkevnim gymnéziu v Plzni. V krajnich

ptipadech byla tato doba navySena o dobu ptedchoziho studia FJ.

trida AJ Fl IT JAP/ L N N PORT quenij§tna RUS SOM § § znakova
N vwchodo A E O P V freé
asijské T M R
jazyky
prima 14 0 0 0 0 0 O 0 0 0 000 1
sekunda | 15 0 0 1 0 0 2 0 0 2 01 1 0
tercie 16 0 0 2 0 2 0 0 0 0 010 0
kvarta 15 0 0 1 0 0 O 1 1 0 000 0
kvinta 6 00 0 3 00 0 0 0 000 0
sexta 14 0 0 0 6 2 0 0 0 0 100 0
septima 13 0 0 01 2 0 0 0 0 000 0
oktava 29 1 1 111 0 0 0 0 0 030 0
celkem | 122 1 1 521 6 2 1 1 2 15 1 1

Tab. 6: Prvni a dalsi cizi jazyky studované zkoumanym vzorkem (vyjma FJ)

5.3.6 Vysledky dotaznikového Seti‘eni
V této Casti predstavime vysledky dotaznikového Setfeni, tedy vyhodnoceni samotnych

tabulek, které zaci vyplnovali.

5.3.6.1 Priumérna uspésnost

V prvni fazi vyhodnocovani dotaznikového Setfeni jsme rozttidili dotazniky do skupin podle
ro¢nikt. Diky tomu jsme mohli snadno vypocitat primérnou uspésnost jednotlivych tfid, to
znamena, ze jsme ziskali dva udaje pro kazdou tfidu (jeji Gspés$nost v prvni a druhé tabulce). Tyto
udaje jsme porovnali napti¢ zkoumanym vzorkem.

Bylo zjisténo, Ze celkova primérna uspeésnost (tzn. UspéSnost vSech tiid dohromady na
urovni obou tabulek) dosahuje 67,75 %.

Kdyz se podivame na vysledky prvni tabulky (tedy tabulky s piejimkami s nizkym stupném
adaptace), mtizeme vidét rozdil pfiblizn€ 10 procentnich bodl u tfid niz§iho gymnéazia, zatimco
vysledky vyssiho gymnazia jsou velice vyrovnané (pohybuji se mezi 91 % a 94 %). Nejnizsi
dosazeny pramérny vysledek ¢ini 54 % a pripisujeme ho prim¢. Cviceni nejlépe splnila oktava (94
%) a tésné za ni se umistila septima (93 %), kvinta (93 %) a sexta (91 %). Muzeme tedy dojit k

zaveru, ze prohlubovani znalosti francouzského jazyka opravdu prispiva ke schopnosti identifikovat
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puvod vybrané piejimky. Toto tvrzeni se ovSem vztahuje pouze na uroven niz$iho gymnazia, kde
byl rozdil primémé uspésnosti nejmarkantné;si.
U vysledki druhé tabulky pozoruje odlisnou tendenci. Rozdil mezi primérnou Gspesnosti se

neprojevuje linearné, jako tomu bylo u tab. 1. Pfesto mizeme pozorovat nékolik podobnosti.

Tvvr

vvvvvv

tak je, protoze piejimky obsazené ve druhé tabulce ztratily sviij charakter cizosti a z jejich formy jiz
nelze snadno vyvodit jejich piivod. Piestoze jsou v této kategorii vysledky vyrovnanéjsi, mtiizeme

konstatovat, ze jisty pozitivni vyvoj z niz§iho gymnazia k vysSimu je patrny.
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Prdmérny vysledek
—_— ] 67,75%

B Tab. 1
O Tab.2

prima sekunda tercie kvarta kvinta sexta septima oktava

Obr. 3: Primeérna uspésnost ve zkoumaném vzorku

Dale jsme sestavili dva grafy (viz nize), ve kterych je znazornéna primeérna Gspesnost u
vSech spravnych odpovédi (tzn. vSech 10 vyrazi z obou tabulek). Pro jejich sestaveni jsme spocitali
kolik 74kt v poméru k celku tfidy spravné zakrouzkovalo danou odpoveéd’. Tento vypocet jsme
provedli pro kazdy galicismus zvlast’ a nasledné srovnali vysledna Cisla na Grovni tiid. Jedna se ve
své podstaté o podrobnéjsi podobu piedchoziho grafu (viz Obr. 3), jelikoz se zde vénujeme kazdé
spravné odpovedi samostatné. Timto zpisobem mizeme pozorovat nejen vysledky tiid, ale také to,

jak si vedly u kazdého z galicismtl a jejich vysledky mtizeme mezi sebou porovnat.
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Z prvniho grafu je patrné, Ze v prvni tabulce Zaci nejméné Casto identifikovali néasledujici
prejimky: quiche (63,8 %), brie (66,8 %), sommelier (71 %), foie gras (72 %). Nejcast&ji naopak
spravné oznacili galicismy baguette (93,4 %), croissant (93 %), entrecote (89,6 %), soufflé (88,9
%), éclair (86 %) a camembert (80 %). Domnivame se, Ze u nékterych pfejimek mohla zakiim
napoveédét graficka podoba slova. Na priklad je tomu tak u slova entrecote, ve kterém se objevuje
pritazny piizvuk, ktery je ptriznacny pro francouzsky jazyk. Dale byla nadprimémé vysoka
uspesnost u piejimek baguette, croissant a soufflé, které oznacilo 100 % zakt péti ro¢nikt (tzn.
kvarta a vSechny tfidy vySsiho gymnézia). V tomto pfipadé¢ se ovSem jednd o pojmy, které
predstavuji jakési lidové symboly Francie (pfedevsim bageta a croissant), takZe jsme u téchto
konkrétnich galicismt jiz v pfipravné fazi vyzkumu predpokladali vysokou uspésnost.

Primérnd celkova UspéSnost u prvni tabulky je pomérmn¢ vysokd, dosahuje 80 %. Z tohoto
vysledku mizeme odvodit, Ze pfejimky s nizkym stupném formalni adaptace jsou pro praimérného
Ceského zaka snadno rozpoznatelné. Z grafii je ovSem patrné, Ze vyssi rocniky byly celkové
studia francouzského jazyka. Na tirovni vysS§iho gymnazia uz pozorujeme jen velice malé odchylky
mezi vysledky. Je tedy patrné, Ze béhem prvnich Ctyft let jazykové priipravy Zaci dosahli nejvétsich
skoktli ve znalostech pfejimek z francouzstiny.

Jinak tomu bylo u druhé tabulky, kde primérna celkova uspésnost ¢ini pouhych 55 %, coz
vypovida o tom, ze identifikace zcela integrovanych piejimek muize byt v nékterych piipadech
obtizna az problematicka. Témto ptejimkam se budeme vénovat niZze. Nejmensi Cetnost volby jsme
pozorovali u prejimek grilids (14 %), zelé (31 %), $0do6 (37 %), pasterizace (42,4 %) a brioska (43,5
%). Domnivame se, Ze se jedna o tu skupinu piejimek, které uz jsou v CeStin€ zazité natolik, Ze
rodili mluvci nejsou schopni identifikovat jejich ptvod. Nejvétsi Cetnost jsme naopak mohli
pozorovat u prejimek makronky (88,9 %), bageta (87 %), Sampanskeé (75,9 %), debuzirovat (67 %)
a gurman (62,6 %). I v tomto pfipadé¢ byly roCniky vysSiho gymnazia zpravidla uspesSnéjsi.

Pfejimku makronky dokonce odhalilo 100 % zakt vSech ro¢nikti vyssiho gymnazia.
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Obr. 4: Srovnani pramérné uspésnosti mezi tiidami (1)
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Obr. 5: Srovnani primérné tispésnosti mezi ttidami (2)
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5.3.6.2 Problematicka slova

V této Casti se vénujeme slovim, kterd zaklim putsobila potize pii identifikaci. Obecné
muzeme fici, Ze se pfedev§im jedna o slova, ktera byla zcela adaptovana v cestiné. Zvolili jsme tfi
galicismy, které v dotaznikovém Setieni ziskaly nejnizsi primérnou uspésnost na urovni vsech trid.
Jedna se o slova grilias, zelé a Sodo.

Jako velmi problematické se jevilo slovo griliaS. Tento vyraz mél z celku spravnych
odpovédi nejnizsi GspéSnost na Urovni vSech tfid. Spravné ho identifikovalo pouze 18 zakd z
celkového poctu 123 73k, tedy pouhych necelych 15 % zakt zkoumaného vzorku. Graf nize
indikuje procentualni slozeni zakd, kteti spravné urcili slovo grilias jako pfejimku z francouzstiny.

Dalsimi problematickymi vyrazy bylo Zelé, které oznacilo 41 zaki z celkového poctu 123
74k (coz de€la celkem 33,3 % zak) a Sodo, které oznacilo 46 zakt (37,4 %).

Jak mizeme vidét, vSechny tyto vyrazy se nachazeji ve druhé tabulce. Zda se tedy, ze prvni
tabulku Zaci vyplnili bez velkych potizi, pficemz obsah druhé tabulky predstavoval obtize. Dale
muzeme z grafi vyvodit, Ze nejlépe ze vsech tfid si vedla oktava, a to u vSech vySe zminénych
problematickych vyrazi. Je tedy jasné, ze délka studia FJ ma vliv na schopnost identifikace

cizojazy¢nych ptejimek a jejich ptvodu.

; sekunda
% — 8%

Grilias

oktava kvarta
33 % 17 %
) N kvinta
septima 6 %
6 %
sexta
6 %

Obr. 6: Slozeni zaka, ktefi
odhalili slovo grilias v
poméru k celkovému poctu
téchto zakt (18)
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Obr. 7: SloZeni zaka, ktefi
odhalili slovo zelé v
pomeéru k celkovému poctu
téchto zaku (41)

Obr.8: Slozeni zaka, ktefi
odhalili slovo $od6 v
pomeru k celkovému poctu
téchto zaku (46)

5.3.6.3 Chybné odpovédi zpiisobené interferenci s italStinou

Co se tyce volby chybnych odpovédi, zjistili jsme, Ze zaci (pfedevsim z nizSich roc¢niki)
nejcasteji zameénovali italské prejimky za francouzské, a to i u tak znamych pokrmu jako je na
priklad tiramisu ¢i noky. V prvni tabulce se objevuje celkem Sest piejimek z italStiny (risotto,
frittata, gnocchi, prosciutto, pizza, minestrone) a ve druhé tabulce mizeme najit dvé piejimky z
italStiny (tiramisu, Spagety). K interferenci s ital§tinou ve vétSing ptipadli nedoslo na urovni kvinty a
oktavy (viz kolacové grafy nize). Na druhou stranu tfida, kterd u italskych prejimek chybovala
nejcastéji, byla sekunda (viz kolacové grafy nize).

U pfejimek z italStiny Zaci nejCastéji chybovali u slov tiramisu (celkem 33 chybnych
odpovédi), risotto (celkem 24 chybnych odpovédi), prosciutto (celkem 17 chybnych odpovédi) a
minestrone (celkem 15 chybnych odpovédi).

Vzhledem k tomu, Ze francouzstina a italStina jsou romanské jazyky, je interference na této
Grovni pochopitelna. Zaci niz§tho gymnazia tak oba jazyky zaméiovali nejspi§ proto, Ze jeste
neméli moznost se s danou piejimkou setkat, pokud ano, nemuseli ji vénovat pozornost, nebo si ji
nespojili s jazykem, ze kterého pochazi. U starSich zaki jiz k zdméné nedochazelo v tak velkém
méfitku, a to nejspis i zasluhou jazykového citu, ktery si béhem studia ciziho jazyka mohli osvojit.
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Dale mizeme konstatovat, Ze na zaklad¢ analyzy sloZeni respondentdl, pouze jeden zak uvedl, Ze se
jiz setkal se studiem italStiny i ji stale studuje (konkrétnéji se jedna o jednoho respondenta z
oktavy). Obecné¢ muzeme tvrdit, ze italStina neni rozsifenym druhym ¢i dalSim cizim jazykem mezi
7aky druhého stupné zékladni §koly a stfedni §koly v Ceské republice. Piesto se domnivame, Ze
prejimky, které jsme zatadili do dotaznikd, patfi do souboru vSeobecného kulturniho vzdélani. Z

toho diivodu si nemyslime, Ze k jejich identifikaci je nutné studium italStiny a to na jakékoliv Grovni

a v jakémkoliv rozsahu.
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chybné zvolili slovo
minestrone
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6. Zavér

Cilem prace bylo zmapovat typologie vybranych autort, vyty¢it rozdily mezi jednotlivymi
druhy ptejimek (tzn. vytvofit uceleny teoreticky ramec) a popsat proces piejimani a adaptace. Cilem
vyzkumu bylo piedev§sim dokéazat, zda ma délka studia ciziho jazyka (v naSem piipade
francouzstiny) vliv na schopnost identifikace lexikalnich pfejimek z tohoto jazyka. Posledni bod
souvisi s nasi hypotézou, které se budeme blize vénovat dale v textu.

Cela tada autortt odbornych publikaci a jinych lexikografickych zdroji uvadi a definuje
terminy prejimka a neologismus jako dva tésné€ spjaté lexikalni jevy. Nékteti autoti zase nerozliSuji
mezi neologismy a neosémantismy (napf. Tournier, Sablayrolles, Pruvost). Z prizkumu
francouzskych lexikografickych zdroji mizeme vyvodit, ze dochéazi k podobné situaci, kterou jsme
popisovali vySe. Zaroven ale mliizeme konstatovat, ze v téchto zdrojich je prejimka Casto definovana
jako slovo pfejaté cizim jazykem a neologismus jako nové slovo nebo jiz existujici slovo s novym
vyznamem. Z teoretické Casti tedy vyplyva, ze chapani piejimek a jinych lexikalnich jeva, které se
k pfejimani poji, je ve svété i v ¢eském prostiedi nejednoznacné. Jelikoz se 1isi pojeti téchto pojm 1
v lexikografickych zdrojich, domnivame se, zZe vznik uréité kodifikace by byl velkym ptinosem pro
soucasné i budouci lingvisty. Pfesto musime konstatovat, ze podle naSeho nazoru prace modernich
lingvistl k urcité kodifikaci smétuje.

Dale jsme dosli k zavér, ze jazyk jakozto zivy organismus je opravdu dynamicky. Ukazalo
se totiz, ze Encyklopedicky slovnik gastronomie (Cerny, 2005), ktery byl prvné vydan v roce 2001,
jesté nezahrnuje rizné adaptované podoby francouzskych prejimek, které miizeme vidét dnes. Vetsi
¢ast hesel pochazejicich z francouzstiny je ve slovniku dokonce uvedena bez grafické adaptace.

Na zéklad¢ dotaznikového Setieni mizeme na nasi vyzkumnou otazku (Md délka studia
francouzskéeho jazyka viiv na schopnost identifikace prejimek z francouzstiny?) odpovedét, Ze ano.
Tedy je nutné zduraznit, ze nejveétsi rozdily v primérné uspéSnosti jsme pozorovali mezi Grovni
nizSiho a vyssiho gymnazia. To znamena, ze vysledky tiid vyssiho gymnazia byly u obou tabulek
veelku vyrovnané. U vysledktl prvni tabulky (s neadaptovanymi vyrazy) jsme mohli pozorovat
stoupajici tendenci. Nejvetsi rozdil se projevil mezi primou (primérnd uspésnost 54 %) a oktavou
(94 %). Co se tyce druhé tabulky (s adaptovanymi vyrazy), zde jiz stoupajici tendence ztracela na
své pravidelnosti. OvSem ve vysledku doSlo k podobnému jevu jako u prvni tabulky. Nejnizsi
pramérné uspésnosti dosahla prima (35 %) a nejvyssi primérné uspesnosti kvinta a oktava (67 %).
U druhé tabulky byla primérna uspesnost celkové nizsi nez u té prvni. Na piiklad také k

interferenci s italStinou a k naslednému chybnému identifikovani piejimek dochazelo na trovni
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niz§iho gymnazia. Pokud tfidy rozd€lime na urovné nizsiho a vyssiho gymnazia, mizeme vidét, ze
vysledky jednotlivych tiid vysSiho gymnazia jsou vyrovnanéjsi u obou tabulek nez ty, kterych
dosahly tfidy niz§itho gymnazia. Z toho miizeme vyvodit zaveér, Ze ve studiu jazykd jsou
nejzasadnéjsi prvni Ctyfi roky jazykové pripravy (co se tyce realii a kultury daného jazyka, jakozto
vSeobecného porozuméni jazykovému systému). Timto miZeme konstatovat, Zze se nase hypotézy,
ze 1) vyssi rocniky budou priumérne uspésnéjsi nez rocniky nizsi; 2) nejmarkantnéjsi rozdil v
uspesnosti budeme moci pozorovat mezi nizsim a vyssim gymnaziem,; 3) u druhé tabulky budeme
moci pozorovat nizsi prumernou uspésnost, protoze vyrazy v ni jsou zcela adaptované, coz miize
pusobit obtize p¥i jejich identifikaci; potvrdily.

Uvédomujeme si nizkou univerzalni platnost naseho dotaznikového Setfeni, vzhledem k
tomu, ze prizkum probéhl pouze na jedné stfedni Skole a mél predem urcenou konkrétni cilovou
skupinu respondentli. Zaroven ale povazujeme za vyhodu, Ze vSichni respondenti prosli jazykovou
pripravou u stejnych pedagogli, nemaji tak zcela heterogenni zazemi, co se tyce znalosti
francouzstiny. Domnivame se, Ze by bylo zajimavé uspotradat obdobny prizkum ve vétSim meéftitku,
tedy kontaktovat $irsi §kalu stiednich kol v Ceské republice, na kterych je francouzstina vyu¢ovana

jako dalsi cizi jazyk, abychom zjistili, jaka je situace na celostatni urovni.
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Seznam pouzitych zkratek

adj. adjektivum

Al anglicky jazyk

CJ Cesky jazyk

CNK Cesky narodni korpus

f. zensky rod

FIN finStina

FJ francouzsky jazyk

IT italsky jazyk

JAP japonsky jazyk

LAT latinsky jazyk

LG lexikalni galicismus

m. muzsky rod

n. stiedni rod

NESC Novy encyklopedicky slovnik ¢estiny
neskl. nesklonné

NEM némecky jazyk

NOR norsky jazyk

PORT portugalsky jazyk

PSCJ Pfiruc¢ni slovnik jazyka ceského
RUS rusky jazyk

SOM somalsky jazyk

SSCJ Slovnik spisovného jazyka Ceského
subst. substantivum

SP $panélsky jazyk

Y $védsky jazyk
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Priloha I

EMPRUNTS
(plus ou moins intégrés)
» d’un signe dont le signifiant est absent de la langue cible
smash and grab ‘vol par effraction et en nombre’
- d’un signe dont existe un homonyme dans la langue cible, mais dont le signifié ne peut pas étre issu de
ce signe
supporter « encourager » < # « endurer »

EQUIVALENTS
« traduction (d’un mot simple, avec une nouvelle acception explicable dans la langue cible)
souris <= mouse
+ calque (d’un mot complexe)
gratte-ciel <= skyscraper
+ synthése néologique / trou comblé
lanceur d’alerte / whistleblower
hameconnage / phishing

NON EMPRUNTS ET NON EQUIVALENTS
+ allogénisme
lover boy (en néerlandais auquel on I'a emprunté) ‘jeune proxénete’
dognapping (sans doute créé en frangais) ‘rapt d’un chien’
« création d’hybrides et de familles dérivées indépendantes
one meuf show, serial menteur
se boboiser (probablement)
« refus de l'influence par recours a un hyperonyme gommant la spécificité indiquée par un néologisme
étranger
filoutage (phishing)

Tableau des innovations induites par le contact linguistique. Réaménagement profond du trés suggestif tableau de Winter-
Froemel (2009, s. 93), (Sablayrolles, 2016, s. 35)



Piiloha II

Proposition d‘un modéle
de classification binaire

- structuré par des
options opposées

EMPRUNTS LEXICAUX

importation d’éléments morpho-lexicaux de la langue A ?

'd
oui

!

N
non

i

EMPRUNTS PAR
IMPORTATION

EMPRUNTS PAR ANALOGIE
(calques au sens large)

introduction de marques formelles

de la langue A distincts du systéme

de la langue B ?

avec innovation formelle / morphologique ?

’'d N r'd N
oui non oui non
1 1 1 1
EMPRUNTS EMPRUNTS EMPRUNTS PAR FORMATION DE EMPRUNTS

PAR IMPOR- PAR IMPOR- MOTS PAR CHANGE-
TATION NON TATION INTE- (calques au sens étroit) MENT SEMAN-

INTEGRES GRES TIQUE
(emprunts séman-

tiques)

reproduction sémantiquement fidele
du modéle de la langue A ?

(Winter-Froemel

' N
oui non
! ]
TRADUCTIONS TRADUCTIONS
FIDELES INFIDELES

2020, p. 1954)
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Piiloha III

Les procédés de création
morpho- | construction | affixation | préfixation
sémantiques suffixation
dérivation inverse
parasynthétique
flexion | flexion
compo- | composition
‘1 sition synapsie
quasi-morphéme
w b R R e b LSRR BT -
g mot-valise
2 imitation et onomatopée fausse
2 déformation coupe jeu graphique
i 2 paronymie
" & | syntactico- changement conversion
1 sémantiques de combinatoire
| fonction syntaxique/lexicale
| changement métaphore
il métonymie
sens autres figures
morpho- réduction _@9!_1_0_.??!99 _________________
logiques de la forme siglaison
: . détournement
sémantico-pragmatique
— o v
g matrice externe

(Pruvost, Sablayrolles, 2012, s. 117)



Pfiloha IV

TENDANCES RECENTES DU LEXIQUE ANGLO-AMERICAIN 429
MATRICES INTERNES
') 1. Préfixation
; Affixation { 2. Suffixation
Néologie ’ 3. Dérivation inverse
morpho- ... _ § 4. Juxtaposition
sémantique Composition % 5. Amalgame
Motivation phonique ) 6. Formation onomatopéique
. Transfert de classe } 1. Conversion
Néologie | 8. Métaphore
sémantique & : - Ve
q Métasémie 3 9. Métonymie
Néologie Réduction § 10. Troncation
morphologique du signifiant { 11. Siglaison
MATRICES EXTERNES
12. Emprunt

(Tournier, 1983, s. 429)
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Priloha V

Informovany souhlas déastnika vyzkumu:

Vazena pani, vazeny pane,
v souladu se zasadami etické realizace vyzkumu Vés zddam o souhlas s Vasi Gcasti ve vyzkumném
projektu v ramci diplomové prace.

Nazev projektu: Galicismy z oblasti gastronomie v soucasné Cestiné

Resitel projektu: Jana Kollar¢ikova, Be., jkollarc@students.zcu.cz

Nazev pracovisté: Katedra romanskych jazyk, Filosofické fakulty Zapadoceské univerzity v Plzni
Vedouci prace: Radka Mudrochovd, Mgr. et Mgr., Ph.D., RFridrichova@seznam.cz

Cil vyzkumu: Hlavnim cilem price je ilustrovat postaveni francouzského lexika z oblasti
gastronomie v soucasné CeStiné a jeho formy integrace. Pomoci dotaznikového Setfeni chceme
sledovat do jaké miry Zéci stfedni Skoly znaji pfejimky z francouzstiny z oblasti gastronomie a zda
je dokézi identifikovat.

Popis vyzkumu: Uastnici vyzkumu obdrzi kritky dotaznik, ktery je tfeba vyplnit. Dotaznik se
sklada ze dvou Césti. V prvni ¢asti respondenti vyplni idaje o svém studiu francouzstiny, popiipade
dalsich cizich jazykG. V druhé casti zpracuji dvé tabulky obsahujici nejriznéjsi gastronomické
terminy prejaté z nékolika cizich jazykd. Uastnici v tabulce zakrouzkuji pravé ty vyrazy, které
podle nich pochézi z francouzstiny. Celd dloha zabere pfiblizné deset minut. Dotaznikové Setfeni je
anonymni, to znamend, Ze nikde nebude vefejné uvedeno jméno ucastnika vyzkumu. Vysledna data

7 Yz

budou dale zpracovédna v rdmci praktické ¢asti vySe uvedené diplomové prace.

datum a podpis fesitele projektu



Prohlaseni a souhlas uc¢astnika s jejich zapojenim do vyzkumu:

Prohlasuji a svym niZe uvedenym vlastnoru¢nim podpisem potvrzuji, ze dobrovoln¢ souhlasim s
ucasti ve vyse uvedeném projektu a ze jsem mél/a moznost si fadné a v dostatecném Case zvazit
vSechny relevantni informace o vyzkumu, zeptat se na vSe podstatné tykajici se ucasti ve vyzkumu a
ze jsem dostal/a jasné a srozumitelné odpovédi na své dotazy. Byl/a jsem poucen/a o pravu
odmitnout ucast ve vyzkumném projektu nebo sviij souhlas kdykoli odvolat bez represi resp. mého
ditéte.

Podpis Gcastnika: .........ccoecveeiiiiienienienee,

(Uvedte v pripade, zZe je ucastnik vyzkumu mladsi 18 let.)
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Priloha VI

Dotaznik pro ucely vytvoreni diplomové prace na téma:
Galicismy z oblasti gastronomie v soucasné cestiné

Zakrouzkujte odpovidajici:
1) Jste: a) zena b) muz

Odpovézte na otazky:

2) Vas vek:
3) Vase tfida:

4) Kolik let se ucite francouzsky jazyk?

5) Ucite se i jiny cizi jazyk? Pokud ano, ktery / které ?

1. ZakrouZzkujte slova, ktera podle Vas pochazi z francouzstiny:

quinoa entrecote guacamole shiitake
tzatziky camembert frittata hamburger
brie wrap soufflé gnocchi
sushi prosciutto wasabi Wiener Schnitzel
walffle croissant sommelier pizza
baguette cheesecake panev wok éclair
2. Stejna uloha:
kuskus basta Sunka grilia$
halusky jable¢ny paj pasterizace jogurt
gurman avotoust feta makronky
zelé Sodo grog tiramisu
baklava Saslik Spagety Sampanské
rostbif brioska sendvic¢ cevapCici

vii

risotto
foie gras
Phé Bo
quiche
tortilla

minestrone

debuzirovat
bors¢
bageta
gulas
leCo

pirohy



Ptiloha VII
Prvotni korpus slov

1. ablanc 33. sauce allemande 64. armagnac

2. ala 34. alliance sauce 65. armand, d’

3. alacarte 35. allumette 66. armillaire

4. alamode 36. alpin 67. arquebuse

5. apart 37. al’Alsacienne 68. artichaut

6. apoint 38. amande 69. asperge

7. abaisse 39. amandine 70. aspérule

8. abats 40. ambassadrice sauce 71. assaisonner
9. aboyer 41. Amer Picon 72. assiette

10. abricot 42. a I’américaine 73. assiette anglaise
11. acarne 43. Americano 74. a I’athénienne
12. afinér 44. amiralskd omécka 75. au blanc

13. a I’africaine 45. amuse-bouche 76. au bleu

14. agneau 46. amuse-gueule 77. au gratin

15. achard 47. ancienne sauce 78. au jus

16. aigre-doux 48. a I’andalouse 79. au lait

17. aiguillette 49. andaluskd omacka 80. au naturel

18. ails 50. aneth 81. au sec

19. aioli 51. al’anglaise 82. aubergine

20. aioli a la Turque 52. anguille 83. aurore sauce
21. Airelle 53. anis 84. a la aurore
22. Albertova omacka 54. anisette 85. aux croutons
23. albuférovad omacka 55. antibskd majonéza 86. aux champignons
24. alcidskd omacka 56. sauce d’Antin 87. avignonnaise sauce
25. alcool 57. al’anversoise 88. avocat

26. alcool blanc 58. Appellation d’origine 89. babeurre

27. Alexandra, majonéza controlée 90. bac a glace
28. Alexandra, omacka 59. arachide 91. bagatelle

29. a I’ Algérienne 60. argenteuil 92. bageta

30. algérienne sauce 61. archiduc 93. bain marie
31. Alhambra 62. archiduc sauce 94. baiser

32. al’allemande 63. arléskd omacka 95. ballon

viii



96. ballotine

97. ban de vendage
98. banane

99. bankétskd omacka
100.banneton
101.banon
102.banquet
103.banquet chef
104.banyuls
105.bar-le-duc
106.baron

107.baron d’agneau
108.barquette
109.barrique

110.bas

111.basilic
112.basquaise

113.a la basquaise
114.bassine
115.bassine a friture
116.batonnets
117.batterie de cuisine
118.baudroie
119.bavarois
120.bavaroise
121.bavette
122.bavettine
123.bavorska omacka
124.béarnaise sauce
125.Beaufort

126.a la Beauharnais
127.Beaujolais
128.Beaujolais Cru
129.Beaujolais nouveau,

Beaujolais primeur

130.Beaujolais-Villages
131.beaumé
132.beaumont
133.Beaune
134.boeuf a la mode
135.béchamel sauce
136.beignet
137.beignets
138.belon

139.Bercy, méslo
140.Bercy, oméicka
141.Berchoux sauce
142 .betterave rouge
143.beurre

144.beurre blanc
145.beurre composé
146.beurre d’amandes
147 .beurre d’anchois
148.beurre d’écrevisses
149.beurre hareng
150.beurre homard
151.beurre Chivry
152.beurre maitre’d
153.beurre manié
154.beurre marchand de vin
155.beurre noir
156.beurre noisette
157 .beurre raifort
158.beurre rouge
159.bien cuit
160.biere

161.biere douce
162.bifteck
163.bigarade

164.bigarade sauce
X

165.biscuit a la cuillere
166.biscuit

167.bisque

168.bitter

169.blaff

170.blanc de blanc
171.blanc de noirs
172.Blanc fumé
173.blanc-manger
174.blanquette
175.blanquette d’agneau
176.blanquette de veau
177 .blansirovani
178.blé

179.bl€ noir
180.pasterizace
181.bleu

182.bleu d’ Auvergne
183.bleu de Bresse
184.bleu de Haut Jura
185.bleu, fromage bleu
186.blond de veau
187.blond de volaille
188.boeuf

189.boeuf a la mode
190.boeuf bourguignon
191.boisson

192.bolet

193.bombe (glacée)
194.bon appétit
195.bonbon
196.bonde, bondon
197.bonbon

198.bon-chrétien



199.bonne femme, a la
bonne-femme
200.bontemps
201.bontemps sauce
202.Bordeaux
203.2a la bordelaise
204 .bordelaise sauce
205.borddska lahev
206.borddské bilé
207.borddské cervené
208.boudin blanc
209.boudin noir
210.bouchée
211.boucher
212.bouchon
213.bouillabaisse
214.bouillanada
215.bouillir
216.bouillon
217.boulanger
218.a la boulangere
219.boulangerie
220.boule de Bale
221. boulette d’ Avesnes
222.bouquet des Moines
223.bouquet garni
224.a la bouqueticre
225.bourbon
226.bourguignonne sauce
227.a la bourguignonne
228.boursault
229.boursin
230.bouteille
231.brambory duchesse,

pommes duchesse

232.brambory gaufrette

233.brandade
234.Bras d’Or
235.brasserie
236.bréjaude
237 Bresse

238.bresse majonéza

239.bretonne sauce
240.a la bretonne
241.brie

242 .bri d’amateur
243 brie de Meaux
244 brie de Melun
245 brillat-savarin
246.brioska

247 brique
248.brocoli

249 broglie sauce
250.broche
251.ala broche
252.brochet
253.brochette
254.en brochette
255.brochettes
256.brosse
257.brou de noix
258.Brouilly
259.briilé
260.brunoise
261.brut

262.brut nature
263.buffet
264.bugne
265.bliche de Noél
266.bucheron

X

267.burgundska lahev,
burgundka
268.burgundskd omécka
(bourguignonne sauce)
269.burgundské vino
270.Burgundsko
271.burgundsky hlemizd
272 .Byrrh
273.Byrrh Cassis
274.Cabernet franc
275.Cabernet Sauvignon
276.café
277.café au lait
278.café brilot
279.café Diable
280.café double
281.café filtre
282.café frappé
283.café liégois
284.café noir
285.cafétiere
286.café Normand
287.café royal
288.cafeticre
289.Cahors
290.caille
291 .caillebotte
292.calvados
293.camembert
294.camembert fermier
295.camembert Suisse
296.camerani sauce
297.canard

298.canard a la presse



299.caneton
300.caneton a I’orange
301.caneton a la bigarade
302.canneberge
303.cannelle
304.canquillote
305.cantal
306.capilotade
307.capres

308.caque
309.caquelon
310.carbonade
311.carbonnade a la flamande
312.cari

313.Carignan
314.Carignanskd omdacka
315.caroline
316.carotte

317.carpe

318.carré

319.carré d’agneau
320.carré de I’Est
321.carré frais
322.carte

323.carvi

324.a la Casanova
325.casserole
326.cassis
327.cassonade
328.cassoulet
329.catalan
330.caudalie
331.cavaliere sauce

332.cave

333.cave coopérative
334.caveau
335.cédrat
336.céleri
337.cendré

338.cep

339.cepe
340.cerfeuil
341.cerise

342 .cerise sur le gateau
343.cerisette
344.cervelas
345.cervelat
346.cervelle

347 .cervoise
348.ciboulette
349.cidre
350.ciseler
351.citron

352.citron vert
353.citrouille
354.cive

355.civet
356.clafoutis
357.clairet
358.clamart, a la
359.Claville blanche d’hiver
360.climat

361.sous cloche
362.clos

363.cocotte
364.coeur a la créme
365.coeur de Bray
366.coeur de filet

X1

367.cognac

368.cochon

369.coing

370.Cointreau
371.colbertova omécka
372.collet

373.Colombard
374.colombo

375.commis

376.commis de rang
377.comté, comté gruyere
378.concassée
379.concombre
380.concombres, sauce aux
381.condiment
382.confiserie
383.confiseur

384.confit

385.confiture
386.confiture d’épine-vinette
387.conque
388.consolante
389.consommé

390.Conti, a la

391.contre filet — faux filet
392.coprin chevelu
393.coq au vin
394.coqueret du Péron
395.coquille

396.coquille Saint Jacques
397.cordelier sauce
398.cordial

399.Cordial Médoc
400.cordon bleu



401.Cordon Jaune
402.Cordon Rouge
403.coriandre
404.cornichon
405.cornouille
406.cortinaire de Berkeley
407.cote
408.Cote d’Or
409.cote de filet, cotelettes
dans le filet
410.Cote, la
411.coteaux
412.cotelette
413.cotignac
414.cotriade
415.couennes de porc
416.coulant
417.coulis
418.coulommiers
419.coup de feu
420.coupage
421.coupe
422 .coupe
423.couques fourrées
424 .courgette
425.courmi
426.court bouillon
427.Court pendu plat
428.Courvoisier Cognac
429.couscoussiére
430.couteau
431.couvert
432.couverture

433.couvrosse

434.crabe
435.Crécy
436.Crécy, a la
437.crémant

438.créeme

439.creme anglaise, creme a

I’anglaise
440.creme au beurre
441.créeme brulée
442 creme catalane
443 .creme d’abricots
444 créme d’amande
445 créeme d’ananas
446.creme de
447 créme de banane
448.creme de cacao
449 creme de cassis
450.creme de cerise
451.créeme de fraises
452 .creme de framboises
453.creme de menthe
454 .creme de noisette
455.créeme de noix
456.creme de noyaux
457 .creme de rose
458.creme de vanille
459.créeme de violette
460.creme fouettée
461.creme fraiche
462.creme glacée
463.creme Chantilly
464.creme Chiboust
465.creme Parisienne

466.creme patissicre

Xii

467.creme renversée
468.Creme Yvette
469.Creole
470.Creole, a la
471.crépe

472 .créperie
473.crépes Georgette
474.crépes Suzette
475.crépes Suzette, panev
476.crépinette
477.crépova panvicka
478.cresson
479.crevette
480.croissant
481.croissantové tésto
482.croquant
483.croque au sel, a la
484.croque madame
485.croque monsieur
486.croquembouche
487.croquette
488.crosse

489.crottin
490.crottin de Chavignol
491.croupion
492.croustade

493 .crotte, en

494.crolton
495.cru

496.cru classé

497 crudités
498.crustacés

499 cuiller, cuillére

500.cuillére, a la



501.cuire

502.cuisine d’assemblage

503.cuisine minceur

504.cuisson

505.culotte de boeuf

506.cuisine

507.cuve

508.cuvé closé (charmat,
metoda)

509.cuvée

510.cuvée spéciale

511.cuverie

512.cygne

513.¢oc¢ka francouzskd

514.dacquoise

515.ddnsk4 omécka

516.datte

517.daube

518.daubiere

519.daumont sauce

520.dauphine, brambory

521.dauphinoise, a la

522.débarrasser

523.débarrasser une mise en

place
524.débourbage
525.debuzirovat
526.découpage
527.dégorgement
528.degorzaz
529.déjeuner
530.demi
531.demi chef de rang

532.demi-glaze, demi-glace,

demiglds, demi-glds
533.demi-chef
534.demi-chef de rang
535.demi-sec
536.demi-tasse
537.demiZon
538.desosirovat
539.désossér
540.dessert
541.détrempe
542 .diablotin
543.Diana sauce
544 .Diane, a la
545.dieppoise, a la
546.dieppoise, sauce
547.dieppskéd omacka
548.Dijon
549.dinde
550.dindon
551.dindonneau
552.diner
553.diplomat, omécka
554.divine sauce
555.dodine de canard
556.domaine
557.dorée
558.douce
559.coudereux
560.doux
561.doux de Montagne
562.du jour
563.Dubonnet, Dubonnet

rouge

xiii

564.duchesse sauce

565.duchesse, a la

566.Dunant sauce, Dunand

sauce
567.eau

568.eau-de-vie
569.eau-de-vie de marc
570.eau-de-vie de poire
571 .&clair
572.écrevisse
573.égrappage

574 .égrappoir
575.égrebage, égrainage
576.échalote
577.échinée
578.élevage

579.élixir

580.émincé
581.€mincer

582.en

583.en bordure

584.en cave

585.en cocotte

586.en crolte

587.en papillote

588.en sauce

589.en tirage
590.entrecote
591.entrée
592.entremetier
593.entremets

594 .épaule

595.epi

596.¢épicarpe



597 .épice

598.épices fines

599.¢épinard

600.épine-vinette

601.époisses

602.€ponger

603.ervy

604.escalope

605.escalope de veau

606.escargot

607.espadon

608.estragon, sauce a I’

609.¢touffée

610.Evian

611.explorateur

612.extra brut (brut-extra
brut-extra dry-sec-demi
sec-douce)

613.faire tomber a glace

614.faisan

615 fait-tout

616.far breton

617 farce

618.farci

619.farine

620.faux filet

621.fécule

622 Felix sauce

623.fenouil

624 .fenugrec

625.fer a glacer

626.ferme

627 .ferme, fermier

628.fermiére, a la

629.feu doux

630.feuilletage

631.feuillette

632.fiasque

633.ficelle

634 ficelle, ala

635.figue

636.filet de boeuf Wellington

637 filet de boeuf roti

638.filet mignon

639 fillette

640.fin, fine

641 .financier

642 .financiére, sauce

643.finan¢nickd oméacka

644.fine de la maison

645 .fines herbes

646.fiselovani — a la ficelle

647.flamande, a la

648.flan

649.flanchet

650.flemish sauce, flamande
sauce

651.flet

652.Fleurie

653 .Fleurs d’Acacia

654.flocan

655.Florian, a la

656.floutes

657 foie

658.foie gras

659.Folle Blanche

660.fond

661.fond d’artichaud

Xiv

662.fond lié¢ — jus lié

663.fondén

664.fondue bourguignon

665.forestiere, a la

666.fouet

667.fougasse, fouace

668.four

669.fourchette

670.fourme d’ Ambert

671.fragole

672.fraiche

673 frais

674 .fraisage

675 fraise

676.fraises des bois

677 .Fraisier, le Fraisier

678.Framberry

679.framboise

680.francouzské cekanka -
belgicka

681.francouzskd omacka

682.francouzské fazolové
lusky - haricot vert

683.francouzsky dresink

684.francouzsky dub

685.francouzsky chléb

686.francouzsky maslovy
krém

687.francouzsky systém
obsluhy

688.francouzsky tlakovy
kavovar - cafetiere

689.francouzsky ocet

690.Frantiska I., omacka



691.frappé

692 fricandeau

693 fricassée

694 frire

695 frit

696 friturier

697.froid

698.fromage
699.fromage a la créme
700.fromage a la Pie
701.fromage a tatiner
702.fromage blanc
703.fromage de Bourgogne
704.fromage do Foin
705.fromage de soja
706.fromage de téte
707 .fromage de Troyes
708.fromage Fort

709 fruit

710.fruit a pain

711 fruits de mer

712 fruits glacés

713 fumé
714.galantine de hure
715.galette
716.garbure
717.garcon

718.garde manger
719.Garibaldiho omécka
720.garni
721.garniture
722.gaskonskd oméacka
723.gastrique

724.gastronomova omacka

725.gateau
726.gateau I’opéra
727.gateau St. Honoré
728.gaude
729.gaufres
730.gaufrette
731.gayette
732.Gay-Lussac
733.gelée
734.gendarme
735.génes, pain de
736.genicvre
737.germiny
738.géromé
739.gervais
740.gibelotte
741.gibier
742.gigot

743.gigot d’agneau
744.gingembre
745.girofle
746.girolle
747.glacage
748.glace

749.glacé

750.glacé de poisson
751.glacé de viande
752.glacé de volaille
753.glacier
754.glazirovat
755.goguette
756.gombo
757.gougere

758.goujon, en

XV

759.gourmandise
760.gourmet
761.gourmet sauce
762.gournay
763.gott

764.goft de bois
765.golit de bouchon
766.goflt de terroir
767.golter
768.goutte d’encre
769.goyave
770.grand cru
771.grand cru classé
772.Grand Gruyére
773.Grand Marnier
774.grand réserve
775.grand vin
776.grande cuisine
777.Grande Champagne
778.Grande Marque
779.granité
780.gras, graisse
781.gratin, au
782.gratinée
783.gratinovani
784.gratis
785.grattons
786.Graves
787.grecque, a la
788.grenadin
789.Grenache
790.grenouille
791.grenouille provencale

792.gribiche



793.grillade

794.grillardin

795 grillettes
796.groseille a maquereau
797.groseille rouge
798.gruyere

799.gruyére de Beaufort
800.gruyere de Comté
801.guignolet

802.gurmén

803.haché

804.hareng

805.haricots

806.haricots verts
807.hatelet

808.haut

809.haute cuisine
810.Haut-Médoc
811.havre sauce
812.herbes

813.herbes de Provence
814.hlemyzd burgundsky
815.hlemyzdi po burgundsku
816.hlemyzdi po Lyonsku
817.hnéd4 omacka
818.hn€dé maslo - beurre noir
819.hochepot
820.holandska omécka
821.hollandaise, sauce
822.holstynskd omacka
823.holstynsky zptisob
824.homard

825.homard a I’ Américaine

826.hors d’oeuvre

827.hofcice, francouzska
828.hotcice, Samparnska
829.hotel garni
830.houblons
831.Houx

832.huile

833.huile d’olive

834 huitre

835.hure
836.chabichou
837.chablis

838.chai
839.Chambertin
840.chambéry
841.Chambord
842.Champagne
843.champagne cidre
844.champagne sauce
845.champignon
846.champignon de Pasir
847.chantepleure
848.chanterelle
849.Chantilly
850.Chantilly majonéza
851.Chantilly sauce
852.chaource
853.chapelure
854.chaptalizace
855.charcuterie
856.charcutiére sauce
857.Chardonnay
858.charlotte
859.charlotte russe

860.charlotte, forma

XVi

861.charmat, metoda
862.Charolais
863.Chartreuse
864.Chasselas
865.chasseur
866.Chateau
867.Chateau d’Yquem
868.Chateau Haut-Brion
869.Chateau Chalon
870.Chateau Lafite-
Rothschild
871.Chateau Margaux
872.chéteaubriand
873.Chateauneuf-du Pape
874.Chauce gris
875.chaud
876.chaudeau
877.chaud-froid
878.chaudron
879.chauffe
880.chaumes
881.chateaubriand sauce
882.chef
883.chef de cuisine
884.chef de culture
885.chef d’étage
886.cher de partie
887.chef de rang
888.chef de salle
889.chef de vin
890.chemise, en chemise
891.chemiser
892.Chénas
893.Chenin blanc



894.cherbourg
895.cherbourg sauce
896.Cheri-Suisse
897.Chevaliers du Taste-vin
898.chevre
899.chevrette
900.chevreuil
901.Chevriér - Sémillon
902.chevrotin
903.Chevroton de
Bourbonnais
904.chiffonade
905.chinois
906.chipolatas, a la
907.chiqueter
908.chivry sauce
909.chocolat
910.Chocolat Suisse
911.Choron sauce
912.chou
913.chou coco, chou
glouglou, chou palmiste
914.choucroute
915.choucroute garni
916.chou-fleur
917.chou-rave
918.choux de Bruxelles
919.christophene
920.igname
921.ile flottante
922.impératrice sauce
923.impératrice, a I'

924.impériale, a I’

925.indienne, a I’

926.1voire sauce

927.Jacquére

928.jalousie

929 .jambe

930.jambon

931.jambon persille

932.jambonneau

933.japonaise

934 jardinicre, a la

935.Jargonelle

936.jarret

937.jazyk podle dobré pani

938.jazyk Thermidor

939.jazyk Véronique

940.jets de houblons

941 .Joinville, sauce

942 Jolie-fille, sauce

943.Jonchée

944 Joséphine de Maline

945.Jules Verne, a la

946.juliana

947 julienne

948.Jurade de Saint-Emilion

949 jus lié - fond lié

950.kachna na pomerancich -
caneton a I’orange

951 kachna v lisu - canard a
la presse

952 .kachni jétra - foie gras

953 kachni lis

954 kapusta, savojska

955 kardinélska omacka

956.karé
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957 kastelanska omacka
958 kataldanskd omécka
959 kavalirskd omacka
960.Kir Royale

961 klaret

962 klasifikace 1855
963 kokotka — cocotte

964 konak Louis XIII
965 .kontrafilé — faux filet
966.krab Louis

967 kralovnina omacka
968 .kruton

969 .kupaz

970.kuvert, kuvér
971.La Céte Basque
972.1a cuite

973.La Grande Passion
974.1a concorde

975 lactaire délicieux
976.1ait

977 lait cru

978 laiterie, laitier
979.laitue pommée
980.langouste
981.langue de boeuf
982.Languedocienne, a la
983.langues-de-chat
984 .]laperecau

985.lapin

986.lard

987.lard gras

988.lard maigre, lard petit
989.lardon



990.large champagne saucer
991 .lauriers-sauce
992 .Lavalliére sauce
993.Lavalliére, a la
994.1¢gume
995.1égumier
996.1échefrite
997 lentille
998.lentin
999.L¢éopold
1000.les choesels
1001.levain
1002.levure
1003.liaison
1004.liégeoise, a la
1005.1lievre
1006.Lillet
1007.lime
1008.Limousin
1009.limousine, a la
1010.liqueur d’expédition -
dosage
1011.Liqueur d’Or
1012.liqueur de tirage
1013.liquoreux
1014 lisette
1015.lombard sauce
1016.longchamp
1017 lorette
1018.lorraine
1019.lorraine, a la
1020.1otte
1021.lotte de mer

1022.lou trebuc
1023.Louisiane, a la
1024.loup de mer
1025.Lucullus, a la
1026.Iutysska kava - café
liégeois
1027.lyonnaise, a la
1028.lyonska omacka
1029.macédoine
1030.Méaconnais
1031.méaconnaise, a la
1032.macqueline
1033.madeleine
1034.maderisé
1035.madriléne, a la
1036.magistéres
1037.magret
1038.méache
1039.machon
1040.maigre
1041.maillot sauce
1042.maintenon sauce
1043.mais
1044.maison, a la
1045.majoranka francouzska
1046.makronek, makronka
1047 .Malbec
1048.maltaise, a la
1049.maltézska omacka
1050.mandarine
1051.manger
1052.mange-tout
1053.manche
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1054.manche a gigot
1055.manier
1056.maquée
1057.maquereau
1058.marasme d’oréade
1059.marc
1060.maréchale sauce
1061.marengo sauce
1062.marengo, a la
1063.marennes
1064.Marguery, a la
1065.marguery, sauce
1066.marchand de vin sauce
1067 .Marie-Jeanne, a la
1068.Marigny sauce
1069.mariné
1070.mariniére, sauce
1071.mariolles, maroilles
1072.marjolaine
1073.marmelade
1074.marmite
1075.marquise
1076.marquise sauce
1077.marron
1078.marrons glacés
1079.Marsanne
1080.marseillaise, a la
1081.marseillskd omacka
1082.maslo maitre d’hotel
1083.massepain
1084.matelot
1085.matelot sauce

1086.matignon



1087.matiné
1088.maxmilian sauce
1089.Mazarine
1090.meaux

1091.med, levandulovy
1092.médici sauce
1093.Médoc

1094.melon

1095.Melon de Bourgogne
1096.meloun charentais
1097.Melun
1098.ménagere sauce
1099.menthe

1100.menu

1101.mére de vinaigre
1102.meringue
1103.Meritage
1104.merlan
1105.méthode carbonique
1106.méthode champenoise
1107.méthode rurale
1108.meule de fromage
1109.meunicre
1110.mexicaine, a la
1111.mi chevre

1112.mie

1113.miel
1114.mignonette
1115.mignonette sauce
1116.mignot

1117 .Michelin, Le Guide
1118.mijoter
1119.mikado

1120.milanaise, a la
1121.mildnskd omacka
1122.milieu
1123.mille-feuille
1124 . millésime
1125.mimolette
1126.mirabeau, a la
1127 .mirabelle
1128.mirepoix
1129.mise en bouteilles
1130.mise en bouteilles au
chateau / au domaine
1131.mise en bouteilles dans
nos caves
1132.mise en place

1133.mistelle

1134.mnichova hlava - téte de

moine
1135.mode, a la
1136.moelle
1137.mollusque
1138.mont blanc
1139.mont d’or
1140.Montmorency, a la
1141.montrachet
1142 .morbier
1143.morille
1144.morue
1145.mostelle, mostele
1146.mou - fromage a la pie
1147.moule
1148.Mourvedre
1149.mousse

1150.mousseux

Xix

1151.moutarde

1152.mouvette

1153.munster géromé —
géromé

1154.m0r

1155.Mire

1156.mire

1157.mtre de la baie

1158.muscade

1159.muscadelle

1160.muscadet

1161.muscat de Beaumes-de-
Venise

1162.mutage

1163.Myrtille

1164.myrtille

1165.nage, a la

1166.namotnickd omacka

1167 .nantua, omacka

1168.napoléon - mille-feuille

1169.Napoleon ?

1170.narture

1171.navet

1172.navette

1173 .néfle

1174.négociant

1175.négociant-éleveur

1176.négociant-embouteilleur

1177 .négociant-expéditeur

1178.négresse

1179.neige

1180.neige de Florence

1181.Nemours, a la



1182.neptekonatelna omacka
- nonpareille sauce
1183.neufchatel
1184.nigoise
1185.nicoise galette
1186.nigoise salat
1187.nigoise, a la
1188.noisette
1189.noix
1190.noix de caryocar
1191.noix de coco
1192.nonpareille sauce
1193.nonpareils
1194.noques
1195.normande, a la
1196.normandska omacka
1197 .nouet
1198.nougatine
1199.nouilles
1200.nourriture
1201.nouveau
1202.nouvelle cuisine
1203.0¢il de perdrix
1204.0euf
1205.0euf en gelée
1206.0eufs a la neige
1207.oeufs meulemeester
1208.0ie
1209.0ignon
1210.0ignon brilée
1211.0ignon piqué
1212.0ison
1213.0live

1214.0lives cassées
1215.0livet
1216.0livier de Serres
1217.omble
1218.omble de fontaine
1219.omble chevalier
1220.ombre
1221.omelette
1222.omelette surprise
1223.orange
1224.oreilles de Judas
1225.oreillette
1226.orientale, a la
1227.origan
1228.orleanska omacka
1229.orelansky cukr
1230.0rly

1231.0s

1232.0seille
1233.oursin

1234 paillarde
1235.paille

1236.pain

1237.pain au chocolat
1238.pain complet
1239.pain d’épice
1240.pain de mie
1241.pain de Pyrénées
1242 pain ordinaire
1243.pain perdu

1244 palermska omacka
1245 .paleron
1246.palette

XX

1247 palmier
1248.palois

1249 .paloise sauce
1250.pamplemousse
1251.panage
1252.panais
1253.pan¢

1254 .panetiere
1255.panier
1256.pantin
1257.paquette
1258.parfait
1259.parfait amour
1260.parfum
1261.parmentier
1262.parmesane, a la
1263.Pafizanka

1264 .patizskd omacka
1265.patizské pecivo
1266.parizska Slehacka
1267 .parizské Sunka
1268.patizsky krém
1269.parizsky tizek
1270.passe-tout-grains
1271.pasteque
1272.pasterizace UHT
1273.pasterizace, pasterace
1274 pastillage
1275.pastis

1276.pate

1277 .paté

1278.péate a foncer
1279.péte a chou



1280.pate au paté
1281.pate brisé
1282.pate d’amandes
1283.pate de foie gras
1284.paté en crotte
1285.péte feuilletée
1286.pate levée
1287.pate pantin
1288.pate sablée
1289.paté spice
1290.pate sucrée
1291.patisserie

1292 pétissier, patissiere
1293.pau sauce

1294 paupiette
1295.pauskd omdacka
1296.pavé

1297.pavot, graines de
1298.paysanne
1299.paysanne, a la
1300.pelle rouge
1301.pension
1302.perdrix
1303.perche
1304.perigordska omacka
1305.perigordsky lanyz
1306.périgourdine, a la
1307.Perrier
1308.persil
1309.persillade
1310.péruvienne, a la
1311.pétillant
1312.petit

1313.petit beurre

1314.petit déjeuner
1315.petit four
1316.petit four sec
1317.petit gris
1318.petit pois
1319.petit poussin
1320.petit salé
1321.petite marmite
1322 Petite Syrah, Petite
Sirah
1323.petit-suisse
1324.Picon
1325.piece de boeuf
1326.piece de résistance
1327.pieces montée
1328.pied de mouton
1329.pieds de porc
1330.pigeon
1331.pignon
1332.pichet
1333.picholine
1334 .pikantni omacka
1335.pinard
1336.Pineau des Charentes
1337.Pinot Chardonnay
1338.Pinot meunier
1339.Pinot noir
1340.pintade
1341.piquant
1342 .piquette
1343 .pirouettes
1344 .pissaladiere
1345 pistache
1346.pistolet

XX1

1347 .pistou
1348.pithiviers
1349.plafond
1350.plat de cotes
1351.plat du jour
1352.pleurote en huitre
1353.poéle chinoise
1354.poéler
1355.poélon
1356.pointe de culotte -
aiguillette
1357.pointe de filet
1358.poire
1359.poire Belle-Hélene
1360.Poire William
1361.poireau
1362.pois
1363.pois chiche
1364.pois rouge maconne
1365.poisson
1366.poissonier
1367.poitrine
1368.poivre
1369.poivre de la Jamaique
1370.Polignac sauce
1371.polonaise sauce
1372.polonaise, a la
1373.Pommard
1374.pomme
1375.pomme cythere
1376.pomme d’amour
1377.pomme d’api
1378.pommes (de terre)

1379.pommes a la bordelaise



1380.pommes Anna
1381.pommes Annette
1382.pommes au four
1383.pommes cocotte
1384.pommes dauphin
1385.pommes dauphinoise
1386.pommes de terre
1387.pommes duchesse
1388.pommes fondantes
1389.pommes frites
1390.pommes gaufrettes
1391.pommes chateau
1392.pommes Lorette
1393.pommes Lyonnaise
1394.pommes noisette
1395.pommes nouvelles
1396.pommes rissolées
1397.pommes soufflées
1398.pommes tian
1399.Pompadour sauce
1400.pont I’évéque
1401.pont-neuf
1402.pont-neuf tésticko
1403.porc

1404.porcelet

1405.port du salut, port salut
1406.portugaise, a la
1407.pot au feu
1408.pot-pourri
1409.potage

1410.potage Saint Germain
1411.potager

1412.potée

1413.potiron
1414.pouding

1415.Pouilly Fuissé

1416.Pouilly Fumé

1417.poularde

1418.poule

1419.poulet

1420.poulette sauce

1421.pourpier

1422 .pousse-café

1423 .poussin

1424 premier cru

1425 .présentoir

1426.président

1427 .princess sauce,
princesse sauce

1428.princesse, a la

1429.printaniére, a la

1430.printaniére sauce

1431.prix fixe - table d’hote

1432.profiterole

1433.propriétaire-récoltant

1434 provengale, a la

1435.provensalska omacka

1436.prune

1437 .pruneau

1438.Prunelle

1439.prunelle

1440.pupitre

1441.quatre-épices

1442 .quenelle

1443.quenelles de brochet

1444.quiche

1445.quiche Lorraine

1446.quinquina

1447 raclette
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1448.radis

1449 raffinade

1450.ragoit

1451 .raifort

1452 raisin

1453 raisin sec

1454 rapé

1455 Rasteau

1456.ratafia

1457 ratatouille

1458.ravier

1459.ravigote sauce

1460.reblochon

1461 .recette de cuisine

1462.reform sauce, réforme
sauce

1463.régence sauce

1464 .regentskd omécka

1465.régionale cuisine

1466.réchaud

1467 .réchauffé

1468.reine claude

1469.reine de Saba

1470.reine sauce

1471 .reinette

1472.réjouissance

1473 relevé

1474 .remouillage

1475 .rémoulade

1476.remuage

1477 remudz

1478.remulada

1479.rhubarbe

1480.rhum



1481.riche sauce

1482 Richelieu sauce

1483.Richelieu, a la

1484 rillettes

1485.rillons

1486.rioler

1487.ris

1488.ris d’agneau

1489.ris de veau

1490.rissole

1491.rissoler

1492 riz

1493.riz a I'impératrice

1494 .riz a la condé

1495.rocamadour, rocamadur

1496.rognon

1497 .rognonnade

1498.rognons de veau
flambés

1499 Rohan, a la

1500.Rochambeau, a la

1501.romaine sauce

1502.Romanée-Conti

1503.Romanoff, Romanov

1504.romarin

1505.rondeau

1506.rondelles

1507.roquefort

1508.rosette

1509.Rossini, a la

1510.roti

1511 rotisserie

1512.rouelle

1513.rouenska omacka

1514.rouille
1515.roulade
1516.rouleau

1517.roux

1518.royal glaze, glacé royale
1519.russe, a la
1520.rybi velouté
1521.fimsk4 omacka
1522.sablée
1523.sacristain

1524 .sachet, sachet d’épices
1525.saignant
1526.saignée

1527 .saingorlon
1528.Saint-André
1529.Saint-Benoit
1530.Saint-Emilion
1531.Saint-Germain
1532.Saint-Marcellin
1533.salamandre
1534.salami

1535.salé

1536.sandre
1537.sanglier
1538.sarde, a la
1539.sardelovd omacka
1540.sarrasin, sarrazin
1541 .sarriette
1542.sauce

1543.sauce a la piémontaise
1544 .sauce aux anchois
1545.sauce mere
1546.saucier

1547 .saucisse

Xx1ii

1548.saucisse de Paris,
saucisson de Paris
1549.saucisse de Toulouse
1550.saucisson
1551.saucisson d’Arles
1552.saucisson sec
1553.sauge
1554.saumon
1555.saupiquet
1556.sauté de poulet au coco
1557.sauté station chef
1558.Sauternes
1559.sauvage
1560.Sauvignon blanc
1561.savarin
1562.savoyarde, a la
1563.sébile
1564.sec
1565.seigle
1566.sel
1567.selle d’agneau
1568.semi a la carte menu
1569.Sémillon
1570.semoule
1571.sénégalaise
1572.service de table
1573.serviette
1574.serviette a la
1575.servir tres frais
1576.sicilienne sauce
1577 sicilska oméacka
1578.sirop
1579.sirop d’amandes
1580.sirop de cassis

1581.sirop de citron



1582.sirop de groseilles
1583.s0aré, soirée
1584.sommelier
1585.soubise
1586.souchet, sauce,
souchette sauce
1587.soupe
1588.soupe a I’oignon
1589.sous-chef
1590.sous-vide
1591.soutirage
1592.souvaroff
1593.spoom
1594.St. Honoré
1595.steak au poivre
1596.stragotte sauce
1597.succés
1598.sucré
1599.suflé, soufflé
1600.stipreme
1601.sipreme de volaille
1602.sur commande
1603.sur lie
1604.sureau
1605.Sureau
1606.surtout, surtout de table
1607.Suze
1608.Syrah
1609.8ampanska flétna
1610.8amparniska hotcice
1611.8ampariskd miska, mala/
velka

1612.8ampanskd omacka

1613.Sampariské -
Champagne

1614.8ampifion

1615.8arlota - charlotte

1616.50d6

1617 .8trasburskd husa
1618.8unka bayonska
1619.table
1620.table d’hote
1621.tamié

1622 tarte au suif
1623.tarte Tatin
1624 tarteletka
1625.tartine
1626.tasse

1627 taste-vin
1628.taupiniere
1629.tavel
1630.tendron
1631.terina
1632.téte

1633.téte de cuvée
1634.téte de Moine
1635.thé

1636.thon
1637.thym
1638.tirage
1639.tirebouchon
1640.tomate
1641.tomme
1642.tonne
1643.toque

1644 tortue
1645.toupin
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1646.tournant
1647 .tourner
1648.tourte
1649.tourtiere
1650.trait
1651.tranche
1652.trancher
1653.transvasage —
transferova metoda
1654 tranSirovat
1655.trapist
1656.trappistine
1657 .tremper
1658.trier
1659.tricholome pied-bleu
1660.trompette
1661.trongon
1662.trongon de milieu
1663.truffe
1664.truite
1665.truite au bleu
1666.turban
1667.turbot
1668.turboticre
1669.tyrolienne, a la
1670.tyrolsk4 majonéza
1671.tyrolskd omécka
1672.udoli Loiryptioll .k
1673.uzenédrskd omacka
1674.vacherin
1675.vacherin a la Main
1676.vacherin Fribourgeois
1677.valengay
1678.vanille



1679.vapeur

1680.VDL = vin de liqueur

1681.VDN = vin doux naturel

1682.veau

1683.velouté omécka

1684.venaison

1685.vendage tardive

1686.Véronique

1687.Verveine de Velay

1688.vesse-de-loup

1689.viande

1690.videlle

1691.Vieille Cure

1692.vieille réserve

1693.Viennoise, a la

1694.vierge sauce

1695.vieux

1696.vigneron

1697.vignoble

1698.Vichy

1699.Vichy, a la

1700.Vichy, carottes a la

1701.vichyssoise

1702.villeroy sauce, villeroi
sauce

1703.vin

1704.vin blanc
1705.vin d’honneur
1706.vin d’une nuit
1707.vin de carafe
1708.vin de coupage
1709.vin de garde
1710.vin de glace
1711.vin de goutte
1712.vin de I’année
1713.vin de liqueur
1714.vin de paille
1715.vin de pays
1716.vin de presse
1717.vin de table
1718.vin doux naturel
1719.vin gris
1720.vin jaune
1721.vin nouveau
1722.vin ordinaire
1723.vin rouge

1724 .vinaigre
1725.vinaigrette
1726.vinna omacka, bila
1727.Vins de Consommation

Courante - vin de table
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1728.Vins Délimité de
Qualité Supérieure
1729.Vladimir, omacka
1730.volaille
1731.vol-au-vent
1732.volvaire
1733.Vosne-Romanée
1734.votre santé !
1735.Vouvray
1736.VQPRD = Vin de
Qualité Produit dans une
Région Délimitée
1737.vyvést nékoho aprilem
1738.xéres sauce
1739.yaourt
1740.zebrine
1741.zeli savojské
1742.ziste
1743.zmrzlinovy bisque
1744.zouave sauce
1745.z¢elé
1746.Zelirovat
1747.zervé
1748.zuzi



Priloha VIII

Termin

beaumont

brie

camembert

carré

créeme

lait

lorraine

Zervé

Zpracovany korpus slov

1. Mlééné vyrobky

Definice

Y1 podobny syru sv. Pavla (Saint Paulin),
vyrdbény z pasterovaného kravského mléka ve fr.
Hornim Savojsku. Md Zluty povrch i tésto s

vidcnou strukturou a smetanovou chur’.“ (Cerny,
2005, 1. svazek, s. 34)

-Mékky smetanovy francouzsky syr z kravského
mléka s plisni na povrchu. Md smetanové bilou aZ
nazloutlou barvu a jemnou chut’ nékdy s
nddechem ofechové prichuté. Je pojmenovdn
podle mista svého piivodu, kde se vyrdbi jiz od 13.
stoleti. (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 53)

,Jemny svétové zndmy francouzsky syr se 45%
obsahem tuku v susiné s bilym plisriovym
prostorem a Zampionovou prichuti, vyrabény z
kravského mléka. Md svétlou bilo zlatou barvu a
béloSedé az Zluté skvrny. Jeho charakteristickd
chut’ se mént, jak syr stdrne, od jemné, po
palc¢ivou, aZ horkou. Prezrdly md silny cpavkovy
odér..* (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 64)

~Francouzsky ctverec, pouZivd se k pojmenovdni
o ¢

plochych ¢tvercovych syrii. (Cemy, 2005, 1.
svazek, s. 68)

~Francouzsky smetana® (Cern}’/, 2005, 1. svazek,
s. 85)

~Francouzsky mléko (Cern)’l, 2005, 2. svazek, s.
4)

»Ivrdy syr z francouzského Lotrinska, vyrdbeény z
kyselého kravského mléka, okorenény pepiem a
soli a ochuceny pistdciemi.* (éern}'f ,2005, 2.
svazek, s. 17)

,INesoleny Slehany syr vyrdbény z tucného tvarohu
nazvany podle francouzského vyrobce Ch.
Gervaise.. ' (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 243)

2. Napoje, primarné alkoholické a souvisejici pojmy

Termin

bas

Definice

Zemépisné oznaceni francouzského
vinohradnického regionu s nizkou nadmorskou
vy$kou, kterd neoznacuje kvalitu vina.“ (Cerny,
2005, 1. svazek, s. 31)
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Bordeaux

bourbon

brut

Burgundsko

Cabernet Sauvignon

calvados

cave

cidre

Cointreau

cuvée

demi

Jeden ze Sesti zdkladnich francouzskych regionii
v jihozdpadni Cdsti Francie, ve kterych se péstuje
vinnd réva a vyrdbi vino . (Cem)?, 2005, 1.

svazek, s. 47)

Americkd ¢isty whiskey, destilovand ze zkvasené
obilné brecky, kterd obsahuje nejméné 51%
kukuricnych zrn. Jeji zrdni miiZe probihat pouze v
novych zauhlenych sudech vyrobenych ze dieva
bilého dubu (odtud pFijimd barvu, chut i viini) a
ve kterych zraje nejméné dva roky. Do lahvi se
stdci s obsahem 40-62,5% alkoholu. « (Cerny,
2005, 1. svazek, s. 49-50)

»Mezindrodni oznacent velice suchého
Sampariského nebo Sumivého vina, tedy jeste sussi
nez je oznaceni extra dry. Ndpoj obsahuje do 15g
cukru /1. (Cemy, 2005, 1. svazek, s. 57)

,Jeden ze Sesti zdkladnich vinohradnickych
regionii v jihovychodni Francii * (Cerny, 2005, 1.
svazek, s. 59)

»1) Prvotiidni modrd odriida vinnych hrozni 7
francouzského regionu Bordeaux, Austrdlie,
Kalifornie a mnoha dalsich vinohradnickych
oblasti po celém svéte. Nekdy byvd tato odriida
oznacovdna jako neuslechtilejsi ze vSech modrych
odriid viibec. 2) Tmavé Cervené vino z téchto
hroznii je plné, s vysokym obsahem tanitu a
typickym aroma cerného rybizu. VyZaduje delst
uloZent, stavd se pak komplexnim a bohatym.

“ (éern}?, 2005, 1. svazek, s. 61)

wJablecné brandy vyrdbéné ve francouzském
departementu Calvados v Normandii. Destilact
jablecné brecky se ziskdvd cidr - jablecny most,
ktery zraje ve velkych dubovych sudech alespori
Jeden rok, spiSe v§ak 3-10 let a poté se lahvuje.
“(Cerny, 2005, 1. svazek, s. 64)

wFrancouzsky vinny sklep “ (éern}’/, 2005, 1.
svazek, s. 69)

»Francouzsky zkvasend §t'dva zvldsté jablecnd
nebo hruskové vino.* (éerny, 2005, 1. svazek, s.
72)

,Vetove nejzndméjsi druh Triple sec vyrdbény
stejnojmennou francouzskou firmou* (Cerny,
2005, 1. svazek, s. 77)

,»1) francouzsky obsah vinného tanku, 2)
francouzsky smés Sumivého vina nebo specidlni
partie vina“ (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 91)

Francouzsky polovi¢ni, polovina* (Cerny, 2005,
1. svazek, s. 104)
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demiZon

eau

Evian

Graves

haut

Champagne

Chardonnay

Chateau

Kklaret

madeleine

,Velkd bariatd sklenénd ldhev s tizkym hrdlem,
zpravidla opletend proutim, s jednim nebo dvéma
uchy o velikosti 5-10 litrii, pouZivand k uskladnénit
vina.* (éerny, 2005, 1. svazek, s. 104)

»~Francouzsky voda* (Cerny, 2005, 1. svazek, s.
116)

wFrancouzskd minerdlni voda ze stejnojmenného
ldzeriského mésta, které leZi na vipati hory Mont-
Blanc & (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 122)

»Zdkladni vinohradnicky region ve francouzské
oblasti Bordeaux. Cervend vina jsou oznacovdna
ndzvem vinice nebo zdmku, jde o odriidy Cabernet
Sauvignon, Cabernet franc nebo Merlot...

“ (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 152-153)

,,Zemépisné oznaceni francouzskych vinic a vinné
révy s vysokou nadmoriskou vyskou (nejde o
oznaceni kvality). (Cern}’l, 2005, 1. svazek, s.
160)

1) Sumivé vino z francouzského regionu
Champagne vyrdbéné metodou champenoise, k
JehoZ vyrobé se pouZivaji pouze tri odriidy:
Chardonnay, Pinot noir a Pinot meunier. 2) okres
v severovychodni Francii, ve kterém se vyrdbi
Sumivé vino, 3) nevhodné ¢i nepatiicné oznaceni
Jjakéhokoliv Sumivého vina, které bylo vyrobeno
kdekoliv na svété mimo oblast

Champagne‘ (éem)’l, 2005, 1. svazek, s. 173)

,1) odborniky je oceriovdno jako nejlepsi bild
odrida vinné révy viibec, je péstovdna po celém
svété a pouZivana pro vyrobu bilych burgundskych
a Sumivych vin... 2) bild vina vyrobend z téchto
hroznii... 3) Sumivé bilé vino vyrobené z téchto
hroznii* (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s. 175)

LwFrancouzsky zdmek nebo také vétsi vinice,
zvldsté v oblasti Bordeaux.. (Cem}’/, 2005, 1.
svazek, s. 176)

,,Bilé nebo nariiZovélé vino ziskané lehkym
lisovdnim z modrych hroznii burgundské révy. Bez
nakvasovdni se pouZivd k pripravé Sampariskych
vin. “ (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 213)

»Druh ranych francouzskych vin‘ (Cem}’/, 2005, 2.
svazek, s. 21)
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marc

mirabelle

nouveau

pastis

Pinot noir

Sauvignon blanc

sec

sommelier

Sampaiiské

vieux

Vichy

vin

Termin

,»1) francouzsky matolina (vylisek), 2) ¢iry ndpoj
podobny brandy s vysokym obsahem alkoholu,
destilovany ze zkvaSené matolinové $t'dvy, také
zndmd jako eau-de-vie de marc (ve Francii),
grappa (v Itdlii) nebo Tresterschnapps (v
Nemecku)...., 3) ddvka hroznii potfebnych k
naplnént klasického Sampariského vertikdlniho
lisu t.j. 4000 kg. Jeden marc must ddt nejméné
2666 litrii mostu . (Cerny, 2005, 2. svazek, s.
27-28)

wFrancouzsky eau-de-vie vyrdbénd z mirabelek.
“(Cerny, 2005, 2. svazek, s. 41)

wFrancouzsky novy; pouzivd se k pojmenovdni
vina s vyjimkou Beaujolais Nouveau, které patii k
poslednimu vinobrani v roce (skliziiovy rok konci
31.8.). (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 62)

»45% jihofrancouzsky aperitiv na bdzi anyzu s
viini lékoFice.. < (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 85)

»1) modrd odriida vinné révy, péstuje se po celém
SVete..., 2) Cervené vino vyrobené z téchto
hroznii... (Cern}?, 2005, 2. svazek, s. 98)

,»1) odriida bilé vinné révy, kterd roste Siroce ve
francouzském regionu Bordeaux na Loive..., 2)
bilé vino vyrobené z téchto hroznii..* (Cerny,
2005, 2. svazek, s. 148)

1) francouzsky suchy, pouzivd se k pojmenovdni
suchého, t.j. nesladkého vina, 2) polosladké
Sampariské nebo Sumivé vino s obsahem cukru
17-35 g/l (éern}’l, 2005, 2. svazek, s. 150)

~Francouzské pojmenovdni pracovnika
zodpovédného v restauraci nebo podobném
zarizeni za nabidku a servis lahvovych vin a nékdy
i za dalst alkoholické a nealkoholické ndpoje.
“(Cerny, 2005, 2. svazek, s. 166)

,»viz Champagne* (éern}’/, 2005, 2. svazek, s. 184)

wFrancouzsky stary, pouZivd se k oznaceni
destildtii, které zrdly po nékolik let. (Cem}’/, 2005,
2. svazek, s. 218)

Francouzskd minerdlni voda z francouzskych
ldzni Vichy se slanou pichuti* (Cerny, 2005, 2.
svazek, s. 218)

wFrancouzsky vino (Cemy, 2005, 2. svazek, s.
219)

3. Pedivo, dezerty, cukrovinky

Definice
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bageta

bonbon

brioska

croissant

epi

fondan

charlotte

juliana

madeleine

makronka

mie

mont blanc

pain

»Dlouhd tenkd veka francouzského chleba s
tvrdou chiupavou kiirkou a mékkou vzdusnou
stiidkou.“ (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 26)

,»1) drobny vyrobek z cukru , zpravidla obaleny
cokolddovym fonddnem, 2) francouzsky vyraz pro
cukrovinku, kterd je velikosti sousta, cukrovi nebo
sladké pecivo* ((vlernfz, 2005, 1. svazek, s. 46)

,»1) sladké kynuté pecivo ve tvaru malého
bochdnku, 2) jemné slané pecivo podlouhlého
tvaru‘ (éerny, 2005, 1. svazek, s. 54)

~Populdrni kiehky mdslovy loupdcek, jesté viaZny
pFimo z trouby, pat¥i ke snidani po francouzsku.
“(Cerny, 2005, 1. svazek, s. 86)

»Bageta 7 kvdskového tésta, jejiz tvar pripomind
pSenicny klas* (Cerny, 2005, 1. svazek, s.
119-120)

,»1) bild, za studena tuhd cukrovd hmota vyrobend
ze sacharozy, event. invertniho cukru a Skrobu, 2)
cukrovinky z ni vyrobené* (éern}’f, 2005, 1. svazek,
s. 134)

wFrancouzsky dezert upraveny do formy, kterd se
plni cukrdriskymi piskoty a bavorskym krémem a/
nebo ovocem, prochladi, vyjme z formy, ozdobi se
a poddvd.. (éern}’/, 2005, 1. svazek, s. 175)

~Francouzsky tenky kulaty koldc ze sladkého tésta,
potieny meruiikovou zavafeninou nebo malinovym
dzemem a mandlovou pastou nebo frangipanem.
Povrch koldce se zdobi miiZkovim z listového
tésta.” (éern}’/, 2005, 1. svazek, s. 198)

~Francouzské cajové pecivo z mdslového tésta
pecené v malych formickdch tvaru musle (éern}'f,
2005, 2. svazek, s. 21)

»Maly, kulaty koldcek, pripraveny z mletych
mandli, cukru a vajecnych bilkii, na povrchu
kiupavy, uvniti mékky.. . (éern)'/, 2005, 2. svazek,
s.24)

,1) francouzsky chlebovd stiida, 2) francouzsky
strouhanka z Cerstvé bilé veky (jen ze stiidy)
« (Cemy, 2005, 2. svazek, s. 38)

~Francouzsky dezert 7 prislazeného pyré z jedlych
kastanii a slehacky... < (éerny, 2005, 2. svazek, s.
46)

»~Francouzsky chléb (éern}’/, 2005, 2. svazek, s.
77)
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pastis

quiche

savarin

tarteletka / tartaletka

Termin

baron

carré

foie

foie gras

cherbourg

lotte

manche

oS

»Druh peciva z kynutého tésta v jihozdpadni
Francii, ochuceny brandy a vodou z
pomerancovych kvétii.* (Cemy, 2005, 2. svazek, s.
85)

,wVelky kulaty, slany francouzsky koldc z kFehkého
nebo listového tésta.. (Cerny, 2005, 2. svazek, s.
120)

wFrancouzskd bdbovka z kynutého tésta, pecend v
obdobné formé (ale hladké) pojmenovand
parizskymi cukrdri bratry Julidnovymi na pocest
Brillat-Savarina.. " (Cern}’l, 2005, 2. svazek, s.
148)

Maly kosicek, koldcek plnény sladkou nebo
slanou ndplni.* (éerny, 2005, 2. svazek, s. 193)

»1) ovocny rosol, 2) bonbony 7z cukru, sirupu a
rosolovact ldtky* (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 243)

»Mekké bonbony ve tvaru kosticek nebo polstdrkii
pastelovych barev vyrdbeéné z korene ibisku,
vajecnych bilkii, kukuFicného sirupu, arabské
klovatiny. (éern}’/, 2005, 2. svazek, s. 244)

4. Masné vyrobky, druhy masa, pokrmy z masa

Definice

Ve Francii a v USA se tak oznacuje skopovy hibet
véetné obou kyt.“ (Cemf/, 2005, 1. svazek, s. 30)

~Francouzsky veprovd pecené* (Cern}?, 2005, 1.
svazek, s. 68)

~Francouzsky jdtra* (Cerny, 2005, 1. svazek, s.
133)

Pastika ze zvétSenych husich nebo kachnich
jater... (Cernfz, 2005, 1. svazek, s. 133)

HFrancouzské hovézi consommé, ochucené vinem
madeira s vioZkou Zampionu a lanyZii pokrdjenych
Jjulienne, posirovanym vejcem a Sunkovymi

knedlicky. (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 177)

»Francouzsky mnik* ((vlernfz, 2005, 2. svazek, s.
18)

wFrancouzsky kost (u kotlety) (Cemy, 2005, 2.
svazek, s. 27)

~Francouzsky kost ((vjern}’/, 2005, 2. svazek, s. 74)
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terina

thon

Termin

Bordeaux

Dijon

fond

longchamp

pikantni omacka

sauce

sel

,»1) tradicni hrubé mleté a vysoce okorenéné maso
pecené v kameninovém pekdci (formé) a
servirované na studeno, 2) hrubé nebo jemné
mleté a silné okorenéné maso ryb, driibeZe a/nebo
zeleniny, pecené v kameninové formé, zpravidla
zalité veprovym sddlem a poddvané teplé nebo
studené (pdté), 3) kameninovd, porceldnovd,
sklenénd nebo kovovd ozdobnd misa (misa na
polévku)“ (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 196)

Francouzsky turidk, také tunny* (Cerny, 2005, 2.
svazek, s. 197)

5. Polévky, omacky, ochucovadla

Definice

Jedna z francouzskych hoicic, kterd se vyrdbi 7

Cernych hor¢icnych seminek, cukru, octa a bylin

(predevsim estragonu). Md jemnou viini i chut’ a

tmavé hnédou barvu.* (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s.
47)

wFrancouzskd predpripravend ho¥cice vyrdbénd v
oblasti Dijon z cernych nebo hnédych horcicovych
seminek.. (éern}’/, 2005, 1. svazek, s. 106)

,»1) francouzsky vyvar, jako zdklad pro dalst
gpracovdni, 2) francouzsky dno, pouZivd se k
pojmenovdni hustych zbytkii $tdvy z pecenych ¢i
duSenych surovin..." (éerny, 2005, 1. svazek, s.
134)

,,Ndzev hlavniho pariZského dostihového
zdvodisté, které dalo i ndzev husté polévce z
hrdskového pyré.* (éemy, 2005, 2. svazek, s. 16)

~Francouzskd sloZitd omdcka pripravend z
omdcky demiglds, ochucend Salotkou, vinem a
octem s vloZkou bylinek a naklddanych okurek.
“(Cerny, 2005, 2. svazek, s. 96)

~Francouzsky a anglicky omdcka* (Cerny, 2005,
2. svazek, s. 147)

wFrancouzsky sil‘ (Cerny, 2005, 2. svazek, s.
151)

6. Restauracni zarizeni, prislusenstvi, prizviska osob a nazvy povolani:

Termin

brasserie

Definice

~Francouzsky druh restaurace (piivodné pivnice),
kterd nabizi 7 ndpojii zejm. pivo a vino. Jidelni
listek nent prilis Siroky a obvykle nabizi

Jjednodussi pokrmy.“ (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s.
52)
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carte

cuisine

entrée

glacier

gourmet

gurman

chef

menu

palette

sommelier

table

wFrancouzsky jidelni listek, také pod ndzvem
menu‘ (éerny, 2005, 1. svazek, s. 68)

,»1) francouzsky kuchyr, 2) francouzsky kucharské
umeént, 3) francouzsky soubor ingredienct, korent,
kuchyriskych postupti a stylii pripisovany zvldstni
skupiné osob. Tuto skupinu lze definovat
geograficky, historicky, etnicky, politicky, kulturné
nebo podle jejich ndboZenského vyzndni. (Cerny,
2005, 1. svazek, s. 91)

,»1) v soucasné dobé se takto oznacuje hlavni chod
menu, ale pFi servisu plného francouzského menu
jde o tieti chod, ktery ndsleduje po studeném
predkrmu (nebo polévce) a rybé a predchdzi
peceni...2) v mnoha zemich jde o prvni chod
menu‘ (Cerny, 2005, 1. svazek, s. 119)

2vie

wFrancouzsky zmrzlindr (Cemy, 2005, 1. svazek,
s. 147)

»Znalec jidel a ndpoju, labuZnik* (éern}’/, 2005, 1.
svazek, s. 150)

»Znalec dobrych jidel a ndpojii, casto
nestridmy (éern}'/, 2005, 1. svazek, s. 156)

1) francouzsky $éf nebo vedouct, 2) zkrdcené
oznaceni Séfkuchare, 3) titul, ktery dostdvaji
osoby, které maji poZadované znalosti v pFipravé
Jjidel a obvykle Fidi provoz profesiondlni
kuchyne* (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s. 177)

wFrancouzsky 1) sled pokrmui p¥i slavnostni
prileZitosti, 2) viplny obéd nebo vecere v
restauraci za piedem stanovenou cenu, 3) jidelni
listek* (Cerny, 2005, 2. svazek, s. 36)

Francouzsky prkénko pouZivané k porcovdni ryb*
(Cerny, 2005, 2. svazek, s. 78)

w~Francouzské pojmenovdni pracovnika
zodpovédného v restauraci nebo podobném
zarizeni za nabidku a servis lahvovych vin a nékdy
i za dalst alkoholické a nealkoholické ndpoje.
«“(Cerny, 2005, 2. svazek, s. 166)

wFrancouzsky (a anglicky) stiil (éerny, 2005, 2.
svazek, s. 190)

7. Uprava pokrmi, zpuisoby vyroby a servirovani, vlastnosti:

Termin

Definice
»Na zpiisob, nebo podle. Pouziva se k popisu

stylu, zpiisobu pripravy pokrmu, nebo k jeho
reprezentaci.‘ (Cernjz, 2005, 1. svazek, s. 5)
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amandine

fraiche

gratinovany (ve slovniku uvedeno jako

gratinovani)

gratis

parfum

petit

trier

turban

Zelirovaci (ve slovniku uvedeno jako Zelirovat)

,»Oznaceni pokrmu, ktery je ozdoben mandlemi.
Nesprdvné se nékdy oznacuje jako almondine.
“(Cerny, 2005, 1. svazek, s. 12)

wFrancouzsky Cestvd‘ (Cem)'/, 2005, 1. svazek, s.
136)

wZapékani* (éern}’f, 2005, 1. svazek, s. 152)

Francouzsky zdarma, bezplatné* (Cerny, 2005,
1. svazek, s. 152)

~Francouzsky viiné (éern}’/, 2005, 2. svazek, s.
83)

Francouzsky maly* (Cern}’/, 2005, 2. svazek, s.
93)

~Francouzsky tridit, peclivé vybirat (bobule
hrozmii)“ ((vlernfz, 2005, 2. svazek, s. 203)

~Francouzskd viprava pokrmii, zvldsté nddivek,
salpikonii aj., upravenych do kulaté, prstencové
ozdobné formy. (éem}’l, 2005, 2. svazek, s. 206)

,tdvat se rosolovitym, rosolovatét* (éem}’l, 2005,
2. svazek, s. 243)

8. Druhy ovoce a zeleniny

Termin

chou

lime

olive

PatiZanka

raisin

Definice

wFrancouzsky zeli™ (Cern}’/, 2005, 1. svazek, s.
182)

~Francouzsky limeta* (Cem)’l, 2005, 2. svazek, s.
12)

JAnglicky a francouzsky oliva (Cerny, 2005, 2.
svazek, s. 70)

,,Odrida pozdni, velmi trvanlivé hrusky* (Cemy,
2005, 2. svazek, s. 83)

~Francouzsky hrozen (vina)* (Cern)'/, 2005, 2.
svazek, s. 123)
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