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1. UVOD

Zatecko je pro historické i sdasné téma chmeistvi, potazmo pivovarnictvi,
velice dilezitou oblasti. &koliv se v minulosti chmelgstoval roztrouSenpo celém tUzemi
zemi Korunyceské, postupentasu se chmetatvi za&alo stahovat jen dofit oblasti
s nejvhodgjsimi podminkami pro gstovani chmele. Tytditoblasti jsou pray Zatecko,
Ustécko a na Mora¥ Trsicko. Zatecko je zdchto oblasti nejvyzna#isi a nejrozsahlejsi.
Zatecky chmel je navic dodnessititkem kvality pro vdechen chmelGechach pstovany.

Mésto Zatec je jiz po velmi dlouhou dobu zndmé jicentrum chmelastvi.

Kazdy rok do mista zavita velké mnoZstvi nasdtika, které sem l4ka historie nejen

mésta jako takového, al@sto také pravpivo a vSe co se k tomuto zlatavému moku vaze.

Abychom mohli peswdcivé popsat chmetaké a pivovarnické pamatky, které dnes
maZze navdvnik mesta Zatce sp#t, méli bychom se nejprve kratceswovat historii
samotného ®sta. Prvni obyvatele na Zateckuiieme prosednictvim archeologie
dokazat jiz v obdobmladsiho paleolit.. S gichodem zerdéIstvi se Grodna Zateckéa
panev stava pro prakého clovéka velmi atraktivni. Prvni zedélskou kulturou, jejiz
artefakty byly na Zatecku nalezeny byta kulturaireedrni keramikot. Od této doby
muzeme mluvit o souvislém osidlenitetiniho poofi, atkoli nékteré kultury zde byly

zastoupeny vice nezli jiné.

Diky své poloze a specifickému terénu, dmi se nisto Zatec nachéazi, je tém
jisté, ze pray Zatec byl jiz v dobach minulych vyhledavan. PoloHatce je ze
strategického hlediska velice vhodna, nachazi & na ostrozé se strmymi svahy a je
obtékanrekou Olii, coZ rekdejSim obyvatéim zna&né zvySovalo obranné moznosti jejich
sidla a pravébodobrg také dalo mistu dnedni nazev (zé&tdatec). Gikaz o opeviném
hradisti gfimo v centru Zatce mame az ze 6. stolgti.p tedy z doby halStatsk Hradisg
se nachazelo zhruba v mistech dneSnihoésinBvobody a filehlych ulic. Z dob
minulych zde zatim starSi fortifikai zaklady nebyly objeveny, ale vzhledem k charakte
terénu a znmému mnozstvi nalézbohatych hrob riznych kultur se da existence starsiho

1 HOLODNAK, Petr. Labyrintem zateckého pew. 1. vyd. Usti nad Labem: Albis international 080
ISBN 80-86971-18-X. s.400.
2 Tamtéz strana 25 - 26



sidelniho centraipdpokladat. Zatecko se v mlad$i ddielezné stalo domovem keltskych
kmeni, které zdejSi oblast rowh velice hust osidlily, a to az do doby, kdy je zde v dob

fimské vystidali Germani.

Po pichodu slovanskych kménse Zatec stal traghé predpokladanym centrem
kmene Léani (na zaklad archeologickych naléz a jejich interpretace v3ak nelze
jednoznané prokazat, zda tomu tak doopravdy B). V 9. stoleti po fipojeni oblasti
k now vznikajicimu pemyslovskému statu bylo na Zatecké ostto#ibudovano porrné

mohutné hradigt

Prvni pisemna zmink: o hradu Zatci pochazi z pera kroraThietmara
Merseburského v r. 100 O Zatci jako o mistu mizeme hoviit od roku 1265, kdy mu byt
kralem Remyslem Otakarem Il. @tbn statut kralovského sta. Zatec byt centrem
obchodu aremesel, dale mohE%it ze své polohy na obchodni stezce z Norimbexka d
Prahy. V 15. stoleti se Zatec stal jednim z vywgbd mést a bastou husitstvii@ jeho
hradbami byta porazena llfikova vyprava, ktera &a toto neésto znéit. V nasledujicim
16. stoleti Zatec pit k nejlidnagjsim msstim Cech a zaujimal postaveni centra oblasti.
Své postaveni si udrzel i pdicetileté valce, i kdyZz doSlo k z&@ym zmeénam
a rekatolizaci, ktera #ha za nasledek zuiay odliv obyvatel. Centrem oblasti byl Zatec az

do roku 185€, kdy se stal sidlem okresniho hejtmanstvi.

V 19. stoleti rovéZz dochazi k rozsahlé modernizaci¢sta, kterd bohuZzel
nenavratd pohltila fadu starSich architektonickych pamatek, nicénépousta se jich
piesto dochovala. Naproti tomu Zatec ziskaljssharakteristicky raz tieny velkym
mnozstvim vysokych kominod sirnych komor a paliré, z nichz mnohé se dochovaly do
dneSnich di stejre jako suSarny, sklady a balirny chmele. VSechny sytecifické stavby

spoleéné s historickymi pamatkami t¥dspecificky raz nista.

Specifické téma z regionalni historie jsem si Avaedevsim proto, Ze k Zatecku
a pro rj typickému chmelgstvi mam velice blizky vztah, jakozto ke kraji, kerého

pochazim. Pro mne samotného, jakozto i prev@znoucast celéhaieského naroda, je

3 HOLODNAK, Petr a Antonin HLUSTIK. Toulky Zateckodipodou, aneb, fevazi vazny pfivodce
méstem.1. vyd. Zatec: Mstské Muzeum. s.6.

4 http://www.muzeumzatec.cz/historie-zatce.h{il.2.2013)

5 http://www.muzeumzatec.cz/historie-zatce.h{dl.2.2013)

6 http://www.moskyt.net/chmel-zatec-chmelarske-cantpro-kazdeho-2-di(11.2.2013)
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typicka obliba piva, které je &skou kulturou neroztin¢ spjato. Ve své praci bych proto
rad propojil pra¢ historii svého rodigt spolu s historii pivovarnictvi a chmeéd#, ktera
jsou s Zateckem velice peyrspjata. Za cil své absolventské prace jsem protdil
vytvoieni jisté studie, ktera byfghledre a aktuald vystihla historii a vyznam Zateckého
regionu z hlediska vyroby piva a s ni souvisejicicimosti, jako je chmetatvi, sladéstvi

a také jeji odraz v tradicich a architeleuresta. Krong jiného jsem si toto téma zvolil i na
zakladk urcité atraktivity pro moznétende a v neposledrtac z divoda ne ilis cetného
zpracovani této problematiky jako celku i z regioif#o hlediska. Hpravna faze mé
badatelské prace mneeswdcila, Ze publikaci o pivu jako takovém a jeho typeth
zpisobech konzumace je cal@da. Historii tohoto ndpoje jako takového se vi&Kina
téchto publikaci dotyka jen stne ¢i neucelen. Dgjiny chmeldstvi, bez kterého by pivo
rovréz neexistovalo (nebo alespoe tak jak ho zname), jsou zpracovany dokonce jest

nedostaténgji nez historie pivovarnictvi.

Jsem toho nazoru, Ze tato témata jsou pro ,nasdh&elice atraktivni. Pivo je
beze sporu naSim narodnim napojéeské pivovarnictvi je také naleZipo celém sité
v celém s¥t¢ povazovan jako nejkvaligsi. Nelze opominuout skuteost, Ze pro nase
hospodéstvi je chmel jednim z velice c&mych obchodnich artidla je vyvazen do mnoha
stati po celém site (celkovy p@et exportnich adresigvySuje 70 stét swta: nap.

Némecko, USA, Japonské,ina apod.).

Jak jsem jiz zminil vySe, nejt8i prekazkou, ktera do jisté miry brzdila mou praci,
byl nedostatek dostupnych tigych pramet k t¢tmto tématm, coz znané ztéZovalo
ovérovani mnohych informaciCasto jsem proto musel uzit vét§i mie internetovych
zdroja, a to gedevSim fi zkoumani historie chmaelstvi, ktera prozatimifis komplexrg
zpracovana nebyla. Sténtomu bylo také P popisovani chmefaké kultury a to
predevsim okolnosti okolo Chramu Chmele a Piva, ¢2like jedna o velmi mlady projekt

a doposud nebyl podrognzpracovan.

Pokud bych mdl vybrat ti nejvyznangjSi prameny, byly by to jist publikace:
Ceské pivc od kolektivu autar s Gabrielou Bagavou v ¢ele, dale pakChmelaistvi
a pivovarnictvi na Zatecku od Véaclava Brad#e a na konePivovarnictvi od Ladislava
Chladka. V pipadt knihy Ceské Piv jde o velice obsahlou publikaci, ktera se snazi
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priblizit pivo ve vSech souvislostech — historickyckechnologickych, tradnich

a mytologickych... Historie pivovarnictvi je zdegsdna se zvlaStninietelem také na
legislativu pivovarnictvi Chematstvi a pivovarnictvi na Zatec se snazi stimé nastinit
jak historii chmelsstvi, tak i pivovarnictvi. &koli se jedna o knihu trathiho velkého
formétu, je v ni textu podmné malo. Prakticky na kazdé stkare totiz umistna
reprezentativni fotografie. lIipsto je zdectivym zpisobem stréné vylicena historie

a charakteristika obou ohor Kniha Pivovarnictv narozdil od vySe uvedenych i dalSich,
které uvadim v zavu prace, velice podroBnpopisuje pedevsim staraskou historii
piipravy piva a iizné pivovarnické pairy a osobnosti. Dale je zde velice systematicky
rozebrana technologidipravy piva a uvedeny napgaké vSechny ptgbné ingredience.

PrestoZe stZzejni pracovni metodou pro mne byla prace s pisempyameny, a to
jak tisS€&nymi, tak elektronickymi, vyuZzival jsem i dalSichohmosti badatelské prace.
Druhou vyznamnou metodou byl sargmee teréni vyzkum, tedy fedevSim
fotografovani aktuélniho stavu technickych a kukkunistorickych pamatek. Tuto metodu
jsem uplatnil pedevdim pro téma chmeké kultury v Zatci. Dalsi vstup v mé préci
predstavuje metoda oral history. Uziti oralni histomi poslouzilo pedevSim k ziskani

dophikovych informaci o stavu chmedvi v dobach neflis vzdalenych.

Svou praciclenim do i zakladnich¢asti. Prvni kapitola je&novana pimo pivu
jako napoji, pesrgji fe¢eno historii jeho fipravy. Je zde objagn davny fivod piva a jeho
postupné $eni do celého starékého s¥ta a také ,pichod” na naSe uzemi. Dale
pozornost ¥nuji rozvoji pivovarnictvi na Uzentieského kralovstvi od rannéhdextovku
aZz po sovtasnost. Snazim se popsat jak legislativni podminkgeni piva, tak
technologicky vyvo.

Ve druhé kapitole svou pozornosténuji historii pistovani chmele. Toto
zemedelské odwtvi totiz proSlo wkolikasetletym vyvojem s patkem ve vrcholném
sttedowku, kdy pozvolna dosSlo kipchodu od pouhého & k cilenému gstovani.
Chmelastvi stejg tak jako pivovarnictvi prochazelo pozvolnym teclogickym
rozvojem, ovSem jeho jeditiey cesky pivod se stavalcastym zdrojem podvdd
a falSovani jeho {vodu, cemuz secesSti chmeld samozejm¢ snazili zabranit a tim

postupr vznikala znéka Cesky chmel.
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Treti kapitola popisuje samotnéssto Zatec a #asti jeho historii. Hlavni itaz je
zde v3ak kladen na jeho kulturu, ktera je zde eetiglivrena pra¢ péstovanim chmele
a jeho zpracovavanintimo zde ve réstt. Chmelovy motiv a odkazy na jeh¢gbovani se
v centru Zatce daji najit prakticky na kazdém kroRejch chmeliského centra je v Zatci
vyuZzit i ke zvySeni cestovniho ruchu. Zvlastni poost zde ¥nuji i znamé chmelové

slavnosti Zatecké desné.
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2. PIVOVARNICTVI

Pivovarnictvi a pivo ma Cechach bohatou tradici.ékoliv dnes drzi nas narod jak
ve kvali€ vyroby, tak v konzumaci tohoto napoje jasnétevé prvenstvi, neidze si nas
narod ipsat jeho objev. Abychom si tedy mohli popsatdrishaseho pivovarnictvi, &

bychom si alespostruiné popsat historii piva jako takového.

2.1 RAivod piva a prvni zminky o jeho gripravé na naSem uzemi

Prvni zaznamy o ,,vani piva" pochazi ze starkké Mezopotamie, a to dokonce
az od sumerské kultury uz kolem 3000 lét p. |. pivo znala kozumovala jej. OvSem
vyroba piva je nejspiS mnohem starSi a je moZnge Zara jako samotné zéddlstvi.
UpIng prvni pivo bylo pravépodoré obsvéno nahodou a to nejspise po zatopeni zasobni
jamy s obilim. Po ochutnani toho co kvasenim vanigi jis€ tehdejSi lidé povSimli
opojnych @inkua, které na & tento ,,napoj" . Sumerové uz své pivo oproti tomu
vyrakeli slozit¢jSim zpisobem. Nejprve se upekkjey chléb zvany ,,bapiru" a ten se poté
rozdrobil do nadoby, zalil vodou a nechal kvasaktd vzniklé pivo nilo konzistenci spiSe

kaSovité hmoty. K piti tohoto piva Sumerové pouzivali slamek ayvali jejkas'.

Zpusob vaeni piva pevzali i pozdjSi mezopotamské nastupnické staty.
V Chammurapiho zakoniku bylo dokonce zanesetimlik zakoni, které se piva, jeho
prodeje a vyroby tykali. StaBabylaiané nejprve pouze pivo a p&pd jeho vyrobu
odvezli az do velmi vzdaleného Egypta, kde se jgbozumace stala podobrjako
v Mezopotamii kazdodeni santepmosti. Pivo bylo v Egyptdokonce sotasti Fidéln,
které dostavali énici na velkych stavbach jakymi byli nidklad pyramidy, nebo velké
zavlazovaci soustavy kaalZa vlady Ptolemajovcse stava z wani piva statni monopol,
ktery vynasel statni pokladmemalé zisky.

Oproti Egypanim a obyvatelm mezopotamskycHsi, neli 1zraelité swvij vliastni
zpasob gipravy piva. lzraelité nepekli pro vyrobu pivan@ nebo pSetiné chleby, ale

susili jecna nebo pSetina zrna na prudkém slunci a naskegmrozemleli na Srot a pak jiz

7 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Prahara@a, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 13.
8 BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havlicek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 19.
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vyroba pokraovala obdobé#jako u gredchozich ,,pivovarnik®.

Praw v Egypt se i svych naménich cestach ndili vafit pivo i staroeci recti
moreplavci, ti viak piti pivaiflis ,nepropadli“. V antickénRecku se pivo pouzivalo spise
jako |&ivy prostedek neZ napoj. V poZii doks zaali i samotni Rekové pivo
pripravovat ve ¥tSi mire ovSem fstalo pouze napojem chudych, pro aristokraty sédod
pit pouze vino, jehoZifpravu pra¥ Rekové povznesli v podstana dnedni Grove
Podobny nazor jak®ekové ndli i jejich nastupci antiti Rimané. Z mnohych pramén
vyplyva, ze holdovali spiSe vinu, ovSem pivo seoma&c nadili ocenit a to pedevsim
v oblastech, kde se vinné eépiiliS neddilo a nebo se zde vino nedalo snadno sehnat.
Gaius Julius Caesa pii svem tazeni Galii své vojsko bokatisoboval pivem vyrobenym

v Galii. Dokonce on sdm povazoval pivo za vznesenyocny napdj.

Kolem prelomu letopétu jiz bylo pivo zndmo tégt po celém tehdy znamémesy.
Cim vice se v3ak pivo stavalo napojem ,,barbaFim spise jim bylo pohrdano ze strany
fimskych aristokrdt Velké obliby se pivu dostalo ze strany Kedt nejspis jestvétsi ze
strany Germain Pra tito ,,barbd" nejspisS poprvé vyrath pivo i na naSem Gzemi, i kdyz
o tom nemame Zadné dochovalé zaznamy a vzhledesdddychosti tehdejSitipravy
piva ani Zadné iimé archeologické nalezy, snad jen nalezen&r#naasoby jamene

v keltskych sidlistich a to i v oblastech vhodngpiSe k pstovani pSenice.

Na konci prvni poloviny 5. stoleti dokoncek jménem Priskos, ktery byl
Ucastnikem vychodidmského poselstva k hunskémuwelaikovi Attilovi, popsal vyrobu
piva na Uzemi dnesSniho Ru$l, kde se dodnes obdobnymtizpbem pipravuje misti
oblibeny nizkoalkoholicky napckvas. Ostat vyroba alkoholu progtdnictvim kvaSeni
obilovin se rozmohla prakticky po celémégva je velmi pravépodobné, Ze objeveni
tohoto postupu ifpravy piva nedoSlo pouze na jednom ®igtle na #iznych mistech

swéta nezavisle na séb

Kieg’anstvi, které na konci stargku zazivalo velky rozmach, konzumaci piva

priliS nepodporovalo, oproti tomu velmi podporovaisadbu vinic a vyrobu vina, jelikoz

9 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Prahara@a, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 23.

10 BASAROVA, Gabriela, lvo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havli¢ek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 19.

11 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Prai@arada, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 26.
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vino neélo a dodnes ma proiés’anské bohosluzby velice zasadni vyznam. V 9. stolet
vSak na zéklad toho, Ze n4poje podobnjako ryby nebyly Bhem velmi ¢etnych
kieg’anskych post bibli zakazané, zala i cirkev opt vait pivo's. Tohoto Ukolu se
zhostili hlavrg ¥eholnifady a prae diky fadu benedikty, ktefi stawli klastery a pi nich
zakladalycetné pivovary se pivo Zalo ogt stavat napojem ogjg byl projevovan zajem.
Reholnifady navic zakladanim klastevelmi pispsli k Siteni a rozvoji pivovarnictvi.

2.2 Pivovarnictvi nanasem Uzemi

2.2.1. Pivovarnictvi ve stedowku

Na naSem Uzemi ma sveé prvenstvi ve wyrplva nejspiSe keltskkmen Boju,
ktery naSe uUzemi obyval jéSkolem gelomu letopétu, tedy dokud se na naSe uzemi
nezaali tlacit germanské kmeny, se kterymicité ¢ast Kelfi nejspiSe splynula. Dodnes
nevime zda se Germani pivo gaiuvaiit praw od Kelti a nebo mnili jiz z diivejSich dob
svij vlastni zgisob. Kazdopadhjejich obliba tohoto napoje je p&stna, sedci o tom
velké mnozstvi nalézpicich roti ( v pripadt skut&ncych¢i dievénych pouze kovani, ale

také celokovové exempid), které byli vyuzivany k piti préwiva a vina?

Béhem 5. - 7. stoleti na naSe Uzemickalika vinach pronikaly slovanské kmeny,
které se zde rowz vénovaly vdeni piva, jehoZ vyrobu jiz nejspiSe znaly ze s\avlaisti
kdesi na vycho#él Pivo bylo spoléné s medovinou velmi oblibenym napojem. Oba tyto
napoje byli ochucovanchmelenmt’, ve WtSi mie samoviejmeé pivo. Nekteré prameny
tvrdi, Ze to byli pra¥ Slovane, kdo s sebou daestni Evropy pinesl jakozto kulturni
plodinu chmel, ktery pravghodobré praw Slované jakozto prvni pouzivali vétsi mie

pri vyrob¢ piva®®

V raném stedowku byla vyroba piva na naSem UzensZmou domactinosti. Je

velmi prav@podobné, Ze si kazda domacnostilaapivo ku své pdebé sama, coz nam

12 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Praiarada, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 27.

13 DROBERJAR, Eduard. Encyklopedienské a germanské archeologi€achach a na Morav1. vyd.
Praha: Libri, 2002, ISBN 80-7277-106-x. s. 237-238.

14 BERANOVA, Magdalena. Slované. 2. vyd. Praha: i,.iB®00, ISBN 80-7277-022-5. s. 133.

15 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Praiarada, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 31.
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rovréz napovida, Ze podobrjakozto giprava ostatnich pokninslo pedevSim o préaci
Zenskou (zatimco v dobach peégich a v podstati dobd sowasné jde spiSe o praci

muzskou).

Pivovary jako takové se na naSem Uzemi objevilypadstate pozdji. Prvni
pisemna zminka o existenci pivovaru na nasSem Uzmuhazi aZz z nadai listiny
vySehradské kapituly kostela svatych Petra a Pavlepku 108&, ktera byla vydana
kralemVratislavem I. Swdectvi v tomto dokumentu ovSem neznamenaji, Zeaseagem
Uzemi do této doby zadny jiny pivovarive nevyskytoval. Z celkovych souvislosti
vyplyva, Ze jiz dive pivovary existovaly, pouze o jejich existen@pdsud nemame
doklady.

O obdobi raného idowku na naSsem uUzemi hawime jako o dob hradistni.
HradiS& byla opevina centra slouzici jako obrané, sidelni a spraentra a tvéla
takzvany hradsky systém, ktery se u nas udrzel@A.3. stoleti. Obyvatel€dhto hradist
jisté pili pivo, proto zde existovaly hospody, kterépirovrsz vyrately'’ — dnes bychom je
mohli ozndit jako ,restaurani pivovary“. | kdyZ vaeni piva stale probihalo spiSe nez
v téchto pivovarech v domécich kuchynich. To doklad# jnadani listina roviéz
vySehradské kapituly z roku 11%, v niz jak uvadi profesorka Besaa, kral Sobslav |.
naizuje lidem z podhradi vySehradu pl desatk. z vaeni piva. Pivovarnictvi se jiz
v této dolé naplno ¥novaly na naSem Uzemi i cirkeweholnickéiady, zejména pakad
benediktyri.

DalSi rozvoj pivovarnictvi na naSem Uzemi vedleaiéich cirkevnich pivovarje
spojen se zakladanim kralovskyckigh a to zejména ve 13. stoleti. Ni&fad mssto Zatec
bylo do statutu rsta kralovského povyseno jako jedno z prvnich mko 1265° kralem
Premyslem Otakarem IKralovska mésta byla zakladana ztodu udrzeni kralovského
vlivu v dané oblasti. Tato &sta spadalaipmo pod spravu panovnika, ktery sem dosazoval

své zéastupce. A zuglodu udrZeni loajality obyvatel gldval panovnik svym gstim

16 BASAROVA, Gabriela, lvo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havlicek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 22.

17 BRADAC, Vaclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbn, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s.83.

18 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Praiarada, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 34.

19 BRADAC, Vaclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbi, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 86.
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urcitd privilegia, ktera mistni #$tany zné&né zvyhodiovala. Mezi tato privilegia pét
praw takzvanépravo vare¢né, které dostali pouze ti, kiemeli uvniti mésta swij vlastni
dam, tedy pravoplatni g¥tané kralovského #sta. Pravovakmi oktané si sili ve svém
dome sami vyrakt slad i vdit pivo, skladovat ho a samiegme i Senkovat. Toto pravo se

nevstahovalo na lidi bez domu, tedy na chudinglkiené Zivnostniky, kig sice vlastnili

Vi s

DalSi pravo spojené nejen s prodejem piva, ale ivelmim souvisejici jgpravo
milové, které zakazovalo prodeji vyrobu fiznych komodit v okruhu jedné mile v okoli
meésta. Tehdejsi mile &a dle regionuiznou délku od 7 do 12,5 Kf. Tam, kde byla &si
hustota nist jako teba pra¥ na Zatecku se udajrv nadchazejich dobach zavédmile
kratSi. Osud vSech hospod &dm, které se nachazely ve vsich grawdané oblasti, byl
v kone&ném disledku vyeSen az za vlady Karla IV. Roku 132, krémy mohly na vsich
zistat, ovSem bylo zak&zanotitavlastni pivo a nebo dovazet pivo jiného pivovanez

z mesta pod jehoZz milové pravo pt

Pravo vdit pivo vSak neiistalo doménou pouzeast kralovskych, ale néiklad
také neésta komorni, kterd vysaduieai piva ziskavala z milosti svého pana. Se soetias
své vrchnosti ziskavala moznostivgivo i mésta poddanska, kde se jinak pivo vytab
a anicepovat nesilo. Situace se naiznych mistechtasto liSila. ProtoZze wani piva
a jeho Senkovani imasSelo nemalé zisky, stavalo sastym zajmen starousedlych
pravovarénych olgani zabranit ro§ovanim &chto vysad na dalSi néprichozi néstany
a omezovat je jen na d¥any vlastnici dm primo uvni¥# méstskych hradeb a dalSi

podobné podminky.

Ne kazdy pravovatey oktan pivo ve svem doénvail, nektefi byli pouze
finanéné angazovani ve spaleych pivovarech, kde se pivo vyrado takzvar po stidé.
Toto pivo pak ¥tSinou samicepovali ve svém do#é Z tohoto dvodu neni dnes snadné
ur¢it ve kterych pravovarmych domech se pivo skdt& varilo, nebo se jednalo pouze
o dim nékladnicky, dalSi ztizeni wiovani ve kterych domech se pivovary nachéazely je

20 BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havlicek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 26.

21 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 86.

22 BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havlicek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 25.
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dan jednoduchosti vybaveni tehdejSich pivovadejcerjSim vybavenim byvala byla
varna panev, ktera séiyareni po stidé prenasela z domu do domu. OvSem pravasrare
dam s vlastnim pivovarem vykazoval zmau hodnotu, a proto nachazime zminky o jeho
existenci ve spravach o prodejegddni a dleni majetku. Za viady #émysla Otakara Il
vznikly zemské desky, ve kterych byly zaznamenargmk drzby a jejich zmn, také
doklady o existenci pivovar Nane&isti zemské desky staly béhem velkého poZéaru
Malé Strany a Hrathn roku 154%.

Za vlady Vaclava IV. veSlo v platnost ustanoveni, kteréegtalo povaZovat
pivovarnictvi zaremeslo.Remeslem nyni istava pouze slagistvi. Toto ustanoveni bylo
velmi dilezité, a to z dvodu, Ze jeden w¥tan nesmil vykonavat d¢ remesla, tudiz,
byla-li vyroba piva obchodem, mohl ji vykonavat &ganestan nezavisle na svém druhém
femesle. Vyroba sladu vS&&meslem byla. To 8o za nasledek, Ze se sladovnici a sladci
zatali sdruzovat vcechy, které jim mimo jiné poskytovaly ochranu, ale mavuwily za

kvalitu sladu a piva.

V mé&anskych privilegiich bylatasto stanoveno jaky zakladni druh piva jejich
drzitel sn#l varit, jestli pivo bilé véené z pSenice a nebo piverné fervené), které se
varilo z jecmene, nebo také druhy oba dvariMase téz piva specialni, meztnpatil
vicekrat chmeleny lezak, kteryémi vétSi obsah alkoholu a tim padem také delSi
trvanlivost neZ piva &na. Dokonce i Zatec &h své specidlni pivo. Bylo jim pivo
Sameéd’, jednalo se o velmi ltké pivo, které pry bylo s@astniky povazovano za velmi
dobré, jak zmiuje ve svém spisDe cerevisii Vaclav Hajek z Libdan. Nazev tohoto piva
nema s dnesnim vyznamem slova nic spwbo.Nazev samec se odvozuje od asyrského
a babylonského pojmenovani chmele Kss (samohlasjgpun znami), z dmoz Hunoveé
vytvaili nazev Ksa mmu a Slované ksarndicchmeleny napoj, nasledrskomoleny na

samec®

Do piva byla pidavanaiada fiznych gisad, jako nafiklad jalovec, z dvodu
konzervace. V dnesSni dgbkdy se pivo vyrabi za velmi pokiitich postup a pélive

23 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 87.

24 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 87.; V Zatci se dnes vyral hoto jména, oviem receptura je dnes zceda jin

25 BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havli¢ek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 62.
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vyvazenych a f@snych receptur, by nam nejspiSéeddwkad a rag novowka piva
powtSinou iliS nechutnala, festoZze ve své de¢bby mohlo jit o piva povazovana za
vytecna. Chut’ piva byla tehdy ovliviovana mnohainiteli. Kromé chmele se pouzivaly

i jiné bylinné gisady jako naiiklad pelyrek, rozmaryn, bobek, Salvej a zazvor a dalsi.
Slad byval suSen kosem. VSechny tkwené nadoby pouZivanétipvyrobé byvaly
vysmolovany, coz jidavalo pivu pichu’ smily.? Narozdil od sotasnosti byla navic piva
kvaSena takzvanym svrchnim kvaSeninie\®né nadoby navic nebylo mozné dokonale
vycistit, coz s neznalostitipravy cistych kultur pivnich kvasinek vnaselo do vyrobyai
negativni vliv takzvanych ,divokych" kvasinek ftiglovené Spatné pivo

v obbdobi Svestek byla prajejich zasluha).

TehdejSi piva byla narozdil od dneSnich kalna, @®toprbyla podavana
v kameninovych, #&wnych a nebo kovovych nadobach. Pivo bylo navic Wnwa bez
hlubSich odbornych znalosti, jen na z&kltradovanych recepti a ¢asto i na zakla
raznych po¥r. Tyto postupy byly ékdy korigovany na zakladzkuSenosti jednotlivych
sladki, ktei jeS€ navic @i vyrob¢ piva uzivali dalSi vlastniffsady, jejichZ totoZznost

byvala zpravidla rodinym tajemstvim, které $edavalo z otce na syna.

V Cechéach se jiz od 13. stoleti platila bemprodeje piva, ale az roku 1547 byla
cisdéem Ferdinandem |. pe¥rstanovena daz piva uteného k vyepu?’. Toto rozhodnuti
ucinil Ferdinand bez svoleni sta\a proti jejich wli. Maxmilijan 1. tuto dai kratce po
svém nastupu roku 1564 po#nil. Od roku 1567 obnos darmpiestal byt vybirdn na
zaklad vycepu piva jako doposud, alé¢imo z objemu piva vyrobeného. Kazda varka se
tedy musela napd nahlasit odpadnému tiednikovi a zaplatit mu poplatek, bez toho se
nesngla varka zahdjit. Jakipsre platba probihala dosud nevime, atedpoklada se, ze po
zaplaceni obdrzel platce stvrzenku, jiz se pjpztkalo bolete®.

Ve vrcholném sedowku byla vyroba piva doménou pouze neurozenychopeot
Slechta povaZovala tutgéinnost za nehodnou. OvSem postup&msu se z pivovarnictvi
staval stale vynoswjSi obchoc, a z toho dvodu z&inala také Slechta jiz koncem

26 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 88.

27 BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havlicek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 33.

28 BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havlicek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 34.
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sttedowku usilovat o pravo vaseé, které patlo mezi nejvynosgsi.. Svym poddanym
sice jiz dive postupovala pravo varky, Zjh vybirala poplatek, ovSem zisk ze samotné

vyroby a prodeje byl samokgm¢ mnohem vyssi, a staval se tudiz sté&sim lakadlem.

2.2.2. Pivovarnictvi v novo¥ku

Jiz v polovirg 15. stoleti z&naly vznikat venskovské pivovary nalezidiinpo
vlastnikim panstvi.Casem se dokonce ogthpiva z pivovait paticich vrchnosti stalo
povinosti pro jeji poddané. To ovSem velice brzgafavyvolavat konflikty, jelikoz Slechta
z dojmu své nagzenosti velmicasto porusSovala pravaeést, pedevsSim pravo milové
a prodavala a v¥da své pivo na Uzemi kralovskychést, dale pak zakazovala svym
poddanym prodej surovin gebnych k véeni piva na réstskych trzich a vykupovala je od
nich sama. V 15. a na fatku 16. stoleti proto dochazeloi&add velkych spoit mezi
kralovskymi ngsty a Slechtou, které niégdka kdy bylyieSeny ozbrojenymi konflikty. Tyto
spory byly ukogeny roku 151% za vlady Ludvika Jagellonského, kdy Slechta ko&e
dosahla svého a diky takzvasmlouvé svatovaclavski, jejimz ustanovenim bylo pravo
vyroby piva, palenky a jejich prodeje v daném regiadleno fem staum: méstskému,
panskému a duchovnimu. Toto ustanoveni veslo venasiajako ,,propinami pravo".
ZruSeni ndstského monopolu veni piva ndlo za nasledek ekonomické oslabeni
kradlovskych ngst a s tim spojeny pokles jejich politické moceré byla dale oslabena po
potlaieni prvniho stavovského povstani.

Po vypuknutitficetileté valky v roce 1618 a porazeéeskych stai v bitvé na Bilé
hote, doSlo k celkovému hospadéému upadku a vyraznému Ubytku obyvatel. Spousta
panstvi po nekatolické Sle¢hbyla konfiskovana a ziskala nové majitele, vzrakeelka
bohata panstvi zitv¢jSich menSich stalk Znaina ¢ast nové Slechty éha zahranini
puvod. To vSe se podepsalo i naefi piva a existenci samotnych pivavaZatimco na
zasatku 17. stoleti existovalo dle odtiad Cechéach asi 3000 pivovarv polovirg stoleti

jejich paset klesl zhruba naetinu

Na zaklad berni ruly, vydané roku 1654, deme dolozit v té dab ¢inné

29 CHLAQEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Praiarada, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 38.
30 BRADAC, Vaclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 91.
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pivovary na Zatecku. Jednd se o vrchnostenské aiyov Lickové, Mé&cholupech,
Mil ¢evsi, Sedicich, Strugi a Zatci. O dalich pivovarech, které ptinou zanikly pray
béhem fticetileté valky se dozvidame z jinych pramiemékteré domy, nesouci je&st
v 19. stoleti ozngeni Brauhaus#, rovréz poukazuji na moznostekdejsi existence
pivovaru. To je fipad ,,pivovaru” v Rylanech, kde se prévakovyto adim nachazi,

ovSem jinou informaci, ktera by zdejSi pivovar patwala doposud nemame.

Ceské pivovarnictvi zaznamenavalo po dobu druhévigjol6. stoleti a prvni
poloviny 17. stoletobdobi stagnac. Pravo varéné se jiz vztahovalo pouze nakteré
vybrané mistské domy. Stale trvajici milové pravo zamezovalokurence schopnosti
pivovar, a protocasto kvalita skterych néstskych pivoval upadala. Na venka@vbyla
situace podobnd, jelikoZz po utuzeni nevolnictvi eliupoddani odebirat pivo (rovh
koralku) pouze od své vrchnosti. Talm rovréZ viiv na kvalitu piva, protoZze gamenit ¢i

vylepSovat fungujici zjsoby, kdyz z&kaznici nefinna vybsr.

S nastupem cigavny Marie Terezie nalin dochazelo v cel&Si k rad reforem,
které nEly za ukol zmodernizovat spravu celé monarchievaiiitz ni moderni osviceny
stat. Diky ¢mto reformam do3lo rowz k vyvoji pivovarnictvi. Upina deova reforma
roku 1775 sebouimesadan z napoji, kteracinila téi zlaté na sud piva uvenéha. To

vedlo gedevsim k ustaleni velikosti siud wder pouzivanych v pivovarech.

Diky terezianskému katastru mame dnes veknblvodny soupis vSech pivovar
v Cechéach a objetnvyrobeného piva v polovinl8. stoleti. Jedna se o prvni Uplny soupis
fungujicich pivoval. Na zéklad tohoto pramene zfi§jeme, Ze na Zatecku v té dob

fungovalo 16 pivovar®.

Velky vyznam pro rozvoj pivovarnictvi &hpatentJosefa Il., syna Marie Terezie,
ktery v roce 1781 zrusSil tuhé nevolnictéimz umoznil migraci poddanych, ale vzhledem
nemuseli odebirat pivo od své vrchnosti, tudizhteee&ala ztrdcet své mistni monopoly

a vyroba piva se musela rozvijet a zkvalitat, kvili udrzeni klientely. DalSi z dvornich

31 V prekladupivovarek

32 BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havli¢ek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 34.

33 BRADAC, Vaclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008.. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 93
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dekreti Josefa Il. z roku 1786 ukladatizovani spolénych nestskych nebo obecnich
pivovari.®* které ngly za Ukol nahradit velké mnoZstvi malych pivavar mgstskych
pravovarénych domech. To o ovSem za nasledek zanik mnoha malych pivavark

v pravovarénych domech.

Konec 18. stoleti byl rowZ dobou gsobeni vyznamnéhaeského sladka
a reformatora pivovarnict\FrantiSka Ondieje Pougste (1753-1805§° FrantiSek Poup
pochéazel zCeského Sternberka. Sladkem se dilyu svého stariho bratra, kterglal
slddka v Tebk&i. Po vyweni stravil 6 let na vandru pmskych i evropskych pivovarech,
kde sbiral zkuSenosti. Po navratu do vlasti stanalviakostni metody pro v chmele
a je&mene. Zavad do pivovarnictvi a sladovnictvnové postup. Jako prvni dokonce
zavedl do procesu ¥eni piva teplorr (do této doby se teplota odhadovala pomoci
pondeni lokte do fipravované sladiny¥ Dalsi Poupho velkou inovaci bylo zavedeni
pivni vahy (hustorér) vlastni kontrukce, coZ bylo cosi natgpb sacharometru. Dale
prosazoval pouZivat pro vyrobu sladiegevsim jémen. Napsal i &olik praci zabyvajici
se vdenim piva a vyrobou sladu. Velkyniiposem tohoto technologického reformatora
bylo rovreéz zaloZeni odborné sladovnické Skoly, kterd velifisgla ke standardizaci

postupu pi vyrobé sladu a viéeni piva.

2.2.2 Pivovarnictvi za pramyslové revoluce

VSechny Pougho postupy a inovace padly na velmi Urodnoadip a celé
pivovarnictvi nasrovaly spravnym sirem @Fimo do nastupujici pmyslové revoluce,
ktera gispela k rozvoji techniky a dopravy, feudalismus byl shgpré vystidan
kapitalismem. | v pivovarnictvi se zavfd stroji a novych technologii projevilo vyragn
Rozvoj Zeleznice umoznil distribuci piva i na velkgdalenosti, coZ umoZznilo rozvoj
oblibenych zné&ek, které nyni navySovaly svou produkci a z malgolovari se stavaly
vEtSi a mechanizovagsi. Distribuci roviez prosgl prechod nespodni kvaSer piva, které

se z&alo vCechéach rozgovat okolodtyficatych let 19. stoleff’ Pivo spodd kvasené bylo

34 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 92.

35 BASAROVA, Gabriela, Ivo HLAVACEK, Petr BASAR a Jan HLAVACEK. Ceské Pivo. 3. vyd. Praha:
Havlicek Brain Team, 2011, ISBN 978-80-87019-25-0. s. 66.

36 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Prat@rada, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 170.

37 BRADAC, Vaclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbi, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 95.
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nejen chdoveé lepsi, ale rovéZ se dalo délé skladovat.

Zavedeni tohoto nového trendu veierd piva byva velmicasto pisuzovano
plzenskému pivovaru, ktery &h tuto technologii ziskat v Bavorsku. Tato inforreae
ovdem mylnd, vi@ni spods kvadenych piv bylo WCechach znamé jiz dlouhou dobu.
Napriklad jiz zmihované Zatecké pivo Samecieaé jiz v 15. stoleti, bylo pivo spagn
kvaSen& a samorejme¢ mnohé dalsi pivovary piva spathkvasena véla. Spodni kvaseni
se ovsem vyuzivalo pouze v zimnicksitich, jelikozZ je k &mu zapatebi teploty blizko
bodu mrazu. Pro celotni zavedeni spodniho kvaSeni bylo tedy nutné #ajistkou
teplotu celoron¢é. K tomuto @&elu bylo zapdebi nahromadit velké mnozstvi ledu, které
bylo zapotebi vhod® uskladnit tak, aby vydrzel az do zimyigi. ctyficata léta
19. stoleti jsou tedy Zatkem zlatého &ku ledairského femesl:. Jednalo se sice pouze

0 sezonni a po#nng rizikovou praci, ale byla velmi déé ocerna.

V Sedesatych letech 19. stoleti se &vaaal do pivovali zavadt parni stroj,
ktery slouzil k pohéaéni vSemoznych podavacich pastaecich gistroji, mechanizénich
prostedki, a novych strojnich ¥&zeni. Para se dokoncetata vyuzivat k ofevu samotné
varny s mladinod? coz vedlo k modernizaci varen. Od osmdesatycldg¥echazelo od

topeni devem k topeni uhlim.

Druha polovina 19. stoleti byla dobouisebeni vyznamného fipodowdce
a chemikaLouise Pasteur:, diky nrmuz se v pivovarnictvi Zéaly pouzivat uSlechtilé
kultury kvasinek, nové kvasné nadoby a také proappivovarnictvi nesmird dalezita
pasterizace. Prévdiky pasterizaci se nasletdnozvinul konkuretini boj mezi pivovary,
protoze doba skladovani piva bylatébgnané prodlouzena a navic se koncem 19. stoleti
v dusledku pasterizace rozmohlo i piva do skleénych lahvi. Tento zjsob distribuce
piva se jiz nemusel zaffovat pouze na Wepy a hostince, ale umoznil prodej piv
i v obchodech a hokymstvich. Pivovary tedy mohly roZgisvé pole fisobnosti a navysit

objem vd@eného piva.

Z hlediska vyvoje legislativy pivovarnictvi v 1%ogeti bylo nejvyznamjSi zémou

zruSeni monopolipropinaéniho prava zemskym zakonem.55/1869° (toto datum se

38 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Prai@arada, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 40.
39 Mladina - meziprodukt po vylouzeni cukru ze sladikterého seffla chmel a dojde k finalnimu varu
40 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Praiarada, 2007, ISBN 978-80-247-1616-9. s. 40.
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vztahuje naCechy), kdy tato vysada byla zruSena definijvprestoZe prakticky bylo
propin&ni pravo zruSeno jiz roku 1948. Nyni &noproti diveéjSku viastnit pivovar
kdokoliv, kdo si tento zjsob podnikani mohl ekonomicky dovolit. Zajemce aswuni
pivovaru musel totiz slozit poplatek 5000 zlaty¢ aby mohl pivovar koupit, nebo
dokonce postavit novy. Z tohotdiebdu bylo mnoho modernich pivovazaloZena pray

v druhé polovig 19. stoleti.

19. stoleti bylo tedy obdobim vzniku velkych modelmn pivovati. Jednotlivé
pivovary byly schopné mnohonas@bnavySit objem produkovaného piva, a to diky
modernim postujpm a mechanizaci. Ne vSechny pivovary vSak byly pakoudrzet krok
s prudkou modernizaci, a proto zvlagt menSi a méznamé znéky zanikaly. Oproti
tomu pivovary schopné financovatapryslovy pokrok prosperovaly. Pet pivovat
v ¢eskych zemich se v druhé polavii9. stoleti rapid& snizil, oproti tomu objem
uvainého piva se vice nez zdvojnasobil. V roce 186@xilav1040 pivovai 2 503 918 hl
piva, v roce 1900 jiz jen 649 pivovanvailo 5 314 335 hl pivé?

V roce 1861 zakupuje v &tholupech statek s pivovareAnton Dreher starsi.
Jednalo se o jiz zkuSeného pivovarnika, ktery mlhgio otci z&¢dény pivovar u Vids.
lhned po Usggném uzakeni obchodu zagal s rozsahlou modernizaci svého nového
pivovaru. Roku 1863 vSak tento novy majitel Zema pivovar po &m c&dil zatim
nezletily syn Anton Dreher mladsi, ktery se proslgako ,,pivovarsky kral", jelikoz
vlastnil nekolik pivovari v celé monarchii. Na Zatecku to byl jiz zraty mécholupsky
pivovar, dale od roku 1872 pivovar v Libcich a roku 1898 zaloZeny exportni pivovar

v Zatci ( znamy také jako Drehigf).®

V 2. polovirg 19. stoleti sice velké mnoZstvi pivowazmizelo, ovsem velké
mnozstvi se jich také objevilo. Néwznikajici pivovary na nasem Uzemi byigsto
doposud neznameho charakteru, aredpvsSim z hlediska vlastnickych forem . Jednalo se
0 pivovary akcioveé, spotenské a druzstevni. Bylo to rain obdobi ustaleni posttp
a metod pipravy piva, které f&ckalo téngf v neznénéné podob do dneSnich dn

41 http://www.pivnidenik.cz/clanek/292-Male-historickeitovani-po-ceskem-pivovarnictvi-dil-3/index.htm
(12.12.2012)

42 BRADAC, Véclav et al. Chmetfatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 97.

43 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 98.
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2.2.4. Pivovarnictvi ve 20. stoleti

Na samotném prahu 20. stoleti se pivovarnictvi leadéslo v duchu stoleti
piedeSlého. Pivovary se stale rozvijely a modernigova celkovy r@&ni objem

produkovaného piva se stale zvySoval.

V roce 1914 se rozliel swétovy konflikt, ktery po ¢tydi roky decimoval
ekonomiku — pimysl i zengdélstvi. Beéhem valky bylo 112 ziedval&nych 648 pivovar
zaveno a objem vyroby klesl z necelych 11 mil. hl preané na necelych 1,5 mil. Kf.
Pro vyrobu piva nebyl dostatek surovin, a protpsezivaly nejiznéjSi nahrazky. VSichni
bojeschopni zadstnanci pivovar museli narukovat do armady. Armada rekvirovala
pivovarska z#izeni z nddi, mosazi a bronzu. Pivovovary musely navic odavzdechna

tazna zviata,cimz byl ochromen rozvoz piva.

Po skoreni valky se oft zaalo pivovarnictvi zmahat. Pivo bylo vyvaZzeno
piredevsim do Bmecka, ale v malé iré rovréz do Afriky nebo Indie. Raet pivovaf stale
mirné klesa, ale roku 1930 byl ¢ni objem produkovaného pivaipt30 pivovarech ofi

témsi 11 mil. hl pivd® jako tomu bylo ped 1. s¥tovou valkou.

Na za&atku fticatych let bylo ovSem pivovarnictvi citélnzasaZzenosvétovou
hospodé&'skou krizi. V nejhorSich letech krize (1933-1936) klesl jakégtocinnych
pivovar, tak r@ni objem produkce a to zhrubaietinu gedkrizové produkce. Z krize
pomohlo az zbrojeni, které se nastartovalo po 28 a spolu s nim &pvzrostla
i produkce piva. Tato konjunktura vSak ngondlouhého trvani, jelikoZz se blizil zabor
Sudet, Bhem kteréhoCechy [isly o velké mnozstvi pivovar a velmi brzo za nim

némecka okupace a nasledngmwy valeny konflikt.

Béhemdruhé swtové valky doslo samazjmeé k poklesu roniho objemu piva asi
o pal milionu hl., coZ nebylo az tak citelné. CitelnylbovSsem mivod mirného snizeni
objemu uvéeného piva, protoZze seiita pouze pivo nizkostujpvé, které by se dalo
témet prirovnat k dnesnim nealkoholickym @im. Pivo s normalnim obsahem alkoholu

bylo dovoleno v omezeném mnoZstviivgpouze plzaskému Prazdrojf® a jen rkolika

44 http://www.pivovary.info/view.php?cisloclanku=%20a@08000313.12.2012)
45 tamtéz
46 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Praf@rada, 2007, s. 54. ISBN 978-80-247-1616-9. s. 54.

24



ojedirglym pivovafim a to pouze prodmeckou armadu. Zidodu nedostatku ¢enene
dochéazelo k vyrobsladu z iznych ndhrazek. Zejména konec valky, provazenyatdys
leteckym bombardovanim vSech Uzemi pasmeckou okupaci, pivovarnictvi citeéln

poznamenal.

Poval&éné obdobi bylo pr@eské pivovarnictvi velicestké, hospod&tvi bylo ve
velmi Spatném stavu a navic doslo k odsuémetkého obyvatelstva ze sudet, do kterych
patilo i Zatecko. Tato skutsost poznamenalargdevsim pstovani a obchod s chmelem,
ktery v této oblasti v drtivé &Sin¢ ovladali pr&¢ Némci a rovrez kvili tomu rekteré
pivovary na Zateckuifmo zanikaji. Po Unorovych udalostech z roku 1848hazi ke
znarodiovani pivovani a jejich sl¢ovani do velkych regionalnich podiikTo melo za
nasledek vznik velkych a prosperujicich podnila jedné stran ale zarove i podniki
sloZzenych z fivodrgé malych pivovail, které byly timto odsouzeny k zaniku. Tento stav
trval do roku 1960, kdy byla organizace pivovamiictptizpisobena novému krajskému

ziizeni a spokné s osmi kraji vzniklo osm velkych podriiK’

V tomto obdobi exportoval na zapad poilPrazdroj, Budvar a do byvalé NDR
pivovar Staropramen. Pouze exportni pivovary si mohly dovolit modeatiz vybaveni
a technologii dle svychipdstav, proto &Sina stavajicich pivovarzastaravala a potykala

se s petizenim.

Po roce 1989 bylo vCech&ch ¢innych pouze 71 pivovar které r@ng
vyprodukovaly 18 300 000 hl pih. Diky slozitym zakofim bylo velmi malo pivovar
v ramci restituci navraceno rodinamuapodnich majitel. Naopak veliké mnozstvi bylo
v ramciprivatizaci prodano komukoliv, kdo zaplatiktsi sumuCeské pivo oviem #alo
pronikat na s§tovy trh a stéle vice pivovarse snazi své pivo prodavat na zap&#teré

se vSak stale zattuji na tuzemsky trh.

Na Zatecku nyni dstavacinny pouze jeden velky pivovar, a to pEapivovar
Zatec, vdechny ostatni postépnanikly, nebo fesunuly vyrobu do podtil vétsich
pivovari. Divodem zaniku byl fedevSim fakt, Ze se jednalo gt8inou o pivovary malé

neschopné konkurovat velkym zkam, ¢i prekonat ekonomickyé¥ka obdobi. Velikou

47 CHLADEK, Ladislav. Pivovarnictvi. 1. vyd. Praf@arada, 2007, s. 55. ISBN 978-80-247-1616-9. s. 55
48 tamtéz
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zahadou je v3ak zanik exportiho Dreherova pivowadatci roku 1948, ktery byl jednim
z nejwtsich a nejmodegjSich pivovati té doby. Po ukateni jeho ¢innosti jakoZto
pivovaru byl aredl vyuzivan jako konzervarna a esiatlesatych let byl vyuzivan mnoha
malymi podniky a dilnanff OvSem ve zdejSim chméském institutu je v provozu jest
pokusny minipivovar slouzici k pokusnym véarkdm zkouSejicimizmé noveé, nebo
cizokrajné odidy chmele a jejich s#si. Vysledné pivo je potéipdavano degustai
komisi, ktera jeho kvalitu odbo¢nposoudi. Od roku 2011 je v provozu novy restéuira

pivovarU orloje ktery je tetim&inym pivovarem na Zatecku.

49 http://www.hrady.cz/index.php?01D=896¢94.12.2012)
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3. CHMELA RSTVi

3.1.Chmel

Chmel ot&ivy* (lat. Humulus lupulusjje v sokasnosti roz$en téng po celém
swté v oblastech mirného podnebi a jelistpvani je dnes spojendeglevsim s vyrobou
piva. Rivodni pravlasti chmele je nejspis$ kavkazské obteitud se $il dale. Je to velice
dlouh&a pnouci rostlina, se ¥ignymi listy, @ticetnymi, které jsou na bazi sité a na
povrchu drsné Jedna se o trvalou rostlinu, kterd je schopné&eetychlého istu, za
piiznivych podminek az 10cm za den a noc. WuzZivatésii jsou takzvané chmelové
hlavky. Jedna se o Zlutozelené Sistice, rostougi@ma sandich rostlinach, které obsahuji

Zluty préSek zvar lupulin a které dozravaji v druhé polo¥imésice srpna.

Je prokazano, Ze lidé chmel vyuzivali jiz ve stékoy a to zejména Kb jeho
I&Civym vlastnosten. Pouziti chmele bylo nejspisdi mluSevnich potizich a poruchach
spanku. Dnes vime, Ze chmel byl znam jiz v Sumaleipo dlouhou dobu se sbiral jako
bylina volrg rostouci.Rimané povazovali chmel za zeleninu a zejména migtiénky
chmele pojidali jako salat, ktery pry navic zvydastar Kk jidlu. Plinius starSi ho zrwje

ve svéNaturalis Historia.

K vyrobé piva se tehdy chmel mezi barbarskymi narody n&spiepouzival,
jelikoz jak mezi Kelty, tak Germany bylo piva vyuaho jakopovzbuzujiciho napoje,
proto k jeho keereni uZivali spiSe povzbuzujicich bylin. Ke ikeéni piva secasto
pouzival blin, ¥esna baheni, rozmaryn, faek¥icek>* Tyto pro barbarské obyvatelstvo
carovné bylinky byly ovSem pror&s’anské mision&@ pohanské, a proto je zakazovali. To
je divod, pr@& se dnes piva tohoto typu néyacoz mozna pivovarnictvi ochudilo

0 zajimavy srir vyvoje, na druhou stranu se jednalo o td@e¢ dvée pro vyuziti chmele.

50 Humulus lupulus - je vytrvala dvoudoma pravota lidna zéeledi konopovitych.

51 Latinsky nazev je odvozovan od Lupus salictacag,doslova znamendk mezi vrbamiOproti tomu
¢esky nazev chmel se odvozuje od staroslovanskékia shmelj které bylo vyrazem pro opilstvi

52 http://www.celostnimedicina.cz/chmel-otacivy--humsHlupulus.htm(27.12.2012)

53 SCHRAMM, Manfred. Léeni chmelem. 1. vyd. Praha: Plot, 2011. ISBN 978-8P8-080-1. s.13.
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3.2.Historie péstovani chmele

3.2.1 P&étky chmelarstvi ve stedowku

Prvni pisemny pramen dokladajigspovani chmele pochazi z roku 7¢ z oblasti
Hallertau ve stdnim Bavorsku, ktera je dodnes co seet§ozlohy nej¢tSim gstitelem
chmele na sité. Prvni pisemna zminka o ,,chmelnici®echach pochazi z roku 1073, kdy
knize Vratislav Il. bohat obdaroval benediktinsky klaSter v Opatovicich, mijmé
chmelisémi v Prelowi a vsi Brehy. Z obdobi panovani tohoto panovnika mame jednu
pisemnou zminku. Tentokrat jiz jako kral Vratislamnadani listinou z roku 1088 uklada
knizecim statkm povinnost odevzdavat vySehradskému kostelu desétenele’®
Z téchto pramet vyplyva, Ze chmel byl na naSem Gzemi dilgistovan jiz v divejSi

dokg, jen o tom dosud nemame zadny pisemny doklad.

Chmel se v ranémigtdowku pestoval nefastji na cirkevnich panstvich, jelikoz
i vafeni piva bylo tehdy né&astji zajistovano pra¥ mniSskymitrady. V této dob se
chmel z&inal pEstovat na tewenych tyich, které se kazdy rok vziyy, aby se po nich

chmel mohl pnoutt Takto osazené plochy se nazyvchmelistg.

Rozkwt chmeldstvi nastal za vlady kréle Jana Lucemburskéhoha $gna Karla
IV. V této dol& byl jiz cesky chmel po Evrapdolre znam pro svou kvalitu a pomalu se
staval velice vynosnou ekonomickou komoditou. Belou ovSem neslo i neblahy vliv ze
strany konkurence, ktera seagchmel snazila za&esky vydavat, nebo dokoncéimo
ukrast s@ a pEstovatceské odidy jinde. Pod hrozbou ztraty lukrativnhiho obchodal d

Karel IV. vyhlasit zakaz vynaseni séteského chmele pod trestem srfti.

Do 14. stoleti segstoval chmel roztrouSérpo celém Gzemi, ovSem tehdy séata
postupt stahovat \Cechach na Zatecko, Lounsko, Rakovnicko, Klato¥ a na Mora¥

na TrSicko. Tehdy se Zala psat historiZateckého chmel, o0 fmz mame prvni zminku

54 BRADAC, Véaclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbn, 2008.
ISBN 978-80-87019-11-5. s. 38.

55 http://www.czhops.cz/index.php/cs/histo(ir.12.2012)

56 http://www.moskyt.net/chmel-chmelarstvi-vcera-désa-1-dil (27.12.2012)

57 http://chmelar.hajsl.cz/historie.ptfp7.12.2012)

58 Zde chmelgstvi zanika v 19. stloleti
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z roku 1348. Na sousednim Lounsku dokonce o 1dilee> Hlavnimi psstiteli v této
dok® byla mesta, ktera od klaSt&rrovrnéz prevzala hlavni slovo ve ¥eni piva jiz

v pribéhu 13. stoleti.

3.2.2. Chmeld&stvi v novoku

V 15. a 16. stoleti nadale rostla kvalita a prastukeského chmele, ktery se
opravdu stavadrahym zbozirr. Cesky chmel se stal velice Zadanym artiklem pro byro
leZackych piv. Zodpasdné za to nebyly jiz jen velmitiznivé klimatické a geografické
podminky, ale row¥ pestitelska a Slechtitelska prace, ktera byla jigte tdol¥ na vysoké
Grovni a pomoci negativniho v vylepSovala kulturu chmele. Rosinv této dob

vvvvv

vznikaly nové profese pro ochranu chmele a to oejefci, metici a dozorci.

Prosperujici chmetaky obchod byl roku 1618 raznukonien propuknutim
devastujiciho vatmého konfliktu. Bhem ticetileté valky pesceské uzemi pochodovalo
veliké mnozstvi armad, které plenily a palily. W&li mnozstvi t§i potrebnych pro
péstovani chmele bylo spaleno a nebylo moZzné je okamiahrazovat. To vedlo
k velkému oslabeni produk¢eského chmele a zaraveo dalo podst k rychlému nérustu
konkurence. Bhem valky spousta lidi, kte se zabyvali gstovanim chmele, musela
opustit své domovy, tauz pouze fed valkou utekli nebo museli vlast opustit
z nadboZenskychidodi. Tito emigranti se svémtemeslu nejspiSeénovali jinde a jist
prispsli k zakladani chmelnic &eskou sadkou v Braniborsku, Slezsku, Bavorsku s&tyr

Badensku, Rusku a jindé.

Tricetiletd valka, konfiskace majetkuést a Slechty, definitivni oslabeni vlivu
meéstského stavu a nutnost splacet sankce tehdy Iaslaglé ¢eské hospodatvi
a ekonomiku na velice dlouhou dobu. Trvalo to zhrsho let, nez séeské hospodatvi
pIné vzpamatovalo. Ani toto velké upadkové obdobi vBakokazalo prestizni postaveni
ceského chmele zit. Bavorsky univerzitni profesor Neuman v roce Q1vedl:,,V tom
je jednomyslnost, z8echy maji nejlepsi chmel,cemuz velmi mnohofspiva pida, vice

ale jeSt p&’e obyvatel. NejlepSi chmel se rodi v kraji Zategkiim@iském, v okoli Klatov

59 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s.40.

60 Mechanicka ochrana rostlin, sipwajici v odstraéni nemocnych a nezadouci&hsti, nebo celych rostlin.

61 http://www.czhops.cz/index.php/cs/histo(8.12.2012)
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a Usecka“®

Béhem druhé poloviny 18. stoletiégincesky chmel a zejména pak Zatecky vysadni
postaveni na evropském trhu. Dochazi k tox@ini ploch osazenych chmelentesky
chmel je ve velkém vyvazen. S chmelem obchodowedanisli obchodnici, kienakoupili
chmel gimo od hospodé@ a poté ho sami rozvazeli po pivovare¢mz na sebe brali
riziko, Ze chmel navlhne bude jinak znehodnocensedv dochazelo také k podviod,
nektefi obchodnici se snazili nekvalitni chmel vydavatzatecky, nebo dokonce kvalitni
Zatecky chmel michat s nekvalitnim a vydavat hocigsy. Z tohoto dvodu bylo jiz
v 16. stoleti zavamo znamkovani chmel, které nglo dokladat jeho fivod, ale az
cisdovna Marie Terezie toto znamkovani pojistila patemtz roku 1769, kterym
vrchnostenskym fiadim ucklila pravo a povinnost chmel petit a opaiit jej oswdéenim
o0 jeho fivodu® Déle vydala patenty na podporu chnistai, které zakazovaly vyvoz sadi

a michani kvalitnich chmieks nekvalitnimi.

3.2.3. Rozvoj chmeléstvi ve stoleti pary

V 19. stoleti se jiz chmel €ech a ze Zatce stal pro svou jemnainiy barvu
a obsah lupulinu atitkem kvality a pedevsim ceny. Nsto Zatec se stalchmelafskou
metropoli. BohuZzel i pes veSkeraiedesla opdéeni nadale dochazelo k falSovarivpdu
chmele a jeho miSeni s ntéhvalitnimi odidami. Chmel& se pokusili tomuto Sizeni
zamezit zaloZzenirChmelaiského spolk v mests Zatci roku 1833 Tento spolek ®é za
tkol opatit plombou kazdy 7ok Zateckého chmele a vystavit awifovaci listinu.
BohuzZel ani to nepomohlo a tak se roku ¥ spojily chmel#ské obce na Zatecku
a rozalily chmel na mgstsky, okresni a krajsky. Snaha ochrérivgol chmele nakonec
vyustila v zaloZeniZznamkovny chmele v Ze roku 1884%F kter4 garantovalatpod

expedovaného chmele.

19. stoleti ovSem préeské chmelistvi neznamenalo pouze boj za uckrdnsvého

62 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s.41.

63 http://www.pivnidenik.cz/clanek/264-Chmel/index.h{@8.12.2012)

64 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 42.
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postaveni a kvality. Neslo se totiz v duchu velmidkého pokroku, ktery se promitl ve
vSech od¥tvich primyslu a hospodétvi. Chmeléstvi do této doby neproslo od
sttedowku po technologické strance zadnym vyraznym pokrokBfimyslova revoluce

vSak znamenala, co se technologigetyhned d¥ velice vyrazné zimy.

Prvni znéna se tykala samotného tgobu gstovani chmele. Do této doby
pouzivané gstovani na vzt§enych tgich za&alo byt nahrazovanoéhem ctyricatych let
chmelnicovymi konstrukcem. Princip speival ve vybudovani vysoké plosné konstrukce
na dewvénych sloupech, na kterych se nachazely silné dkédyé slouzily jako nosniky pro
zawsSeni slabych dréf po nichz se chmelové vyhonky pnuji nahorti.dRlizni se slabé
draty ¢asto poSkodi a kazdy rok se tim padem musiitmTyto chmelnice byly prakticky
totozné sdmi, které niizete ve chmefakych oblastech vid i dnes. Mibec prvni pouziti
téchto chmelnic mame doloZencM écholup u Zatcé’, odkud se velmi rychle ro2dy na
celé Zatecko a Lounsko a pak dale. WuzZivarhto Zateckych dranek bylo velice
pokrokové a pstovani se tim velice zjednodusSilo, navic jiz nelpypteba velké mnozstvi
chmelovych tyi, jako u gedchoziho zfisobu. Nicméa dragné konstrukce byly neustale
vystaveny pirodnim vlivim (v dnesni dob téZz chemickym v podab riznorodych
postiki a hnojiv), které maji za nasledek velice rychlarozi ocelovych drdit Svou

vySkou kolem Sesti meir vytvéreji charakteristicky vzhled chmeéskych oblasti.

Druhym velice dlezitym objevem bylo zavederhorkovzdusnych suSaren
chmele. Jejich princip spéival v rozvrstveni chmele véech azétyiech vrstvach nad
sebou na propadovych sitech, které bylo mozné pomélc snadno ovladat. Takto byl
chmel umisin pongrné vysoko a zespod bylfpaden horky vzduch. Tento Zigob suseni
chmele se objevil v druhé polo¥inl9. stoleti a velice rychle se raSi Prakticky
v kazdém hospodstvi se takové suSarny budovaly, coZ je dodnesn@aprouhym
pohledem na architekturu venkova na Zatecku a pkd#é mizeme vidgt velké mnoZzstvi
téchto suSaren fgstavenych k obytnym doém, nebo delovym budovam na
zentdélskych usedlostech. Profese seSbyvala doménou kazdého hospeda edavala
se zpravidla z otce na syna. Tentdsqgb suseni vyraZrprispel ke zvySeni kvality chmele,

zejména jehowné a citrono¥ Zluté barvy, které se sti méritkem kvality .

67 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbm, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s.43.

68 BRADAC, Vaclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbi, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5.. s. 45
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Tato doba pelomovych inovaci byla téZz dobou fstu ploch vyuZivanych
k pestovani chmele ¥eskych zemich. Oproti tomu v sousednidmaecku v této dob

chmelnic ubyvalo. Chmelniceipyvaly predevsim na Zatecku, Lounsku a Rakovnicku.

Ve druhé polovig 19. stoleti roviz doSlo k prvnimu skut@ému Slechiini chmele.
Zemedélec KryStof Sems z Vrbice u Roudnice nad Labem roku 1856 porvé pouZzil metodu
individualniho pozitivniho vytru z mistnich kigka z UStecka a Zatecka a tim vyslechtil
tzv. Semév chmel. Nkdy v té dols se objevuje jeho obchodni pojmenovéeiveiak —

v nekolika verzich starozatecky, starofgity c¢i cesky®® Tato odfida se vykazovala
vySSimi vynosy a lepsi kvalitou chmele a stala&ddadem pro moderni Sle¢he odfidy.

3.2.4. Chmeld&stvi ve 20. stoleti

Na samotném zatku 20. stoleti, tedy prakticky do propuknuti grswtoveé valky,
se chmelgstvi nadale neslo v duchu 19. stoleti. Plochy chinede stale roz&valy, az
roku 1907 pesahly plochu 17 200 haCechy se stalnejvétsim producentemchmele na

swte.”°

Prvni s¥tova valka svou givosti a rozsahem, f@tsla celou evropsokou civilizaci
a nenavratt zasahla do vSech ogtvi lidskécinnosti a to i v oblastech, kterych se valé
fronta nikdy gimo nedostkla. Zrovnatak tomu bylo i ¥ipad chmeldstvi, které bylo
zasazeno fiedevSim markantni Ubytkem chmelnic bezmala ® téstiny. Toto sniZzovani
objemu pgstovani, byto zfisobeno Ubytkem pracovnich sil (lidi a taznychtayi
a provazanosti s pivovarnickymupnyslem, ktery kuli nedostatku surovin zia¢ omezil
vyrobu piva (nejen ¥echach) a tim se snizila poptavka coz zakorétlo ke sniZzeni cen
chmele ma domacim i &ovém trhu. Chmelu byla ztaa naddroda a stal se

neprodejnym.

S postups vzmahajicim se hospogdévim se vzmahalo ro¢a chmeldstvi, které
se roziistalo velice nekontrolovana proto gkteri pestitelé jiz v roce 192¢ upozotiovali

na moznos nadvyroby, ktera by vedla ke snizeni rentability, nebo daejejimu zaniku.

69 http://www.rozhlas.cz/sever/severoceskeznacky/ vajcarvenak--854909(2.2.2013)

70 BRADAC, Véclav et al. Chmetatvi a pivovarnictvi na Zatecku. 1. vyd. Louny gbi, 2008. ISBN
978-80-87019-11-5. s. 45.

71 TEMPIR, Zdesk. Vystavba Znamkovny chmele v Zatci v letech19288. Cesky chmel 2008. Praha:
Ministerstvo zersdélstvi 2008. ISBN 978-807084-652-0. s. 21-23.
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| pres tato varovani rozloha chmelnic v roce I¢ presahla pedval&nou Urove.
Negativni gedpowdi se potvrdily a zé&ala nastupovechmelai‘ska krize.

DalSi ranou pro chmelstvi byta sétova hospod&ka krize, kdy produkce chmele
jese vice pgekrctila poptavku. V roce 1931 byta kdifezitosti 20 vyr@i zaloZeni Jednoty
chmeldské rozhodlo jeji fedsednictvo svolat do Zatce 2. Unora igchdelegah

a shromazehi psstitela chmelé® kde se jednalo HizenémieSeni pstovani a obchodu.

Roku 1925 byta \DeStnici zalozena zesuélska vyzkumna stanié, ktera ngla
mimo jiné za ukol také vyzkum chmele &rfeene. O tento vyzkum se nejvice zaslouzil

doc. Dr. Ing. Karel Osvald.

Karel Osvald se narodil 19.i4899 v Domousicich. Po absolvovani obecné Skoly
v Domousicich nastoupil ve svych jedenécti leteahrealku v Lounech kde v roce 1917
maturoval. Po ukafeni vojenské sluzby nastoupil studium na Taborséaedelské
akademi. ProtozZe tato akademie byla zruSeéeatpupil na VWsokou Skolu zelského

inZenyrstvi v Praze, kterou ukéihdruhou statni z&recnou zkouskou v roce 197¢ .

Od roku 1926 byt paosten vyzkumem chmele na jiz ziwvané zerédélské
vyzkumné stanici v DeStnici. Zde zajb své pokusné Sleami novych odid. Jako
zaklad mu slouZzilo velké mnozstvi zde dosgdtpvanych odrd. Z kon€ného vyzkumu
vyslo 130 klori’¢, znichz sam vybrakitklony (31, 72 a 114), které tvai zaklad dneSnich
jemnych aromatickych chmekatecké oblasti tz\poloranych ¢erveiidki. Karel Osvald
napsal ®kolik knih o pestovani a genetice chmeletigpival do chmelskych

a zenkdglskych éasopis. V roce 1948 v Zatci iekaré umira ve wku 48 let’®

V roce 1928 bylo row¥ rozhodnuto o zaloZzeni a vystavimove verejné

72 TEMPIR, Zdesk. Vystavba Znamkovny chmele v Zatci v letech19288. Cesky chmel 2008. Praha:
Ministerstvo zersdéIstvi 2008. ISBN 978-807084-652-0. s. 21-23.

73 TEMPIR, Zderk. Chmeldska krize ve 20.-30. letech minulého stoletegkoslovenskuCesky chmel
2010. Praha: Ministerstvo zédglstvi 2010. ISBN 978-80-7084-933-0. s. 19-22.

74 Od roku 1936 fgjmenovana na Chmétkou vyskumnou stanici

75 http://www.beer.cz/chmelar/international/stoletmht(2.2.2013)

76 http://www.rozhlas.cz/cro6/dokument/ zprava/histereskeho-piva-aneb-pribeh-karla-osvalda-
slechtitele-chmele--9486442.2.2013)
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zndmkovny chmele v Zatci Vystavba probihala v letech 1928-19¢ chmeldstvi tim
ziskalo velice kvalitni zdzemi, které potwsalo v tradici certifikace Zateckého chmele

a garantovalo jehotwod.

Po remeckém zaboru pohraiii se musela vyzkumna stanicgegunout do
Rakovnika. Spolu se stanici a Osvaldem byly odwezevrez tisice pokusnych rostlin,

aby vyzkum nefidel v nives. Po véalce se vyzkumny Ustakegghoval natrvalo do Zatce.

Kromé obvyklych valénych utrap v podabomezeni fisunu surovin péebnych
k vyroke piva a jeji nasledné citelné omezeni, doslo tak&dsunuceského obyvatelska
z pohrandi a tim i chmelgskych oblasti Podlian, Kadag a dalSich. To &lo za nasledek
opétovné zredukovani ploch chmelnic, které poté jeménprevySovali vyngru pies 7000
ha®®

Povaléné obdobi fineslo veliké zminy samogejmeé i v tizeni chmelgskych
instituci. Bezprosedré po skokeni valky v roce 1945 z Kaeni ministerstva igbira
Jednota chmel&ské majetek Viéejné zmamkovny chmele agvzetim byvaléNémecké
sole’nosti. Nowé vznikajici svazc¢eskych zerddélca byl Jednotou chmetskou uznan

a zalenil ji jako autonomni slozkt.

Po vaélce se {§stitelé témdi jednotr® preorientovali na gstovani jemného
aromatického chmele, pro ten jako standard podlpudve Zatecky polorany éerveidak,
ktery se stal jedinou povolenou é@dou. Plochy chmelnic se v tomto obdobi ustalily na

jedenacti az dvandcti tisicich hekiar

V roce 1948 doSlo ke kompletnimu znar&adina vznikaVykupni sklad chmele.
Chmelai byli donuceni vstoupit do JZD a vznikly tak velkéochy chmelnic, kterym jiz
nemohlo st&t rucni cesani chmele. Roku 1954 k nam byly dovezeny pitvajng cesaky

z Anglie®? (prvnicesaky vznikly v mezivaléném obdobi v Kalifornii).

79 TEMPIR, Zdesk. Vystavba Znamkovny chmele v Zatci v letech19288. Cesky chmel 2008. Praha:
Ministerstvo zersdélstvi. 2008. ISBN 978-807084-652-0. s. 21-23.
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Prvni ¢eskacesa@ka se objevuje az v roce 19t V tomto roce k nam byla rova
z Anglie dovezena prvni pasova susarna chmelea keerzatim poslednim vyvojovym
stuprem susSeni chmel (samoviejme postup@ modernizovanym). Jakymsi zavr§enim
téchto vyraznych zin jak v technologiichfizeni gstovani a spravnéinnosti bylo
zaloZeni statniho podnikChmela¥stvi Zatec v roce 1968, ktery se ujaliizeni vech
chmelaskych cinnosti. Od roku 1973 se u naséal zavadt Granulovani chmele
Granulovany se zal postups uplatiovat ve vSech pivovarech a do dnesSni doby se
dochoval pouze jediny pivovar (moznékteré restaukmi pivovary takeé) stale vyuzivajici
ke chmeleni piva lisované chmelné hlavky a tim jedfovicky Budva.® Granulace
chmele je v podstatproces, i kterém se chmelové hlavky co mozna nejvice vysusi

a nasledarozemelou na prasek, slisuji do granuli a vakumabal®’

Po listopadu 1989 nastanou ve chrigld ot zna&né znény. Samotné ¢stovani
piechazi opt do soukromého sektoru. Ziebdu nejistoty chmefd, zda jejich chmel stat
vykoupi dochézi ke snizovani chmelmich ploch. VznikéChmelaFstvi, druzstvo Zates,
jedna se o transformovany podnik Chnigtei Zatec a dale vznikUnie obchodnili

s chmelen

AZ do roku 1995 byl stale jedinou povolenoutmiiu gstovaného chmele Zatecky
polorannycervaiak, ke kterému v tomto roceipyly odridy Bor a Sladek. V roce dalSim
pak gibyva hybridni odiida Premiant. Od roku 2001 se také &a pokusa péstovat
odride Angus, jeZ by se do budoucnadta stat prvni vysokoobsaznou édou latky alfa

(hoiké latky) mstovanou WCeské republicé

V poslednich letech se @aéa pozvolna rozBdvat novy zfisob gstovani chmele,
ke kterému jsou nyni vyuzivany chmelnicové konsteulasi polowini vysky a odliSné

konstrukce. Tento Zyzob se zde objevil na patku devadesatych let a byl dovezen z USA,

83 tamtéz
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kde se zavad od let osmdesatyc’ Je zde vyuzivantasténého samozavédi chmele,
ktery zde tvéi témetr souvislé siny. Tento zfisob vSak neni vhodny pro vSechny tatir
chmele, a pray zatecky poloranyervaidk® pro uplatini této metody vhodny neni.
Nicmére nekteré vhodgjsi odiidy jsou timto zpsobem pstovany. Da seipdpokladat, ze
pokud se podé vySlechtit odéida stejnych vlastnosti jako Zatecky polorafgrveiak,
dojde nejspiSe postupnému vydai stavajicich vysokych chmelnicovych kontrukci,
protoZze nizké chmelnice jsou nénar@né na stavbu a udrzbu nez chmelnice vysoké.
V podstatné ntée také snizuji poéebu lidské praceipsklizni a téngt odpadaji jarni prace

v podol& zavadni a dratkovani, jsou tudiz ekonomicky podstatghodrgjSi. V budoucnu

se tedy nejspiSe dkdme zrény dnes uz tradniho rdzu chmelakych oblasti, ktery je na

prvni pohled patrny pré&wiky specifickym vysokym chmelovym konstrukcim.

89 http://www.kr-ustecky.cz/VismoOnline_ActionScrigtiée.ashx?
id_org=450018&id_dokumenty=167171¢8.2.2013)
90 http://www.agroweb.cz/Nizke-konstrukce-chmele-vxpras44x33760.htm({3.2.2013)

36



4. CHMELA RSKO-PIVOVARNICKA KULTURAV ZATCI

4.1. Kulturni objekty

4.1.1 Chrdm Chmele a Piva

Chram Chmele a Pive je turistickym natné zabavnym komplexem ve &sié
Zatec. Hlavniast se nachazi na PrazskéradPristi. Tématicky je zatften jak jinak nez
na historii gstovani chmele na Zatecku a jeho néasledrieminu na pivo. Komplex byl
otewen roku 2011 a je t¥en chmeléskym muzeem, chmelovym majakem, orlojem,
minipivovarem a restauranteU Orloje, labyrintem, klaSterni zahradou a od roku 2012

také budovou renesam sladovny.

4.1.1.1. Chmekské muzeum

Chmeldské muzeum v Zatci jnejvétsi expozic svého druhu na st&. Vystavni
plocha se rozklada na 4000 H. Budova samotna kdysi slouzila jako sklad a balirn
chmele a je technickou pamatkou industrialni aedtiitry. Expozice mapuje vyvoj
chmeldstvi od jeho p&atku v raném gedowku az po sotasnost. Muzeum byto zaloZzeno
jiz v roce 1997, po zaloZeni Chramu Chmele a Pida bo rgj zatlenéno a roz&eno

0 vystavni prostory.

Ihned po vstupu je nax&mnik prostednictvim animovaného filmu proveden vSemi
fazemi gstovani chmele od jeho vysazeni az po jeho zpradowd prizemi jsou
vystaveny @izné laboratorniifistroje a stroje slouZzici ke zpracovani chmelenippatro je
pak wnovano samotnémuégtovani chmele a jsou zde k #id reprodukce dobovych
kreseb a rytin na nichz je chmel vyobrazen. Délede k vid&ni spousta n#ni, které
slouzi k plombovani a expedici chmele. Na informath panelech jsou systematicky
popséany choroby a 8H#ci napadajici chmel a &goby jeho ochranyipd nimi. Ve druhém
pate se nachazi vystav&novana pedevsim chmelnicovym konstrukcim. Krémiznych
typt sloupi je zde vystaveno i veSkeréradi a kaiské postroje wené ke staini chmelnic

a pstovani chmele. Zaroxiejsou zde vyuZzity dobové fotografie zachycujicityzlaek

91 http://www.muzeum.chmelarstvi.c¢15.2.2013)
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ceského chmetatvi® Tieti patro se &nuje gstovani chmele na &gvych konstrukcich
a vSemu, co je k tomu gebné. Déle je zde mozno si prohlédnout tzejSi za&izeni pro
oblavani chmelnic a manipulaci s Zoky. Na tivonuzea j€ast chmelnicové konstrukce,
na které je gstovan zatecky chmel. Pro zajemce muzeum nabizistieg piv véenych ze

Zateckého chmef8.

4.1.1.2. Chmelovy majak

Jedna se 0 40 métvysokou ¥Z ocelové konstrukce severcovym mdorysem. Na
vrcholu se nachazi¢kolik kovovych sloufi stylizovaré symbolizujicich chmelnici. ¥
se nachazi v samotném centru Chradmu Chmele a Bes.den slouzi&Z jako rozhledna
a pres noc plni svou funkci majaku a pomoci reflektos\tluje oblohu,¢imz je viditelna
ze vzdalenosti az 30 km. Vystup na majak je mozw§ma zpisoby, zaprvé je mozné
vystoupat po schodisti a za druhé nechat se vywftzthem s virtualni projekéf Na
vyhlidce rozhledny jsou napevno nainstalovany d#ieddy umoaujici lepsi rozhled po

okoli.

4.1.1.3. Orloj

Zatecky orloj neni historickym orlojem, byl postavieoku 2010. Nicméhi tak se
jedn& o velmi zajimavou atrakci Chramu Chmele @PTento hodinovy stroj o rozirech
4 x 7 m ukazuje aktualnfas a kazdou hodinu za kostlivcova z#oin (kostlivec se
zvongkem v ruce zde samign¢ nechybi) ukazuje na misto apostomotivy
mariasSovych karet, které probihaji v okénku vé& piwniho sudu umighého v horntasti
hodinového stroje. Orloj ukazuje rasihastronomickyas na svém zvokruhu, ktery je
doplnitn motivy z aktualniho &hi na chmelnici (zavaehi, ¢esani atd.). #mo pod
hodinami je vyobrazen vyjev znazojici daiesnou a pod nim latinsky nagPamatuj

piva z zateckého chmeNad hodinovym strojem je vyobrazeno piskeé nebé®

92 http://www.muzeumzatec.cz/chmelarske-muzeum.iis12.2013)
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4.1.1.4. Labyrint a erbovnirisi

V aredlu se hned vedle majaku nachazi byvaly sitawele. V jeho prostorach byl
pro ndv&vniky vybudovan labyrint z napinych chmelovych Zak Na konci bludit se
nachazi erbovni % ve které jsou zastoupeny erby chregich rodi pasobicich na
Zatecku a znaky vesnic. Jsou zde zastoupeny viathue; na jejichz katastru se Zatecky
chmel gstuje. Ve zdejSi expozici jsou ratn vystaveny historické kroje a obni
obyvatel chmelgského region$®

4.1.1.5. Minipivovar a restauraU orloje

Nedilnou souvasti celého projekiChram Chmele a Piv je samogejm¢ maly
restaurani pivovar, kde si navdtnici mohou prohlédnout postup vyroby piva a vSgchn
potrebné ingredience k tomu pebné. Zde \@né pivo je pak mozné ochutnatimo
v restaurantlU orloje, ktery nabizi kroré Zateckého piva i nabidku pokénvice ¢i ménrg

propojenych s pivem.

4.1.1.6. KlaSterni zahrada

V ramci projektu byta row¥ zrekonstruovana a kggnosti zpistuprena klasterni
zahrada, kterd se nachéazi asi 200 fnett samotného arealu Chramu Chmele a Piva
v prostorach byvalého kapucinského klaStera zadimn osmdesatych letech 17. stoleti.
Na ploSe o rozloze ips 8500 mZ vznikl svého druhu minipark slouZici k odjrku
a pobaveni. Nachazi se zde nejen voliéry pro maetehy pro mensi zvata, Histé pro
déti, spousta k#tin a okrasnych k@&, ale také bylinkova zahrada jejiz podstatridst
zaujimaji chmelnice a vinice. Nawghik si tak niZe podroba prohlédnout zfisob
péstovani chmele na chmelnicovycRitgh. DalSi uzivatelskou vyhodou je skinest, ze

klaS€rni zahrada jeffistupna vsem nawdinikam zdarma.

96 http://www.vrabcivzatci.cz/zatec/30/chram-chmelpiga/ (24.2.2013)
97 http://chchp.cz/cz/chram-chmele-a-piva/chram-chraepgva (27.2.2013)
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4.1.1.7. Renes&ni sladovna

Tato budova byla postavena 1573-15fjak bylo zjiS&no dendrochronologickym
vyzkumem tram uzitych @i stavie v letech. Z archeologickych praniewnyplyva, Ze byla
postavena na mistbudovy, také slouZici k vyrébsladu. NejstarSi pisemna zminka
pochazi z roku 168% kdy je uvedena jako obecni sladovna. Jedna se dedejstarsi
znamou dochovanou budovu na GzemitasnéCR, postavenouifmo za @elem vyroby
sladu. Swj ucel budova pinila az do sedmdesatych let 18. stdReku 1801 byl objekt
prodan a upraven na rodinnyird. V letech 1886-1916 zde majitel Ferdinand Jacob
provozoval obchod a vyrobnu barev aidak Dal$i osud budovy je nAm znam az od roku
1953, kdy dm prechazi do vlastnictvi statu a klvnezajmu tdadi zatina chatrat. V roce
1991 byl proveden vyzkum znoz vyplynulo, Ze se jednalo o sladovnu, oviem fado
byla v dezolatnim stavu. Budovu zachranil az projgkramu Chmele a Pi, z jehoz
fondi mohla byt budova zrekonstruovana a v dnesné dalb miZe slouZzit véejnosti jako
galerie moderniho uéni a ukazka archeologickych nalekteré byly objevenyiip stavie

Chramt. Zarown jsou zde k vidni ukazky z filmi, které se v Zatci natély.

4.1.2 DalSi chmelaské pamatky

Chmelasko-pivovarnicka kultura v Zatci neni zastoupenazeoChramem Chmele
a Pive. Ve meste se nachazi dalSi zajimavosti, krom toho chisieglamotiv mize oko
pozorného pozorovatele nalézt v centrésta téngi na kazdém kroku. Jsou zde Uumysin
umisgné objekty,¢i vyobrazeni s chmetakou tématikou, ale také néimpo do @i bijici

malované motivy na Stitech dam

Pfimo na narssti Svobody vedle radnice se nachazi nejmensi cliceele sedni
Evrops, kterd byla zaloZzena roku 198'. Chmel @gstovany na této chmelnici je tra&dé
strhavan Bhem d@esné. V minulosti se na miskde dnes stoji, nachazel kostel svatého
Kiize, ktery byl v pikbéhu 18. stoleti vystdan nestskou straznici. StraZnice byla
v polovirg 19. stoleti zbtfena a na jejim mistbyla roku 1782 vz§ena socha ciga

FrantiSka Josefa |., ktera byta po s&emi valky v roce 1919 z&ena. Na jejim mist

98 http://chchp.cz/cz/chram-chmele-a-piva/chram-chraepiva(1.3.2013)

99 http://www.vrabcivzatci.cz/zatec/40/renesancni-elath/(1.3.2013)

100 tamtéz
101http://chchp.cz/cz/mesto-zatec/o-mestu-zatec/uvotlplova-trasa---maly-okruh{2.3.2013)
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v roce 1930 vyrostttyti a pil metru vysoky pamétnik éem prvni s¥tové valky na
jehoz vrchu stal bronzovy 1&6. Pamatnik byl rozkien kthem rgmecké okupace za druhé

swtove valky. Po valce jiz nebyl obnoven.

Na nangsti byl rovréz bkéhem archeologickych pzkumi z roku 2001 objeven hrob
nejstarsiho pivée. Jedna se sami@gme o recesi. B vykopavkach byl nalezen hrob muze,
jenz nEl pii sob: hlinénou nadobu o obsahu 0,492 litru a maloudmou destiku se sedmi
vrypy,'* kterd ma podle ,mistni” interpretacéedstavovat nejstarsi pivnicét. Tento
mrtvy muz ma pedstavovat zastupce druHomo lupulu nebo¢eskyhomolupuli. Mistni
obyvatelé svého prégdka pojmenove Lojza LupulinHlinéna destika se sedmi vrypy se
pozdiji stala symbolem Chrdmu Chmele a . Na pa@est tohoto pivée bylo rovriz
zaloZzeno Muzeum homolupulv prostorach Husitské baSty, které jéspupné pouze

v pribéhu daesné.

4.1.3. D&esna

Zatecka datesné je tradéni slavnosti uko¥eni polnich praci na chmelnici
v moderni podoh V dne3ni dob jde o nejen vCechach znamou regionalni akci
provazenou hudebnim a kulturnim programem. Jedn@resdevSim o svatky chmele
a piva, proto se sem sjizdi velké mnozstvi zastufiznych pivoval varicich pivo
z zateckého chmele, aby zde nabizeli své produpple&ns s hlavnim programem
probih4 mnoho zajimavych doprovodnych akci. Kazgtardvali docesné Zatec navstivi

tisice navsivnika.

V minulych staletich d&esna probihala zcela jinak. Jednalo se o oslavglpaEho
charakteru jako doZzinky, kdy se oslavovalo wam €zkych polnich praci za pomoci
namezdni sily. V kazdétsi usedlosti se slavil posledni dé&gsani spolinym posezenim
sedlaka stes#&i a dalSimi diniky, podavalo se slavnosfgi jidlo a piti, rokovalo se
a zpivalo'® Roku 1833 navstivil 6.-7. srpnagsto Zatec sam rakousky dfsFerdinad
V. ,na jehoZz peest byta uspiadana déesna jakozto slavnostnighlidka ¢esani chmele

vSak je& ani nezaalo). Da se fedpokladat, Ze cela akce se tiigmavdpodobri velice

102http://www.muzeumzatec.cz/chmelnicka.htf®l3.2013)

10http://www.muzeumzatec.cz/hrob-nejstarsiho-pivaraltf2.3.2013)

104TEMPIR, Zde#k. Cesky chmel 2009: Di@sné v historii. 1. vyd. Praha: ,Ministerstvo zelsstvi, 2009.
ISBN 978-80-7084-853-1. s.25
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libila, protoZze hned roku 1835ijel navstivit déesnou znovu, tentokrét jiz po sklizni
chmele 17.-18. 2a'*

13. z&i roku 1891 byta v Praze us@olana zewrdélsko-primyslova vystava,
v réamci které byta usgédana i ddesna. Ta vznikla z iniciativy Lounskych
a Rakovnickych chmeta a byta prezentovana velkympodem elegorickych vdiz'®
Dal$i znaméa d&esna byta usgadana roku 1910 v Zatci, kter4 se konalardsm, ze
s nafistem ploch chmelnic dochazelo k mirné nadvyralceny chmele padaly. €&pse
jednalo o slavnostni fivod. Na venkow se drzely déesné konané natsich usedlostech
po celé 19. stoleti a nejspiSe i n&dau stoleti nasledujiciho.

V dnesni dob se da@esna kona v Zatci kazdy rok. Tradice tétsqbivé akce je jiz
padesatileta, letos (2013) pebime 56. ronik'®. Podoba dnesni desné je vsak, jak jiz
byto zmiréno vyse, jin4. Celé slavnost je v §aané dob umistna na narsti Svobody,
kde se pimo ped radnici vzdy nachazi hlavni scéna. Druha scgma ba autobusovém
nadrazi (z prostorovychtdodi). Samotny program je dale doprovazeskatika dalSimi
akcemi (historickd utka, muzeum homolupilatd.). Cela slavnost trva od pé&tého
odpoledne do sobotniilmoci. Hlavnim ldkadlem dsné je v dnesni délvedle hudebni
produkce samdejmé pivo nabizené v Siroké Skale ze& a drufi. Mohlo by se proto
zdat, Ze v dnesni desna spiSe oslavou pivajdgemz chmel a jeho tradice jsou odsunuty
na druhou kolej. Kazdopadrse ale jedna o velice zajimavou slavnost s bohtsalici,
kterou by si Zadnyifznivec chmele a piva neétmechat ujit.

Docesna jakozto ukdmni chmelégské sezony ma i svou jarni obdobu, ktera
chmelaskou sezénu otvira. Tou obdobou Chmelfes, nejedna se vSak o udalost tak
velkolepou jako déesna. Chmelfest samdepme nema tak dlouhou tradici jako &esna,
ale i presto se jedna o zajimavou regionani akci. Nutiangt, Ze Zatecka desna neni

jedinou d@esnou, ktera je gadana, ale je rozhodmejwtsi a nejznarsi.

105tamtéz

106 TEMPIR, Zde#k. Cesky chmel 2009: Di@sné v historii. 1. vyd. Praha: ,Ministerstvo zelststvi, 2009.
ISBN 978-80-7084-853-1. s.25

107http://www.docesna.c4/12.3.2013)
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5. ZAVER

VSechny pisemné prameny i archeologické artefaktyladlaji, Ze oproti nasim
vzitym predstavam spolu historie chmigdtvi a pivovarnictvi vlasth jednoznané

nesouvisi.

U pivovarnictvi bylo nutné zajit ve zkoumani histodaleko ped vznik naseho
statu a to az do davnétSumeru, odkud pochéazi prvni pisemné zminky o kvaseném
obilném néapoji, ktery lze povazovat za nefijgh fazi rekolika tisiciletého vyvoje
zlatavého moku. Z mezopotamské oblasti se pozorpogtolna v pitbéhu staleti
piesouvala do $domdi a odtud dale na sever stejtak jako se &ila znalost pipravy
piva, az se postupgnobjevila i ve stedni Evrog a také nateském Uzemi. Zde se mu
vénoval keltsky kmen Bdj a to az zhruba doiglomu letopétu, kdy zde byl vystdan

germanskymi kmeny.

Odtud chy#l jiz jen krok ke sthovani narod , ktery doceské kotliny pivedl naSe
piedky, Slovany, ki na tomto Uzemi postupraiali pokladat zaklady traéiiho ceskeho
pivovarnictvi. | kdyZ zp&atku se jednalo spiSe @4mou domactinnost, kterd postugn
piechazela do cirkevnich rukou, a tofegto, Zze pivo byto v jisté débpraw cirkvi
zapovidano. Bhem 13.stoleti se z piva ¢ stavat porrné vynosny obchod. Prév
z tohoto divodu se pivovranictvi velice rychle uchytilo v rovznikajicich kralovskych
méstech, kde se muérovali bohati mi&tané. Ve vrcholném igdowku po tomto velice
vynosném obchodu Zala poSilhavat i Slechta, jejiz moc v této &dlyta silre omezovana
bohatym ndstskym stavem, ktery si &vvynosny obchod ckit udrzet za kazdou cenu.
Spory o lukrativni pivovarnicky podnik velice brpyerostly v otevené konflikty, které
v kong&né disledku vyeSilo aZz vyrazné oslabeni éstského stavu dmem obou
stavovskych povstani v raném no¥ku. Po cely sedowk a prakticky i ¥tSi cast
novowku pivovarnictvi po technické strance nezaznamepdles vyrazny vyvoj. Po
legislativni strance tomu vSak byto jinak, jiz v. Boleti kontrolovala statni sprava kazdou
novou varku piva, ktera nemohla byti bez jejihotdasu ani zaptata. Z kazdého sudu
piva, ktery se uud, byta totiz paithna dé. Na konci 18. stoleti vSak zafa prudky
Vvyvoj pivovarnictvi, ktery odstartoval pivovarnickyizion& FrantiSek Ondiej Poupg.

V prab¢hu jednoho stoleti tak pivovarnictvi proslo vyvojeh primitivnich postup az po
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témet sowasné zfisoby vdeni piva. Bhem stoleti dvacétého jiz technologie piva
piiliSnym vyvojem neproSlo. DoSlo prakticky jen k ®ySUrovni mechanizace

a automatizaci vani piva.

Oproti tomu chmelstvi se tak bohatou historii  jako pivovarnictvichplubit
nemize. Ackoli je chmel bylinou znamou také jiz z davnych dstaroku, byt prakticky
po celou tu dobu az do ranéhdestowku pouze sbiranou plodnou. K jeho cilenému
péstovani dochazi az mnohem p&tdPrvni pisemné zminky pochazeji z Bavorska airok
736. Naceském Uzemi byto chneétvi zdokumentovano az roku 1073. \&gatzich byto
chmeldstvi provozovano stefnjako pivovarnitcvi pi klaSterech a do nes&tgké oblasti se
zatalo presouvat steghjako pivovarnictvi térf okamzig, kdyZz se z pivovarnictvi stal
obchod. Wjimeénostceského chmele Zala byti patrna jiz ve vrcholnémistiowku. Jiz
Karel IV. vydal prvni zakony na ochrageské sa& Diky tomu mohloteské chmeistvi
nadéle vzkvétat a zvySovat svou kvalitu a to azaatkutricetileté valky.

Ta nejenze ®a za nasledek celkovy uUpadek hospstid, ale jedt navic
prostednictvim vyhnani nekatolikze zend prispéla k rozsieni ceské sadl a celkow
chmeldstvi do zahrawi. Pochodujici armady navic zZ&pnily i velky oties v technické
vybavenosti zbyvajicich chméta kdyz jako palivo pouzily chmelovédg, na kterych se
tehdy chmel pstoval, geci jen Slo o jiz suché a pokaceniévd Tricetileta valka vSak
vzrastajici Urove ¢eského chmefatvi pouze pozdrzela. Chmidtvi se steji tak jako
celéceské hospodatvi vzpamatovalo a épzatalo prosperovat, a to natolik, Zeéylo
nutné mvod chmele chranit. To si t@omovala i osvicena panovnice Marie Terezie, kdyz
sama vydala patent na ochranu chmele. Ochrana etspéivala v zakazu misit kvalitni
¢esky chmel se zahramimi mér¢ kvalitntnimi odfidami. V této dob se jiz ve velké nité
obévuji znamky chmele, které slouzily k identifikaehjo givodu. Zarove v této dols jiz
hraje nezpochybnitelnou roli ¥eském chmelstvi prae Zatecko, které se jiz tehdy
pysnilo nejlepsim chmelem. Navic se Zatecko v 16les stava i spravnim centrem

éeského chmetatvi.

Priamyslova revoluce velice gispéla k rozvoji chmelgstvi, okEvuji se nové
moderrjSi chmelnice a také nové technologie suseni chrdelééto doby se chméavi
praktikoval v témdf nepoznénéné stedowké podol. Zarover v této dok dochazi
k prvnim uUspcham Slechéni chmele a vznika takzvany SemSchmel. Bhem 1.
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poloviny 20. stoleti vSakeské chmelstvi vliivem dvou sstovych vélek a hospodské
krize upadlo. Nicmé&h v mezivaléném obdobi dochézi ke vzchopeni chriisld a navic
na scenu vstupuje asi nejvyznafj$n osobnost chmeiskeho Slechtitelstvdoc. Dr. Ing.

Karel Osvald, jehoz klony rostou n&eskych chmelnicich dodnes. Ve druhé pol&\g.

stoleti se objevily nové mechanickésaky chmele a velkokapacitni susarnyceské
chmeldstvi se ustélilo na drovni, kterou prakticky znadmnes.

Kralovské nisto Zatec je sidlo s velice bohatou historii. Diky své p@giz davno
pied naSim letopttem Fitahoval své obyvatele. Pré&proto zde v 9. stoleti vyrostlo
hradist a z r§j pak postupendasu nésto. Swij vyznam ziskal Zatec nejen jako pevnost ale
také jako misto, které jiz v veistdowku produkovalo jeden z nejlepSich chindPrave
chmel jiz v minulosti byl a v sa@asnosti je pro cely region velice charakteristickym
prvkem. Chmel se promital jak do misarchitektury, tak do zdejSkultury , proto dnes
pozorny nav@vnik mize ve ndst Zatci nalézt odkazy na chmel prakticky na kazdém
kroku v podob nastnych maleb¢i krasnych Stukovych vyobrazenich nastskych
budovéach. Zarovemuze navstivit i zabavnvzdilavaci komplexChram Chmele a Pive,

v rdmci rthoz miZete navstivit minipivovar, orloj, chmésky majak, projit si chmetaké
muzeunxi labyrint z chmelovych Zak Milovnici uméni si pak mohou vybrat také galeri
v prostorach renesani sladovny. Pro milovniky hudby a pivagsto Zatec jiz tradng
porada jednou rn¢é po ukorgeni praci na chmelnicicDoesnol, ktera je znamou mistni

kulturni udalosti, jez vSak regionalni hranice sweblibou gesahuije.
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6. RESUME

Hlavnim cilem této bakatéké prace bylo zpracovat v ucelené férimstorii
chmeldstvi a pivovarnictvi na Zatecku od jejich gaku aZ do satasnosi, potaZmo
v ¢eskych zemich. DalSim cilem bylo zmapovatcssny stav chmetako-pivovarské
kultury a paméatek v Zateckém regionu. Toto témanjsevybral gedevSim z tohotoyodu,
7e Zatecko je mym rodnym krajem a jeho velmi boltaséorie sahajici az do mladsiho
paleolitu mi velmi imponuje. Historieg¢hto dvou proc¢esky narod velmi specifickych
hospodé#&skych od¥tvi navic neni ve velké @ uceled zpracovana, to byto druhym

divodem mé volby toho tématu.

Navzdory vSeobecnémugs\wdceni, Zze pivovarnictvi a chmétvi jsou d¢ spolu
od samého peitku propojena odivi. ZjiStujeme, Ze tomu tak neni a pivovarnictvi je cela
tisicileti starSi nez chmetvi, které se snim propojilo az v ranémredbwku, kdy se
chmel z&al pouzivat namisto jinych bylin k ochucovani pivad té doby se jiz tato
femesla rozvijela spaies. Na Zatecku, ze kterého se stalo centrum chisteiazaala
byti témito odwtvimi formovana roviZ mistni kultura, coZ je zejména veis® Zatci
velice patrné. Dokonce tato chmigko-pivovarnicka kultura zala byti vyuzivana ke

zvySeni turistického ruchu a to zejména projektdma@iu Chmele a Piva.

6. SUMMARY

The main target of this bachelor thesis was to dlengphistory of hop growing and
brewery in Zatecko from origin to the present d@jte next target was to map the current
status of the hop-brewer culture and sights in&eggion. | chose the topic, because Zatec
is my hometown and there is very rich history, whig dating back to the Paleolithic. The
history of hop growing and brewery isn’t procelssemprehensively, it was my second

reason for writing about this topic.

During my research, | found that brewery is milienolder than the hop. Hop
growing was affiliated with the brewery up in therlg Middle Ages, when people also
started to use the hop for flavoring beer. Froat gieriod, these crafts were developed
together. The hop growing and berewery affectedab& culture. Nowadays the hop-

brewer culture is used to increase tourism in paldr project The Teple of Hops and Beer.
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http://www.rozhlas.cz/cro6/dokument/ zprava/higtezeskeho-piva-aneb-pribeh-karla-osvalda-slechtitel
chmele--948644

http://www.rozhlas.cz/sever/severoceskeznacky/ vaicarvenak--854909

http://www.vrabcivzatci.cz/zatec/30/chram-chmelpiaa/

http://www.vrabcivzatci.cz/zatec/35/chmelovy-majak/

http://www.vrabcivzatci.cz/zatec/40/renesancni-slath/
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6. PRILOHY

Seznam [Filoh:

obr.1 - Sladovnik z Norimberga kolem roku 14z zdroj: http://www.google.z

obr.2 - Wobrazeni stdowké kmy z 19. stoleti od neznamého autora -

zdroj:http://www.google.cz

obr.3 - FrantiSek Oridj Poug - zdroj: http://www.google.cz

obr.4 - Schéma pivovaru z 19.stolezdroj:http://www.google.cz

obr.5 - Ukazka historickych pivnich lahvzdroj:http://www.google.cz

obr.6 - Pivovarska varna z 20. let 20. st - zdroj:http://www.google.cz

obr.7 - Vstupni brana Zateckého pivovazdroj: osobni archiv autora 2013
obr.8 - Logo Zateckého pivovaruzdroj:http://www.google.cz

obr.9 - Chmelove SiStice chmele @téeho -zdroj:http://www.google.cz

obr.10 - Rekonstrukce dgvého chmelidtve frantiskanské zahrad Zatci -
zdroj: osobni archiv autora 2013
obr.11 - docDr. Ing. Karel Osvald zdroj:http://www.google.cz

obr.12 - R¢ni ¢esani chmele zdroj:http://www.google.cz

obr.13 - Chmel rostouci na klasické vysoké chmehzdroj:http://www.google.cz

obr.14 - Pro srovnani pokusné nizka chmelnzdroj:http://www.google.cz

obr.15 - Strojntesaka -zdroj:http://www.google.cz

obr.16 - Granulovany chmel - zdroiftp://www.google.cz

obr.17 - Chmeliské muzeum v Zatcizdroj: osobni archiv autora 2013

obr.18 - Pohled na nassti Prokopa Holého, kde se nacha#éina olgktt Chramu Chmele
a Pive - zdroj: osobni archiv autora 2013

obr.1¢ - Chmelovy majal- zdroj: osobni archiv autora 2013

obr.2( - Chmelovy orloj nad vchodem do minipivov. - zdroj: osobni archiv autora 2013

obr.21 - Budova renesémi sladovny -zdroj: osobni archiv autora 2013

obr.22 - Bazének k ndéni j&mene v prostorach renesansladovny zdroj: osobni archiv
autora 2013

obr.23 - Kovovy sloup na namesti Svobodzdroj: osobni archiv autora 2013

obr.24 - Deska oz®ajici hrob nejstarsiho piva na narésti Svobody zdroj: osobni
archiv autora 2013

obr.25 - Stukovéa vyzdoba s chmelovym motivem naoléickomerini banky 1 -

zdroj: osobni archiv autora 2013



obr.26 - Stukovéa vyzdoba s chmelovym motivem naoléKomerni banky 2 -
zdroj: osobni archiv autora 2013

obr.27 - Velky pivni sud zdobici kruhovy objezdstiedu kruhového naésti -

zdroj: osobni archiv autora 2013
obr.28 - Malba na jednom z ddma kruhovém nausti - zdroj: osobni archiv autora 2013
obr.29 - Nasina malba na budovedstského tadu -zdroj: osobni archiv autora 2013
obr.30 - Malovana lista domu niadé Obrandé miru -zdroj: osobni archiv autora 2013
obr.31 - DalSi chmelovy motiv z TyrSovy uliczdroj: osobni archiv autora 2013
obr.32 - Chmelové vyzdoba nad vraty v Kisk& ulici -zdroj: osobni archiv autora 2013

obr.33 - Byvaly Drehéiv exportni pivovar - zdroj: osob archiv autora 2013



obr.2 Wobrazeni sedowké kkkmy z 19. stoleti od neznamého autora



obr.4 Schéma pivovaru z 19.stoleti



obr.5 Ukazka historickych pivnich lahvi

obr.6 Pivovarska varna z 20. let 20. stoleti



obr.8 Logo Zateckého pivovaru
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obr.9 Chmelové Sistice chmele ¢taého

obr.10 Rekonstrukce &gvého chmeligtve frantiSkanské zahrad Zatci
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obr.12 Rwni ¢esani chmele

VI



obr.13 Chmel rostouci na klasické vysoké chmelnici

obr.14 Pro srovnani pokusné nizka chmelnice



obr.16 Granulovany chmel



obr.17 Chmelské muzeum v Zatci

obr.18Chmelovy majak
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obr.19 Chmelovy orloj nad vchodem do minipivovaru

obr.20 Chmelovy orloj nad vchodem do minipivovaru
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obr.22 Bazének k mé&eni j&mene v prostorach renesansladovny
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obr.24 Deska oz®iajici hrob nejstarSiho piva na narésti Svobody
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obr.25 Stukovéa vyzdoba s chmelovym motivem na bédmmerni banky 1

obr.26 Stukové vyzdoba s chmelovym motivem na bédmmerni banky 2

XV



obr.27 Velky pivni sud zdobici kruhovy objezd véestu kruhového nagsti

obr.28 Malba na jednom z déma kruhovém nasti

XVI
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obr.29 Nas&na malba na budovedstského iadu

obr.30 Malovana lista domu nad® Obrand miru

XVII



obr.31 DalSi chmelovy motiv z TyrSovy ulice

obr.32 Chmelova vyzdoba nad vraty v Kiské ulici
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obr.33 Byvaly Drehéiv exportni pivovar
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